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INTRODUCCION

El rapido crecimiento de la poblacién, la urbanizacion y la baja escala de
produccion agricola en el municipio de Saltillo, Coah, han hecho que el abasto de

productos perecederos de origen agricola tome importancia.

Este estudio pretende determinar como se abastece la Ciudad de Saltillo de
frutas y hortalizas, ya que por sus caracteristicas naturales esta ciudad no produce lo
suficiente para atender su propia demanda, por lo que es importante determinar de

donde se abasteceran estos productos.

El analisis parte del supuesto de que con el crecimiento de la poblacion, el
abasto de los productos perecederos ha dependido cada vez mas del centro regional

de abasto Monterrey y, cada vez menos del abasto de productos agricolas de la region.

El objetivo del trabajo es determinar como se articula la ciudad de Saltillo, Coah.
a la red de abasto nacional de 10 productos perecederos, asi como analizar la

estructura y funcionamiento de la red interna de abastecimiento.

Hemos estructurado el trabajo en cuatro capitulos. En el primer capitulo se
aborda la problematica del abasto en Saltillo, partiendo de la localizacion geografica,
se hace un analisis de los productos perecederos y la articulacion del abasto y por
ultimo se aborda el tema de la estructura de distribucién de los productos perecederos

para esta ciudad.






En el segundo capitulo se exponen los conceptos de abasto, las fases de este
proceso Yy las caracteristicas de los productos. También se explican las teorias del
abasto, poniendo énfasis en la teoria del lugar central, la regién y la organizacion del
abasto, ya que, mediante esta teoria se analizara el abasto de Saltillo para los diez
productos perecederos que fueron seleccionados. Finalmente se presenta un patron de
distribucion de abastecimiento de alimentos para las ciudades de menor tamano, que

supone es el patron al que se ajusta la ciudad de Saltillo.

En el tercer capitulo se presenta la metodologia de la investigacion, ahi se
describe el modelo muestral, la estrategia y los instrumentos utilizados para la

obtencidn, procesamiento y analisis de datos de campo.

En el cuarto capitulo se presentan los resultados obtenidos mediante la
aplicacién de cuestionarios a establecimientos comerciales que participan en el abasto
de alimentos en la Cd. de Saltillo, e identificando l|a procedencia de los productos
perecederos seleccionados, la articulacion de los productores regionales al sistema de
abasto local y el nivel de intermediacion de los productos. También se presentan los
volumenes promedio manejados, los precios promedios, la estacionalidad de los
productos y el numero de productos que se manejan en los diferentes

establecimientos.

Por ultimo, en el quinto capitulo se presentan las conclusiones derivadas del
analisis de los resultados, determinando si se aceptan o rechazan las hipodtesis del

trabajo, que se plantean a continuacion.
Como hipétesis especificas se proponen las siguientes:

El abasto de los productos agricolas perecederos seleccionados para Saltillo, se realiza
de la central de abastos de Monterrey, independientemente de la region de

procedencia de los productos.



e Los productores regionales de los productos seleccionados no estan articulados
directamente al sistema de abasto local y s6lo estacionalmente venden sus productos

en esta ciudad.

e En el abasto de Saltillo existe un alto nivel de intermediacién de los productos

seleccionados entre la central de abasto Monterrey y el consumidor.

Las limitaciones que se tienen en la investigacion fueron de recursos, tiempo y la
disponibilidad de algunos establecimientos comerciales en proporcionar la informacion

requerida.

Con esta investigacion se pretende contribuir al desarrollo de investigaciones
sobre el abasto de alimentos de origen agricola en los municipios, debido a que los
estudios que se han venido realizando son en el ambito nacional, regional e incluso

estatal, dejando de lado este tipo de estudios.



I. EL ABASTO DE PRODUCTOS PERECEDEROS EN SALTILLO

1.1. Localizacion Geografica de Saltillo y sus problemas de Abasto de
Perecederos.

Si analizamos el problema de abasto en Saltillo, encontramos que éste tiene
relacién no solo con el bienestar de sus habitantes, sino con toda la
problematica del crecimiento demografico y la urbanizacion.

Para 1998 Saltillo, tenia una poblacion de 572,059 habitantes'
aproximadamente, lo que la ubica dentro de la categoria de ciudad media, por lo que
es importante abastecer de manera eficiente y oportuna a los consumidores de
productos perecederos, lo cual implica la movilizacion de dichos productos ya sea
desde las zonas productoras o de otros centros de abasto, hasta el consumidor de

dichos productos.

El abasto alimentario y la produccidn agricola, ganadera y pesquera, tienen
gran relacion, pero para fines de este trabajo solamente se hara mencion de los
productos perecederos, y en particular de las frutas y hortalizas, debido a que los

productos objeto de estudio son de esta naturaleza.

! Proyectada a partir de datos INEGI. Cuaderno Estadistico Municipal, Saltillo, Edicion 1998.



Por sus caracteristicas naturales, el municipio de Saltillo no produce las frutas y
hortalizas necesarias para atender su propia demanda, por lo que se tiene que
abastecer de otras regiones, ya que su superficie agricola es tan solo el 9.55% de la
superficie total y en ésta se produce trigo, maiz, forrajes, nuez, papa, manzana, frijol,
principalmente, ademas que por su condicion ambiental algunos productos no se

pueden producir en esta region.



El abastecimiento de alimentos perecederos de origen agricola a esta ciudad no
es tarea facil, puesto que practicamente todo lo que se consume no se produce

localmente y tiene que traerse de otros estados o paises.

La ciudad de Saltillo ha ido conformando histéricamente su propia fuente de
abastecimiento, pero cuando la ciudad rebasa la posibilidad de autoabastecerse,
debido al crecimiento demografico o por un giro en sus principales actividades
econdmicas derivadas del proceso de urbanizacion, se requiere que los sistemas de
produccion y comercializacion sean mas eficientes. Al analizar el crecimiento
demografico de Saltillo se observa que ha sido muy dinamico, presentando tasas de
crecimiento de 3.3% promedio anual en el periodo 1980-1990 y un 3.2% de 1990-
1995, pero la poblacién urbana present6 para estos mismos afios tasas de crecimiento
de 3.98% y 3.9% mientras que la poblacion rural mostré tasas negativas de crecimiento

de -5.96% y -1.98% respectivamente.

Saltillo en los ultimos anos ha tenido un rapido crecimiento en su sector
industrial, por lo que requiere de un abastecimiento constante y de gran
volumen, lo cual se complica ante el hecho de que Saltillo no es un municipio
importante en la produccién agricola, lo que lo obliga a depender en gran medida
del abastecimiento de otras ciudades.

El Estado de Coahuila ocupa el tercer lugar entre las entidades de mayor
extension del pais, ya que cuenta con una superficie de 151,571 km?, que representa el
7.7% de la superficie nacional. Ubicado al norte de nuestro pais, esta dividido en 38
municipios, cada uno de ellos, tiene una cabecera municipal, asi como uno 6 varios

centros de poblacion.

El Municipio de Saltillo tiene una extension territorial de 6,837 km?
representando 4.4% de la superficie del estado. Saltillo colinda con los municipios de
General Cepeda, Ramos Arizpe y Arteaga al norte; con los estados de Nuevo Ledn,
San Luis Potosi y Zacatecas al sur; con los municipios de Arteaga y el estado de Nuevo
Ledn al este y con el estado de Zacatecas y municipios de Parras y General Cepeda al

oeste.

En Saltillo existen 104 localidades, pero para fines de este trabajo
solamente se tomara en cuenta la zona urbana, ya que es en ella donde se
concentra la mayor parte de la poblaciéon y toda la infraestructura del abasto.



Mapa 1. Localizacion Geografica de Saltillo

Exlades Unldos de AmBHca

Golke da Guatamela
Tehuantapec

FUENTE: Cuaderno Estadistico Municipal, Saltillo. Ed. 1997.

El municipio de Saltillo al igual que en otros municipios, estados, o paises
que no cuentan con una produccion suficiente de alimentos de origen agricola,
debe abastecerse de otros lugares. Sin embargo, los estudios que se han
realizado van enfocados siempre a maiz, frijol, trigo, etc., dejando de lado a los
productos perecederos que en México tienen un importante consumo per capita.

1.2. Abasto de Productos Perecederos

Si hablamos de productos perecederos en México los podemos dividir en:
hortalizas, frutales, lacteos, carnes y productos pesqueros. Estos productos por lo
general estan concentrados en pocos estados del pais, por lo que es necesario

abastecer de manera eficiente y oportuna a los estados que no son productores.



De estos productos, las frutas y hortalizas se han enfocado cada vez mas al
mercado de exportacion que al nacional, es decir, la preocupacién de algunos
productores y dependencias del gobierno va mas en el sentido de a qué pais exportar,

y no de a qué estado le hace falta produccion, para abastecerlo.

Desde el punto de vista del consumo en Saltillo, los productos perecederos
mas importantes por el lado de las hortalizas son: tomate, papa, cebolla, chile y meldn,
y por el lado de las frutas encontramos: naranja, platano, aguacate, limoén y papaya,

esto debido a que son los que mas se consumen.

1.3. La Articulacion del Abasto
Un estudio realizado por el Consejo Nacional de Poblacion (CONAPO) en 1988,

con base a un modelo gravitacional aplicado a las principales ciudades del pais, llegé a
determinar que el sistema de abasto en México corresponde a un patréon en forma de
arbol (Diagrama 1), basado en las relaciones comerciales mas tradicionales. En este
diagrama podemos observar que la ciudad de México subordina a ciudades como

Guadalajara, Monterrey y Puebla; y que estas a su vez subordinan a otras.

En la integracion regional de centrales de abasto y sistemas urbano-rurales,
Saltillo queda articulado en el esquema Monterrey. Esta ciudad constituye el gran

nucleo articulador neoriental del abasto alimentario y tercero en importancia nacional.



Diagrama 1. Estructura del Sistema Nacional de Ciudades; Jerarquia y Vinculos
Funcionales.
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FUENTE: Elaboracion del Consejo Nacional de Poblacién, con base en el modelo gravitacional aplicado en las
principales ciudades del pais, con las fuentes siguientes: Teléfonos de México, Encuesta anual punto a pu,nto 1988,
Secretaria de Programacion y Presupuesto, INEGI, X Censo General de Poblacion y Vivienda 1980 y calculos de

Felipe Torres.



La influencia espacial de Monterrey alcanza, ademas de su propio estado, los
estados de Tamaulipas y Coahuila, pero también mantiene relacién comercial con la
ciudad de San Luis Potosi. En el circulo de la distribucion subordina a ciudades de
importancia considerable como son: Nuevo Laredo, Saltillo, Tampico y Cd. Victoria,

entre otras.

Dentro de la estructura del sistema nacional de ciudades, jerarquia y vinculos
funcionales (Diagrama 1), Saltillo se ubica dentro del rango cinco, en el cual los
volumenes de consumo son menos importantes y su influencia para la concentracién no
es muy amplia. En algunos casos las poblaciones del rango cinco tienen una gran
importancia agricola, pero no de comercializacion y consumo; pero en el caso de Saltillo
no se considera de gran importancia agricola, mas bien, se considera de importancia

industrial.

En cuanto al abasto directo de sus propias regiones, podemos mencionar que
para Saltillo esta forma de abastecimiento es solamente estacional, por la naturaleza
de la produccion y por que generalmente las zonas productoras estan articuladas al

esquema Monterrey.

14. La Estructura de Distribucion de Productos Perecederos en Saltillo

Como ciudad dependiente del abasto de otras regiones, en Saltillo la Central de
Abasto ha venido jugando un papel muy importante, ya que algunas de sus funciones
son: servir como centro de acopio, almacenamiento, distribucion, exhibicion y venta de
toda clase de alimentos en los que sobresalen frutas, hortalizas, legumbres y viveres
en general. Pero en la actualidad ha perdido importancia debido al acelerado
crecimiento demografico y la expansion que ha tenido la ciudad de Saltillo en los ultimos
afos, fendmenos que ejercen mayores presiones sobre la oferta de alimentos y
plantean nuevas exigencias de distribucion urbana, por lo que han aparecido nuevos

sistemas de abasto.

En Saltillo coexisten diversos subsistemas de distribucion de alimentos al
menudeo a los cuales pueden acceder sus habitantes; por un lado encontramos

establecimientos tradicionales como las tiendas de abarrotes, tiendas especializadas



(carnicerias, tortillerias, panaderias, fruterias, etc.) mercados publicos, mercados sobre
ruedas (tianguis), mientras que por otra parte se presenta el comercio moderno

integrado por supermercados y tiendas de autoservicio.

Los canales de abastecimiento tradicional de alimentos, como los mercados
publicos y las tiendas de barrio, representaron hasta hace algunos afios las principales
formas de distribucién de alimentos al menudeo, siendo una caracteristica que el

acceso no se presentaba de manera socialmente estratificada.

Sin embargo, el crecimiento de la poblacién provocé el nacimiento de cambios
cualitativos en el comercio intraurbano de alimentos y empezaron a conformase nuevos
canales como los supermercados y tiendas de autoservicio. Estos nuevos
establecimientos, de corte moderno, conforman un esquema distinto que sirve para

canalizar grandes volumenes de alimentos hacia los consumidores urbanos.

Un aspecto importante que caracteriza a los supermercados y autoservicios
radica en que tienen menores costos de manejo fisico, al contar con centros de acopio-
distribucion y, algunos de ellos disponen de transporte especializado y frigorificos que

les permiten menores desperdicios en el manejo de productos perecederos.?

Una vez realizado el analisis de como se ha venido transformando la estructura
de distribucion para la ciudad de Saltillo, es importante senalar que ésta se encuentra
conformada por: 1 central de abastos, 2 mercados publicos, 40 mercados sobre
ruedas®, 23 supermercados, 40 tiendas de conveniencia, 500 tiendas
especializadas(fruterias)* ubicadas en las diferentes colonias de Saltillo, ademas de las
tiendas de barrio®; que serviran como unidades de investigaciéon para realizar este

estudio.

2 Camara Nacional del Comercio de Saltillo.
3 Datos proporcionados por la Presidencia Municipal de Saltillo; Departamento de pisos.
* Datos proporcionados por la Secretaria de Comercio y Fomento Industrial.
s
Idem.



Il. TEORIA DEL LUGAR CENTRAL, LA REGION Y LA ORGANIZACION
DEL ABASTO.

2.1. EIl Abasto, sus Fases y las Caracteristicas de los Productos.
2.1 .1. Abasto

El abasto es un proceso que se divide en: proceso fisico del abasto y proceso
econdmico-politico del abasto®. Las fases fisicas que conforman el proceso del abasto
comienzan con la produccién de los bienes y la generacion de los servicios que lo
integran; contindan con el empaque (si lo hay) y con el almacenamiento; prosiguen con
el transporte, la intermediacién comercial al mayoreo, al medio mayoreo y la
culminacién de todo el proceso con la venta al detalle, y por supuesto, con el consumo
mismo. Todas estas fases implican una modificacién del estado fisico de los bienes
involucrados en el proceso de abasto, o bien una modificacién de su ubicacion en el
espacio fisico. Normalmente involucran también cambios en las personas o agentes
que tienen dominio temporal sobre los bienes involucrados. Aqui, sin embargo se estan

visualizando ya, los aspectos econdmicos y politicos del proceso del abasto.

Todas las fases del proceso de abasto antes mencionadas, se motivan por
incentivos de caracter econdmico; ya que las necesidades de alimentacion, cuya
satisfaccion aunque sea en algun grado, son ineludibles, ademas el grado de prioridad
que tiene garantiza que la poblacion dedique al menos una porcidn significativa del

ingreso, a adquirir alimentos basicos, generandose asi la demanda.

® Saucedo Pérez, F. Javier, Los sistemas de Abasto Alimentario en México Frente al Reto de la Globalizacién de los
Mercados, Ed. UNAM. , 1° Edicion, Mayo de 1993 Pp.45-56.



2.1.2. Fases del proceso de abasto

El proceso de abasto, se inicia con la produccién de bienes y culmina con el
consumo, pasando por diferentes fases de intermediaciéon que a continuacién se

explican:
a) Proceso de produccion, empaque, almacenamiento y transporte.
Proceso de produccion

El proceso de produccidn se refiere a todas aquellas operaciones de la empresa

agricola relacionadas con la siembra, cuidados y cosecha de un cultivo.
Empaque

“Se refiere al material con o sin envase que guarda un articulo con el fin de
facilitar la distribucidén y entrega del producto a los consumidores, ademas que implica la
agrupacion de determinadas cantidades o volimenes de mercancia”. En esta fase

participa la central de abastos.
Almacenamiento

“Es una funcion fisica del abasto que hace disponibles los productos en el tiempo
deseado, incluye los silos, los inventarios (stock) de las procesadoras, de los
mayoristas, detallistas, bodegas y actividades de pignoracion®. En esta fase del proceso
de abasto participa la central de abasto, los mercados publicos, los supermercados, las
tiendas de conveniencia, las fruterias y las tiendas de barrio; ya que todos ellos de una
forma o de otra contribuyen a que los productos se encuentren disponibles en el tiempo

que se requieren.
Transporte

Hace disponible los productos en el lugar apropiado, incluye las rutas, clases de
transporte, costos y también la preparacion para el transporte (maniobras)g. En esta
fase participa la central de abastos, los mercados publicos, los mercados sobre ruedas,

los supermercados, las tiendas de conveniencia, las fruterias y las tiendas de barrio, ya

" Mélendez G. Rafael. , Mercadeo de Productos Agropecuarios, Ed. Limusa, 1°. Edicion, México 1984. pp 67.
§ Torres, Hugo. Curso de Comercializacion Agropecuaria, Ed. IICA, México 1987. Pp 16.
? Torres, Hugo. Op.cit. pp16.



que cada uno de ellos hace posible que los productos se encuentren disponibles en los

diferentes lugares de Saltillo.
b) Intermediacién
Mayorista

Entre las agencias de acopiacion y los detallistas hay varios tipos de mayoristas
gue son responsables de la administracién del abasto de los productos agropecuarios
en los grandes mercados. Estas personas aseguran el flujo ordenado de los productos
de zonas con excedentes en el campo a los centros de consumo en las ciudades
medianas y grandes. También arreglan la distribucion de los productos a través del
tiempo, de la época de cosecha a la estacion de escasas disponibilidades'. En esta

fase solamente participan los locatarios de la central de abastos.
Detallista

Son los intermediarios que venden los articulos de consumo directamente a las
amas de casa y otros consumidores. Compran para su exhibicion y venta, los
productos que sus clientes necesitan. Los que tienen clientes de altos ingresos deben
comprar y vender articulos muy diferentes en calidad y precio a los de aquellos
comerciantes que manejen una zona de bajos ingresos. Este tipo de comerciante varia
desde la vendedora de la calle con un simple puesto a un supermercado con miles de
articulos en un gran almacén'’. En esta fase participan los mercados publicos, los
mercados sobre ruedas, los supermercados, las tiendas de conveniencia, las fruterias y

las tiendas de barrio.

2.1.3. Caracteristicas de los productos

Los productos son sélo un conjunto de atributos fisicos y/o quimicos tangibles
conformados de manera identificable. Es decir son todos aquellos bienes tangibles o

servicios que tienen la capacidad de satisfacer las necesidades y deseos de los

' Hagg M. Hernan, El Mercadeo de los Productos Agropecuarios, Ed. Limusa, México 1969.
" Hagg M. Hernan, op. Cit.
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consumidores. Estos productos pueden clasificarse en productos perecederos e

imperecederos'?.
Productos perecederos

Son los que a un plazo relativamente corto tienen una rapida descomposicion,
mueren. Requieren condiciones especiales de conservacién como la refrigeracion y el
ambiente controlado, o bien de su venta rapida. Dentro de esta clasificacion podemos

encontrar a:

e Hortalizas: Tomate, cebolla, chile, melén, papa, repollo, etc.

e Frutales: Citricos, manzana, aguacate, platano, papaya, pera, etc.
e Lacteos: Leche, queso, mantequilla.

e Carnes: Bovino, porcino, aviar, caprino y ovino.

e Pesqueros.
Productos imperecederos

Son los que a un plazo relativamente largo tienen gran durabilidad y, esta
caracteristica hace que su manipulacion, conservacion y distribucibn no sean tan

exigentes. Dentro de esta encontramos:

e Granos y cereales.

e Granos de oleaginosas.
e Aromaticos.

e Frutales secos.

e Productos forestales.

2.2. Teorias Sobre el Abasto

Existen diferentes teorias que explican la tematica del abasto, por ejemplo
las teorias clasicas de localizacion del abasto y la teoria del lugar central, la
region y la organizacion del abasto. La primera de ellas ha tratado el problema de
la representacion cartografica del comercio hasta ahora con gran éxito,
enfocando sus técnicas al analisis de la mecanica intraurbana de la distribucion
al menudeo y s6lo marginalmente toma en cuenta a las regiones abastecedoras;
la segunda teoria se explicara con detalle en el siguiente apartado debido a que
es la que mejor se adapta a las necesidades de la presente investigacion.

2 Meléndez Guzman Rafael, Mercadeo de Productos Agropecuarios, Ed. Limusa, México 1984. Pp 228.
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2.2.1. La teoria del lugar central, la region y la organizacion del abasto.

La teoria que mejor explica la importancia de la ciudad, su jerarquia
interespacial y la influencia que ejerce sobre su entorno regional inmediato es la
del lugar central; esta teoria supone que las ciudades actian como centros que
reunen y exportan los productos y servicios que provienen del campo’’. La
centralidad se refiere a la importancia relativa de un lugar respecto a su region
circundante, es decir, a la cantidad de bienes y servicios con que la ciudad
provea a esa region. La centralidad no puede ser medida por el tamario de la
localidad, sino por los bienes y servicios que ofrezca y que sean consumidos por
la poblacién que ahi vive y hasta donde alcanza su ambito de influencia. La
nodalidad explicaria la importancia absoluta de un lugar, o sea de la suma de
todos los servicios que produce sin importar si los consume la propia ciudad o la
regién circundante.

El origen de los lugares centrales, segun las teorias analizadas por Brian J.
L. Berry', es el siguiente: los centros de mercado surgieron sélo cuando ya los
consumidores habian comenzado a adquirir los bienes mediante sistemas
comerciales que trascendian los limites de la unidad doméstica o grupo social
inmediato, reemplazando el régimen de intercambio regido por los principios de
reciprocidad o de redistribucion. Sin embargo, las revoluciones agricola,
industrial, comercial y politica que han afectado el desarrollo social, econémico,
cultural y politico de las sociedades en el mundo a lo largo del tiempo, han
transformado la especializaciéon y terminado por eliminar la economia local,
dando lugar a la aparicion de las relaciones comerciales a larga distancia, aunque
las ciudades o centros regionales juegan un papel complejo de interrelaciones de
importancia tal, que han surgido redes de produccion regional y comercial
altamente interdependientes.

La regidon o conjunto de regiones productoras, abastecen a un lugar central en la
medida de la importancia econdmica productiva de éste, pero a la vez resulta
dependiente de los bienes y servicios del lugar central, que incluso pueden ser
productos agricolas. En sentido inverso, el mercado de sus productos depende de las

necesidades que el lugar central crea, con lo cual se establece una doble dependencia.

La distribucion de lugares centrales en el espacio constituye una red y cada lugar

central provee todos los bienes y servicios a otros lugares centrales de nivel inferior. El

13 Estos centros de acopio y reexpedicion de productos juegan el papel de centralizadores entre los productores de
regiones especificas y los centros de consumo que se abastecen de estos productos.

14 B, Berry, Geografia de los Centros de Mercado y Distribucion al por Menor, Ed. Vinces Vives, Barcelona 1978.
Citado por: Bassols, Delgadillo y Torres, El Abasto Alimentario en las Regiones de México, Ed. UNAM, México
1994,
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rango de un bien dependera del nivel del lugar que lo proporcione, del poder de compra

de las consumidores y del tipo de producto ofrecido’.

Cada centro tendra un area de mercado a la cual sirve de acuerdo con los bienes
y servicios que ofrece. En este proceso se desarrollan una serie de centros, los cuales
tenderan a dispersarse comunicando areas de mercado de igual tamafo; éstas cubriran
todo el territorio sin producir empalmes que pudieran reflejar ineficiencia econdémica. El
comportamiento de flujos econdmicos que resultan de la interconexion de las areas
llevara a la conformacion de espacios interrelacionados, explicandose asi el hecho de
que un centro importante jamas se encuentra gravemente desabastecido, salvo en

casos de contingencia social.

El equilibrio que se logre con la satisfaccion de las necesidades de productores y
consumidores se expresa en un sistema de lugares centrales dominados por areas de
mercado hexagonales que A. Lésch'® denomina regiones econémicas. Este sistema
organizado constituye una verdadera region economica, donde la jerarquia de los
lugares centrales se corresponde con sus areas de mercado, por lo cual el analisis

sobre abasto alimentario debe considerar, ademas de la region el sistema de ciudades.

Las ciudades de cierto rango ejercen influencia intensa sobre las areas
rurales que las rodean, hasta el punto que organizan sus hinterland;
entendiéndose por éste la zona de abastecimiento de alimentos de una ciudad,
formando verdaderas regiones funcionales. La variedad y complejidad de las
relaciones entre la ciudad y el hinterland provoca que los limites de éste no
puedan ser definidos con precision.

El limite de hinterland de una ciudad termina donde comienza el &area de
influencia de otra. El punto donde termina un hinterland y comienza el otro es un punto
de equilibrio o indiferencia, ya que la poblacion alli asentada es atraida en igual
proporcion por un centro u otro, de tal manera que son indiferentes respecto a donde
vender o adquirir bienes y servicios.

La interrelacion de la ciudad con su hinterland o zona de abastecimiento ocurre
en un espacio regional y es independiente de la validez de un modelo territorial para

medir los flujos que se establecen a partir de un producto y de los puntos de inflexion

> B. Berry, op. cit.
16 August Losh, Regional development and planning, MIT, PRESS, 1964. Citado por: Bassols, Delgadillo y Torres,
El Abasto Alimentario en las Regiones de México. Ed. UNAM, Primera Edicion, México 1994.
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que marcan dichos flujos. Esto nos lleva a reconocer la existencia de una
regionalizacion funcional donde se establecen los movimientos y las formas de

interconexidn con otras regiones.

La regionalizacion funcional supera cualquier esquema rigido que atribuya al

sistema de distribucion una conexion simple de oferta y demanda, mas aun cuando sé
trata de describir la complejidad del sistema de abasto alimentario donde interactuan

diversos planos espaciales y en el que a partir de la jerarquia del centro, éste pudo

tener relacidn con varias regiones a la vez, aunque su hinterland base sea uno.

Para ubicar la regionalizacion funcional del abasto alimentario, en el caso de
Meéxico, es necesario partir de una regionalizacion socioecondémica mas general
considerando los distintos elementos que intervienen en su delimitacién. A. Bassols'’
lleva a la delimitacion de ocho grandes regiones econdmicas que unen varios estados y

a su vez se subdividen en regiones medias, subregiones, comarcas, distritos, etc.

Por tanto, existen regiones estructuradas por el ambito de su especialidad
productiva, y a partir de ésta se define su interrelacion con otros planos
espaciales como complementariedad econémica y de satisfacciéon de
necesidades, si bien en algunos sectores productivos, como el agricola, satisface
el consumo de un centro urbano importante, esto ocurre en forma desequilibrada
y desfavorable a tal sector, salvo en las regiones donde existe una agricultura
capitalista avanzada.

Lo anterior en un pais como México, lleva a la conformacién de un esquema
monocentrista (donde salvo raras excepciones existe sélo un centro de atraccién
econdmica poderosa) y surgen nucleos extraordinariamente débiles entre el nucleo
central y los territorios periféricos, lo cual conduce a una mayor concentracion de la
produccidon en zonas relativamente desarrolladas, a un desequilibrio mas profundo en

la integracion regional.

La delimitacién regional constituye la base para definir los planos espaciales que
corresponden a cada ambito de especializacion del abasto alimentario: dénde se
produce, quiénes producen, hacia dénde se trasladan las mercancias, quiénes

consumen, efc.

"Bassols, Delgadillo y Torres, El Abasto Alimentario en las Regiones de México, Ed. UNAM, Primera Edicion,
México 1994.
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2.4.2. Patron de distribucion de abastecimiento de alimentos para las Ciudades

de Menor Tamarno

De acuerdo a la teoria del lugar central, la regién y la organizacion del abasto, se
elaboré un patrén de distribucion de los lugares centrales de abastecimiento de
alimentos para la ciudad de México'®, del cual se retoman algunos elementos para
estructurar un patréon de distribucidon de abastecimiento de alimentos para las ciudades

de menor tamano, el cual se presenta en el Diagrama 2.

En este diagrama se puede observar como las regiones productoras,
abastecen de alimentos a los lugares centrales de mayor importancia, en este
caso de segundo orden y estos a su vez reexpiden los productos hacia las
ciudades, las cuales también pueden abastecerse de regiones productoras, pero
por lo regular las zonas productoras cercanas a la ciudad abasteceran a las
ciudad de segundo orden y estos regresaran la produccion a la ciudad, dando
lugar a la triangulacion de los productos que pasan por esta via.

Diagrama 2. Modelo de Abasto de Alimentos para las Ciudades de Menor Tamaiio

REEXPEDICI >O

()

@ Ciudad o mercado de seegundo

Q@ Cciudado
(O]
© Regiones

FU HE: Tomado de Rello, Fernando, El Abasto de Frutas y Legumbres en México, en Comergio
Exterior, Vol. 39, Num. 9. , México, Sep. 1989.

18 Rello, Fernando, El Abasto de Frutas y legumbres en México, en Comercio Exterior, Vol. 39. Num. 9, México,
Sep. 1989. Pp. 796.
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De acuerdo con lo anterior, las ciudades de menor tamaino como es el caso
de Saltillo, tendran que producir de acuerdo a las necesidades de las ciudades de
segundo orden, y a su vez se abasteceran de éstas.

ll. METODOLOGIA PARA EL ANALISIS DEL ABASTO DE
PERECEDEROS EN SALTILLO

En este capitulo se explica la metodologia seguida para la obtencion de la
informacion necesaria para dar cumplimiento a los objetivos y demostracion de las

hipdtesis planteadas en la investigacion.

3.1. Seleccién de los productos perecederos bajo estudio

Para determinar los 10 productos objeto de estudio, se elaboré un listado de
frutas y hortalizas (Apéndice 1); posteriormente y con base en esa lista, se realizé una
encuesta piloto para determinar el volumen manejado por semana de dichos productos
en la Central de Abasto y otros establecimientos comerciales. Con base en los
resultados de la encuesta piloto se determiné que los productos perecederos de mayor
consumo en Saltillo son en el grupo de las hortalizas: jitomate, papa, cebolla, chile y
meldn; y en el de frutas: naranja, platano, aguacate, limén y papaya; por lo que el

estudio se concentra en el analisis del abasto de estos productos.

16



3.2. Tamano de la muestra

La seleccion de la muestra se hizo mediante el método de muestreo
probabilistico, el cual implica seleccionar informantes por suerte o al azar, sin que el
entrevistador influya en la seleccion, de modo que estas muestras son las mas solidas
y las mas representativas. Las muestras probabilisticas tienen la ventaja de que con
una muestra simbdlica se puede inducir que es lo que sucede en la poblacién, aunque
una de las principales desventajas es que requieren de mayor tiempo, costos mas altos

y mas complejidad que en los métodos no probabilisticos.

Una vez definido el método de muestreo a utilizar, se establecié que la técnica a
utilizar seria la de muestreo estratificado. Bajo esta modalidad, la poblacion se dividio
en categorias mutuamente excluyentes (no se traslapan) y colectivamente exhaustivas
(Todos los miembros quedan incluidos). Para extraer la muestra en esta investigacion
se tomd como poblacion a los establecimientos comerciales de Saltillo que manejaban

los productos objeto de estudio (Cuadro 1).

Antes de determinar el tamano de la muestra, se investigd el total de
establecimientos en cada estrato y posteriormente se obtuvo la poblacion total que fue
de 1,543 establecimientos comerciales que manejan los productos. Para los estratos 1,
2 y 3 la poblacion total se obtuvo sumando los locales que manejaban los productos,
considerando que cada tipo de establecimiento cuenta con varios locales: la central de
abastos cuenta con 30 locales que manejan los productos perecederos de origen
agricola; en el caso de mercados publicos solo existen dos, de los cuales 9 locales
manejan estos productos y en el caso de mercados sobre ruedas existen 40, pero solo

91 locales manejan frutas y verduras.

Cuadro 1. Numero de Establecimientos Participantes en el Abasto de Alimentos
Perecederos en la Cd. de Saltillo 1999.

| Estrato | Poblacién por estrato |
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1. Central de abastos 30
2. Mercados publicos 9
3. Mercados sobre ruedas 91
4. Supermercados 23
5. Tiendas de conveniencia 40
6. Fruterias 500
7. Tiendas de barrio 850
Poblacion total 1,543

Fuente: Elaborado a partir de datos proporcionados por: Camara Nacional de Comercio de Saltillo
Presidencia Municipal de Saltillo y Secretaria de Comercio y Fomento Industrial.

El tamafio muestra se determind mediante la siguiente férmula, la cual es

recomendada para casos en los que no se tienen datos de la variable de interés’®.
n= Z’pqN/NE? + Z2 pq
En donde:

n= Tamano de la muestra
N= Numero total de establecimientos o poblacion
Z?= Nivel de Confianza (95%=1.96)
p= Probabilidad de ocurrencia de un suceso
(No. de establecimientos que manejan los 10 productos)
0.5
q= Probabilidad de no-ocurrencia de un suceso
(No. de establecimientos que no manejan los 10
productos) 0.5 p+q=1
E= Error (5%)
S? = Varianza = pg= (0.5)(0.5) = 0.25

El tamafo de muestra de la poblacién total se hizo utilizando un intervalo de
95% de confianza, que en una distribucién normal estandarizada corresponde a un
valor de Za/2 de 1.96, y considerando un error de 5%, y como no se contaba con datos
de ninguna de las variables de interés, por lo que se tomo la varianza maxima que es

de 0.25. Con estos valores él calcul6 del tamafio de muestra es el siguiente:

' Murray R. Spiegel. Estadistica. Ed. Mc. Graw-Hill. México 1988.
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(1,96)%(0.5)(0.5) (1543) 1481.90
n= = =308
(1543) (0.05)* + (1,96)*(0.5)(0.5) 4.8179

Para tener una muestra representativa de las caracteristicas de la poblacion,
después de obtener el tamafo total de la muestra, que fue de 308 encuestas, se
procedié a calcular un tamano de muestra proporcional para cada uno de los estratos
de establecimientos que participan en el abasto, para lo cual se utilizd la siguiente

formula:

ni= Ni /I N (n)
Donde:

ni= Tamano de muestra por estrato i

Ni= Numero de establecimientos en el estrato i
N= Numero total de establecimientos o poblacion
n = Tamafo de la muestra total

La suma de todas las fracciones de los estratos debe ser igual a la unidad.

La muestra quedara entonces de la forma siguiente:

Cuadro 2. Tamano de Muestra para el Estudio del Sistema de Abasto de
Perecederos en Saltillo.

Establecimientos Total de Fraccion de los|Muestra de
Establecimientos | Estratos Ni/ N los grupos
(Ni)

1. Central de abastos 30 0.02 6

2. Mercados publicos 9 0.006 2

3. Mercados sobre ruedas 91 0.059 18

4. Supermercados 23 0.015 5

5. Tiendas de conveniencia 40 0.026 8

6. Fruterias 500 0.324 100

7. Tiendas de barrio 850 0.55 169

Totales N =1,543 1.00 n =308

FUENTE. Elaboracion propia.
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A pesar de que los tamanos de muestra se hicieron proporcionalmente, en los
casos de la central de abastos, mercados publicos, tiendas de conveniencia y
supermercados se levanté un censo, ya que son pocos y son los mas importantes en
el abasto de los productos seleccionados para la ciudad de Saltillo. Para el caso de los
mercados sobre ruedas, tiendas de conveniencia y tiendas de barrio si se utilizo el
tamano de muestra por estrato; debido a que no se contaba con un padréon para este
tipo de establecimientos, la forma en que se seleccionaron fue de forma voluntaria,
procurando que las encuestas se levantaran en las diferentes colonias de la Cd. de
Saltillo.

3.3. Levantamiento de Encuestas y Entrevistas

Para la preparacién del trabajo de campo fue necesario tener listo el instrumento
(encuestas y entrevistas) para recabar la informacioén, asi como el disefio de la muestra.

Este trabajo comprendi6 basicamente, las actividades que a continuacion se presentan:

a) Establecer los contactos que se consideraron necesarios para solicitar la

informacion. Estos contactos se hicieron por teléfono y algunos directamente.

b) Se selecciond a un encuestador y se le hicieron los sefalamientos necesarios para
familiarizarlo con el disefio y contenido de la cédula de entrevista para la recoleccion

de datos.

También fue necesario hacer al encuestador una serie de indicaciones vy
recomendaciones para aplicarlas en el momento de la entrevista. Las mas importantes

son:
e Dar a conocer al entrevistado, en términos generales, el propoésito del estudio.
e Puntualizar que las respuestas seran anénimas.

e Ser amable y paciente con el entrevistado.

e En caso de dudas, aclarar las preguntas al entrevistado.

Lo anterior para evitar ciertas fallas que se presentan con frecuencia en la

recoleccion de la informacion.
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Las encuestas se realizaron durante el periodo comprendido del 1° de
septiembre al 25 de octubre de 1999, acudiendo a los establecimientos seleccionados

en la muestra.

Como el levantamiento de las encuestas se efectuo por dos encuestadores, se
procurd estar presente en la primera sesidén para ver la forma en que se aplicaban y

hacer las correcciones pertinentes.

Para el caso de Central de abastos, mercados publicos, tiendas de conveniencia
y supermercados, las encuestas se realizaron personalmente, debido a que son las
fuentes mas importantes de informacién. Para los mercados sobre ruedas, fruterias y
tiendas de barrio se realizaron bajo un control para que la informacién fuera confiable y

no fuera falsificada.

La investigacidon se realizd mediante encuestas a establecimientos comerciales
que manejaran los productos objeto de estudio, ubicadas en las diferentes colonias de
Saltillo; y a pesar de que no existen recetas que nos digan que un método de
entrevista sea mejor que otro, para esta investigaciéon se aplicé el método de entrevista
personal. Este método tiene la ventaja de que es flexible y versatil, ya que permite
elaborar la encuesta en el contenido y extension que requieran los objetivos de la
investigaciéon. Ademas otra ventaja la constituye la capacidad de conseguir mas
informacion de la que pudiera reunirse en circunstancias donde se ejerce menor control

sobre la situacion.

Sin embargo, este método tiene algunas desventajas como son la disponibilidad
de tiempo y la incosteabilidad, ya que para poder realizar las entrevistas personalmente

es necesario acudir a cada una de las unidades de investigacion.

Para la ejecucion de las entrevistas, se elaboré un padrén de establecimientos
que forman la red de abasto de productos agricolas perecederos de la Cd. de Saltillo, y
estos se clasificaron por: Centrales de abasto, supermercados con red de abasto
propia, mercados sobre ruedas, mercados publicos, fruterias, tiendas de conveniencia y

tiendas de barrio.

El cuestionario que se aplico, se elaboré de acuerdo a los objetivos e hipétesis

de la investigacion. Primero se hizo una lista de informacion por obtener y a partir de
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ella se procedio a elaborar un borrador del cuestionario; este cuestionario preliminar se
aplicé a 10 tiendas de barrio, lo que permitié hacer los ajustes necesarios para elaborar
el cuestionario que finalmente se aplico (Apéndice) a los seleccionados a través de la

muestra.
La estructura del cuestionario contemplo:

. Nombre vy direccion del establecimiento.

. Tipo de establecimiento.

. Procedencia de los productos.

Volumen que maneja de los productos por mes

Estacionalidad del producto

I N

Precio del producto
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IV. CARACTERISTICAS DEL ABASTO DE ALIMENTOS
PERECEDEROS EN SALTILLO

En este capitulo se presentan los resultados de la investigacion obtenidos
mediante la aplicacion de cuestionarios a establecimientos comerciales de la Cd. de
Saltillo.

Una vez terminada la etapa del trabajo de campo los cuestionarios se prepararon
para la etapa del procesamiento de la informacion, para lo cual se utilizd el programa
computacional Excel. Debido a que la informacion que se capta en un cuestionario,
dificilmente podria ser manejada en su presentacion original, fue necesario sintetizar la
informacion bruta, es decir, clasificar, organizar y presentar la informaciéon en cuadros
estadisticos por estrato y por producto con el fin de facilitar su analisis e interpretacion,

los cuales se presentan a continuacion.

4.1. Procedencia de los Productos Perecederos Seleccionados

4.1.1. Procedencia de los productos perecederos seleccionados por volumen

manejado.

A partir del procesamiento de la informacion sobre flujos mensuales de los

productos seleccionados, se obtuvieron resultados para flujos de 5 frutas y 5
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variedades de hortalizas, considerandose el origen de los productos para cada uno de
éstos y de acuerdo a cada estrato.

A pesar de que no se obtuvo la informacién de los flujos de los productos en ton.
para los 10 productos estudiados en los supermercados, se obtuvo informacion
referente al lugar de procedencia y esta coincidia en que la mayoria de estos
establecimientos se abastecen de la ciudad de Monterrey, algunos de ellos cuentan con

bodegas de perecederos y otros compran directamente de la central de abastos en esta

ciudad. Cabe sefialar que por politica de las empresas, no fue posible obtener
informacion en el ambito de supermercados por lo que todos los resultados de los

calculos y

resultados se presentan a continuacion se hacen sobre la base de lo comercializado en

otros canales distintos a los obtenidos por los supermercados.

e Tomate

De acuerdo con los resultados de las encuestas (Cuadro 3), se encontré que
para el caso de tomate, Saltillo se abastece directa o indirectamente de la Central de
Abasto Monterrey, de donde proviene el 99% de la oferta, de la cual el 70% se canaliza

a través de los locatarios de la Central de Abasto de Saltillo.

Mas del 80% del tomate que manejan los mercados publicos, los mercados sobre
ruedas y las tiendas de barrio pasan por la central de abasto de Saltillo. En el caso de
establecimientos especializados en frutas y verduras (fruterias) el 70% de la oferta
proviene directamente de la central de abastos de Monterrey y el otro 30% son

compras que hacen en la central de abasto local para atender emergencias.

Dado que practicamente no se produce tomate a nivel regional, solamente el 1%
del abasto de la Cd. de Saltillo es de origen local, y es canalizado via mercado sobre

ruedas.
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Cuadro 3. Estructura del Abasto de Tomate en Saltillo por tipo de
Establecimiento y procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % |[Ton % Ton % |[Ton %
Central de |254.08 [254.08 (100
abastos
M. Publicos 6.84 6.84 100
M.S/Ruedas 44.884 |4 9 35.564 |79 5.32 12
Fruterias 82.334 |57.46 |70 |24.874 |30
T.Barrio 41.266 41.266 |100
Conveniencia 40 40 100
Supermercados nd nd nd [nd nd nd |nd |nd nd
Total 360.86 |355.54 108.54 5.32
4

FUENTE: Elaboracién propia
CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible
CAS: Central de Abasto Saltillo

Del total de flujos provenientes de la central de abastos Monterrey, el 71% llega a
la central de abasto local y esta a su vez abastece a mercados publicos, mercados
sobre ruedas, tiendas de barrio y fruterias. El resto de los flujos provenientes de la
central de abasto Monterrey el 16% llega a fruterias y el 11% restante a las tiendas de

conveniencia.

e Papa

De acuerdo con los resultados de la encuesta, se encontré que para el caso de
papa Saltillo se abastece directa o indirectamente de la Central de Abasto Monterrey,
de donde proviene el 80% de la oferta, de la cual el 58% se canaliza a través de los

locatarios de la central de abastos de Saltillo (Cuadro 4).

Mas del 90% de la papa que manejan los mercados publicos, los mercados sobre
ruedas y las tiendas de barrio pasan por la central de abasto de Saltillo. En el caso de
las fruterias el 80% de la oferta proviene directamente de la central de abastos de
Monterrey, el 16% son compras que hacen en la central de abastos local para atender

sus emergencias y el 4% restante es comprado directamente a productores del
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municipio. Las tiendas de conveniencia por su parte se abastecen directamente de la

central de Abastos Monterrey en un 100%.

En el caso de la papa, esta si se produce a nivel regional por lo que un 19.5% del
abasto de la Cd. de Saltillo es de origen local, y es canalizado via central de abastos,

mercados sobre ruedas y fruterias.

Cuadro 4. Estructura del Abasto de Papa en Saltillo por Tipo de Establecimiento
y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % |Ton % |Ton % Ton %
Central de|193.44 1394 |72 54 28
abastos 4
M. Publicos 41.4 41.4 100
M.S/Ruedas 25.06 23.06 |92 2 8
Fruterias 70.362 57.2 |81 11.162 |16 |2 3
T.Barrio 27.197 27.197 | 100
T.Conveniencia |42 42 100
Supermercados |nd nd nd nd nd |[nd nd nd nd
Total 296.64 238.6 102.81 56 2
4 9

FUENTE: Elaboracién propia

CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible
CAS: Central de Abasto Saltillo

Del total de flujos provenientes de la central de abasto Monterrey el 58% llega a
la central de abasto local, la cual se encarga de abastecer a los detallistas (mercados
sobre ruedas, mercados publicos, tiendas de barrio y fruterias) principalmente; y el resto

va a tiendas de conveniencia y fruterias.
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e Cebolla

De acuerdo con los resultados de la encuesta, se encontré que para el caso de
cebolla Saltillo se abastece directa e indirectamente de la Central de Abasto Monterrey,
de donde proviene el 100% de la oferta, de la cual el 63% se canaliza a través de los

locatarios de la central de abasto de Saltillo (Cuadro 5).

El 100% de la cebolla que manejan los mercados publicos, los mercados sobre
ruedas y las tiendas de barrio pasan por la central de abasto local. En el caso de las
fruterias el 60% de la oferta proviene directamente de la central de abasto de
Monterrey y el 40% restante se compra en la central de abastos local para atender sus
emergencias. Las tiendas de conveniencia por su parte se abastecen directamente de

la Central de Abastos Monterrey.

A pesar de que la cebolla es producida localmente, encontramos que no se

abastece de la region.

Cuadro 5. Estructura del Abasto de Cebolla en Saltillo por Tipo de
Establecimiento y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % Ton % Ton % |[Ton %
Central de [84.328 [84.328 [100
abastos
M. Publicos 4.5 4.5 100
M.S/Ruedas 14.032 [0.6 4 14.43 |96
2
Fruterias 41.58 24.88 |60 |16.5 |40
T.Barrio 10.263 10.26 | 100
3
T.Conveniencia |23 23 100
Supermercados |nd nd nd [nd nd nd nd |nd |nd
Total 132.808 (132.80 45.69
8 5

FUENTE: Elaboracion propia

CAM: Central de Abasto Monterrey
CAS: Central de Abasto Saltillo

nd: No Disponible
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De los flujos provenientes de Monterrey, el 63% llega a la central de abasto local,
el 19% va a las fruterias, 17% para tiendas de conveniencia y el 1% a mercados sobre
ruedas. La central de abasto local abastece a detallistas (mercados sobre ruedas,

mercados publicos, tiendas de barrio y fruterias) principalmente.

e Chile

De acuerdo a los resultados de las encuestas, se encontré que para el caso de
chile, Saltillo se abastece directamente o indirectamente de la Central de Abastos
Monterrey, de donde proviene el 99.7% de la oferta, de la cual el 56% se canaliza a

través de los locatarios de la central de abasto de Saltillo (Cuadro 6).

Mas del 95% del chile que manejan los mercados publicos, los mercados sobre
ruedas y las tiendas de barrio pasan por la central de abasto local. En el caso de las
fruterias el 72% de la oferta proviene directamente de la Central de Abasto Monterrey y
el otro 28% son compras que se hacen en la central de abastos local para cubrir las
emergencias. Por su parte las tiendas de conveniencia se abastecen en un 100% de la

Central de Abastos Monterrey.

Cuadro 6. Estructura del Abasto de Chile en Saltillo por Tipo de Establecimiento
y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % |Ton % |Ton % Ton %
Central de|61.48 |61.48 |100
abastos
M. Publicos 3.92 3.92 (100
M.S/Ruedas 12.076 |0.98 8 10.61 |88 0.48 |3
6
Fruterias 37.458 |26.924 |72 10.23 ({27 |0.3 1
4
T.Barrio 22.036 22.03 {100
6
T. Conveniencia |20 20 100
Supermercados |nd nd nd nd nd [nd nd nd |nd
Total 110.16 | 109.38 46.80 0.3 0.48
4 4 6
FUENTE: Elaboracién propia
CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible

CAS: Central de Abasto Saltillo
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En el caso de chile se produce a nivel regional y solamente el 1% del abasto de
la Cd. de Saltillo es de origen regional, y es canalizado via mercados sobre ruedas y

fruterias.

Al igual que para los productos anteriores, de los flujos que provienen de la
central de abastos Monterrey, el 56% llega a la central de abasto local, el 24% a
fruterias y el 18% a las tiendas de conveniencia. La central de abasto local provee de

este producto a detallistas.

e Melbn

De acuerdo con los resultados de las encuestas, se encontré que para el caso de
meldn Saltillo se abastece directa o indirectamente de la Central de Abasto Monterrey,
de donde proviene el 58% de la oferta, de la cual solamente el 28% se canaliza a través

de los locatarios de la central de abastos de Saltillo (Cuadro 7).

Solamente el 43% del melén que manejan los mercados publicos, mercados
sobre ruedas y las tiendas de barrio pasan por la central de abasto de Saltillo. En el
caso de las fruterias el 62% de la oferta proviene directamente de la Central de Abasto
de Monterrey, el 35% son compras que se hacen en la central de abasto local para

atender emergencias y el 3% restante se abastece de los productores regionales.

Cuadro 7. Estructura del Abasto de Mel6n en Saltillo por tipo de Establecimiento
y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % |Ton % |Ton % |[Ton %
Central de |37.48 24 64 13.48 |36
abastos
M. Publicos 7.88 7.88 100
M.S/Ruedas 29.24 7.592 |26 21.64 |74
8
Fruterias 22.23 13.7 |62 7.95 |35 0.58 |3
T.Barrio 0.9 0.9 100
T. Conveniencia |11 11 100
Supermercados |nd nd nd nd nd nd nd nd nd
Total 84.408 48.7 24.32 35.70
2 8

FUENTE: Elaboracién propia.
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CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible
CAS: Central de Abasto Saltillo

En el caso de meldn, si es producido a nivel regional y el 42% del abasto de la
Cd. de Saltillo es de esta naturaleza, el cual es canalizado via central de abastos
representando un 38% de, mercados sobre ruedas que representa 68% vy las fruterias

que representan tan solo 1%.

Los flujos de meldn que vienen de la central de abasto Monterrey el 49% llegan
a la central de abasto local, 29% a las fruterias y el 22% restante a las tiendas de
conveniencias. De los flujos regionales el 61% llega a los mercados sobre ruedas y el

38% a la central de abastos local y el 1% a las fruterias.

¢ Naranja

De acuerdo con los resultados de las encuestas, se encontré que para el caso de
naranja Saltillo se abastece directamente o indirectamente de la Central de Abasto
Monterrey, de donde proviene el 62% de la oferta, de la cual el 87% es canalizada a

través de los locatarios de la central de abasto de Saltillo (Cuadro 8).

El 95% de la naranja que manejan los mercados publicos, los mercados sobre
ruedas y las tiendas de barrio pasan por la central de abastos local. En el caso de las
fruterias el 65% de la oferta proviene directamente de la Central de Abasto Monterrey,
el 33% son compras que se hacen directamente a la central de abasto local para cubrir

emergencias y el 2% restante proviene de otros lugares.

Dado que practicamente no se produce naranja a nivel regional, el 38% del
abasto de esta ciudad proviene de otros lugares como son: Montemorelos N.L., Allende,
N.L., Veracruz, Sonora, Linares, N.L. y Tamaulipas, siendo canalizado via central de

abastos, mercados sobre ruedas vy fruterias.

Cuadro 8. Estructura del Abasto de Naranja en Saltillo por Tipo de
Establecimiento y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % |Ton % Ton % Ton %
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Central de|513.04 302.0|5 211 |41
abastos 4
M. Publicos 20.8 20.8 [100
M.S/Ruedas 11.212 8.812 |79 2.4 21
Fruterias 40.042 26.2 |65 13.04 |33 0.8 2

2
T.Barrio 19.068 19.06 | 100

8
T. Conveniencia |20 20 100
Supermercados |nd nd nd nd nd nd nd nd nd
Total 562.44 348.2 61.72 214.2

4 2

FUENTE: Elaboracién propia

CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible
CAS: Central de Abasto Saltillo

De los flujos que vienen de la central de abasto Monterrey, el 87% llegan a la
central de abasto local, la cual a su vez reexpide el producto a detallistas (mercados
sobre ruedas, mercados publicos, tiendas de barrio y fruterias); 7% llega directo a
fruterias y 6% a tiendas de conveniencia. La Naranja que proviene de otros lugares

llega a la central de abastos y representan 99%.

e Platano

De acuerdo con los resultados de las encuestas, se encontré que para el
caso de platano, Saltillo se abastece directa o indirectamente de la ciudad
de Monterrey

(Cuadro 9)

Mas del 90% del platano que manejan los mercados publicos, mercados sobre
ruedas y las tiendas de barrio pasan por la central de abasto local. Para el caso de las
fruterias el 70% de la oferta proviene directamente de la Central de Abasto Monterrey y
el otro 30% son compras que se hacen en la central de abasto local para atender

emergencias.

Debido a que el platano no se produce a nivel regional, el 1% que no se
abastece de la Central de Abastos Monterrey es traido de otros estados como es el

caso de Chiapas, Tabasco y Veracruz, y es canalizado via mercados sobre ruedas.
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Cuadro 9. Estructura del Abasto de Platano en Saltillo por Tipo de
Establecimiento y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % |Ton % Ton % |Ton %
Central de|309.408 |309.40 (100
abastos 8
M. Publicos 18.124 18.12 100
4
M.S/Ruedas 26.421 21.42 |81 5 19
1
Fruterias 57.42 40 70 (1712 |30
T.Barrio 27.948 27.94 100
8
T. Conveniencia |37 37 100
Supermercados |nd nd Nd [nd nd nd |nd nd nd
Total 391.408 |386.40 84.61 5
8 3

FUENTE: Elaboracion propia.

CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible
CAS: Central de Abasto Saltillo

Los flujos que provienen de la central de abasto Monterrey el 81% llega a la
central de abasto local, el 40% va a fruterias y el 37% restante a tiendas de

conveniencia. La central de abasto local a su vez abastece a los detallistas.
e Aguacate

De acuerdo con los resultados de las encuestas, se encontré que para el caso de
aguacate Saltillo se abastece directa o indirectamente de la Central de Abasto
Monterrey, de donde proviene el 99% de la oferta, de la cual el 68% se canaliza via

locatarios de la central de abasto de Saltillo (Cuadro 10).

Para este caso el 97% de aguacate que manejan los mercados publicos, los
mercados sobre ruedas y las tiendas de barrio  pasan por la central de abasto local.
Para el caso de las fruterias el 76% de la oferta proviene directamente de la Central de
Abasto Monterrey, el 23% de la central de abasto local y el 1% restante proviene de

otros lugares.
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El aguacate es una fruta que no se produce a nivel regional por lo que el 1% del

abasto de esta ciudad que no proviene de la Central de Abasto Monterrey es traido de

lugares como: Michoacan, Jalisco y Puebla.

Cuadro 10. Estructura del Abasto de Aguacate en Saltillo por Tipo de

Establecimiento y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
Ton % | TON % |TON % |TON %
Central de [51.92 51.92 1100
abastos
M. Publicos 2.2 2.2 100
M.S/Ruedas 7.492 6.692 |89 0.8 8
Fruterias 22.154 16.9 |76 |[4.954 |23 0.3 1
T. Barrio 17.399 17.39 {100
9
T. Conveniencia |8 8 100
Supermercados |nd nd nd |[nd nd nd nd nd nd
Total 77.92 76.82 31.24 1.1
5

FUENTE: Elaboracién propia

CAM: Central de Abasto Monterrey
CAS: Central de Abasto Saltillo

nd: No Disponible

El aguacate que proviene de Monterrey el 68% llega a la central de abasto local,

el 22% a fruterias y el 10% a tiendas de conveniencia. La central de abasto local a su

vez abastece a detallistas.

e Limdn

De acuerdo con los resultados de las encuestas, se encontré que en el caso de

limén Saltillo se abastece directa o indirectamente de la Central de Abasto Monterrey,

de donde proviene el 99% de la oferta, de la cual el 51% se canaliza a través de los

locatarios de la central de abasto de esta ciudad (Cuadro 11).

El 97% del limén que manejan los mercados publicos, los mercados sobre

ruedas y las tiendas de conveniencias pasan por la central de abasto de Saltillo. En el

caso de las fruterias el 77% de la oferta es traido directamente de la Central de Abasto
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Monterrey y el otro 34% es comprado en la central de abasto de la ciudad para atender

emergencias.

Dado que practicamente no se produce limén en la region, el resto del abasto de
este producto que no llega de la Central de Abasto Monterrey es traido de otros
estados como es el caso de: Michoacan, Colima y Veracruz, el cual es canalizado via

mercados sobre ruedas.

Cuadro 11. Estructura del Abasto de Limén en Saltillo por Tipo de
Establecimiento y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS

TON % |TON % TON % | TON %
Central de|70.276 |70.276 |100
abastos
M. Publicos 4.6 4.6 100
M.S/Ruedas 10.028 9.228 |92 0.8 |8
Fruterias 55.072 |42.2 77 (12.57 |23

2
T.Barrio 14.7 14.7 (100
T. Conveniencia |24 24 100
Supermercados |nd nd nd |nd nd nd |nd nd nd
Total 137.27 |136.47 411 0.8
6 6
FUENTE: Elaboracion propia
CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible

CAS: Central de Abasto Saltillo

e Papaya

De acuerdo con los resultados de las encuestas, se encontré que para el caso de
tomate Saltillo se abastece directa o indirectamente de la Central de Abasto Monterrey,
de donde proviene el 99% de la oferta, de la cual el 50% es canalizada via locatarios

de la central de abasto de esta ciudad (Cuadro 12).

El 97% de la papaya que manejan los mercados publicos, los mercados sobre
ruedas y las tiendas de conveniencia pasan por la central de abasto local. En el caso de
las fruterias el 65% provienen directamente de la Central de Abasto Monterrey, el 34%

es comprado en la central de abasto local y el otro 1% es traido de otros estados.
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La papaya al igual que otros productos no se produce regionalmente, por lo que
la oferta de este producto que no llega de la Central de Abasto Monterrey se tiene que
abastecer de estados como son: Chiapas y Veracruz. El porcentaje que llega por esta
via es apenas del 1%, el cual se canaliza a través de mercados sobre ruedas y

fruterias.

Los flujos provenientes de la Central de Abasto Monterrey llegan a la Central de
Abasto local, que representan 55% del total, el 28% va dirigido a las fruterias y el 16%
a las Tiendas de conveniencia. Los flujos que entran a la central de Abasto local,
abastecen a detallistas (Mercados sobre ruedas, mercados publicos, fruterias y tiendas

de barrio).

Cuadro 12. Estructura del Abasto de Papaya en Saltillo por Tipo de
Establecimiento y Procedencia del Producto. (ton/mes)

Estrato Total CAM CAS REGION OTROS
TON % |TON % TON % TON %
Central de|27.356 |27.35 (100
abastos 6
M. Publicos 3.54 3.84 |100
M.S/Ruedas 2.964 2.564 |87 0.4 3
Fruterias 21.247 [13.82 |65 7127 |34 0.3 1
T.Barrio 9.291 9.291 | 100
T.Conveniencia |8 8 100
Supermercados |nd nd nd nd nd nd nd nd nd
Total 49.876 |49.17 22.82 0.7
6 2

FUENTE: Elaboracion propia.

CAM: Central de Abasto Monterrey nd: No Disponible
CAS: Central de Abasto Saltillo

4.1.2. Procedencia de los Productos Seleccionados por Numero de

Establecimientos.

Como no fue posible obtener el volumen de cada producto que manejaban los
diferentes establecimientos, en particular de los supermercados que por politicas

internas de estas empresas no dieron esta informacién, fue necesario realizar un
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analisis por numero de establecimientos en cada estrato que manejaban los productos

considerando su origen, para reforzar el analisis del origen de los productos.
e Mercado de Abasto de Saltillo

De acuerdo con el resultado de las encuestas, se encontré que en la Central de
Abastos para el caso de tomate, cebolla, chile, platano, aguacate, limoén y papaya, el
100% de los locatarios se abastecen de la Central de Abasto Monterrey. La papa es
manejada por 25 locatarios, de los cuales el 88% se abastece directamente de la

Central de Abasto Monterrey y 12% de ellos se abastecen localmente (Cuadro 13).

Los locatarios de la central de abasto que manejan meldn son 22, de los cuales
el 77% se abastece directamente de la Central de Abasto Monterrey y el 23% restante
es traido de la region. La naranja es manejada por 25 locatarios de la central de
abasto de Saltillo, de los cuales el 76% se abastece de la Central de Abasto
Monterrey y el 24% restante, dado que la naranja no se produce localmente la tienen

que traer de otros estados.

Cuadro 13. Estructura del Abasto de los Productos Seleccionados en la Central
de Abasto por numero de locatarios y procedencia de los productos.

Producto |Total de CAM REGION OTROS
Locatarios* NL % NL % NL %

Tomate 23 23 100

Papa 25 22 88 3 12

Cebolla 22 22 100

Chile 22 22 100

Melon 22 17 77 5 23

Naranja 25 19 76 6 24

Platano 22 22 100

Aguacate |22 22 100

Limén 22 22 100

Papaya 22 22 100

FUENTE: Elaboracién propia.
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CAM: Central de Abasto Monterrey
NL: Numero de locatarios

*Se refiere a | total de locatarios que manejan cada producto
e Mercados Publicos

En lo que respecta a locatarios de mercados publicos, encontramos que en el
caso de tomate, papa, cebolla, chile, naranja, platano, aguacate, limén y papaya se
abastecen de la Central de Abasto local en un 100%. En el caso de melén solamente 8
locatarios manejan el producto y también es traido de la Central de Abasto de Saltillo.
Todo esto confirma que los locatarios de los mercados publicos se abastecen a partir de

la Central de abasto local (Cuadro 14).

Cuadro 14. Estructura del Abasto de los Productos Seleccionados en los
Mercados Publicos de Saltillo, por No. de Locatarios y Procedencia
de los productos.

Producto Total CAS
Locales %
Tomate 9 9 100
Papa 9 9 100
Cebolla 9 9 100
Chile 9 9 100
Meldn 8 8 100
Naranja 9 9 100
Platano 9 9 100
Aguacate 9 9 100
Limon 9 9 100
Papaya 9 9 100

FUENTE: Elaboracién propia
CAS: Central de Abasto Saltillo

e Mercados Sobre Ruedas

Del total de los comerciantes de los mercados sobre ruedas, mas del 80% de
ellos se abastece de la Central de Abasto de Saltillo, a excepcion de los comerciantes

que manejan melon, de los cuales solo | un 61% lo hacen de esta manera (Cuadro 15).
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Del total de comerciantes que manejan, papa, chile y meldn, se abastecen de la
region 6%, 6% y 31% respectivamente para cada uno de estos productos. De estos
comerciantes de los mercados sobre ruedas menos del 10% se abastece de la Central

de Abastos de Monterrey, para cada uno de los productos.

CUADRO 15. Estructura del Abasto de los Productos Seleccionados en los
Mercados Sobre Ruedas de Saltillo, por No. de Comerciantes y
Procedencia de los productos.

Producto | Total CAM CAS REGION OTROS
NL % NL % NL % NL %

Tomate |17 1 6 15 88

Papa 17 16 94 1 6

Cebolla 17 1 6 16 94

Chile 17 2 12 14 82 1 6

Meldn 13 1 8 8 61 4 31

Naranja |15 1 7 12 80 2 13

Platano |18 1 6 16 88 1 6

Aguacate |17 1 6 15 88 1 6

Limon 17 1 6 15 88 1 6

Papaya |15 14 93 1 7

FUENTE: Elaboracién propia
CAM: Central de Abasto Monterrey
CAS: Central de Abasto Saltillo
* El total se refiere a los locales que manejan cada producto

e Fruterias

En el caso de las fruterias, para los casos de tomate, papa, cebolla, chile,
naranja, aguacate, platano y limén; menos del 10% de este tipo de establecimientos se
abastece de la Central de Abasto Monterrey en cada uno de estos productos.
Solamente para el caso de meldén y papaya, aproximadamente el 20% del total de
establecimientos que manejan estos productos se abastecen directamente de la Central
de Abasto Monterrey (Cuadro 16).

Mas del 80% de los establecimientos que manejan tomate, papa, chile, naranja,
platano, aguacate y limon, se abastecen de la central de abasto de Saltillo; el 68% de
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estos establecimientos se abastecen de meldn de la central de abasto local y el 78%

de ellos se abastece de papaya por esta misma via.

Solamente en el caso de meldn el 9% de estos establecimientos se abastece de
la region.

El 2% de las fruterias se abastecen de melén y papaya de otros lugares y

solamente el 1% de ellos se abastece de los demas productos de esos lugares.

CUADRO 16. Estructura del Abasto de los Productos Seleccionados en las
Fruterias de Saltillo, por No. de Establecimientos y procedencia de
los productos.

Producto Total CAM CAS REGION OTROS
NL % NL % NL % NL %
Tomate 100 12 12 87 87 1 1
Papa 99 12 12 86 87 1 1
Cebolla 100 12 12 87 87 1 1
Chile 100 12 12 87 87 1 1
Melon 44 9 21 30 68 4 9 1 2
Naranja |84 12 14 71 85 1 1
Platano [100 12 12 87 87 1 1
Aguacate |82 12 15 69 84 1 1
Limon 97 11 11 85 88 1 1
Papaya |41 8 20 32 78 1 2

FUENTE: Elaboracién propia
CAM: Central de Abasto Monterrey
CAS: Central de Abasto Saltillo
* El total se refiere a los locales que manejan cada producto

El 2% de las fruterias se abastecen de meldén y papaya de otros lugares y

solamente el 1% de ellos se abastece de los demas productos de esos lugares.

e Tiendas de Barrio

En el caso de las tiendas de barrio de acuerdo a los resultados de las encuestas,
encontramos que del total de ellas el 100% se abastece de la Central de Abasto de

Saltillo para cada uno de los productos (Cuadro 17).
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CUADRO 17. Estructura del

Abasto del los Productos Seleccionados en las

Tiendas de Barrio, por No. de Establecimientos y Procedencia de los

productos.

Producto Total NE %
Tomate 169 169 100
Papa 167 167 100
Cebolla 169 169 100
Chile 169 169 100
Melén 16 16 100
Naranja 135 135 100
Platano 162 162 100
Aguacate 159 159 100
Limon 164 164 100
Papaya 82 82 100

FUENTE: Elaboracién propia
CAS: Central de Abasto Saltillo

e Tiendas de Conveniencia

El 100% de las tiendas de conveniencia se abastecen directamente de la Central

de Abasto Monterrey para cada uno de los productos (Cuadro 18)

CUADRO 18. Estructura del

Tiendas

conveniencia,
Procedencia de los Productos.

abasto de los Productos Seleccionados en
por No. de Establecimientos y

las

Producto Total NE %
Tomate 40 40 100
Papa 40 40 100
Cebolla 40 40 100
Chile 40 40 100
Meldn 40 40 100
Naranja 40 40 100
Platano 40 40 100
Aguacate 40 40 100
Limon 40 40 100
Papaya 40 40 100

40




FUENTE: Elaboracion propia
CAM: Central de Abasto Monterrey

¢ Supermercados

En el caso de los supermercados encontramos que tienen su propia red de
distribucion, por lo que el 39% de ellos se abastece de su propia bodega de
perecederos, y el 61% de estos establecimientos se abastece directamente de la
Central de Abasto Monterrey, también podemos observar que el 39% de ellos se
abastece directamente de productores de la region de productos como tomate, papa,
cebolla, chile y meldn, ya que estos son los productos que se producen regionalmente
(Cuadro 19).

Los mismos establecimientos comerciales que se abastecen de su propia bodega
de perecederos, son los que estan articulados directamente con los productores
regionales para cubrir parte de la oferta que manejan de los productos mencionados
anteriormente. También es importante mencionar que estos establecimientos se

abastecen de la Central de Abasto local para cubrir emergencias.

CUADRO 19. Estructura del Abasto de los Productos Seleccionados en los
Supermercados, por No. de Establecimiento y Procedencia de los

Productos.

Producto |Total Bodega de CAM Region CAS

Perecederos*

No. % No. % [No.| % No. | %
Tomate 23 9 39 14 |61 - - 123 100
Papa 23 9 39 14 |61 9 139 |23 100
Cebolla 23 9 39 14 |61 9 139 |23 100
Chile 23 9 39 14 |61 9 139 |23 100
Meldn 23 9 39 14 |61 9 139 [28 100
Naranja |23 9 39 14 |61 - - 123 100
Platano 23 9 39 14 |61 - - 123 100
Aguacate |23 9 39 14 |61 - - |23 100
Limén 23 9 39 14 |61 - - |23 100
Papaya 23 9 39 14 |61 - - |23 100

FUENTE: Elaboracién propia
* Se refiere a que este tipo de establecimientos comerciales cuentan con
una bodega
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Propia de perecederos.
CAM: Central de Abasto Monterrey.
CAS: Central de Abasto Saltillo.

4.2. Articulacion de los productores regionales al sistema de abasto en Saltillo

El objetivo de este apartado es determinar en base a los resultados de las
encuestas, la articulacion de los productores regionales al sistema de abasto local,

cuando se lleva a cabo y en qué productos.

Una vez analizados los cuadros sobre el origen de los productos objeto de
estudio, se obtuvieron datos para determinar esta articulacion los cuales se presentan
en cuadro 13. En este cuadro podemos observar que solamente son 3 los productos
que se articulan al sistema de abasto local, el producto que esta mas articulado de
acuerdo al porcentaje de volumen total que se maneja mensualmente es el meldn con

42%, seguido de la papa con 19.5y con 0.4% para chile (Cuadro 20).

También podemos observar que esta articulacion solamente es estacional, es
decir en el momento de cosecha de los productos; para el caso de meldn la articulacién

aparece de mayo a septiembre.

Cuadro 20. Articulacién de los Productores Regionales al Sistema de Abasto en
Saltillo.

Fruterias Central de Abasto Mercado sobre ruedas

Prod. | % Total | Origen |Epoca | Total* |Origen |Epoca |Total |Origen |Epoca

Papa |19.5 |2 Saltillo | Temp. |54 Saltillo |tempo. |2 Saltillo | Temp.

Chile [0.4 0.3 |Ramos | Temp.

Mel6 |42 0.58 |Torre6 |Temp.|13.48 |Tor y|Temp. [21.64 |Tor.y Temp.
n n Par 8 Par

Total

FUENTE: Elaboracion propia.

A pesar de que no se obtuvieron datos sobre el volumen manejado en los

supermercados, de acuerdo con el analisis que se hizo en el apartado anterior podemos
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afirmar que los productores de papa, chile, cebolla y melén se encuentran articulados
de forma estacional por la naturaleza de la produccion a este tipo de establecimientos.

Esto sucede para los casos de Soriana, Gigante, Aurrera, Wal Mart y Carrefour.

4.3. Nivel de Intermediacién de los productos seleccionados

Para determinar el nivel de intermediacion se analizaron los cuadros anteriores
sobre el origen de los productos, el analisis consisti6 en ver la procedencia del
producto, a quien llegaba y a quien abastecia. Los resultados obtenidos fueron los

siguientes:

En la mayoria de los productos el nivel de intermediacién es parecido por lo que
se optd por elaborar un solo canal de comercializacion donde quedaran representados

los 10 productos estudiados, el cual se presenta en el Diagrama 3.

Diagrama 3. Canal de Comercializacion de los productos.

BODEGA DE PERECEDEROS PROPIA

P v

C
A P CAS » DETALLISTA | —p{ CONSUMIDOR
M

PRODUCTORES

CAM: Central de Abasto

Monterrev

—)p Canal principal

FUENTE: Elaboracion Propia
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Podemos decir que en Saltillo existe un alto nivel de intermediacién ya que
mediante el analisis de volumenes por canal se detecto que la mayoria de los

productos pasan por cuatro niveles de intermediacion.

4.4. Volumen Promedio Manejado por Tipo de Establecimiento para los
Productos Perecederos Seleccionados

De acuerdo al resultado de las encuestas, los volumenes promedio de los
productos perecederos seleccionados, que se manejan en los diferentes tipos de
establecimientos (Cuadro 21), donde podemos observar que la Central de Abastos local
manejan los volumenes promedio mas elevados en los diferentes productos, a
excepcion del meldn; esto se puede explicar debido a que son mayoristas y por tanto
son responsables de la administracion del abasto de los productos agropecuarios a los

detallistas.

En el caso de tomate después de la central de abastos, los que manejan mayor
volumen promedio al mes son los mercados sobre ruedas. Para el caso de melon los
locatarios de los mercados publicos estdn manejando 3.235 ton/mes, mientras que los
locatarios de la Central de Abasto manejan 1.704 ton/mes y los mercados sobre ruedas

manejan 2.3 ton/mes.

Cuadro 21. Volumen Promedio Manejado por Tipo de Establecimiento (ton/mes)

Producto |CAS M. Pub. |M. Sobre |Fruterias | T. Barrio |T. Superme
Ruedas Conven. |r.

Tomate [11.0470 |0.76 2.405 0.823 0.244 1 nd

Papa 7.738 4.6 1.474 0.711 0.164 1.05 nd

Cebolla [3.833 0.5 0.854 0.416 0.061 0.575 nd

Chile 2.795 0.436 0.710 0.375 0.130 0.500 nd

Melon 1.704 3.235 2.249 0.505 0.053 0.275 nd

Naranja |[20.522 2.31 0.747 0.477 0.113 0.500 nd
Platano | 14.064 2.01 1.468 0.574 0.165 0.925 nd
Aguacate | 2.36 0.244 0.441 0.270 0.103 0.200 nd

Limén 3.194 0.511 0.590 0.568 0.087 0.600 nd

Papaya |[1.243 0.427 0.198 0.360 0.055 0.200 nd

FUENTE: Elaboracién propia
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CAS: Central de Abasto Saltillo
nd: No Disponible

Después de la Central de Abasto, los que manejan los mayores volumenes
promedio de los productos perecederos seleccionados son los mercados sobre ruedas,
las fruterias y los mercados publicos. Las tiendas de barrio son las que manejan el
menor volumen en promedio al mes, esto se debe a que las tiendas de barrio se supone

que solo abastecen los faltantes ocasionales.

Las tiendas de conveniencia en los ultimos afios han venido incrementando su
importancia lo cual nos explica que los volumenes promedio manejados son superiores
que en los mercados publicos y las fruterias, con lo cual podemos decir que éstas

ultimas han perdido importancia y por lo tanto estan siendo desplazadas.

A pesar de que no se logré obtener informacién sobre volumen manejado para
los productos estudiados en los supermercados, podemos aventurar que por sus
estrategias promocionales y menores costos de operacion este tipo de establecimientos

esta manejando mayor volumen promedio para dichos productos.

4.5. Precios Promedio Manejados por Tipo de Establecimiento para los
Productos Perecederos Seleccionados

A continuacién se hace un analisis de los precios que regian al momento de
levantar las encuestas, para lo cual se calculé el precio promedio manejado para los
productos perecederos seleccionados en los diferentes tipos de establecimientos, con
el fin de determinar en cual se logran los mejores precios para el consumidor. De
acuerdo al cuadro 22, los precios promedio mas bajos de los productos los manejan
los supermercados, esto se debe a que ellos compran directamente al productor ya sea
directamente o a través de sus bodegas de perecederos, o bien compran directamente
a la Central de Abasto Monterrey, eliminando los intermediarios, ademas se supone

que son ellos los que manejan el mayor volumen de estos productos.
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A estos establecimientos les siguen los locatarios de la central de abasto local ya
que ellos también manejan volumenes altos de los productos seleccionados y se
abastecen directamente de los productores para algunos productos, ademas de que
compran en la Central de Abasto Monterrey, siendo ellos los que abastecen a los

detallistas por lo que el precio debe ser mas bajo que los que manejan éstos.

Las tiendas de conveniencia manejan en la mayoria de los productos
seleccionados precios mas elevados que en los mercados publicos, mercados sobre
ruedas y tiendas de barrio, o que podria ser consecuencia de que en estos ultimos no
se preocupan mucho por las calidades vy frescura del producto, sino por la
disponibilidad. Las tiendas de conveniencia a pesar de que se abastecen directamente
de la Central de Abasto Monterrey, manejan precios en la mayoria de los productos

mas elevados que el resto de los detallistas.

Cuadro 22. Precio Promedio Manejado por Tipo de Establecimiento para los
Productos Perecederos Seleccionados. ($/ton)

Producto CAS M. M. Sobre | Fruterias | T. Barrio T. Supermer
Publicos | Ruedas Conven.

Tomate |7352.17 |8222.22 |7617.65 |7718 8166.67 9500 5856.52

Papa 5092 6222.22 151941 8203 9176.4 6000 5143.5

Cebolla |3214 3889 3959 4549 4475 4000 3183

Chile 3568 5033 4706 4881 4426 5000 3739

Meldn 3491 3563 3431 4266 3844 400 3217

Naranja |3212 3556 4533 4076 4391 5000 3213

Platano | 2764 4056 3489 3980 4042 4000 2700

Aguacate | 13568 17889 5765 14723 14418 15000 9478.3

Limén 3087 4056 3865 4130 4398 4500 2757.

Papaya [6690.91 [9222.22 [7533.33 [8408.47 [9093.9 9000 6400

FUENTE: Elaboracién propia
CAS: Central de Abasto Saltillo

4.6. Estacionalidad del producto

En lo que respecta a estacionalidad de los productos, de acuerdo con los

resultados de las encuestas, y a excepcion del meldn, todos sé manejan a lo largo del
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ano, aunque para el caso de naranja ésta se escasea durante los meses de julio a

septiembre en todos los establecimientos (Cuadro 23).

Los mercados publicos, mercados sobre ruedas y tiendas de barrio manejan el

melon de mayo a agosto, las fruterias y tiendas de conveniencia lo manejan de Marzo a

Septiembre que es la temporada de melén en la regidn. Solamente los locatarios de la

Central de Abasto local y los supermercados manejan el melén de Febrero a

Noviembre, es decir solamente en los meses de Enero y Diciembre no manejan el

producto.

Cuadro 23. Epoca en que Manejan los

Establecimiento.

Productos Seleccionados por Tipo de

Producto CAS M. M. Sobre | Fruterias | T. Barrio T. Supermer
Publicos | Ruedas Conven.

Tomate |[TA TA TA TA TA TA TA

Papa TA TA TA TA TA TA TA

Cebolla |[TA TA TA TA TA TA TA

Chile TA TA TA TA TA TA TA

Meldn Fev-Nov |May- May- Mar-Sept | May- Mar-Sept |Feb-Nov

Agos Agos Agos

Naranja |TA TA TA TA TA TA TA
(escasez |(escasez |(escasez |(escasez |(escasez |(escasez |(escasez
Julio- Julio- Julio- Julio- Julio- Julio- Julio-
Sept) Sept) Sept) Sept) Sept) Sept) Sept)

Platano |TA TA TA TA TA TA TA

Aguacate | TA TA TA TA TA TA TA

Limon TA TA TA TA TA TA TA

Papaya |TA TA TA TA TA TA TA

FUENTE: Elaboracién propia
CAS: Central de Abasto Saltillo
TA: Todo el Ano

4.7.

e Central de abasto

Numero de productos que se manejan en cada tipo de establecimiento

De acuerdo con los resultados de las encuestas en el caso de la Central de

Abasto de la ciudad podemos decir que el 74% de los locatarios manejan los 10
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productos, el 13% esta especializado en naranja, el 10% en papa y el 3% restante en
tomate. Lo anterior nos indica que el 74% de los locatarios estan diversificados y que

solo el 26% esta especializado en un articulo (Cuadro 24).

Cuadro 24. Productos que se manejan en la Central de Abasto Saltillo

Productos Central de Abasto Saltillo
No.de locales %
Tomate, papa, chile, cebolla, meldn, |22 74
naranja, platano, aguacate, limoén y papaya
Tomate 1 3
Papa 3 10
Naranja 4 13
Total 30 100

FUENTE: Elaboracion propia

e Mercados publicos

Por el lado de los mercados publicos el 88% de los locatarios manejan los 10
productos y el resto solo no maneja meldn. Por lo tanto podemos decir que en este tipo

de establecimientos existe una diversificacion de los productos estudiados (Cuadro 25).

Cuadro 25. Productos que se Manejan en los Mercados Publicos

Producto Mercados Publicos
No. de Locales %
Tomate, papa, chile, cebolla, meldn, 88
naranja, platano, aguacate, limoén y papaya |8
Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, 12
platano, aguacate, limén y papaya 1
Total 9 100

FUENTE: Elaboracion propia
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e Mercados sobre ruedas
En los mercados sobre ruedas podemos observar que mas de la mitad de los

comerciantes manejan los 10 productos, el resto de los comerciantes no manejan hasta
3 productos indistintamente y concluimos que en este caso existe diversificacion de

este tipo mercados para los productos seleccionados (Cuadro 26).

Cuadro 26. Productos que se Manejan en los Mercados Sobre Ruedas

Producto Mercados sobre ruedas
No. de comerciantes %

Tomate, papa, chile, cebolla, melén, |10 55
naranja, platano, aguacate, limén vy
papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, naranja,|2 11
platano, aguacate, limoén y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, platano,|2 11
aguacate, limoén y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, meldn,|2 11
naranja, platano, aguacate y limon.
Tomate, papa, chile, cebolla, meldn,|1 6
platano, aguacate, limén y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, meldn,|1 6
aguacate, limon y papaya
Total 18 100

FUENTE: Elaboracion propia

e Fruterias

En las fruterias el 30% manejan los 10 productos, el 18% no maneja meldn, el
175 no maneja melon y papaya, y el 27% llegan a manejar hasta 9 productos pero en
forma indistinta y son menos significativos. Por lo cual también decimos que existe

diversificacion en los productos seleccionados (Cuadro 27).
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Cuadro 27. Productos que se manejan en las Fruterias

Producto

Fruterias

No. de Establecimientos

%

Tomate, papa, chile, cebolla, meldn, naranja, |30 30
platano, aguacate, limon y papaya

Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, platano, |18 18
aguacate, limon y papaya

Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, platano, |17 17
aguacate y limon

Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, platano|6 6
y limon

Tomate, papa, chile, cebolla, platano, |4 4
aguacate, limoén y papaya

Tomate, papa, chile, cebolla, meldn, naranja, |4 4
platano, aguacate y limon.

Tomate, papa, chile, cebolla, platano, |4 4
aguacate y limén

Tomate, papa, chile, cebolla, platanoy limén

Tomate, papa, chile, cebolla, meldn, naranja, |4 4
platano, limén y papaya

Tomate, papa, chile, cebolla, meldon, platano, |3 3
aguacate y limon

El resto maneja alrededor de 5 productos |6 6
indistintamente

Total 100 100

FUENTE: Elaboracién propia.
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e Tiendas de Barrio

Este tipo de establecimientos se especializa en tomate, papa, chile, cebolla,
naranja, platano, aguacate, limén y papaya, ya que el 68% de ellos manejan estos
productos (Cuadro 28).

Cuadro 28. Productos que se Manejan en las Tiendas de Barrio

Producto Tiendas de Barrio
No. de Establecimientos %

Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, platano, |62 37
aguacate, limon y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, platano, |52 31
aguacate y limon
Tomate, papa, chile, cebolla, platano, | 14 8
aguacate y limén
Tomate, papa, chile, cebolla, platano, |10 6
aguacate, limoén y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, melén, naranja,| 8 5
platano, aguacate, limén y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, melén, naranja,| 5 3
platano, aguacate y limon
Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, platano,| 5 3
limén y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, naranja, platano, |2 1
aguacate y papaya
Tomate, papa, chile, cebolla, aguacate, limén |2 1
y papaya
Tomate, papa, chile y cebolla
El resto maneja alrededor de 6 productos|7 4
indistintamente
Total 169 100

FUENTE: Elaboracién propia
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e Tiendas de conveniencia y Supermercados

Este tipo de establecimientos son conocidos por la diversidad de sus productos y

esto se comprueba ya que el 100% de ellos manejan los 10 productos seleccionados

(Cuadro 29).

Cuadro 29. Productos que se Manejan en las tiendas de Conveniencia y

Supermercados
Productos T. Conveniencia Supermercados
Tomate, papa, chile, cebolla, meldn,
naranja, platano, aguacate, limén y 40 23
papaya
Total 40 23

FUENTE: Elaboracion propia
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V. CONCLUSIONES

En este capitulo se confrontan los resultados obtenidos con las hipdtesis

planteadas en la investigacion.

Dejando de lado los Supermercados, los establecimientos comerciales que
conforman la red de abasto en Saltillo se abastecen fundamentalmente de la Central de
Abasto Monterrey (La Estrella) de cada uno de los productos estudiados. Se calcula que
los flujos que llegan a Saltillo provenientes de Monterrey, para tomate representan
99%, para papa 80%, en cebolla 100%, el chile 99.4%, el meldén 58%, la naranja 62%,
el platano 99%, el Aguacate 99%, el limon 99% y la papaya 99%; lo que significa que la
mayoria del abasto proviene de la Central de Abasto Monterrey, independientemente
del lugar de origen de los productos, lo cual comprueba la primera hipotesis planteada

al inicio de la investigacion.

Para reforzar lo anterior podemos decir que de acuerdo al analisis de
procedencia de los productos seleccionados por numero de establecimientos, se
concluye que para la Central de Abasto local, en los casos de tomate, cebolla, chile,
platano, aguacate, limon y papaya, el 100% de los locatarios se abastece de la Central
de Abasto Monterrey y, para los casos de papa, meldn y naranja lo hacen mas del 75%

de estos locatarios.

En el caso de mercados publicos el 100% de los locatarios se abastece de la

central de abasto local, mas del 80% de los comerciantes de los mercados sobre
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ruedas se abastecen de la central de abasto local, 80% de las fruterias también a
excepcion del meldn que sdlo el 61% de estas se abastecen por esta via y las tiendas
de barrio se abastecen en 100% de la central de abasto local, es decir se abastecen
indirectamente de la Central de Abasto Monterrey a través de los locatarios de la central
de Abasto de Saltillo.

El 100% de las tiendas de conveniencia se abastecen directamente de la Central
de Abasto Monterrey y en los supermercados el 61% lo hacen por esta via, mientras el
39% restante se abastece de sus propias bodegas de perecederos o bien directamente

del productor.

De los 10 productos analizados, solamente en el caso de papa, chile, cebolla y
meldn los comerciantes locales se articulan directamente con productores, pero esto es
solo estacionalmente por la naturaleza de la produccion; en los demas productos no se
presenta articulacion con productores, por lo que podemos comprobar la segunda

hipotesis planteada.

El nivel de intermediacion por el cual pasan los productos tiene cuatro niveles,
por lo que podemos concluir que existe un alto nivel de intermediacion para los
productos seleccionados entre la Central de Abasto Monterrey y el consumidor, lo que

nos comprueba la tercera hipotesis establecida.

Con los resultados de las encuestas también se realizaron otros analisis de los

cuales concluimos lo siguiente:

En cuanto a volumen promedio, exceptuando a los supermercados, los
locatarios de la Central de Abasto local son los que manejan los volumenes promedio
mas altos de los productos seleccionados, excepto en meldn; lo que se debe a que
son mayoristas y son les corresponde abastecer a los detallistas que manejan estos
productos. Los volumenes mas bajos los manejan las tiendas de barrio, ya que aqui
solo se compran los faltantes ocasionales; las tiendas de conveniencia manejan

volumenes promedio mas altos que los mercados publicos y las fruterias, lo que se
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debe a que en los ultimos afnos estas tiendas han venido tomando cada vez mas

importancia y por tanto estan desplazando a los comercios tradicionales.

Los precios promedio mas bajos en los diferentes establecimientos comerciales
que manejan los productos seleccionados los presentan los supermercados ya que
ellos no dependen de intermediarios, abasteciéndose directamente de la Central de
Abasto Monterrey o de los productores. También en la Central de Abasto local manejan
precios bajos ya que son mayoristas y su funcion principal es abastecer a los detallistas
que manejan este tipo de productos. A pesar de que las tiendas de conveniencia se
abastecen directamente de la Central de Abasto Monterrey, manejan precios mas

elevados que los demas establecimientos.

En lo que respecta a estacionalidad del producto, podemos concluir que
solamente el meldn se maneja de febrero a noviembre, pero en los meses que mas se
maneja es de marzo a septiembre, ya que es la temporada del producto en la regién. El
resto de los productos se maneja todo el afo, sin embargo, la naranja se escasea de

julio a septiembre en los diferentes establecimientos.

De acuerdo al numero de productos que se manejan en los diferentes
establecimientos comerciales, encontramos que solamente en la Central de Abasto
local se presenta la especializacidon de productos como es el caso de papa, naranja y

tomate, y los demas se encuentran diversificados.

Del total de establecimientos encuestados soélo el 46% manejan los diez
productos seleccionados (tomate, papa, cebolla, chile, meldén, naranja, platano,

aguacate, limoén y papaya) y el 54% restante maneja menos de 10 productos.

De acuerdo a la teoria del lugar central, la regidn y la organizacion del abasto,
encontramos que Saltillo aparece como region abastecedora de Monterrey que en este
caso aparece como lugar central, y a su vez este provee de bienes de origen agricola a
Saltillo.

Monterrey ejerce influencia sobre Saltillo, hasta el punto que organiza a la
producciéon de la cual se abastece. También podemos concluir que Saltillo se adapta al
padrén de distribuciéon de abastecimiento de alimentos para las ciudades de menor

tamano.
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CUADRO 1. SUPERFICIE SEMBRADA EN EL CICLO PRIMAVERA-VERANO EN EL
MUNICIPIO DE SALTILLO, COAH. 1993-1998(Ha).

93-93 94-94 95-95 96-96 97-97 98-98
Brocoli 150
Calabacita 20 5 8 1 2 63
Acelga 0 0 4 1
Cebolla 0 0 6 1 2 9
Cilantro 0 0 6 19 19 15
Espinaca 0 0 3
Perejil 0 0 15 2
Chile 16 5 0 7 10 4
Jitomate 0 0 0 1
Tomate verde 10
Alcachofa 0 0 0 0 0 3
Col 0 15 0 20 22 60
Frijol 670 3,466 3,189 4,183 4,769 4,782
Centeno G 0 15 0 60
Zanahoria 45 0 40 60
Maiz E. 30 0 5
Maiz G. 3,272 13,584 14,222 15,475 14,721 13,311
Papa 210 52 88 79 36 55
Pastos 0 200 400 61 200
Sorgo F. 100 67 144 388 576
Avena F. 238 152 121 1,182
Otros 4 0 1 3 1 136
Subtotal 4,417 17,442 17,847 20,526 20,227 20,458

FUENTE: ELABORADO A PARTIR DE DATOS DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA
Y DESARROLLO RURAL.
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CUADRO 2. PRODUCCION DEL CICLO PRIMAVERA-VERANO EN EL MUNICIPIO

DE SALTILLO, COAH. 1993-1998 (TON)

93-93 94-94 95-95 96-96 97-97 98-98
Brocoli 1,350 0 0 0 0 0
Calabacita 400 100 95 30 38 2,016
Acelga 0 0 45 12 0 0
Cebolla 0 0 150 10 54 270
Cilantro 0 0 53 170 134 279
Espinaca 0 0 42 0 0 0
Perejil 0 0 240 0 0 60
Chile 192 16 0 126 31 75
Jitomate 0 0 0 12 0 0
Tomate verde |0 0 0 0 0 0
Alcachofa 0 0 0 0 0 54
Col 0 450 0 800 585 2,400
Frijol 187 832.7 578 1,534 1,036 1,778
Centeno G 0 60 0 0 1,320 0
Zanahoria 1,350 0 0 768 0 1,140
Maiz E. 114 0 0 0 0 0
Maiz G. 1,281.6 4,981 4,327 4,384 4,075 10,451
Papa 8,485 1,560 2,554 2,738 1,410 1,760
Pastos 7,160 0 24,000 1,952 6,400
Sorgo F. 0 2,450 804 1,440 9,492 6,958
Avena F. 0 0 744 1,270 1,492 14,565
Otros 72 0 10 36 18 546
Subtotal 13,431.6 17,609. 9,642 37,330 21,637 50,303
FUENTE: ELABORADO A PARTIR DE DATOS DE LA SECRETARIA

AGRICULTURA,

DE
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GANADERIA Y DESARROLLO RURAL.

CUADRO 3. SUPERFICIE SEMBRADA DEL CICLO OTONO-INVIERNO DEL
MUNICIPIO DE SALTILLO 1992-1998 (Ha.).

CULTIVO [92-93 93-94 94-95 95-96 96-97 97-98
Ajo 6 0 0 0 0 0
Acelga 0 0 0 1 1 0
Avena F. 699 190 366 269 239 657
Betabel 0 0 0 1 0 0
Cebada F. 265 15 63 60 53 66
Cebada G. 0 0 15 0 0 0
Cebolla 0 0 9 5 2 2
Centeno F. 70 0 88 25 0 72
Cilantro 0 10 0 24 0 10
Col 0 0 3 0 0 0
Espinaca 0 0 0 4 0 2
Papa 0 0 12 0 0 0
Pastos 0 0 6 0 0 0
Perejil 0 0 10 8 6 5
Poro 0 0 0 2 1 0
Rye Grass 200 200 588 0 7 2
Trigo F. 0 0 793 0 0 786
Trigo G. 476 905 1,061 1,370 1,043 958
Veza 0 100 0 0 0 0
Sub total 1,713 1,420 3,014 1,769 1,352 2,560

FUENTE: ELABORADO A PARTIR DE DATOS DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA,




GANADERIA Y DESARROLLO RURAL.

CUADRO 4. PRODUCCION DEL CICLO OTONO-INVIERNO DEL MUNICIPIO DE

SALTILLO 1992-1998 (Ton.).

CULTIVO [92-93 93-94 94-95 95-96 96-97 97-98
Ajo 30 0 0 0 0 0
Acelga 0 0 0 12 21 0
Avena F. 4,883 5,301 3,047 694 1,067 4,207
Betabel 0 0 0 20 0 0
Cebada F. 3,410 0 378 252 202 395
Cebada G. 0 0 75 0 0 0
Cebolla 0 0 230 100 56 40
Centeno F. 280 0 1,636 175 0 1,584
Cilantro 0 72 0 240 0 90
Col 0 0 13 0 0 0
Espinaca 0 0 0 56 0 20
Papa 0 0 420 0 0 0
Pastos 0 0 228 0 0 75
Perejil 0 0 0 136 80 0
Poro 0 0 0 40 24 0
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Rye Grass 2,000 10,400 30,576 0 315 90
Trigo F. 0 0 1,360 0 0 8,643
Trigo G. 216 317 432 186 465 160

Veza 0 1,175 0 0 0 0

Sub total 10,819 17,265 38,479 1,911 2,230 15,304

FUENTE: ELABORADO A PARTIR DE DATOS DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA
Y DESARROLLO RURAL.

CUADRO 5. SUPERFICIE SEMBRADA DE CULTIVOS PERENNES EN EL
MUNICIPIO DE SALTILLO, COAH. 1993-1998 (Ha.).

Cultivo 1993 1994 1995 1996 1997 1998
Alfalfa 295 232 236 146 266 266
Ciruelo 6 6 6 6 6 6
Durazno 23 23 23 23 23 23
Esparrago 108 108 108 88 88 40
Frutales 32 32 32 32 32 32
Manzano 211 211 211 211 211 211
Nogal 545 594 594 594 594 594
Nopal F. 0 0 27
Pastos 398 398 790 790 790 790
Pistache 0 0 1 1
Subtotal 1,618 1,604 2,000 1,890 2,011 1,990

FUENTE: ELABORADO A PARTIR DE DATOS DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA
Y DESARROLLO RURAL.

CUADRO 6. PRODUCCION DE CULTIVOS PERENNES EN EL MUNICIPIO DE
SALTILLO, COAH. 1993-1998 (ton.).

Cultivo 1993 1994 1995 1996 1997

1998
Alfalfa 15,000 11,600 11,800 7,300 12,768

13,483
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Ciruelo 30 30 21 18 19.2 21
Durazno 100 104 69 58 96.6 102
Esparrago 324 324 324 264 272 128

Frutales 160 160 112 96 112 128
Maguey 0 0 0 0 0 0
Manzano 844 1,055 1,055 739 612 949

Nogal 545 594 594 535 741 1,001
Nopal F. 0 0 0 0 0 0

Pastos 8,700 17,910 37,920 35,550 33,180 28,440
Pistache 0 0 0 0 0 0
Subtotal 25,703 3,777 51,895 44,560 47,801 44,253

FUENTE: ELABORADO A PARTIR DE DATOS DE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA
Y DESARROLLO RURAL.

CUADRO 7. POBLACION TOTAL, RURAL Y URBANA 1980, 1990 y 1995.

Afo Estado Municipio
Total Urbana Rural

1980 1°557,265 321,758 285,078 36,680

1990 1°972,340 440,920 421,079 19,841

1995 2°173,775 527,979 510,028 17,951

FUENTE: Cuaderno Estadistico Municipal, Saltillo. Estado de Coahuila. INEGI, EDICION 1998.

CUADRO No. 8. TASA DE CRECIMIENTO MEDIA ANUAL DE LA POBLACION1980-
1990

Ano Estado Municipio
Total Urbana Rural

1980-1990 2.4 33 3.98 -5.96

1990-1995 1.7 32 3.90 -1.98

FUENTE: Cuaderno Estadistico Municipal, Saltillo. Estado de Coahuila. INEGI, EDICION 1998.

Se estimo como: .
TCMA = [(Pob. Al final del periodo/Pob. al inicio del periodo)"/No- de afios considerados_y 3 1),
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CUADRO 9. POBLACION TOTAL SEGUN PRINCIPALES LOCALIDADES
DE
SALTILLO 1990-1995.

Afo 1990 1995
Localidad Total Total
Estado 1°972,340 2°173,775
Municipio 440,929 527,979
Saltillo y areas conurbadas 420,947 510,131
Agua Nueva 1,124 1,112
San Juan de la Vaqueria 871 863

El Derramadero 732 743
Presa de San Pedro 703 620
Hediona la Grande 570 486
Presa de los Muchachos 526 412

El Rancho Nuevo 481 387

El Salitre 475 370
San Francisco del Ejido 415 346

La Ventura 292 345
Resto de localidades 13,683 12,164

FUENTE: Cuaderno Estadistico Municipal, Saltillo. Estado de Coahuila. INEGI, EDICION 1998.

CUADRO 10. Resultados de la encuesta piloto para determinar los productos

objeto de estudio (Kg)

Volumen Semanal en Kg.
Producto
Papa 3,000
Jitomate 7,000
Cebolla 1,000
Tomate Verde 430
Chile 700
Melon 600
Zanahoria 450
Lechuga 300 *
Pepino 300

66




Calabacita 400

Brocoli 150

FUENTE: ELABORACION PROPIA A PARTIR DE ENCUESTAS REALIZADAS EN EL MERCADO DE
ABASTOS DE Saltillo.
e SE MANEJA EN PIEZAS

CUADRO 11. Resultado de la encuesta piloto para determinar los productos
Objeto de estudio (kg)

Producto Volumen semanal en kg.
Naranja 14,000

Platano 10,000

Aguacate 2,000

Limén 2,000

Manzana 600

Pifia 800

Papaya 1,500

Durazno 2,000%*

FENTE: ELABORACION PROPIA A PARTIR DE ENCUENSTAS REALIZADAS EN EL MERCADO DE
ABASTOS DE SALTILLO.
* SOLO POR TEMPORADA.

UNIVERSIDAD AUTONOMA AGRARIA ANTONIO NARRO
DIVISION DE CIENCIAS SOCIOECONOMICAS
DEPARTAMENTO DE ECONOMIA AGRICOLA

Encuesta para ser aplicada a establecimientos comerciales que conforman la red de abasto de productos
perecederos seleccionados en Saltillo, Coahuila.

Nombre del establecimiento
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Direccion

Calle No. Colonia

Tipo de establecimiento

Central de Abastos Autoservicio
Mercados Publicos Fruteria

Mercados sobre ruedas
Tiendas de conveniencia

Productos
seleccionados

Donde compra (o adquiere) estos productos

Cantidad que | precio/kg
maneja por|6 ton
semana/ kg 6 ton

Jitomate

Papa

Cebolla

Chile

Mel6n

Naranja

Platano

Aguacate

Limon

Papaya

Producto
Seleccionado

Mes en que maneja el producto A nivel regional que |En que meses

productos adquiere

Jitomate

Papa

Cebolla

Chile

Meldén

Naranja

Platano

Aguacate

Limoén

Papaya
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