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INTRODUCCION

México es uno de los paises mas importantes en produccion de café, ocupa el quinto
lugar a nivel mundial. Ademas de su importancia econdmica, las caracteristicas del
cultivo del café en México son también de orden socio-cultural. El café en México es
un cultivo practicado principalmente bajo condiciones minifundistas por
aproximadamente 280,000 productores, de los cuales mas de 70% poseen parcelas
de menos de dos hectareas. El 65% de estos pequefios cafeticultores pertenecen a
algun grupo étnico. Se calcula que su importancia es tal que mas de tres millones de

personas dependen directa o indirectamente de esta actividad.

Actualmente el café es cultivado en 398 municipios, que comprenden 12
estados del pais, (Padron Nacional Cafetalero) la mayoria de ellos caracterizados por
localizarse en zonas de dificil acceso, por tener profundos rezagos en infraestructura
basica y fuerte presencia de poblacion que vive en pobreza extrema, el 66% de los

productores habla al menos una lengua indigena.

Uno de los problemas principales para los productores de café se presenta al
momento de la comercializacion, debido a que los productores apremiados por sus
condiciones de pobreza y marginacioén, se ven obligados a vender sus cosechas a
los acopiadores, quienes generalmente les pagan precios mas bajos que los reales.
La desigualdad entre el precio pagado al productor por cada kilo y el que paga el
consumidor final, es alta (como se analizara en el capitulo correspondiente),
obteniendo enormes ganancias las grandes compafias internacionales. Esta

situacidn aun persiste los cafeticultores continian sumidos en la pobreza

En la presente investigacion se puede apreciar la importancia de la produccién
de café en la comunidad de Tanetze de Zaragoza en particular y de las comunidades
rurales del pais en general, ya que ademas de ser una de las principales actividades
econdmicas que ahi se realizan, es también de las principales generadoras de

ingreso que sirve para el sostén de las familias de los productores.



Esta investigacion consta de cinco capitulos y un apartado de conclusiones y
recomendaciones. El primero contiene los fundamentos de la investigacion en el que
se incluyen los antecedentes, el planteamiento del problema, justificacién, objetivos,
hipotesis, variables y la metodologia empleada para dicha investigacion. En el
segundo se describen los aspectos generales de la produccién de café para dar un
mejor panorama a cerca de esta produccién. En el tercero se realiza un andlisis de
la producciéon de café desde un contexto internacional hasta el municipal,
especificamente el caso de Tanetze de Zaragoza. En el cuarto se hace referencia al
lugar de la investigacion en lo que respecta a su localizacion, actividad econdmica,
infraestructura social y de comunicaciones, etc., y en el dltimo capitulo se muestra un
analisis de los resultados obtenidos de la investigacion realizada en la comunidad de
Tanetze de Zaragoza, Oaxaca. En el apartado final se incluyen las conclusiones de
la investigacion asi como algunas recomendaciones para disminuir los problemas a

los que se enfrentan los productores de dicha comunidad.

Palabras clave: produccion de café, comercializacion, Tanetze de Zaragoza, Oaxaca.



CAPITULO |
FUNDAMENTOS DE LA INVESTIGACION
Este capitulo contiene los fundamentos de la investigacion referidos a sus
antecedentes, planteamiento del problema, justificacion, objetivos, hipotesis,

variables analizadas y metodologia empleada.

1.1. Antecedentes

El café llega a la Nueva Espafia alrededor del afio 1790 y su cultivo se expande en la
primera mitad del Siglo XIX, principalmente a los estados de Veracruz, Oaxaca,

Chiapas, Tabasco y Michoacan.

La produccion de café se considera como el segundo producto mexicano en
importancia en el mercado internacional, antecedido por el petréleo, lo que
demuestra la gran relevancia del cultivo para el pais. En el mercado internacional el

café se encuentra dentro de los diez primeros productos con mayor valor econémico.

En el contexto internacional México ocupa el quinto lugar en volumen de
produccion, después de los paises de Brasil, Colombia, Indonesia y Vietnam,
también el quinto sitio en la superficie que destina a su cultivo, con alrededor de 750
mil hectareas anuales, el noveno lugar en rendimientos por hectareay el primer lugar
en la produccion de café organico certificado. Cabe destacar que México es la nacién
productora con el menor nivel de consumo interno, lo que indica que la produccién es

destinada principalmente al mercado externo.

La produccion se concentra principalmente en las zonas rurales de México.
Mas del 60 por ciento de las 4,500 comunidades registradas como productoras de
café en el pais son indigenas, de los 398 Municipios donde se produce café en el

pais 349 son de alta o muy alta marginalidad.



El estado de Oaxaca donde se realiz6 la presente investigacion se encuentra
entre los tres primeros productores de café del pais y junto con los estados de
Chiapas y Veracruz abarcan poco mas del 70% de la superficie y ndmero de

productores dedicados a este cultivo.

En el estado se localizan un total de 84,482 productores (20.78% nacional) y
165,921.16 hectareas sembradas (23.59% del pais). Estos productores y hectareas
estan distribuidos en 124 municipios con 771 comunidades principalmente indigenas
(Beltran, 2000).

1.2. Planteamiento del Problema

La cafeticultura es una actividad necesaria socialmente, debido a que de su cultivo
dependen millones de personas, ademas de proporcionar empleos.

La produccién y comercializacion del café en nuestro pais es muy conocida,
verdaderamente es un tema de gran importancia, por ello la presente investigacion
surge por la inquietud de conocer sobre la comercializacion de este producto en la
comunidad de Tanetze de Zaragoza, ya que no existen estudios orientados a
identificar la problematica que enfrenta la comercializacion de café en esta

comunidad.

La inquietud surge debido a que en esta comunidad llegan personas a los que
comunmente se les llama “coyotes” a comprar el café, quienes se aprovechan de los
productores y les compran el producto a un bajo precio, quedandose con la maxima

ganancia.

1.3. Justificacion

La cafeticultura es una actividad de suma importancia para la comunidad de Tanetze
de Zaragoza ya que es una fuente de ingresos para un gran ndmero de los
pobladores que ahi habitan. Ademas, en la comunidad existen pocas fuentes de
trabajo no relacionadas a la produccion de este cultivo por lo cual identificar la
problematica existente y a partir de estas elaborar alternativas de soluciéon es de

suma importancia para la comunidad.



En esta comunidad la mayoria de las personas se dedican a este cultivo,
solamente unos cuantos se dedican a otras actividades, por ejemplo, al respecto, del
total, solo el 7% son comerciantes y el 2% son carpinteros, la mayoria que constituye

cerca del 90% cultivan el café.

Actualmente los productores ven seriamente mermadas sus ganancias al
momento de la comercializacidon, ya que su mercado se limita a acopiadores locales
debido a que venden el producto en la comunidad a quienes ofrecen un precio mas

o menos favorable con respecto a los demés compradores.

1.4. Objetivos

General

Conocer el contexto bajo el cual se realiza la produccion de café e identificar la
problematica existente en la produccion y comercializacion del café en la comunidad

de Tanetze de Zaragoza, Oaxaca.

Especificos
» ldentificar los factores que limitan la produccién y comercializacion del café en
la comunidad.
» Analizar a los diferentes intermediarios que participan en la comercializacion.
» Analizar el problema de la comercializacion y la manera en que afecta a los

productores.

1.5. Hipétesis

Los productores de café de Tanetze de Zaragoza por obtener volumenes de
produccion reducidos y vender mayoritariamente su producto en forma individual,
obtienen precios bajos de los intermediarios que acuden a la comunidad. Lo anterior
propicia que los ingresos de los cafeticultores por esta actividad sean reducidos,

afectando su economia familiar.



1.6. Variables

e Produccién

e Rendimiento

e NuUmero de cafeticultores

e Precio del café

e Organizaciones existentes en la comunidad
e Mercado

e Comercializacion

e NUmero de intermediarios

1.7. Metodologia

La presente investigacion en un andlisis de la situacién productiva y de la
comercializacién del café en la comunidad de Tanetze de Zaragoza, Oaxaca. Para el
cumplimiento de los objetivos y metas planeadas la informacion necesaria que se

obtuvo fue tanto de gabinete como de campo.

El trabajo de gabinete consistio en la obtencion de informacion de algunas
variables de la produccion y comercializacion del café a nivel mundial, nacional,
estatal, distrital y municipal, para ello se recurrié a fuentes de informacién como el
Instituto Nacional de Estadistica y Geografia (INEGI), el Instituto Nacional Indigenista
(INI), el Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera (SIAP) y anuarios
estadisticos de la Secretaria de Agricultura Ganaderia Desarrollo Rural Pesca y

Alimentacion (SAGARPA), entre otras instituciones gubernamentales.

En la investigacion de campo se aplicé un cuestionario disefiado
particularmente para identificar la problematica de produccion y comercializacion en
la comunidad de Tanetze de Zaragoza (ver anexo 1). El cuestionario se aplicé a
productores de café de la comunidad. La colecta de informacion se obtuvo mediante
la aplicacion de un total de 77 cuestionarios, y para la muestra se tomd como

referencia el total de productores de la comunidad. La informacién obtenida se



sistematizo en una base de datos en formato Excel, a partir de la cual se derivaron

cuadros de salida que permitieron su interpretacion y andlisis.

El cuestionario incluyé preguntas referentes a la edad, sexo, nimero de
integrantes de la familia. Ademas de temas relacionados con la produccion,
superficie con que cuentan, asi como de algunas otras actividades econdmicas que

desarrollan para complementar sus ingresos.

Otro aspecto que el cuestionario incluy6 fue obtener informacion para medir el
grado de organizacion que existe entre los productores, asi como el precio y destino
de la produccidn y la manera en que llevan a cabo el proceso de compra-venta de su

cultivo.



CAPITULO Il ] ]

ASPECTOS GENERALES DE LA PRODUCCION DEL CAFE
En este capitulo se presentan los principales aspectos productivos del café como es
el origen, variedades, proceso de produccién, ademas de otros que nos ayudara a
comprender mejor los temas que se analizan en capitulos subsecuentes. La
informacion que se desarrolla en este capitulo se consulté fundamentalmente en: El

café y sus caracteristicas, Variedades de café, Origenes del café, entre otros.

2.1. Origen y Antecedentes del Cultivo

El arbol de café tiene su centro de origen en la lejana Abisinia (en la geografia actual
Etiopia), en el oriente de Africa. En el mundo sobresalen por su importancia
comercial, la especie de los cafés arabigos y los de los cafés robustos. La primera
especie abarca casi las tres cuartas partes de la produccion mundial y se cultiva
principalmente en Centro y Sur de América.

Las tribus africanas, que sabian del café desde la antigliedad, molian sus
granos y elaboraban una pasta utilizada para alimentar a los animales y aumentar las
fuerzas de los guerreros. Su cultivo se extendié en primer lugar en la vecina Arabia.
Yemen fue un centro de cultivo importante, desde donde se propag6 al resto del

mundo arabe.

Los datos arqueolégicos disponibles hoy en dia sugieren que el café no fue
“domesticado” antes del siglo XV: el proceso de elaboraciéon de la bebida, largo y
complejo, explica quizas el descubrimiento tardio de las virtudes de las semillas del
cafeto, poco atractivas inicialmente. Los recientes descubrimientos (1996) de un
equipo arqueoldgico britanico, alin por confirmar, dejan entrever la posibilidad de que
el consumo comenzara a partir del siglo XIl, en Arabia.


http://es.wikipedia.org/wiki/Cari%C3%B3pside
http://es.wikipedia.org/wiki/Agricultura
http://es.wikipedia.org/wiki/Arabia
http://es.wikipedia.org/wiki/Yemen
http://es.wikipedia.org/wiki/Agricultura
http://es.wikipedia.org/wiki/Mundo_%C3%A1rabe
http://es.wikipedia.org/wiki/Siglo_XV
http://es.wikipedia.org/wiki/Bebida
http://es.wikipedia.org/wiki/Semilla
http://es.wikipedia.org/wiki/Cafeto
http://es.wikipedia.org/wiki/1996
http://es.wikipedia.org/wiki/Consumo
http://es.wikipedia.org/wiki/Siglo_XII
http://es.wikipedia.org/wiki/Arabia

2.2. La Llegada del Café a México

La introduccién del café en México se efectio por el puerto de Veracruz en el siglo
XVIl, en el afio de 1790, y segun los investigadores los primeros arbustos
procedieron de la isla de Cuba. A principios del siglo XVIII Arabia suministraba a
Europa todo el café que esta consumia. Los europeos trataron de cultivarlo a partir
de semillas secas, pero dado su fracaso, lo cultivaron en sus colonias. Hasta inicios
del siglo XVII el café fue un articulo de importacion en el nuevo mundo. Asi surgieron
plantaciones en paises de clima propicio como Haiti, Santo Domingo, Jamaica,
Brasil, Colombia, Bolivia, Puerto Rico, Costa Rica, Venezuela, El Salvador y por

supuesto México.

A nuestro pais el café llegé en 1790 y se incorpora poco a poco a las ya
existentes bebidas calientes; el atole y el chocolate. Durante el Porfiriato crecio la
cafeticultura inducida por grandes empresas transnacionales (alemanas) en grandes
fincas especializadas y a partir de 1940 pasd de ser una actividad de grandes
plantaciones a pequefias parcelas de campesinos e indigenas.*

2.3. Principales Variedades del Café en México

Coffea arabica o cafeto arabica

Es la que tiene méas antigiiedad en su cultivo, y su produccién representa el 75% de
la produccion mundial de café. Produce un café fino y aromatico, y necesita un clima
mas fresco para su adecuado desarrollo. El cultivo del arabica es mas delicado,
menos productivo y esta reservado a tierras altas de montafia, entre 900 y 2.000

msnm.

! Asociacién mexicana del café (Amecafe)


http://es.wikipedia.org/wiki/Coffea_arabica

Imagen 1. Coffea canephora robusta

Fuente: Fotografia tomada en la comunidad,
Tanetze de Zaragoza

Robusta

Ofrece una bebida rica en cafeina; fuerte y mas acido, usualmente usado para la
fabricacion de café soluble o instantaneo y mezclas. El robusta se adapta a terrenos
llanos, con rendimientos mas elevados. Originario del Congo Belga (actualmente
Republica Democréatica del Congo), hoy en dia se cultiva no solo en Africa (Costa de
Marfil, Angola y el propio Zaire), sino también en India, Indonesia, Madagascar, Brasil
y Filipinas. Es mas resistente que el arabico (de ahi su nombre de «robusta).

Borbdn

La variedad Borb6n es una mutacién del Typica en la isla de La Reunion. La forma
del arbusto es ligeramente conica y su parte de intermedio a alto (10 a 12 pies de
altura). Los entrenudos del tallo y las ramas son mas cortos que en el Typica lo que
lo hace tener una capacidad de produccion superior. Tiene la tendencia a producir
varios troncos y su respuesta a la poda es excelente. Tiene la tendencia a la caida
del fruto con lluvias abundantes durante la cosecha. El rendimiento promedio del
grano es inferior al Typica con unas 4.5 libras de café pilado por almud. La calidad de

la bebida es buena.
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http://es.wikipedia.org/wiki/Coffea_canephora
http://es.wikipedia.org/wiki/Congo_Belga
http://es.wikipedia.org/wiki/Rep%C3%BAblica_Democr%C3%A1tica_del_Congo
http://es.wikipedia.org/wiki/%C3%81frica
http://es.wikipedia.org/wiki/Costa_de_Marfil
http://es.wikipedia.org/wiki/Costa_de_Marfil
http://es.wikipedia.org/wiki/Angola
http://es.wikipedia.org/wiki/Zaire
http://es.wikipedia.org/wiki/India
http://es.wikipedia.org/wiki/Indonesia
http://es.wikipedia.org/wiki/Madagascar
http://es.wikipedia.org/wiki/Brasil
http://es.wikipedia.org/wiki/Filipinas
http://es.wikipedia.org/wiki/Ar%C3%A1bico

Imagen 2. Café Borbon

2.5. Proceso de Produccién del Café
Siembra

Se siembra la semilla, la germinacion ocurre después de 45-50 dias, y se le llaman
fésforos, 15 dias después empiezan a salir las primeras hojas, el nombre que reciben
es chapolas, luego se trasplantan en bolsas negras al almacigo, que consiste en una
estructura que protege a los futuros arboles del sol y la lluvia. Entre 150-180 dias, los
arboles se trasplantan al campo.

Floracién

Entre los primeros 540-600 dias se da la primera floracion, y 240-270 dias mas tarde
se da el primer fruto maduro. La floraciébn del café arabigo es marcadamente
estacional, efectudndose generalmente sélo con la presencia de tiempo humedo,
pero la periodicidad puede ser mucho menos distinta donde las condiciones
climaticas son relativamente estables en todo el afio. La cantidad de flores

producidas y su tamafio dependen de las relaciones de agua prevalecientes.

Las flores del café son polinizadas por el viento y otros agentes; hay
aparentemente un elevado porcentaje de polinizacion entre las plantas adyacentes.
Las variedades de café arabigo pueden amarrar fruta con la autopolinizacion,

mientras que las del grupo robusta no lo logran.
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Imagen 3. Floracion del cafeto

T

Fotografia tomada en la comunidad, Tanetze de
Zaragoza

Recoleccion o cosecha

La recoleccion de los granos de café es un proceso largo y minucioso. Primero han
de madurar las cerezas hasta que alcancen un color rojizo. Los recolectores repasan
los cafetos y recolectan una a una las cerezas maduras. La temporada en la cual las
bayas de café maduran y estan listas para la cosecha varia de acuerdo con las
condiciones del clima y el suelo, con las practicas de cultivo y, por supuesto, con la
especie. Mientras mas maduros sean los frutos cuando se recolectan, mas elevado
sera el grado del grano. En forma ideal, las bayas de café se deban cosechar cuando

estan de color rojo oscuro, sin vestigio alguno de restos verdes.

Tratamiento

Cuando la recoleccion se ha realizado en forma selectiva, es decir, solamente las
cerezas maduras, los granos se tratan a traveés de un laborioso método de limpieza a
base de agua. Durante este proceso se separa la pulpa y seleccionan los granos.
Posteriormente se extienden para su secado y se realiza la criba de los granos de

superior calidad.

Existe también el denominado método seco, si bien el método humedo es el
que logra los cafés mas apreciados. Los productores usan la despulpadora para
quitar la cereza del grano, el agua es el principal factor usado en esta etapa.

12



Fermentacion

Es el proceso donde las mieles y mucilago se desprenden y disuelven. El tiempo
debe ser de 24 horas aproximadamente. La fermentacién es muy delicada ya que es
uno de los dafios mas rechazados por los comerciantes debido a que el exceso de

fermentacion puede contagiar y contaminar a los demas sacos de café.

Lavado
Después del desprendimiento de las mieles y el mucilago, el grano debe ser lavado
para quitarle la céscara, capulin y otros residuos que darian mal aspecto al

pergamino.

Secado

Es muy importante para obtener una coloracion uniforme del grano verde. Este debe
conservar 12% de humedad y puede ser secado en patio, expuesto al aire y al sol
por 4 o 5 dias o por medio de secadora. Se utilizan dos métodos de secado, el
secado al sol o el secado mecéanico por medio de aire caliente.

Imagen 4. Cafe secado al sol

Fuent:Ftra ia od enla ouidad, Tetze de Zaragoza
Almacenamiento

El grano pergamino puede permanecer por varias semanas 0 meses sin alterar su
calidad si se almacena en un lugar adecuado y cerrado, sin que presente humedad y
sobre tarimas despegadas de la pared. Existen otros métodos como: el beneficio

seco y el beneficio himedo.

13



Beneficio seco

Es la fase complementaria de los cafés lavados donde se transforman de café
pergamino a café verde u oro. El beneficio seco se usa también para obtener cafés
no lavados (café bola o capulin o natural). Estos cafés pasan directamente del corte
al beneficio seco. En México se utiliza mas la técnica de los cafés lavados. El
proceso del beneficiado seco consiste en quitarle la cdscara o pergamino al café
mediante el morteo para obtener el café verde, después se clasifican y por ultimo se

seleccionan los mejores granos.

Beneficio humedo

Transforma el fruto color cereza en pergamino del cual se obtiene café lavado. Los
pasos que siguen son: despulpado y fermentado para separar el mucilago del grano.
Esta fase es muy delicada pues un café sobre fermentado dara un sabor astringente
o fermentado, el tiempo promedio de fermentacién son 24 horas. Después de pasar
por el fermentado el café se lava con agua limpia y se escurre. Después el café se

pone a secar hasta obtener un 12% de humedad.
El tueste

Los granos son sometidos a un proceso de tueste durante el cual pierden peso y se
desarrolla el aroma y el gusto tipico del café. Cada clase de grano tiene un tiempo y

tipo de tostado éptimos, cuyas variaciones alteran el sabor final.

Podemos distinguir tres tostados distintos: a) Ligero: de delicado sabor, b)
Medio: de sabor fuerte y ¢c) Completo: elimina la acidez y confiere un sabor amargo.

El tostado de los distintos cafés debe, necesariamente, hacerse por separado,
siguiendo un proceso de tostado diferenciado, pues como hemos dicho, cada café

tiene su punto de tueste optimo.

Molienda

En este proceso se obtiene la fragancia del café. El rompimiento del grano produce
una pérdida de hasta el 45% de cualidades: la mala graduacion del equipo
proporciona una deficiente bebida, por tal razén es importante empacarlo rapido.
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Empaque y almacenamiento

Hay que realizar una eficiente desgasificacion del producto y utilizar un empaque
adecuado (preferentemente un empaquetamiento laminado) que preserve las
cualidades del café molido y no sufra ningan deterioro. EI empaquetado debe

realizarse al vacio o en un envase hermético.

Si el empaquetamiento es adecuado permite almacenar el café en

refrigeracion y esto permite conservar durante mas tiempo las cualidades del café.

2.6. Plagas y Enfermedades

Muchos esfuerzos se han realizado en el sentido de introducir las técnicas
agrondmicas que comprenden el control de malezas, plagas y enfermedades.
Actualmente se dispone de paquetes tecnoldgicos que permiten minimizar los
efectos de estos factores limitantes en la produccion. Los efectos de las malezas son
bien conocidos por los caficultores, quienes se limitan en su mayoria a efectuar dos
paleos anuales. Con el creciente costo y escasez de la mano de obra, es necesario
buscar la alternativa mas economica y la que cause el menor dafio a las condiciones

ambientales.

La incidencia de plagas en el cafeto es muy variada, las palomillas, escamas y
nematodos atacan el sistema radical; los cortadores y taladradores, el tallo y las

ramas; los cortadores y chupadores, las hojas y la broca, algunos frutos.

Dentro del problema enfermedades, las mas importantes por la severidad de
las infecciones son: la roya, cercospora, llaga negra, antracnosis, phoma, y otras
como ojo de gallo y mal de hilachas que estan ligadas a las condiciones ambientales.

Recientemente fue sefialada la mancha rosada.

Conviene indicar que el uso de productos quimicos en los controles
fitosanitarios rompe el equilibrio biolégico del medio ambiente. Existen
microorganismos e insectos benéficos que contribuyen al control natural, procurando

hacer un uso minimo de productos quimicos.
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2.7. Requerimientos Climéticos de la Planta

Las condiciones climéticas favorecen al cultivo del café, sobre todo al tipo comercial
conocido como "otros suaves". Las condiciones climaticas del territorio mexicano son

Optimas para el cultivo del cafeto sin importar la especie.

En primer lugar se necesita un clima templado y humedo, con frecuentes
lluvias y temperaturas comprendidas entre los 15 y los 25 grados centigrados.
También se necesitan suelos de cultivos profundos, permeables, bien regados y con

un subsuelo que elimine el agua facilmente.

Por esta razén, las mejores zonas para su cultivo suelen ser las zonas

montafosas y, dentro de éstas, los terrenos de origen volcanico.

Altitud

El medio cafetalero mexicano cuenta con una diversidad de zonas, desde las que se
ubican a nivel del mar, hasta aquella que tienen una altitud que rebasan los 900
metros sobre el nivel del mar, los que se cultivan por arriba de esta altitud se

consideran cafés de altura, que son reconocidos por su excelente calidad.

Temperatura

En general, las zonas cuentan con una temperatura media promedio que oscila entre
los 17.5 a 25.3° C, que es similar al requerimiento 6ptimo considerado entre los 18 a
22° C.

Precipitacion

En la zona montafiosa, la pluviosidad esta regida por la situacion latitudinal que
determina la diferencia estacional a través del afio. Entre 2.000-2.500 milimetros por
afo. En la zona central se presentan dos periodos lluviosos durante los meses de
abril-mayo, y octubre-noviembre, por esto es considerado como la mejor area para
café y cultivos afines. En la regién norte, al igual que la zona sur ocurre solo un
periodo lluvioso en septiembre-octubre y noviembre caracterizado por grandes

intensidades.

16



Humedad

El promedio esta entre 70%-80%, con altas alteraciones entre el dia y la noche. En el

dia desciende hasta un 35% y sube en la noche alrededor del 100%.

Suelo

El problema mas dificil en el cultivo del café, especialmente en las regiones
tropicales de las tierras altas, es la conservacion del suelo. Es esencial al establecer
una plantacion de café, proteger al suelo de la accion erosiva de las lluvias
tropicales, torrenciales, tan pronto como se realice el desmonte. En las areas
montafiosas y en las pendientes mas inclinadas, se pueden plantar a lo largo de los

contornos, setos vivos de Leucaena.

Lo descrito en este capitulo corresponde en gran medida con la cafeticultura que se
practica en Tanetze de Zaragoza, Oaxaca.
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CAPITULO Ill )

IMPORTANCIA ECONOMICA DEL CAFE
En este capitulo se abordan temas referentes a la importancia del cultivo de café a
nivel Internacional, nacional, estatal, distrital, y municipal, asi como también variables
como, superficie sembrada, superficie cosechada, volumen de produccion,
rendimientos, precio medio rural y valor de la produccion, que ayudaran a conocer el
comportamiento que ha registrado el cultivo en afos anteriores y poder estimar su

comportamiento futuro.

3.1. Contexto Internacional
3.1.1. El mercado mundial del café

El café es uno de los productos genéricos que se comercializan con mayor
intensidad en el mercado mundial, su produccion se realiza generalmente en zonas
con climas tropicales. Actualmente mas de 80 paises cultivan alguna de sus

variedades.

Por el valor econbmico que representa, el café es uno de los principales
productos agricolas, con un peso importante en el comercio mundial, llega a generar
ingresos anuales superiores a los 15 mil millones de doélares para los paises
exportadores y da ocupacion directa e indirecta a poco mas de 20 millones de
personas dedicadas al cultivo, transformacion, procesamiento y comercializacion del

producto en todo el mundo.?

La produccién mundial de café se conforma por tres tipos basicos: los suaves,
los ardbigos — brasilefios, y los robusta, los primeros son procesados por medio del
método de lavado (despulpado, lavado y secado inmediatamente después de haber

sido recolectado); los segundos generalmente son no lavados (el grano recolectado

? international coffee organization - www.ico.org
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se seca Yy almacena con su pulpa o cascara exterior, y se despulpa con posterioridad
antes de ser entregado al comprador) y su calidad es inferior a la de los suaves;
finalmente, los del tercer tipo, son los menos cotizados en el mercado tanto por su

calidad como por su precio.

3.1.2. Oferta mundial de café grano

El café, que se produce en mas de 50 paises en desarrollo, es uno de los productos
basicos de exportacion mas importantes del mundo. Hace una importante
contribucién al desarrollo socioecondmico y al alivio de la pobreza y es de gran
importancia econémica para los paises exportadores, algunos de los cuales se basan
en el café para la obtencion de mas de la mitad de sus ingresos de exportacion.
Dado que alrededor del 70% del café mundial lo producen 25 millones de pequefios
agricultores y sus familias, este producto es una importante fuente de ingresos y
ocasiona una considerable cantidad de empleo.

Tratar de asegurar una economia cafetera mundial en buen estado es
importante desde el punto de vista econémico y politico en los paises importadores,
como también es deseable alentar un desarrollo socioeconémico sostenible, tanto
para mejorar el nivel de vida en los paises productores como para aumentar el

mercado para productos procedentes de los paises consumidores.

En los dltimos dos periodos de cultivo (2010-2011), el pais que ha presentado
mayor dindmica es Brasil, pues incrementd en casi un 20% el nimero de sacos de
grano producidos®, pasando de 39,470 a 47,200 miles, lo que lo posiciona como el

principal productor a nivel mundial.

Vietnam e Indonesia que ocupan el segundo y tercer lugar, mostraron
comportamientos negativos significativos en volumen de produccién (- 2.8 y — 5.5%
respectivamente). Por su parte México que es el sexto pais productor de café con un
volumen de 4,600 miles de costales en el periodo 2010-2011, mostré un incremento
de 9.5% respecto al periodo anterior 2009-2010, (Cuadro 1).

% Se considera un saco con un promedio de 60 kg
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Cuadro 1. Principales paises productores de café periodo.
Miles de sacos

Pais Produccion Produccion % variacion
2009-2010 2010-2011
Brasil 39,470 47,200 19.6
Vietnam 18,000 17,500 -2.8
Indonesia 11,380 10,750 -5.5
Colombia 8,098 9,000 11.1
India 4,827 5,133 6.3
México 4,200 4,600 9.5
Etiopia 4,500 4,200 -6.7
Guatemala 3,500 4,010 14.6
Honduras 3,527 3,800 7.7
Uganda 3,000 3,200 6.7
Total 100,502 109,393 8.8

Fuente: International coffee organization - www.ico.org

En general el volumen de produccion de café en el mundo muestra un

comportamiento positivo, pues incremento un 8.8% respecto al periodo 2009-2010, lo

que refleja el crecimiento de esta actividad.

3.1.3. Demanda mundial de café grano

El mercado europeo se ha convertido en el principal destino del café producido a

nivel mundial. Muestra de ello es que en el periodo 2002-2007, los paises que

conforman el continente europeo consumieron mas del 50% de la demanda mundial

donde destacan Alemania, Francia e Italia, en el afio 2007 que representa el mas

reciente para el que se pudo acceder a la informacion la demanda mundial del grano

fue de poco mas de 92 millones de sacos cuyo peso promedio es de 60 kg.

Cuadro 2. Principales paises consumidores de café 2002-2007, millones de sacos

2005- 2006-
Pais 2002-2003 | 2003-2004 | 2004-2005 2006 2007

Europa Occidental 40,024 41,297 41,425 42,208 42,863
Norte América 22,251 22,072 23,347 24,261 24,743
Asia y el Pacifico 10,792 11,063 11,529 12,696 12,965
Europa Oriental 5,590 5,637 5,843 6,010 6,150
Resto de los paises| 4,904 7,462 6,787 5571 5,360
Total 83,561 87,531 88,931 90,746 92,081
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Fuente: ICO
El segundo mercado en importancia del café es América del Norte, donde
destaca Estados Unidos pais que demanda anualmente poco mas de la mitad de lo
que hace el mercado europeo.
El continente Asiatico se posiciona como un importante consumidor emergente
de café donde Japodn figura dentro de los principales consumidores de grano.
El resto de los paises tiene un consumo bastante marginal.

3.1.4. Exportaciones de café grano

Llama la atencién que algunos de los paises que figuran dentro de los principales
productores de café, no se encuentran dentro de los principales exportadores, lo que
significa que tienen un alto grado de consumo interno, tal es el caso de México, quien
ocupa el sexto sitio en volumen de produccién pero no figura dentro de los

principales diez exportadores.

Segun las estadisticas de la Organizacion Internacional del Café, Brasil y
Vietham se mantienen como los paises que mas café han exportado en los Ultimos

anos.

De octubre de 2010 a junio de 2011, los paises exportadores de café
vendieron 80, 725,158 de sacos de 60 kilos (132 libras). Esto implica un crecimiento
del 15.8%, ya que exportaron 11, 055,472 de sacos mas que el periodo anterior
(octubre de 2009 a junio de 2010). Los principales exportadores de café del mundo,
para la presente cosecha, son Brasil y Vietham, que mantienen el primer y segundo
lugar. La buena racha ha hecho que otros productores escalen. Honduras supero a

Guatemala y se posicion6 en el sexto lugar.
A continuacion se enlistan los 10 principales paises exportadores de café*

1. Brasil: El principal productor de café del mundo se ha posicionado como el

exportador nimero uno del grano. Entre octubre de 2010 y junio de 2011, este pais

*international coffee organization - www.ico.org
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exporto 26, 368,037 sacos, 18% mas que en el periodo anterior (octubre de 2009 y
junio de 2010).

2. Vietham: Este pais asiatico también mantiene su posicion en el ranking de
la. Organizacién Internacional del Café (OIC) Hasta junio de 2011, habia exportado
13, 850,000 sacos de café a distintas partes del mundo. Vietham mostré6 un

crecimiento del 22.3%, en comparacion al ciclo octubre 2009-junio 2010.

3. Colombia: Hasta junio de 2011, Colombia exporté 6, 735,489 sacos, frente
a los 5, 457,959 (5.9 millones) vendidos entre octubre de 2009 y junio de 2010. Esto
implica un crecimiento del 23.4%, segun las estadisticas de la Organizacion
Internacional del Café (OIC). Sélo en junio de 2011, ese pais exportd 575,894 sacos,
frente a los 648,190 de junio de 2010.

4. India: Este pais, también de Asia, ocupa el cuarto lugar con 4, 903,218 (4.9
millones) de sacos de café exportados entre octubre de 2010 y junio de 2011. En el
ciclo anterior, India exporté 2, 869,835. Esto representa un fuerte incremento, del

70.8%, destacan las cifras de la OIC.

5. Indonesia: Ocupa el quinto lugar con la exportacion de 3, 855,000 sacos de
café. Este es uno de los pocos paises que muestran, en el ciclo octubre 2010- junio
2011, un decrecimiento en sus exportaciones respecto al ciclo anterior. Indonesia

exportd, entre octubre de 2009 y junio de 2010, 4, 772,863 millones de sacos.

6. Honduras: Este pais es la sorpresa del ranking, logr6 superar a Guatemala
como el principal exportador de Centroamérica. Honduras exporté 3, 581,954 sacos,
frente a los 2, 811,249 (2.8 millones) vendidos entre octubre de 2009 y junio de 2010.

Las cifras muestran un crecimiento significativo del 27.4%.

7. Guatemala: Guatemala se ubica en el séptimo lugar con 2, 783,642 de
sacos exportados. La cifra es bastante similar a la lograda en el periodo octubre
2009 —junio 2010, cuando alcanzé los 2, 724,066 millones de sacos, indican las

estadisticas de la Organizacion Internacional del Café (OIC).
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8. Etiopia: Este pais africano ocupa el octavo lugar, ya que export6 2, 351,168
millones de sacos entre octubre de 2010 y junio de 2010. En el mismo periodo del

ciclo anterior, exporto 1, 746,286 de sacos, lo que implica un crecimiento del 34.6%.

9. Peru: Este pais sudamericano exporté 2, 156,338 de sacos de café, 16.2%

mas que el ciclo anterior, cuando llego a los 1, 855,722 de sacos

10. Uganda: La Organizacion Internacional del Café (OIC) indica que Uganda
exportd 2, 125,160 de sacos de la actual cosecha, frente a los 2, 015,744 millones de
la anterior. Las exportaciones de este pais muestran un crecimiento del 5.43%, es

decir que vendio 109,416 sacos en comparacion al periodo anterior.

3.2. Contexto Nacional
3.2.1. La produccion de café en México

En México, se dedican a la cafeticultura aproximadamente 283 mil productores, los
cuales generan alrededor de 300 mil empleos temporales, representando la principal
fuente de ingresos para mas de 700 mil familias de las que depende alrededor de 3

millones de personas.

Las regiones cafetaleras se concentran en cuatro zonas: las vertientes del
Golfo de México y del Océano Pacifico, la zona Centro-Norte y la del Soconusco en
Chiapas, en el sureste mexicano, que en conjunto abarcan 398 municipios en los
estados productores: San Luis Potosi, Querétaro, Hidalgo, Puebla, Veracruz,

Oaxaca, Tabasco, Colima, Guerrero, Nayarit, Chiapas.

Por la superficie destinada y volumen de produccion, los estados de Chiapas,
Veracruz, Oaxaca y Puebla son en donde se lleva a cabo el cultivo de café con
mayor intensidad. Las especies de arbusto del cafeto que se cultivan en el pais son

dos: la arabiga, arabe o arabica y la robusta o canéphora.

Aproximadamente el 98% de los cafetos son variedades arabigas como la
Bourbén, Caturra, Maragogipe (0 Marago), Mundo Novo, Garnica y Typica; siendo

esta ultima la que predominaba en México.
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3.2.2. Principales estados productores de café en México

En el pais, se tienen identificados a ocho estados como los principales productores
de café, su situacién productiva en el periodo 2000-2010 se presenta en el cuadro

siguiente.

Cuadro 3. Principales estados productores de café. Volumen de produccién 2000-2010
(Miles de toneladas)

Estado | 2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | Prom. | TMAC
Chiapas | 558 | 515 606 588 | 637 | 637 | 588 | 566 | 512 | 529 | 547 | 571 | -0.20

Veracruz | 514 | 389 447 344 | 397 | 323 | 318 | 305 | 291 | 319 | 374 | 366 | 315

Puebla 401 | 210 263 319 | 351 | 344 | 287 | 256 | 299 | 259 | 136 | 284 [-10.24
Oaxaca | 179 | 339 236 | 229 | 178 | 157 | 191 | 200 | 170 | 166 | 154 | 200 | -1.48

Guerrero | 68 82 45 48 49 48 49 49 49 59 38 53 | -5.67

Hidalgo 54 53 64 54 39 44 42 42 37 39 29 45 | -6.01

Nayarit 31 29 18 11 20 20 18 17 28 31 27 23 | 132

San Lyis 0.70

Potosi 17 20 12 18 15 16 16 16 18 19 16 17

Resto 14 10 10 13 11 10 11 8 11 16 11 1 | 240

Total 1837 | 1646 | 1700 | 1622 | 1697 | 1599 | 1519 | 1459 | 1415 | 1437 | 1332 | 1569 | -3.16

Fuente: Elaboracién propia con datos del SIAP-SIACON

En términos generales es preocupante el hecho de que en el periodo 2000-
2010 el volumen de produccion de café en México haya decrecido, presentado una
TMAC de -3.16 a lo largo del periodo, lo que indica que a diferencia de otros paises
donde esta actividad estd cobrando relevancia econdmica, en México sucede lo
inverso, muestra de ello es que todos los estados productores presentaron aunque
en diferentes niveles comportamientos negativos en el volumen de produccion. El
estado con mayor decremento fue Puebla con una alarmante TMAC de -10.24, ya
que redujo su produccibn de 400,000 toneladas en el afio 2000 a

aproximadamente136, 000 en 2010, no obstante, Puebla es el tercer productor de
café en México.

El estado de Chiapas se ha consolidado como el principal productor del pais
con un volumen promedio de 571.2 miles de toneladas anuales, lo que representa un
36.4% del total de la produccién nacional, sin embargo, registra también una TMAC
negativa de -0.20. Oaxaca, estado donde se realiz6 la presente investigacion.
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Se ubica como el cuarto productor por debajo Unicamente de Chiapas,

Veracruz y Puebla, quienes en conjunto concentran el 90.5% de volumen total.

Para Oaxaca, el mejor afio en cuanto a produccién fue el 2001 en que produjo
alrededor de 339,000 toneladas, ese afio supero a Puebla y se ubicé como el tercer
productor, sin embargo, en afos posteriores la produccion decrecié al grado que en
2010 se aportd unicamente 154,600 toneladas, disminucion que se refleja en una
TMAC de -1.48.

A continuacion se analizan algunas variables que facilitan un acercamiento a

la problemética que vive México respecto a la produccion de cafeé.

3.2.3. Superficie sembrada, cosechaday siniestrada de café en México

La superficie destinada al cultivo de las diferentes variedades de café que se cultivan
en México, ha incrementado ligeramente en la Ultima década tomando en
consideracion los afios extremos, presentando un promedio de 788,857 hectareas
anuales. El 2007 fue el afio donde se alcanzo la mayor superficie de cultivo con poco
mas de 800,000 ha y a partir de ese afio esta cifra ha decrecido. A pesar de eso en
el periodo se registra una TMAC de 0.10%. (Cuadro 4)

Cuadro 4. Superficie sembrada, cosechada y siniestrada de
café en México, periodo 2000-2010, hectareas.

AfiO Superficie Superficie Superficie
sembrada (ha) cosechada (ha) siniestrada (ha)
2000 773,451 701,326 72,125
2001 777,162 747,416 29,747
2002 779,058 724,558 54,499
2003 789,073. 742,837 46,236
2004 791,276 760,581 30,696
2005 798,875 762,261 36,615
2006 797,875 763,418 34,457
2007 800,910 772,036 28,873
2008 796,823 766,984 29,840
2009 791,917 765,697 26,220
2010 781,016 741,411 39,605
PROMEDIO 788,858 749,866 38,992
TMAC 0.10 0.56 -5.82

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON
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La superficie sembrada con cafetos en el pais, representa el 2.9% de la

superficie agricola total del pais que asciende a 29.9 millones de hectareas®.

Respecto a la superficie cosechada, esta ha manifestado un comportamiento
variable con una TMAC de 0.56% en el periodo 2000-2010, sin embargo la superficie
cosechada en todos los afios ha sido inferior a la sembrada, o que es muestra que
se han presentado siniestros que han afectado al cultivo, sin embargo estos han

disminuido en el periodo analizado, su TMAC fue del -5.82%.

3.2.4. Volumen de produccion y rendimientos del café en México

En el pais se han registrado cambios, en cuanto al volumen de la produccion y

rendimientos, el cual se presenta en el cuadro siguiente.

Cuadro 5. Volumen de produccién y rendimientos
del café en México en el periodo 2000-2010

AfiO Volumen de rendimiento
produccién (ton.) (ton./ha)

2000 1,836,883 2.62
2001 1,645,822 2.20
2002 1,700,313 2.35
2003 1,621,938 2.18
2004 1,696,978 2.23
2005 1,598,940 2.10
2006 1,518,931 2.00
2007 1,458,804 1.90
2008 1,414,669 1.84
2009 1,436,559 1.87
2010 1,332,263 1.80
PROMEDIO 1,569,282 2.10
TMAC -3.16 -3.70

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

No obstante que la superficie cultivada con cafetos se ha incrementado, el
volumen de produccion ha mostrado un comportamiento inverso, en el afio 2000 se
produjeron en el pais poco mas de 1.8 millones de toneladas, para el 2010 esta cifra
fue apenas superior a 1.3 millones, lo que se refleja en una TMAC de -3.16 en el

periodo.

® SAGARPA Censo Agropecuario 2007
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Esta disminucion en la produccidon se debe principalmente a la baja en los
rendimientos por hectarea de los predios cafetaleros, en el afio 2000 se registraron
los rendimientos mas elevados, mientras que en el 2010 el méas bajo, en el periodo
analizado el rendimiento por ha fue de 2.10 toneladas en promedio y presentd una
TMAC de -3.70

3.2.5. Comportamiento del precio del café en México

En lo referente al precio del café, el comportamiento que registra durante el periodo

en estudio también en negativo.

Cuadro 6. Evolucion del precio del café en
México 2000-2010 ($/tonelada)

ANO PMR $/TON
2000 5,993
2001 3,507
2002 2,913
2003 3,142
2004 2,582
2005 3,156
2006 3,536
2007 4,208
2008 4,538
2009 3,903
2010 4,299
PROMEDIO 3,798
TMAC -3.27

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Aungue en términos nominales el Precio Medio Rural (PMR) del café ha
incrementado, en términos reales a precios de 2010, el PMR del café en México ha
disminuido en el periodo analizado, presentado mucha variabilidad a lo largo del
mismo, mostrando sus cifras mas bajas en el afio 2004 ($2,582) y la mas alta en
2000 ($5993). Registrando un promedio de $3,798por tonelada de grano y una
TMAC de -3.27. (Cuadro 6)
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3.3. Contexto Estatal
3.3.1. El café en el estado de Oaxaca

La cafeticultura mexicana, es una actividad que se practica predominantemente en
comunidades indigenas, el 65% de los 400 mil productores estimados pertenecen a
ese estrato de la poblacion. En Oaxaca la cafeticultura organica, cuyo cultivo y
beneficio lo realizan mayoritariamente minifundistas indigenas en parcelas que
excepcionalmente sobrepasan las dos hectareas. Junto al ahorro que representa no
gastar en agroquimicos en la cafeticultura organica, su practica tiene ademas

ventajas y beneficios adicionales relevantes.

Oaxaca, como ya se sefal0, se encuentra entre los tres primeros productores
de café del pais y junto con Chiapas y Veracruz concentran poco mas del 70% de la
superficie y nimero de productores dedicados a este cultivo. En este estado se
localizan un total de 84,482 productores (20.78% nacional) y 165,921.16 hectareas
sembradas (23.59% del pais). Estos productores y hectareas estan distribuidos en

124 municipios con 771 comunidades principalmente indigenas (Beltran, 2000).

Desde los afios setenta el café es el cultivo de mayor relevancia para las
comunidades indigenas, pues de su venta depende en gran medida el flujo de
ingresos monetarios a las unidades domésticas, determinando el orden de
prioridades de las demas actividades productivas y el empleo de la fuerza de trabajo
disponible. Como cultivo perenne se ha convertido en un elemento articulador del
acceso y uso del territorio en las comunidades. La apropiacion de este cultivo ha
generado una gran riqueza de conocimientos y adaptaciones para su manejo

importantes de valorar.

En Oaxaca, la cafeticultura indigena se tipifica genéricamente como "café de
sombra”, cuya produccion no implica un modelo técnico homogéneo, pero si una
adscripcion étnica dominante, al ser cultivado mayoritariamente por minifundistas

indigenas.
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En términos ambientales, todo cafetal de sombra presta servicios diversos,
pero estos varian en relacién directa al manejo que se dé a los cafetales, donde la
aplicacién de técnicas agroecoldgicas, la edad y renovacién de los cafetales y el

manejo de la sombra juegan un papel central en la diferenciacion.

3.3.2. Comportamiento de la produccién de café en el estado de Oaxaca

En el presente apartado se analizan las principales variables que reflejan el
comportamiento de la produccion de café en estado, el analisis se realiza a nivel
estado y por distrito, lo que nos permitird analizar con detalle la situacion de cada
sector y la relevancia relativa que el cultivo pudiera tener para cada distrito.

Cuadro 7. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
estado de Oaxaca. 2000-2010

Su Su Su Valor
o P P . =ub. Produccién | Rendimiento| PMR Produccién
Afo Sembrada | Cosechada | Siniestrada ;
(Ton) (Ton/Ha) ($/Ton) | (Miles de
(Ha) (Ha) (Ha)
Pesos)
2000 182,071 114,458 67,613 179,447 1.57 4,459 800,166.
2001 182,993 178,393 4,600 338,870 1.9 2,145 726,937
2002 191,612 158,116 33,496 235,494 1.49 1,730 407,333
2003 188,141 163,841 24,300 228,560 1.4 1,576 360,194
2004 188,186 168,142 20,044 177,985 1.06 1,751 311,691
2005 187,272 162,728 24,544 156,852 0.96 2,069 324,597
2006 188,537 163,693 24,844 191,304 1.17 2,264 433,104
2007 187,535 163,742 23,793 200,309 1.22 5,568 1,115,381
2008 187,544 163,284 24,260 170,029 1.04 3,281 557,912
2009 185,187 160,918 24,269 165,460 1.03 3,463 573,056
2010 165,971 153,105 12,866 154,595 1.01 3,453 533,855
PROMEDIO| 185,004 159,129 25,875 199,901 1.26 2,887 558,566
TMAC -0.92 2.95 -15.29 -1.48 -4.32 -2.52 -3.97

Fuente: Elaboracién propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.

De las siete variables analizadas, en el Cuadro siete, es preocupante que
solamente una de ellas (superficie cosechada), registre un comportamiento positivo,
lo que indica que en el periodo en estudio la produccion de café en el estado mostré

un retroceso.
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En Oaxaca, anualmente se destinan a la siembra de cafetos en promedio
185,004 hectareas, esta variable durante el periodo en estudio registrd variaciones,
siendo el 2002 donde se alcanzé el maximo y 2010 el minimo. La TMAC del periodo
analizado fue de -0.92. (Cuadro 7)

Por su parte, la superficie cosechada registré un incremento con una TMAC de
2.95, lo anterior mas que estar relacionado a un incremento en la superficie
sembrada, se debe a que el grado de siniestralidad se ha reducido
considerablemente en el estado (TMAC -15.29%), lo que permite cosechar

cantidades muy cercanas a las sembradas.

El volumen de produccion de café en la entidad registré diferentes escenarios,
el mayor volumen producido se alcanzé en el afio 2001 con poco mas 338 mil
toneladas. La menor produccion se registré en el afio 2010 con apenas 154,595
toneladas, lo que representa el 45.62% de lo cosechado en el 2001 y una TMAC de
1.48%.

El rendimiento por hectarea, presentd variaciones significativas en el periodo,
por ejemplo; en el afio 2000 el niamero de toneladas cosechadas por hectéarea
ascendia a 1.57, para el 2010, esta cifra habia descendido hasta 1.01 ton/ha, dichas
cantidades reflejan que se presentd una disminucién de 35.66% en los afios
extremos y una TMAC de -4.32.

El precio medio rural y el valor de la produccion han disminuido
considerablemente presentando también comportamientos negativos con una TMAC

de 2.52 y 3.97 de manera respectiva.

3.4. Contexto Distrital

En este apartado se realiza un andlisis de las principales variables que explican el
comportamiento de la produccion de café en los distritos productores de café del

estado de Oaxaca en el periodo 2000-1010.
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En total el estado de Oaxaca esta conformado por 7 Distritos de Desarrollo
Rural: Caflada, Costa, Huajuapan de Leon, Istmo, Sierra Juarez, Tuxtepec y Valles
Centrales. Cada uno de ellos esta conformado por diferente nimero de municipios
que van de los 21 de Tuxtepec hasta los 169 de Valles Centrales. Tanetze de

Zaragoza, municipio objeto del presente estudio pertenece al DDR Sierra Juarez.

3.4.1. Distrito Canada

La produccion de café en el distrito Caflada ha mostrado un comportamiento
inestable, ya que se han observado altibajos a lo largo del periodo de analisis. A
excepcion de la superficie cosechada, las demdas variables manifiestan un
comportamiento negativo (Cuadro 8). Este Distrito estd conformado por 45

municipios.

En promedio en los municipios que componen el Distrito se cultivan
anualmente 45,148 hectareas de café, dicha superficie representa el 24.4% del total
estatal y lo posiciona en el segundo lugar a nivel estado.

Cuadro 8.Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Distrito Cafiada del estado de Oaxaca. 2000-2010

Sup. Sup. Sup. L. L Valor.,
Afio Sembrada | Cosechada | Siniestrada Produccién | Rendimiento| PMR Produccmn
(Ha) (Ha) (Ha) (Ton) (Ton/Ha) ($/Ton) (I\F/)Illes de
€s0s)
2000 45,992 40,000 5,992 65,300 1.63 9,107 594,691
2001 45,980 45,980 0 102,142 2.22 4,503 459,921
2002 45,980 45,980 0 53,796 1.17 2,163 116,339
2003 45,875 45,875 0 45,831 1.00 1,915 87,756
2004 45,920 45,876 44 44,242 0.96 1,608 71,127
2005 45,006 43,739 1,267 26,213 0.60 3,657 95,870
2006 45,438 45,438 0 38,944 0.86 1,870 72,839
2007 45,434 45,434 0 36,300 0.80 3,341 121,270
2008 45,411 45,411 0 35,991 0.79 3,475 125,060
2009 43,056 43,056 0 35,110 0.82 3,307 116,102
2010 42,531 42,531 0 35,392 0.83 3,164 111,989
PROMEDIO | 45,148 44,484 664 47,206 1.06 3,464 179,360
TMAC -0.78 0.62 -100 -5.94 -6.53 -10.03 -15.38

Fuente: Elaboracién propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.
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En el periodo 2000-2010 se dejaron de cultivar con cafetos 3,461 hectéareas, lo

gue se refleja en una TMAC de -0.78.

La superficie cosechada se incrementé ligeramente, sin embargo, esto no
responde a un incremento en el numero de hectareas destinadas a este cultivo,
obedece mas bien a que los indices de siniestralidad disminuyeron a grado tal que
en los ultimos cinco afios no se registraron pérdidas de la produccidén a consecuencia

de fendbmenos naturales.

En el Distrito de la Cafiada, se producen anualmente en promedio 47,206
toneladas de café, que representan el 23.6% del volumen estatal y coloca a este
Distrito como el primer lugar en volumen de produccion, a nivel estado. No obstante,
en los ultimos 10 afos el volumen decrecio considerablemente, ya que mientras en el
afio 2001 se alcanzo la cifra record de 102,142 toneladas, en los afios subsecuentes
la produccion fue inferior al 50% se dicha cantidad. Esta disminucion se debid
principalmente a dos situaciones; la primera es el hecho de que algunos productores
han dejado de cultivar superficie que antes dedicaban a la siembra de cafetos, y la
segunda, se refiera a la considerable disminucion en los rendimientos por hectarea.
Si tomamos en cuenta los afios extremos del periodo analizado encontramos que los
rendimientos disminuyeron un 49.1% ya que en el 2010 en promedio cada productor
cosechd apenas 0.83 ton/ha. Mientras que en el 2000 esta cifra fue de 1.63, lo que
ejemplifica con claridad lo que sucede con los rendimientos en el Distrito.

En términos reales a precios de 2010 tanto el precio medio rural como el
valor de la produccion han disminuido considerablemente, presentando una TMAC

de -10.03 y -15.38 % de manera respectiva anualmente.
3.4.2. Distrito Costa

El Distrito Costa esta integrado por 50 municipios los cuales en conjunto destinan
anualmente mas de 70,000 hectareas a la siembra de café, dicha superficie

posiciona a este Distrito como el principal en el estado en esta variable.
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Durante el periodo 2000-2009 la superficie sembrada se mantuvo relativamente
estable, sin embargo, en el afio 2010 present6 una disminucion considerable del 25%
respecto al afio anterior, dicho decremento influyo en que se presentara una TMAC
de -2.84, en los 10 afios que abarca el periodo analizado (Cuadro 9).

Cuadro 9.Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Distrito Costa del estado de Oaxaca. 2000-2010

Su Su Su Valor
o P - _ =ubp. Produccién | Rendimiento PMR Produccién
Afo Sembrada | Cosechada | Siniestrada ;
(Ton) (Ton/Ha) ($/Ton) (Miles de
(Ha) (Ha) (Ha)
Pesos)
2000 73,800 28,600 45,200 58,406 2.04 9,498 554,727
2001 73,800 73,800 0 114,136 1.55 3,043 347,364
2002 77,100 46,800 30,300 70,961 1.52 3,514 249,373
2003 73,800 50,100 23,700 78,919 1.58 2,918 230,310
2004 73,800 53,800 20,000 33,894 0.63 3,057 103,624
2005 73,800 50,523 23,277 23,837 0.47 2,793 66,567
2006 73,800 50,833 22,967 22,735 0.45 2,650 60,256
2007 73,800 50,018 23,782 22,508 0.45 2,555 57,508
2008 73,800 49,579 24,221 22,948 0.46 2,571 58,998
2009 73,800 49,759 24,041 22,200 0.45 2,336 51,869
2010 55,347 42,698 12,649 13,229 0.31 2,267 29,986
PROMEDIO 72,422 49,6833 22,7403 43,979 0.90 3,382 164,598
TMAC -2.84 4.09 -11.96 -13.80 -17.17 -13.35 -25.31

Fuente: Elaboracién propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.

A diferencia del Distrito Cafiada donde el grado de siniestralidad es bajo, en
este Distrito en promedio por cada hectarea que se cosecha, se siniestra 0.45 ha,
cifra que se considera alta y que provoca que sea el primer lugar estatal en superficie
cultivada de café pero el segundo en volumen de produccion por debajo del Distrito

Cafada.

Es preocupante para los productores la situacion que se registré respecto a
los rendimientos, ya que en los Ultimos 10 afios han disminuido de manera constante
y en proporciones considerables. En el afio 2000 el rendimiento por hectarea
promedio ascendia a 2.04 toneladas, sin embargo, a partir de ese afio comenzé a
disminuir, al grado que en 2010 el promedio fue de apenas 0.31 toneladas por
hectarea, cifra que representa apenas el 15.20% de lo cosechado en el primer afio.

33




De continuar esta tendencia, los productores podrian perder el interés en la
practica de la actividad ya que no seria redituable econémicamente. La TMAC (-

17.17) presentada es alarmante y refleja la gravedad del asunto.

El precio medio rural, tanto en términos reales como nominales disminuy®.
En términos nominales de 9,498 en el afio 2000 a 2,267 en 2010 presentando una
TMAC de -13.35, 0 anterior propicié que se presente un comportamiento similar en el
valor de la produccion (TMAC de -25.31%).

3.4.3. Distrito Huajuapan de Led6n

En el distrito de Huajuapan de Ledn, la produccion de café muestra un
comportamiento inestable, ya que se observan cambios en el periodo de analisis. A
excepcion de la superficie cosechada todas las demas variables presentan
comportamientos negativos (cuadro 10). Este distrito esta conformado por 166
municipios.
Cuadro 10.Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Distrito Huajuapan de Ledn del estado de Oaxaca. 2000-2010

Su Su Su Valor
~ P P _>up. Produccién | Rendimiento PMR Produccion
Afo Sembrada | Cosechada | Siniestrada -
(Ha) (Ton/Ha) ($/Ton) (Miles de
(Ha) (Ha) (Ha)
Pesos)
2000 7,154 6,500 654 6,861 1.06 9,120 62,569
2001 7,154 7,154 0 10,752 1.5 4,514 48,536
2002 7,794 7,794 0 19,017 2.44 3,154 59,976
2003 7,794 7,794 0 8,562 1.1 1,717 14,699
2004 7,794 7,794 0 8,573 1.1 1,529 13,106
2005 7,794 7,794 0 8,538 1.1 1,396 11,921
2006 7,794 7,794 0 8,495 1.09 1,325 11,258
2007 6,866 6,866 0 7,470 1.09 9,702 72,471
2008 6,866 6,866 0 6,635 0.97 2,663 17,670
2009 6,866 6,866 0 6,590 0.96 1,943 12,805
2010 7,026 7,026 0 6,163 0.88 2,866 17,660
PROMEDIO 7,355 7,295 59 8,878 1.21 3,630 31,152
TMAC -0.18 0.78 -100 -1.07 -1.84 -10.93 -11.88

Fuente: Elaboracién propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.

En promedio se cultivan anualmente 7,355 hectareas de café, pero con los

altibajos que presenta, esta presenta una TMAC de -0.18.
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La superficie cosechada se increment6 ligeramente, sin embargo, esto no
responde a un incremento en el numero de hectareas destinadas a este cultivo,
obedece mas bien a que los indices de siniestralidad disminuyeron de manera que
solo hubo pérdidas en el afio 2000 y en los afios siguientes no se registraron
pérdidas de la produccion lo que favorecido el aumento de la superficie cosechada.
El bajo indice de siniestralidad se considera un factor favorable para el desarrollo de
este y otros productos agricolas.

En este distrito, anualmente se producen 8,878 toneladas de café, no obstante
en los ultimos diez afios el volumen disminuyo ya que mientras en el afio 2002 se
alcanzé la cifra de 19,017 toneladas en el 2010 disminuyo hasta 6,163 toneladas

mismo que llevo a presentar una TMAC de -1.07.

No obstante su baja aportacibn a la produccién estatal, este Distrito
presenta mayores rendimientos por hectarea que los dos principales productores de
Oaxaca (Cafada y Costa), aun cuando registro variaciones tanto a la baja como a la

alza, el rendimiento promedio por hectarea es de 1.21 toneladas por hectarea.

El afio 2002 fue el que registro los mejores indicadores de las variables
analizadas, ya que la superficie sembrada se incrementd en 640 hectareas respecto
al aflo anterior, los rendimientos fueron de 2.44 ton/ha cifra que supera con mucho el
promedio, lo anterior se reflejé en que el volumen de produccion fuera de casi 20,000
toneladas.

En cuanto a los precios se observa que han tenido cambios notorios, ya que
en algunos afos disminuye de manera considerable y en otros aumenta igual que
sucede con el valor de la produccion y ambos disminuyen considerablemente

presentando una TMAC de -10.93 y -11.88 respectivamente.

35



3.4.4. Distrito Istmo

La produccion de café en el distrito Istmo considerando los afios del periodo
analizado (2000-2010) ha mostrado un comportamiento inestable, debido a que
todas las variables excepto la superficie cosechada y la produccion presentan un
comportamiento negativo (cuadro 11). Este distrito estd conformado por 54
municipios.

Cuadro 11. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Distrito Istmo del estado de Oaxaca. 2000-2010

Sup. Sup. Sup. L. . Valor
Afo Semer)ada CosecF;]ada Sinies?rada Pro(ql_té(;](;mn Re(gglnr?ll'ear;to (5.':_/'0'-\;) Produccién
(Ha) (Ha) (Ha) (Miles de Pesos)
2000 24,000 13,500 10,500 15,210 1.13 9,487 144,303
2001 24,000 19,400 4,600 42,151 2.17 4,849 204,377
2002 24,207 24,207 0 24,210 1 3,244 78,535
2003 24,207 24,207 0 26,628 1.1 3,004 79,993
2004 24,207 24,207 0 41,000 1.69 2,904 119,081
2005 24,207 24,207 0 25,175 1.04 2,793 70,303
2006 24,207 24,207 0 60,518 25 3,976 240,588
2007 24,207 24,207 0 60,518 25 3,785 229,069
2008 24,207 24,207 0 29,048 1.2 3,706 107,666
2009 24,207 24,207 0 26,628 1.1 5,243 139,612
2010 23,136 23,136 0 25,388 1.1 4,980 126,427
PROMEDIO 24,072 22,699 1,373 34,225 1.50 4,361 139,996
TMAC -0.37 5.53 -100.00 5.26 -0.27 -6.24 -1.31

Fuente: Elaboracion propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.

En dicho se cultivan anualmente 24,072 hectareas de café pero con respecto
a los demas afios en el afio 2010 se dejaron de cultivar 1,071 hectareas con respecto
a, lo cual refleja una TMAC de -0.37.

La superficie cosechada presento cambios en la cual en el afio 2001 y 2002 se
incrementd y en 2010 éste disminuyo, y los demas afios se mantuvo estable. El cual
presento una TMAC positiva de 5.53. Esto favorecio considerablemente debido a que

no hubo mayor siniestralidad Unicamente en los dos primeros afios.

El volumen de produccion presenta un comportamiento favorable a pesar de
qgue en el periodo hubo altibajos y alzas proporciona una TMAC de 5.26, en cambio

el rendimiento tiene presenta comportamiento negativo con una TMAC de -0.27.
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En términos reales tanto el precio medio rural como el valor de la
produccion han disminuido considerablemente, presentando una TMAC de -6.24 y -

1.31 % de manera respectiva anualmente.

3.4.5. Distrito Sierra Juarez

En términos generales la produccion de café en la Sierra Juarez presentd un buen
comportamiento en los ultimos afios, ya que las principales variables productivas
mostraron incrementos significativos que pronostican un buen futuro para el cultivo
en la regién en los afios siguientes (Cuadro 12). Este distrito esta conformado por 67
municipios y a él pertenece Tanetze de Zaragoza.

Cuadro 12. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en
el Distrito Sierra Juarez del estado de Oaxaca. 2000-2010.

Su Su Su Valor
o P P _>up. Produccién | Rendimiento PMR Produccién
Afo Sembrada | Cosechada | Siniestrada ;
(Ton) (Ton/Ha) ($/Ton) (Miles de
(Ha) (Ha) (Ha)
Pesos)
2000 10,900 9,013 1,887 11,500 1.28 9,257 106,452
2001 10,900 10,900 0 25,026 2.3 4,639 116,092
2002 10,890 10,890 0 22,792 2.09 3,604 82,150
2003 10,900 10,900 0 21,247 1.95 3,433 72,947
2004 10,900 10,900 0 22,278 2.04 4,586 102,165
2005 10,900 10,900 0 22,330 2.05 4,189 93,536
2006 10,900 10,900 0 22,890 2.1 3,976 90,999
2007 10,900 10,900 0 22,890 2.1 6,019 137,780
2008 10,900 10,900 0 22,890 2.1 5,212 119,307
2009 10,900 10,900 0 23,080 2.12 4,719 108,911
2010 11,700 11,700 0 24,553 2.1 4,499 110,457
PROMEDIO 10,972 10,800 172 21,952 2.02 4,921 103,709
TMAC 0.71 2.64 -100.00 7.88 5.08 -6.96 0.37

Fuente: Elaboracién propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.

En promedio se destinan 10,972 hectareas anuales a la siembra de café,
dicha cifra representa el 5.9% de las 185,004.41 que se siembran en todo el estado

de Oaxaca.
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La superficie sembrada tuvo comportamiento favorable ya que se mantuvo en
todos afios excepto en 2010 que aumentd considerablemente; asi como también la
superficie cosechada tuvo favorables resultados Unicamente hubo una disminucién
en el afio 2000 pero ambas presentan una TMAC positiva 0.71 y 2.64
respectivamente. Esto debido a que no hubo mayor siniestralidad unicamente en el
ano 2000.

Referente al volumen de produccion este refleja un crecimiento importante,
esta variable se ha mantenido constante e incluso se ha incrementado, su TMAC es
de 7.88. Lo mismo sucede con el rendimiento el cual ha tenido importantes
crecimientos, el afio de 2009 fue en cuando alcanz¢ la cifra mayor de 2.12 toneladas

por hectarea con una TMAC de 5.08.

En cuanto a los precios se observa que ha sufrido muchos cambios y es la
Unica variable que presenta comportamiento negativo ya que presenta una TMAC de
-6.96. Por su parte el valor de la produccion ha presentado comportamientos
favorables con una TMAC de 0.37.

3.4.6. Distrito Tuxtepec

El Distrito de Tuxtepec compuesto por 21 Municipios ocupa el cuarto lugar en
superficie cultivada con 20,376 hectareas anuales que representan el 11% del total
estatal y el tercer lugar en volumen de produccién un lugar por encima del Istmo
quien lo supera en superficie sembrada. Este distrito estd conformado por 21

municipios.

No obstante que a partir del 2007 la superficie sembrada disminuyé en 50
hectareas respecto al afio anterior se ha mantenido constante y ha mostrado una
TMAC positiva de 0.85 (Cuadro 13).
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Cuadro 13. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el

Distrito de Tuxtepec del estado de Oaxaca. 2000-2010.

Sup. Sup. Sup. L. . Valor_ .
Afio Sembrada | Cosechada | Siniestrada Produccién | Rendimiento PMR Produccion
(Ha) (Ha) (Ha) (Ton) (Ton/Ha) ($/Ton) (Miles de
Pesos)
2000 18,980 15,600 3,380 20,000 1.28 9,007 180,146
2001 18,980 18,980 0 41,118 2.17 4,412 181,413
2002 20,776 17,580 3,196 37,371 2.13 3,244 121,228
2003 20,700 20,100 600 40,076 1.99 2,747 110,074
2004 20,700 20,700 0 20,700 1.00 2,446 50,629
2005 20,700 20,700 0 44,919 2.17 2,234 100,350
2006 20,700 18,823 1,877 29,247 1.55 2,650 77,515
2007 20,650 20,650 0 41,755 2.02 17,664 737,561
2008 20,650 20,650 0 43,670 2.12 4,054 177,034
2009 20,650 20,450 200 42,984 2.10 3,146 135,222
2010 20,650 20,466 184 41,189 2.01 2,500 102,974
PROMEDIO| 20,376 19,518 858 36,639 1.87 4,919 179,468
TMAC 0.85 2.75 -25.25 7.49 4.62 -12.03 -5.44

Fuente: Elaboracién propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.

En el distrito la superficie cosechada ha ido incrementando considerablemente
es casi similar a la superficie sembrada solo varian en los afios 2000 y 2010 presenta
una TMAC de 2.75. La superficie siniestrada en cambio tuvo muchas variaciones ya
que en algunos afios no se presentaron indice de siniestralidad pero presenta una
TMAC negativa de -25.25.

En el distrito de Tuxtepec anualmente se producen 36,639 toneladas de café
este tiene un comportamiento positivo ya que en el afio 2005 alcanzé la cifra de
44,919 toneladas, esta al igual que el rendimiento presentan su TMAC positiva que
es de 7.49 y 4.62 respectivamente.

A parte de la siniestralidad cuya disminucién se considera positiva, el precio
medio rural y el valor de la produccion son las Unicas variables que han presentado
comportamientos negativos debido a que han disminuido de manera considerable

teniendo su TMAC de -12.03 y -5.44 respectivamente.
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3.4.7. Distrito Valles Centrales

Por la superficie sembrada y volumen de produccion obtenido los valles centrales

son el distrito que menos aporta a la produccion estatal de café, sin embargo,

registro un desarrollo positivo aunque el precio medio rural y el valor de la produccion

presentan comportamiento negativo.

municipios.

Este distrito estd conformado por

169

La superficie sembrada ha ido incrementandose favorablemente con una

TMAC de 16.19% al igual que la superficie cosechada y esto es favorecido debido a

gue no se presenta mayor siniestralidad.

Cuadro 14. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Distrito de Valles Centrales del estado de Oaxaca. 2000-2010.

Sup. Sup. Sup. . . Valor.,

Afio Sembrada | Cosechada | Siniestrada Produccién | Rendimiento PMR Pro<_juc0|on

(Ha) (Ha) (Ha) (Ton) (Ton/Ha) ($/Ton) (I\F/I’|Ies de

€so0s)
2000 1,245 1,245 0 2,170 1.74 9,257 20,087
2001 2,179 2,179 0 3,545 1.63 4,639 16,445
2002 4,865 4,865 0 7,347 151 3,604 26,481
2003 4,865 4,865 0 7,297 15 3,090 22,548
2004 4,865 4,865 0 7,298 15 2,293 16,733
2005 4,865 4,865 0 5,840 1.2 2,513 14,678
2006 5,697 5,698 0 8,474 1.49 2,417 20,481
2007 5,678 5,667 11 8,869 1.56 5,823 51,642
2008 5,710 5,671 39 8,847 1.56 4,575 40,474
2009 5,708 5,680 28 8,869 1.56 4,104 36,399
2010 5,581 5,548 33 8,682 1.56 3,958 34,362
PROMEDIO 4,660 4,650 10 7,022 1.53 4,207 27,303
TMAC 16.19 16.12 - 14.87 -1.09 -8.15 5.52

Fuente: Elaboracion propia con datos de los anuarios estadisticos de la SAGARPA.

Lo anterior favorecié el aumento en el volumen de produccion de 2170

toneladas en el 2000 a 8,682 en el 2010 con una TMAC de 14.87%). Pero no al

rendimiento ya que este muestra comportamiento negativo debido a que fue

disminuyendo presentando una TMAC DE -1.09.
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Por su parte el precio medio rural también muestra comportamiento negativo
con una TMAC de -8.15 debido a su la disminucion que sufrié, pero en cambio el
valor de la produccion fue incrementando presentando su TMAC de 5.52.

3.5. Contexto Municipal

En el siguiente apartado se realiza un analisis relacionado con la produccion
de café para los municipios de Santiago Zacatepec, Ixtlan de Juarez, San Miguel
Quetzaltepec y Tanetze de Zaragoza que son los cuatro principales productores de
café del Distrito Sierra Juarez, para ello se abordan las variables productivas:
superficie sembrada, superficie cosechada, superficie siniestrada, volumen de

produccion, rendimientos, precio medio rural y valor de la produccion.

Por la falta de informacioén, el andlisis se realizo para el periodo 2005-2010

a diferencia de apartados anteriores cuyo analisis fue a partir del afio 2000.

3.5.1. Municipio de Santiago Zacatepec

El Municipio de Santiago Zacatepec es el principal productor de café del Distrito de la
Sierra Juarez, donde la cual se realizo la presente investigacion; aporta el 14.5% de
la superficie sembrada, con un promedio de 1,600 hectareas anuales, cantidad que
ha permanecido estable los ultimos seis afios.

Cuadro 15. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Municipio de Santiago Zacatepec, Oaxaca. 2000-2005.

Volumen Precio
~ Sup Sup. Sup. . Valor de la
Afo _ de o medio P
sembrada | Cosechada | Siniestrada .. | Rendimientos produccion
Produccidn rural
2005 1,600 1,600 0 3,280 2.05 4,189 13,739
2006 1,600 1,600 0 3,360 2.10 3,976 13,358
2007 1,600 1,600 0 3,360 2.10 6,939 23,317
2008 1,600 1,600 0 3,360 2.10 5,212 17,513
2009 1,600 1,600 0 3,360 2.10 4,719 15,855
2010 1,600 1,600 0 3,343 2.09 4,478 14,969
PROMEDIO 1,600 1,600 0 3,344 2.09 4,919 16,458
TMAC 0.00 0.00 0 0.38 0.39 1.34 1.73
%
DISTRITAL 14.50 14.50 0 14.47 - - 15.87

Fuente: OEIDRUS Oaxaca.
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A pesar de permanecer constante el nimero de hectareas cultivadas con café

en el municipio, el volumen de produccion si ha aumentado ligeramente con una

TMAC de 0.38, este incremento responde principalmente a un comportamiento

positivo en los rendimientos por hectarea, los cuales pasaron de 2.05 a 2.09 en un

periodo de 6 afios (Cuadro 15).

Otros aspectos que se consideran favorables para el desarrollo del cultivo

en el municipio son que no existe grado de siniestralidad y que el precio medio rural

se incrementd tanto en términos nominales como reales a precios de 2010.

3.5.2. Municipio de Ixtlan de Juérez

El segundo municipio productor del Distrito, con 1500 hectareas sembradas y

3,131.85 toneladas anules, aproximadamente 100 hectareas y 212.02 toneladas

menos que Santiago Zacatepec.

Cuadro 16. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Municipio de Ixtlan de Juarez, Oaxaca. 2000-2005.

Volumen

Precio

~ Sup. Sup. : _Sup. de Rendimientos medio valorde_ [a
Afio Senghb;)ada Cos(ehcar;ada S|n|(ehs;)rada Produccién (ton/ha) rural prod(u$§C|on
(ton.) ($/ton)

2005 1500 1500 0 3,060 2.04 4,189 12,818
2006 1500 1500 0 3,150 2.10 3,976 12,523
2007 1500 1500 0 3,150 2.10 5,047 15,898
2008 1500 1500 0 3,150 2.10 5,212 16,418
2009 1500 1500 0 3,150 2.10 4,719 14,864
2010 1500 1500 0 3,131 2.09 4,536 14,203
PROMEDIO 1,500 1500 0 3,132 2.09 4,613 14,454
TMAC 0.00 0.00 - 0.46 0.49 161 2.07
% Distrital 13.60 13.60 0.00 13.55 0.05 - 13.94

Fuente: OEIDRUS Oaxaca.

El municipio muestra un comportamiento estable en el periodo analizado

conservando la misma superficie sembrada y cosechada pero aumentando los

rendimientos por hectarea y por consecuencia el volumen de produccion, los cuales
han tenido TMAC de 0.49 y 0.46 respectivamente (Cuadro 16).
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El municipio aporta el 13.6% de la superficie sembrada y el 13.55 del volumen
de produccion del Distrito Sierra Juarez. Por su parte el precio medio rural y el valor
de la produccion han tenido cambios pero satisfactorios debido a su incremento en el

periodo presentando su TMAC de 1.61 y 2.07 de manera respectiva.

3.5.3. Municipio San Miguel Quetzaltepec

En el municipio de San Miguel Quetzaltepec se observa que tanto la superficie
sembrada como la cosechada permanecen estables los Ultimos 6 afios y no existe
grado de siniestralidad. Este municipio aporta el 12.24% de la produccién distrital.

Cuadro 17. Comportamiento de las principales variables de la produccién de café en el
Municipio de San Miguel Quetzaltepec, Oaxaca. 2000-2005.

Su Su Su Volumen Precio valor de la
o P p. _>up. de Rendimientos | medio .
Afio Sembrada | Cosechada | Siniestrada Prod - n | produccion
(ha) (ha) (ha) roduccion (ton/ha) rural $)
(ton) ($/ton)
2005 1,350.00 1,350.00 0.00 2767.50 2.05 4,188.80| 11,592.50
2006 1,350.00 1,350.00 0.00 2835.00 2.10 3,975.51| 11,270.58
2007 1,350.00 1,350.00 0.00 2835.00 2.10 6,939.47| 19,673.39
2008 1,350.00 1,350.00 0.00 2835.00 2.10 5,212.18| 14,776.52
2009 1,350.00 1,350.00 0.00 2835.00 2.10 4,718.80| 13,377.78
2010 1,350.00 1,350.00 0.00 2843.51 211 4,526.99| 12,872.55
PROMEDIO | 1,350.00 1,350.00 0.00 2825.17 2.09 4,926.96 | 13,927.22
TMAC - - - 0.54 0.58 1.56 2.12
% Distrital 12.24 12.24 0.00 12.23 - - 13.43

Fuente: OEIDRUS Oaxaca.

Se puede afirmar que en la region los ingresos de los productores por la venta
de café se han incrementado ligeramente ya que el precio medio rural muestra un
aumento de 8.58% anual en términos nominales y 1.56 en términos reales a precios
de 2010.

Los rendimientos son muy similares a los de los municipios analizados en
cuadros anteriores, manifestdndose el mas bajo en el afio 2005 con 2.05 toneladas

por hectarea con una TMAC positiva de 0.58.

En cuanto al precio medio rural y valor de la produccién se observa que el
comportamiento es muy variable pero que ambas presentan su TMAC positiva que

es de 1.56 y 2.12 de manera respectiva.
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3.5.4. Municipio de Tanetze de Zaragoza

La investigacion de campo se centra en el presente municipio, que a pesar de no
figurar por el volumen de produccion entre los principales del estado, ni del Distrito
Sierra juarez, si destina gran parte de su superficie y se emplea buena parte de su
poblacién en el desarrollo del cultivo de café como se analiza en el Capitulo V.

Cuadro 18.- Comportamiento de las principales variables de la produccion de café en el
Municipio de Municipio de Tanetze de Zaragoza, Oaxaca. 2000-2005.

Precio
Sup. Sup. Sup. Volumen de . . valor de la
~ - . Rendimientos medio >
Afio Sembrada | Cosechada | Siniestrada | Produccion produccion
(ha) (ha) (ha) (ton) (ton/ha) rural %)
($/ton)
2005 235 235 0 482 2.05 4,189 2,018
2006 235 235 0 494 2.10 3,976 1,962
2007 235 235 0 494 2.10 5,047 2,491
2008 235 235 0 494 2.10 5,212 2,572
2009 235 235 0 470 2.00 4,719 2,218
2010 385 385 0 809 2.10 4,473 3,616
PROMEDIO 260 260 0. 540 2.08 4,603 2,479
TMAC 10.38 10.38 - 10.91 0.48 1.32 12.38
% Distrital 2.36 2.36 0.00 10.36 - - 2.39

Fuente: OEIDRUS Oaxaca.

Al igual que todos los municipios del distrito no se presenta siniestralidad en el
cultivo, situacion que favorece el desarrollo del café ya que brinda la seguridad a los
productores de cosechar la totalidad de la superficie sembrada ya que las cifras tanto
de la superficie sembrada como de la cosechada son iguales. Aun cuando el
volumen de produccion es de apenas 540 toneladas, el cultivo ha venido en aumento
en afos recientes. Los rendimientos varian pero presentan comportamiento positivo
presentando su TMAC de 0.48, asi como el precio medio rural y el valor de la
produccion han presentado variaciones positivas con su TMAC de 1.32 y 12.38

respectivamente.

En términos generales se puede decir que el comportamiento del café en el pais
esta decreciendo ya que a diferencia de otros paises donde esta actividad esta
cobrando relevancia economica, en México sucede lo inverso, esto se muestra en

gue todos los estados productores presentaron comportamientos negativos
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En el estado de Oaxaca en el contexto distrital nos damos cuenta de que en
todos los distritos se presentan comportamientos negativos en las variables y
Unicamente la Sierra Judrez presenta un comportamiento positivo. En cambio en el
contexto municipal los cuatro municipios que Se mencionan presentan
comportamientos satisfactorios. Esto se debe a que en los municipios no existen

altos grados de siniestralidad lo que ayuda a la produccién y el rendimiento.
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CAPITULO IV
ASPECTOS GENERALES DE LA COMUNIDAD DE TANETZE DE ZARAGOZA

El capitulo se desarrolla con el propdsito de que los lectores de este trabajo de
investigaciébn conozcan en términos generales el contexto en el que se dan las
actividades productivas en la comunidad de Tanetze de Zaragoza, el cual posee
poblacién zapoteca principalmente; se ubica al norte del Estado de Oaxaca, su
significado se deriva de las raices en lengua zapoteca luu daa (ladera) y yetzi
(espina) que se traduce como “Lugar o ladera de espinas” probablemente por haber

estado cubierto de este tipo de vegetacion anteriormente.

4.1. Resefa Historicay Localizacion de la Comunidad

Se asegura que los primeros pobladores vinieron del pueblo de Laoyaga y Teocuilco
del Distrito de Villa Alta, siendo el jefe de ellos un tal “Lachena Zatyetze”, cuando
vinieron los espafioles a hacer la conquista se encontraba de jefe de la familia de
este pueblo Beasaayeagxoo y Bilapag, que tomaron por nombre al ser bautizados
Narciso Vasquez y Alejandro Martinez, respectivamente, quienes obtuvieron el titulo
de caciques y el nombramiento de Gobernador y Regidor y en tiempo de su gobierno

formaron el templo y demas edificios publicos.

Se localiza al noroeste de la capital del estado, en las coordenadas 96°18’ de
longitud oeste y 17°22’ de latitud norte, a una altura de 1,280 metros sobre el nivel
del mar. Su superficie abarca 21.32 Km? (OEIDRUS, 2008), sin embargo, ain no se

cuenta con un plano definitivo, para delimitar el territorio.
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Figura 1.- Ubicacion del municipio de Tanetze de
Zaragoza.

N

? REGION SIERRA NORTE

Distrito Villa Alta

541 Tanetze de Zaragoza

Fuente: e-local.gob.mx

Limita al norte con las comunidades de Santa Maria Yaviche, al sur con San
Juan Juquila Vijanos, al este con Talea de Castro, al oeste con Cacalotepec. La
distancia aproximada a la capital del estado es de 114 kilometros. La superficie total
del municipio es de 58.69 kildbmetros cuadrados que representan el 0.06% del total

del territorio del estado.

El Municipio es atravesado por la montafia de los siete picachos, Yovego y

Yajoni. Este Municipio es regado por las afluentes del rio Juquila.

4.2. Principales Caracteristicas Climatoldgicas

El clima predominante es el templado humedo, encontrandose més célido en la zona
baja y mas humeda y frio en la parte alta boscosa o zona alta, la temperatura media
oscila entre 20-25 °C. (Kopen, 2008)

La precipitacidon pluvial es alta durante todo el afio, el periodo con mas lluvias
se da en los meses de julio a septiembre, alcanzando hasta 232 mm de agua en 24
horas.
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Los meses mas secos son de febrero a marzo que coinciden con la temporada
de vientos y los meses de heladas son de noviembre a enero en la zona alta (UMR,
2008).

Los ecosistemas existentes albergan especies de flora y fauna como:
orquideas y cempazuchitl, arboles de pino y encino en sus tres variedades frutos
como mamey, naranja, mango y zapote, ademas se pueden encontrar plantas

medicinales como el gordolobo.

Respecto a la fauna, se compone de aves silvestres como son el aguila,
zopilote, venado y tecolote. Animales salvajes como el jabali y tigrillo. Reptiles como
viboras de cascabel, mano de metate y coralillo. Ademas de otros animales
domésticos tales como gallinas, guajolotes, toros, vacas, burros, caballos, marranos,

perros y gatos.

El recurso que se explota es el bosque. El tipo de suelo con el que cuenta es
el luvisol ortico y el terreno es algo quebradizo. Segun datos del INEGI el total de
habitantes en el 2010 es de 1, 707 y un total de 523 viviendas en esta cabecera
municipal. Dentro del municipio se reconocen tres zonas que favorecen la diversidad

de vegetacion, fauna y cultivos.

La cabecera municipal es Tanetze de Zaragoza, su principal localidad es su
agencia municipal de Santa Maria Yaviche en donde la principal actividad econémica

es la agricultura.

Organizaciones Externas: Las organizaciones que tienen participacion en la

comunidad son:
a) Caja Popular Mexicana, Sucursal Talea de Castro.

b) Organizacion Yeni Navan de produccién de café organico que también trabaja en

otras comunidades de la region.

c) Organizacion de paisanos radicados en la ciudad de Oaxaca.
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Figura 2.- Croquis de lacomunidad de Tanetze de Zaragoza

CROQUIS TANETZE DE ZARAGOZA
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Fuente: Elaboracién propia con informacién de la comunidad de Tanetze de Zaragoza

La mayoria de las viviendas de este municipio son de pisos de tierra, muros de
adobes y ladrillo, techos de lamina, tejas. La cobertura de servicios publicos de
acuerdo a apreciaciones del Ayuntamiento es agua potable, alumbrado publico y
drenaje. Los medios de comunicacién mas importantes son: caseta telefonica, oficina
de correos y se escuchan algunas estaciones del Estado vecino de Veracruz. La

linea que presta su servicio publico es la llamada tierra y libertad.

4.3. Principales Actividades Econdmicas

Las actividades econdmicas que se practican son la agricultura, cultivandose el
maiz, frijol y el café, siendo éste ultimo el principal producto que los sustenta, asi
como también la cafia de azlcar para la elaboracién de la panela (piloncillo) y el

aguardiente. El 39% cultiva maiz, el 21% frijol y el 17% cafia de azucar.

También existe la ganaderia bovina en pequefia escala y la explotacion
forestal (pino, principalmente) que se desarrolla con el objetivo de obtener materiales
necesarios para la construccion de viviendas de madera, el comercio principalmente
es la venta de productos de primera necesidad en las tiendas pero esta se desarrolla

en un minimo porcentaje.
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] ] CAPITULO V
LA PRODUCCION DE CAFE EN LA COMUNIDAD DE TANETZE DE ZARAGOZA
En el presente capitulo se realiza un analisis de la informacién que se obtuvo de las
encuestas aplicadas en campo. Los resultados expuestos a continuacion muestran la
situacion real de los productores de café de la zona en estudio, la informacion fue
proporcionada directamente por los productores, dentro de los datos expuestos se
encuentra la edad, escolaridad, personalidad agraria, la superficie con la que
cuentan, aspectos relativos a sus actividades productivas, destacando la produccion
de café, entre otros, informacién que ayudara al cumplimiento de los objetivos de la
presente investigacion. La informacion se obtuvo de la aplicacién de 77 encuestas

gue se aplicaron en la comunidad de Tanetze de Zaragoza Oaxaca.

5.1. Perfil de los Productores

En este apartado se describe el perfil de los productores de café en la comunidad.

Cuadro 19. Sexo de los entrevistados

Sexo %
Masculino 100.0
Femenino 0.0

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
De acuerdo a la informacion que se obtuvo se aprecia que los productores
entrevistados son hombres, lo que demuestra que son ellos los que normalmente se
encargan de realizar las actividades productivas y de comercializacién de productos

agropecuarios dentro de los que se encuentra el café.
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El que la totalidad de los productores de la comunidad sean hombres, no
significa que el sector femenino no participe, ya que segun informacién recogida en
campo, las mujeres participan tanto en el mantenimiento como en la cosecha del
cultivo pero unicamente como mano de obra familiar, siendo sus parientes hombres

los titulares de los predios.

Cuadro 20. Edad de los productores

Rangos de edad %
Menos de 20 afos 0.0
De 20 a 35 afios 5.2
De 36 a 50 anos 28.6
De 51 a 65 afios 455
Mas de 65 afios 20.8

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

El analisis de la informacion recabada refleja que la mayoria de las personas
gue se dedican a las actividades agropecuarias superan los 50 afios de edad, lo que,
por un lado, significa que cuentan con la experiencia suficiente en el manejo del
cultivo, sin embargo, ya no se encuentran en la edad 6ptima para realizar de la mejor
manera las actividades propias del mismo, el hecho de que ningun joven menor de
20 afos se dedique al campo y que Unicamente el 5.2% de los que se encuentran
entre los 20 y 35 afos de edad se enfoque a dicha actividad, demuestra que el sector
agricola y en particular la siembra de café es poco atractiva econémicamente
hablando en la comunidad en estudio, por lo que los jévenes prefieren emigrar hacia
zonas urbanas tanto nacionales como del extranjero en busca de emplearse en

actividades mejor remuneradas.

Cuadro 21. Escolaridad de los productores

Escolaridad %

Sin escolaridad 2.6
Primaria Incompleta 58.4
Primaria Completa 35.1
Secundaria Incompleta 0.0
Secundaria Completa 3.9
Estudios Superiores 0.0

Total 100

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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En lo que respecta a la escolaridad tenemos que casi el 60% de los
productores no culminaron la educacién primaria, mientras que un 2.6% ni siquiera la
inicio, esto debido a diversos motivos dentro de los que destacan, la falta de
infraestructura educativa en la regidon y los escasos recursos para poder desplazarse
a otros centros de estudio, el 35.1% terminé la primaria y tan solo el 3.9% continto
con la educacién secundaria. No se registraron productores que contaran con
estudios superiores a los de nivel secundaria. Esta informacion refleja el bajo indice
de escolaridad entre los productores de Tanetze, lo que en cierta forma los limita
pues los hace menos receptivos a cambios tecnoldgicos en su manera de producir,
ademas de que pocos cuentan con una vision empresarial que les permita desarrollar

su actividad a una mayor escala econémica.

Cuadro 22. Principales actividades econdmicas

Actividad %
Agricola 89.6
Comerciante 7.8
Otros 2.6
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

En lo que se refiere a las principales actividades econdmicas a las que se
dedican se obtuvo que el 89% realiza actividades agricolas, donde destaca
principalmente la produccién de café y a menor escala maiz y frijol, el 7% son
comerciantes y tan solo el 2% son carpinteros, cabe destacar que no se identifico el
desarrollo de actividades pecuarias. Todo lo anterior demuestra que la actividad
agricola es la mas importante en la comunidad y la que les genera el mayor
porcentaje de ingresos monetarios para la subsistencia de los productores y sus

familias
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Cuadro 23. Personalidad agraria

Personalidad Agraria %
Pequefio Propietario 85.7
Comunero 0.0
Ejidatario 0.0
Avecindado 5.2
Sin tierra 9.1

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Con respecto a la personalidad agraria, mas del 85% son pequefios

propietarios, lo que significa que cuentan con tierras propias para realizar las

actividades agricolas y no tienen que incurrir en costos extras por renta de tierras, el

5.2% son avecindados, estos son aquellos que llegaron de otros pueblos vecinos a

establecerse en la comunidad por lo que las tierras con las que cuentan no son

propias , es preocupante que el 9.1% de la poblacion no tiene tierra lo que los limita

para desarrollar actividades productivas pues de querer hacerlo tendrian que rentar

el suelo, hecho que les representaria un desembolso que pocos pueden hacerlo, por

lo que terminan vendiendo su fuerza de trabajo con otros productores como

jornaleros.

Cuadro 24. Productores que cuentan con

tierras de cultivo

Tierra %
Si 90.9
No 9.1
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Unicamente el 90.9% de los productores de la comunidad cuentan con tierras

de cultivo, mientras que el 9.1% no tiene superficie propia que pudiera destinar a

actividades agropecuarias, el tamafo de las superficies se muestra a continuacion.

Cuadro 25. Superficie que poseen

Superficie %
Menos de 1 4.3
Del1l.01a3 81.4
De 3.01 a5 10.0
Mas de 5 4.3
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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Con respecto a la superficie con que cuentan los productores de la
comunidad en estudio, poco mas del 80% cuenta con predios que comprenden entre
1 a 3 hectéareas, lo cual significa que la gran mayoria estd laborando bajo
condiciones minifundistas pues no superan las 10 hectareas que se requieren para
no ser catalogados de dicha manera. El 4.3 % cuenta con menos de 1 hectarea,
superficie que bajo cultivos tradicionales se considera insuficiente para generar
beneficios econémicos significativos, el 10% cuenta con 3 a 5 has y el resto con mas
de 5 has. Son pocas las personas que cuentan con superficies grandes que les
permitan generar ingresos suficientes mientras que la gran mayoria como se analizé
no tiene la capacidad para establecer plantaciones importantes, por lo que si su
intensién fuera incrementar su superficie laborable tendrian que incurrir en el

arrendamiento de tierras.

En cuanto a la tendencia a organizarse, tenemos que solo el 30% de los
productores pertenecen a una organizacion mientras que el 70% restante no esta
agremiado a ninguna. La organizacion existente en la comunidad a la que
pertenecen los productores es: la YENI-NAVAN a la cual pertenecen el 30% de ellos,
esta les ayuda en la comercializacion de su producto. Otro beneficio de la
organizacion YENI-NAVAN es que en épocas donde el precio del café es muy bajo,
les ofrece un pago mas atractivo que otros compradores por lo que los cafeticultores

terminan comercializando a esta organizacion.

Cuadro 26. Latierra cultivada es:

Rango de has. %
Propia 87.01
Rentada 0
Prestada 0
Ninguno 12.98

Total 100

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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El 87.01% de productores que desarrollan actividades agricolas cultivan en
tierras propias y el 13% no se encuentra en ningun rango, debido a que en la
comunidad no se presenta el arrendamiento ni el préstamo de tierras, principalmente
por no contar con los recursos economicos para cubrir el costo del mismo ni tampoco

para el pago del establecimiento de una mayor superficie de cultivo

5.2. Actividades Relacionadas con la Produccion de Café y Otros Cultivos

Ademas de la produccién de café que es el cultivo que da origen a la presente
investigacion los productores de Tanetze de Zaragoza se dedican a la produccion de
otros cultivos adicionales como son: el maiz, el frijol y la cafia. Siendo el maiz el
principal pues casi el 40 % de los que realizan actividades agricolas se dedican a su
siembra, seguido en importancia por el frijol y la cafia de azucar, segun la
informacion levantada en campo los dos primeros cultivos no son explotados con
fines comerciales, son destinados al autoconsumo familiar.

Cuadro 27. Principales cultivos en la
comunidad ademas del café

Cultivo %
Maiz 39.1
Frijol 21.7
cafia de azucar 17.4
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

En cuanto a la produccion de la cafia, de esta obtienen la panela (piloncillo) y
el aguardiente este ultimo lo comercializan y de alli obtienen recursos extras que les

permite sufragar algunas necesidades familiares.

Los equipos que se utilizan para realizar los tres cultivos mencionados son
semejantes, ademas de que todas las labores las realizan de forma manual solo en
algunas ocasiones se emplea traccion animal, esto es cuando el terreno tiene una
superficie considerable, sin embargo, cuando la superficie es pequefia como en la
mayoria de los casos todas las actividades son llevadas a cabo con mano de obra

familiar.
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En lo que se refiere al tipo de fertilizantes empleados en la produccién el 100%
respondié que no requieren ni utilizan de productos agroquimicos debido a que el
beneficio de los mismos bajo su percepcién es solo momentaneo, ya que con el

paso del tiempo estos dafian la calidad del suelo y les resultaria contraproducente.

A continuacion se hara una breve descripcion de los costos de produccion y
rendimientos del frijol, maiz y cafia de azlcar, lo que nos ayudara a tener un
panorama mas amplio de la situacién econdmico-productiva de los productores en

estudio.

En lo que respecta a los costos de produccién del frijol la mayoria de los
productores invierten de $1000 a $2000 por hectarea para la produccién de este
cultivo, ya que Unicamente es para el autoconsumo. Y Solamente el 19% de ellos
invierte menos de $1000, estos productores son los que cuentan con menos

hectareas de tierra. El frijol solo se produce para el autoconsumo.

El rendimiento del frijol es de 200 a 300 kg por ha. El 87% obtiene estos
rendimientos y solo el 13% obtiene menos de 100 kg por hectarea, esto se debe en

parte al bajo mantenimiento que se les da a las siembras.

El costo de produccion del maiz esta entre $1000 y $2000 por hectérea al
igual que el del frijol y su rendimiento es de menos de 500 kg, poco mas de la mitad
de las personas entrevistadas obtienen esta cantidad y el 44% cosechan de 500 a
700 kg, estas personas comentaron que es mas rentable la produccion de frijol en
comparacion con la del maiz, esto porque son muchas las labores que se realizan
para su produccion y es poco lo que cosechan pero se dedican a ello para obtener

produccion para autoconsumo.

También la produccion de la cafia es una de las otras actividades a las que se
dedican las personas de esta comunidad pero en menor frecuencia y el costo de
produccion de la cafia es de $1000 a $3000 pesos por hectérea el 92% de estas
personas invierten esta cantidad y solo el 85% invierte menos de $1000 por
hectarea. El 50% de las personas cosechan de 7 a 9 toneladas por hectarea, el 25%

cosecha menos de 7 toneladas y el otro 25% cosechas mas de 9 ton.
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Enfocandonos al cultivo que dio origen a la presente investigacion tenemos lo

siguiente.

Cuadro 28. Edad de las plantaciones de café

Rango de afos %
Menos de 10 afos 11.7
De 10 afos a 30 afos 45,5
De 30 afos a 50 afos 33.8
Mas de 50 afios 9.1
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

En cuanto a las edades de la plantacion de café en el Cuadro 28 podemos
observar que casi la mitad (45.5%) son cafetos que tienen de 10 a 30 afios de edad,
el 33.8% tienen de 30 a 50 afios, el 11.7% tiene menos de 10 afios, es decir, son
cafetos jévenes y solo el 9.1% de los cafetos tienen mas de 50 afios por lo que se
consideran cafetos viejos y poco productivos. En términos generales la edad de la
mayoria de las plantaciones de café es aun productiva ya que se encuentran
cercanos a los 30 afios edad que se considera 6ptima pues es cuando alcanzan la
mayor produccion.

Cuadro 29. Productores que han
renovado sus plantaciones

Opcién %
Si 71.4
No 28.6
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Poco mas del 70% de los productores de la comunidad han renovado sus
cafetos principalmente porque los anteriores ya eran viejos y poco productivos, sin
embargo, el 28.6% no ha renovado sus cafetos y continla cosechando plantaciones
gue ya no se encuentran en su mejor etapa productiva, la razon por la que no han
renovado sus plantaciones es porque son personas mayores de edad y ya no
cuentan con las fuerzas necesarias para realizar esta desgastante labor, ni con el

recurso suficiente para pagar mano de obra asalariada que realice el trabajo.
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Cuadro 30. Grado de renovacion de la

planta
Porcentaje de la superficie %
Menos de 50 5.5
de50a70 38.2
mas de 70 9.1
Completa 47.3
Total 100

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Aunque como se analizé la mayoria ha renovado sus plantaciones de café,
esta actividad no ha sido realizada al 100%, es decir solo se ha renovado parte de la
superficie plantada, poco mas del 52% ha renovado como maximo el 70% de la
siembra, mientras que un importante el 47.3 % ha hecho la renovacion completa. Lo
anterior refleja que aunque en diferentes medidas los productores tienen conciencia
de la importancia de renovar los cafetos poco productivos, sin embargo, no todos
pueden hacerlo al 100% por diversos motivos como la falta de recursos econémicos
y el hecho de que parte de sus plantaciones aun no requieran renovarse pues se

encuentran en una edad aun favorable.

Cuadro 31. Variedades cultivadas

Variedades %
Caturra 40.6
mundo nova 94.2
Arabiga 29.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

En lo que respecta a las variedades del café que se siembran en la comunidad
de Tanetze se encontré que se cultivan principalmente tres que son caturra, mundo
nova y arabiga, siendo la segunda la que tiene mayor presencia entre los
productores pues le atribuyen a esta mejores rendimientos y calidad en el fruto
reflejdndose en que casi el 95% cultiva esta variedad, seguida en importancia por la
variedad caturra y en menor proporcion la arabiga. Cabe destacar que algunos

productores cultivan simultdneamente dos o incluso tres variedades de café.
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Las labores culturales principales que se llevan a cabo en la produccion del
café son los cajetes, la limpia y la plantacion entre otras pero estas tres mencionadas
son las més importantes segun la opinién de los productores. La realizacion de estas
tres actividades necesarias para el cultivo depende de cada productor pues mientras

algunos llevan a cabo cada una de ellas otros solo las realizan parcialmente.

El orden cronoldgico inicia con la limpia del terreno y una vez realizada esta

actividad se procede a realizar los cajetes y por ultimo la plantacion del cafeto.

La principal traccion empleada para la realizacion de estas actividades es la
manual, pues por la dificultad de acceso a algunos terrenos no se puede emplear

madquinaria y son los mismos productores quieres las llevan a cabo.

El costo por hectérea de las actividades mencionadas es variado; en la limpia
el 49% de los productores invierte entre $3000 y $5000, el 40% de $1000 a $3000 y

el resto invierte menos de $1000 por hectérea.

El costo por hectarea de los cajetes es poco menos que el de la limpia, casi el
80% invierte de $1000 a $2000 pesos, otros le invierten menos de $1000 (13%) y
solo unos cuantos invierten mas de $2000 pesos (7.8%).

Por ultimo, el costo de la plantaciéon es el siguiente, el 75.3% de los
productores invierte de $1000 a $2000, el 22.1% menos de $1000 y solo el 2.6%
invierten en ello mas de $2000. Todos estos costos mencionados para la produccion
del café dependen de los disponibilidad de recursos de cada productor, ya que
existen personas que invierten mas y otros menos esto debido a que algunos
contratan mayor mano de obra y otros estas labores las realizan entre familiares
apoyandose de manera que no invierten mucho para cada actividad, sin embargo,
existe una relacion directa entre el grado de inversion en el cultivo y los rendimientos

del mismo.

Respecto a la mano de obra empleada para la realizacion de las actividades
mencionadas sin tomar en cuenta el proceso de la cosecha llama la atencién que

prevalezca la contratacion de personal para realizarlas.
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Cuadro 32. Tipo de mano de obra empleada
en labores culturales

Tipo de mano de obra %
Familiar 26.1
Contratada 98.6
Ambos 24.6

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Practicamente el 100% contrata mano de obra, sin embargo, no son
contratados para llevarlas a cabo durante todo el proceso mas bien contratan

eventualmente a estas personas para que realicen algunas actividades en especifico.

Por otro lado poco mas de una quinta parte emplea mano de obra familiar para
el mantenimiento de las plantaciones de café, mientras que un porcentaje similar se
vale de ambas opciones para el cuidado del cultivo. A continuacion se muestra el

namero de jornales empleados bajo cada modalidad.

Cuadro 33. Jornales familiares
empleados en la produccién

Jornales %
De2ab 11.1
De 6al0 50.0
Mas de 10 38.9
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Los jornales que son utilizados por los productores algunas veces son
familiares, otras veces son gente contratada y en otros casos son ambos. La mitad
de los productores ocupan la mano de obra de familiares que pueden llegar hasta 9
personas, el 39% ocupa solo 7 familiares y el 11% solo 2 familiares, esto depende en

el nimero de familiares que tenga el productor.

Cuadro 34. Jornales contratados
empleados en la produccién

Jornales %
Menos de 100 72.1
De 100 a 300 26.5
De 300 a 500 15
Mas de 500 0.0
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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Los jornales con mano de obra contratada son mayores que los familiares, en
este caso el 72.1 % contratan a menos de 100 jornales por ciclo para realizar las
labores del cultivo, el 26% de 100 a 300 jornales y solo el 1% contrata de 300 a 500
jornales. Cabe mencionar que los que contratan mano de obra asalariada son
principalmente aquellos productores que cuentan con superficies importantes, las
cuales les genera beneficios econémicos suficientes para pagar la mano de obra y

ademas generar ganancias.

Los jornales mencionados tanto en mano de obra familiar como contratada
aplican uUnicamente para la produccion de café y no se consideran la cosecha,

anicamente la limpia, cajetes y plantacion.

Del total de los entrevistados el 89% se dedica a la produccion de café, los
cuales mencionan que el cultivo demanda muy pocos insumos y que generalmente lo
anico que compran es la semilla y realizan las actividades antes mencionadas, sin
necesidad de aplicar algin otro insumo. Las semillas se obtienen generalmente de la
produccion anterior en algunos casos cuando los productores no guardaron la semilla
0 esta no es de la calidad necesaria para plantar, la compran con otros productores

de la misma comunidad.

El precio de compra de estas semillas es de $60 el kilogramo, por lo que la
inversion por concepto de semillas esta en funcién de la superficie a sembrar, sin
embargo, considerando que la mayoria de los productores tiene entre 1 y 3

hectareas no requieren de una gran cantidad de semillas.

Cuadro 35. Precio de la semilla

Precios (pesos) %
Menos de 100 61.0
De 100 a 300 36.4
Mas de 300 2.6
Total 100

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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En este sentido se encontré6 que mas de la mitad de las personas invierten
menos de $100 en las semillas esto porqgue como se menciond anteriormente no
cuentan con mucha superficie, el 36.4% invierte de $100 a $300 y tan solo el 2.6%
invierte méas de $300. Estos datos representan solo un célculo de cuanto invierten en
semilla si la compraran, cabe aclarar que no siempre compran las semillas, como se

menciond, algunas veces guardan de la cosecha anterior.

Cuadro 36.Costo de inversion por hectarea

$/hectarea %
Menos de 3000 13.0
De 3000 a 5000 71.4
De 5000 a 7000 14.3
Mas de 7000 1.3
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

En el cuadro podemos observar que practicamente la totalidad de los
productores de café invierten como maximo 7000 por hectarea cultivada, el 71.1%
de los productores les cuesta de $3000 a $5000 producir una hectéarea de café. El
14.3% de $5000 a $7000, el 13.0% invierte menos de $3000 y tan solo el 1% invierte
méas de $7000. Estos costos de produccion incluyen el costo de los jornales
empleados para las labores de limpia, cajetes y plantacion. La variacién en los
niveles de inversion por hectarea depende del numero de hectareas con que se
cuenta por ejemplo a un productor que cuenta con 1 hectarea no le es rentable
invertir mucho en la misma pues por la poca superficie no podra recuperar la
inversion, situacion que no sucede con aquellos que tienen superficies superiores a

las 10 hectareas.

Cuadro 37. Principales plagas y enfermedades

Plagas %
Roya 27.9
Gusano barrenador 38.0
Broca 31.0
Ojo de gallo 3.1

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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En cuanto a las plagas y enfermedades del cafeto, existen varias que de una u
otra manera afectan a la planta y por consecuencia la calidad y volumen de la
produccion, entre las mas comunes en la comunidad en estudio estén la roya, la
broca, el gusano barrenador, el ojo de gallo, entre otras. La roya afecta de manera
gue las hojas de la planta se ponen amarillas o anaranjadas, la broca por su parte es
muy peligrosa debido a que dafian directamente los granos de café, el gusano
barrenador dafia directamente a la raiz y con esto poco a poco la planta va perdiendo
fuerza y con el tiempo se dafa por completa y habra que renovar nuevamente la
planta y por ultimo el ojo de gallo este afecta tanto a las hojas como a los frutos y si
ya es demasiado tarde también se tiene que cortar la planta para que no contagie a

las demas.

De las plagas mencionadas las que mas afectan y causan dafios segun la
perspectiva de los productores entrevistados es la broca y el gusano barrenador, asi

comentaron los productores encuestados.

En vista de que en el sector cafetalero se presentan diversas probleméaticas
entre las que se encuentran las plagas como se mencion6 anteriormente, surge la
necesidad de contar con asistencia técnica y capacitacion por parte de los
productores, en torno a eso se consulté el porcentaje de los mismos que cuentan con
este beneficio y se encontr6 que menos de la mitad (39%) recibe algun tipo de

asistencia o ayuda técnica.

Los que reciben asistencia son algunos productores que forman parte de la
organizacion Yeni Navan (76.7%), mientras que otros comentaron que son

beneficiarios del gobierno (23.3%).

Segun informacion de los productores son practicamente nulos aquellos que
contratan con sus propios recursos asistencia técnica, pues al no contar con los

recursos necesarios prefieren seguir con los conocimientos y practicas habituales.
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Cuadro 38. Factores que afectan la

cosecha
Factor %
Enfermedades 15.9
Plagas 29.0
Sequia 2.9
Exceso de agua 97.1
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Es comudn que cada ciclo en la comunidad las cosechas se vean afectadas por
diversos factores tales como las enfermedades, las plagas, la sequia y el exceso de
agua en épocas de lluvia. EIl factor que mas afecta a la cosecha es el exceso de
agua, asi lo menciono casi el 97.1% de los productores debido a que la precipitacion
pluvial en la comunidad es alta, aunado al clima templado provoca que con
frecuencia se presenten fuertes lluvias que tiran los granos de café. El otro factor que
afecta de manera considerable son las plagas dentro de las cuales como ya se

menciond estan la broca y el gusano barrenador.

Cuadro 39.- Mes de inicio de la cosecha

Mes %
Octubre 8.7
Noviembre 87.0
Diciembre 4.3

Total 100

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
Respecto a la época de cosecha, por lo general esta inicia en los meses de
octubre a diciembre dependiendo del tipo de suelo, tal como lo mencionaron los
productores. El 87% menciono que la cosecha la inicia en noviembre, el 8.7% inicia

en octubre, en diciembre solo el 4.3%.

Cuadro 40. Mes de término de la cosecha

Mes %
Marzo 31.9
Abril 56.5
Mayo 11.6
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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Los meses en los que termina la cosecha se extienden desde marzo hasta
mayo, estando en funcidon del mes en que se inicie dicha actividad, la mayoria
termina de recoger los frutos en abril y marzo, en promedio el periodo de cosecha
dura 5 meses en los que los cafeticultores recogen los frutos que se encuentran en
etapa de maduracion para posteriormente comercializarlos, cabe mencionar que esta

actividad es desarrollada en forma manual.

Cuadro 41. Encargado de realizar la cosecha

Opcion %
Productor 100.0
Comprador 0.0
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Con el fin de detectar si los compradores o0 agentes externos incidian en la
cosecha de la produccién, se les pregunto a los productores quien era el encargado
de realizar esta importante actividad, los resultados reflejan que los cafeticultores son
los Unicos encargados de la misma, pues los compradores pagan por el fruto ya

cortado y encostalado.

El proceso de cosecha es uno de los que demanda mayor cantidad de mano

de obra, en este sentido la principal en la comunidad es la contratada.

Cuadro 42. Tipo de mano de obra
empleada en la cosecha

Tipo %
Familiar 24.6
Contratada 98.6
Ambos 23.2

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
Menos de una cuarta parte emplea mano de obra familiar en la cosecha, por el
contrario casi el 100% contrata jornaleros que realizan esta labor, un 23.2% combina
las dos opciones anteriores ya que la mano de obra familiar de que disponen no es

suficiente para realizar toda la tarea.
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A continuacién se realiza un desglose de los jornales empleados en la

cosecha bajo cada modalidad.

Cuadro 43. Jornales familiares
empleados en la cosecha

Jornales %
Menos de 10 11.8
De 10 a 30 88.2
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
De los productores que emplean mano de obra familiar en la cosecha casi el
90% utiliza entre 10 y 30 jornales familiares mientras que el 11.8% utiliza menos de
diez, dicha mano de obra no es suficiente por lo que algunos contratan mano de obra
asalariada como se analiza a continuacion.

Cuadro 44. Mano de obra contratada
empleada en la cosecha

Contratados %
Menos de 100 54.4
De 100 a 300 42.6
De 300 a 400 2.9
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Como podemos observar de los productores que contratan mano de obra,
poco mas de la mitad (54%) contratan menos de 100 jornales, principalmente porque
es lo que requieren para cubrir la superficie que poseen, el 42% contrata de 100 a
300, lo que aplica para aquellos que tienen plantaciones de mediano tamafio y solo
el 2% contrata de 300 a 400 jornales los cuales son contratados para cosechar las
plantaciones de los productores con superficies considerables. Cada vez existe mas
gente que contrata mano de obra debido a que la cosecha se realiza mas rapida.

No obstante, algunos otros productores se encuentran renuentes a contratar
pues argumentan que la gente contratada se aprovecha al robar el producto y no

trabajan bien.
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Cuadro 45. Rendimiento de la
produccién de café

Jornales %
Menos de 500 10.4
De 500 a 1000 89.6
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

El rendimiento que se obtiene de la produccion de café no varia mucho pues
la mayoria de los productores obtienen casi el mismo rendimiento, dependiendo
principalmente de la calidad del terreno y de la época en que se cosecha. En el
cuadro podemos observar que el 89.6% obtiene un rendimiento de 500 a 1000 kg
por hectarea, sin embargo, un 10.4% obtiene menos de 500 kg por hectarea esto se
debe a la mala calidad del suelo, el mantenimiento que se le da al cultivo y la edad

de las plantaciones.

Cabe mencionar que los datos antes mencionados son un promedio, pues
segun la experiencia de los productores en algunos afios se superan

significativamente los rendimientos, y en otros son muy bajos.

5.3. Aspectos Relacionados con el Beneficio del Producto

Posterior a la actividad de la cosecha continua el beneficio del producto para la
comercializacion, practicamente la totalidad de los productores en cuestion dan
beneficio a su produccion y la comercializan en tres modalidades que son café bola,

seco Yy tostado.
Las principales presentaciones son las siguientes:

Cuadro 46. Presentaciéon del café

Tipo %
Café bola 23.5
Café beneficio seco 100.0
Café tostado 2.9

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

La principal presentacién y beneficio que los productores le dan al grano de
café es el beneficio seco. A continuacion se presenta un desglose de cada una de las
modalidades de presentacion de café.
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Cuadro 47. Café tipo bola

% de venta %
Menos de 30 43.8
De 30 a 50 56.3

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

En cuanto al café tipo bola pocas personas lo comercializan de esta manera,
debido a que tiene un precio de venta bajo, y los pocos que lo realizan lo hacen solo
con una parte de su cosecha, en el cuadro se aprecia que ningun productor vende la
totalidad de su produccion bajo esta modalidad por los motivos antes mencionados,

el 100% vende como méaximo el 50% de su cosecha.

Cuadro 48. Cafe tipo beneficio seco

% de venta %
De 50 a 90 25.0
100 75.0
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

De los productores que le dan el beneficio de secado al café tres cuartas
partes lo realizan con la totalidad de su produccién, mientras que el 25% seca entre
el 50 y 90% como se puede observar este tipo de presentacion es mas comun pues
aspira a un mejor precio de mercado por lo que el 100% comercializa ya sea la

totalidad o una parcialidad de su cosecha bajo esta modalidad.

5.4. Comercializacion y Financiamiento

En cuanto al financiamiento de la produccién y comercializacién todos los
productores realizan estas actividades con recursos propios, ya que no obtienen
subsidios ni créditos mas bien todos los gastos son cubiertos con las ganancias de

cosechas anteriores.

Cuadro 49. Transformacién de café

Opcidén %
Si 40.3
No 59.7

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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Con respecto a la transformacion del producto se encontré que Unicamente el
40.3% de los productores lleva a cabo esta actividad, pues muelen el café generando
de esta manera una presentacién lista para consumirse, sin embargo, esta
transformacion no es con fines comerciales pues la realizan basicamente para
autoconsumo, solo el 6.5% lo comercializa pues realiza esta labor con la maquinaria
adecuada que le permite obtener la calidad requerida para la venta, dicha maquinaria
es obtenida principalmente de algunas organizaciones de productores. Y solo el
3.2% lo hace con equipo propio.

Cuadro 50. Comprador del grano

Comprador %
Intermediario local 68.1
Otro (organizacién) 31.9

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

En lo referente a la comercializacion del café que es uno de los eslabones de
la cadena de valor donde se obtienen los mayores margenes de utilidad, se obtuvo
gue mas de la mitad de los productores (68.1%) lo comercializan a los intermediarios
locales que son personas de la misma comunidad que cuentan con los medios
suficientes para comprar, transportar y almacenar cantidades importantes de
producto dichos agentes generalmente compran a precios muy bajos valiéndose de
gue existen muy pocas opciones de mercado para los pequefios productores, por lo
que no tienen mas que venderles al precio que los intermediarios fijan. Por otra parte
el 31.9 % comercializa a la organizacion Yeni Navan, a la que generalmente

pertenecen.

Aunque el estar agremiado a la organizacion les garantiza un mercado seguro
y un precio mas competitivo por la produccion, tiene como principal desventaja las
restricciones respecto a la calidad del grano, la cual debe ser alta para poder ser
comprada lo que significa que los productores tiene que invertir mayores cuidados y
recursos en la produccién, lo que provoca que a muchos no les sea atractivo

venderle a dicha organizacion.
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En el siguiente cuadro podemos ver que los que integran la organizacion
venden el café en la bodega de la organizacion y los demas en la bodega del

comprador.

Cuadro 51. Punto de venta del café

Lugar %
Bodega de la organizacién 33.8
Bodega del comprador 66.2

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Generalmente el café se vende encostalado, para facilitar su transporte a otros
lugares. Los que se dedican a la venta de café molido lo transportan en
presentaciones pequefias en bolsas de plastico para venderlo en otras comunidades.

Cuadro 52. Forma de pago del producto

Forma de pago %
Contado 100.0
Crédito 0.0

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Segun los productores de la comunidad en estudio que se dedican a la
produccion de café ellos no dan crédito al momento de la venta de su produccion,
pues después del largo ciclo productivo que realizan en el que no obtienen ingresos
lo que esperan es que al momento de la entrega de su produccién reciban un pago
en efectivo. En el caso de los que no estan agremiados a ninguna organizacion
reciben el pago por parte de los intermediarios de contado de la totalidad de la
produccion, mientras que los que integran la organizacién reciben una parte al iniciar
la cosecha y el resto al momento de la entrega del café o en algunas ocasiones este

puede tardar un tiempo mas.
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El momento de la negociacién de la venta del café varia mucho porque

depende de las personas con quien lo vendan, en el cuadro siguiente podemos verlo.

Cuadro 53. Negociacion de la produccion

Opcidn %
Antes 10.1
Durante 42.0
Después 47.8
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

El 10.1% negocia la venta de su café antes de la cosecha con el fin de
garantizar la venta de la misma, el 42.0% lo negocia durante la cosecha estos
productores mencionan que esto les permite negociar sabiendo los precios promedio
en esa época y el 47.8% lo hace después de la cosecha, este tipo de productores
gue son la mayoria se enfrentan al problema de no tener la certeza de la compra de
su cultivo, sin embargo, esto parece no preocuparles pues el mercado del café segun
Su opinion es constante.

Cuadro 54.Productores que emplean el proceso de
seleccion de los granos de café

Opcién %
Realizan seleccion de granos 53.2
No realizan seleccion de granos 46.8
Total 100

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Poco mas de la mitad de los productores realizan alguna seleccion de su café,
la mayoria que realiza esto son los productores que integran la organizacién Yeni
Navan, debido a que como se menciond anteriormente exigen cafés de alta calidad
gue demanda de una seleccién de los granos que cumplan con ciertos estandares. El
porcentaje restante no realiza dicha actividad pues su comprador no lo demanda, sin
embargo esto se refleja en que obtiene un pago mas bajo que aquellos que si

realizan la seleccion.

Por otra parte, es conveniente mencionar que en las negociaciones el tipo de
acuerdo que el productor celebra con su comprador es verbal para las personas que

lo venden a los intermediarios, también llamados coyotes lo cual no les garantiza al
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100% que se cumplira con lo pactado a las personas que integran la organizacién, ya
gue ellos firman un contrato en el cual se hacen responsables de entregar la cantidad
de café acordada y asi de esta manera se les da una parte del dinero del que

corresponde al aporte total.

En lo referente al precio de café, los productores de la comunidad venden el
café bajo tres modalidades que son café bola , beneficio seco o pergamino, el
primero es de baja calidad y por ello los compradores ofrecen un precio bajo por él,
en el cuadro que se presenta a continuacion podemos observar el precio del mismo.

Cabe destacar que el café bola es aquel que se expone al sol tal y como se cosecha.

Cuadro 55. Precio de venta café bola

Café bola %
Menos de 10,000 0.0
de 10000 a 12000 100.0
Mas de 12000 0.0

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
El precio de esta presentacion de café oscila entre los $10,000 y $12,000 por

tonelada, se considera un pago bajo, por lo que pocos productores lo venden asi

mas bien lo muelen y destinan al autoconsumo.

Por otro lado el café beneficio seco es aquel al que se le da el tratamiento de
despulpado, lavado y secado, es un producto mas depurado e implica mayor trabajo

por lo que el precio de este es un poco mayor que el bola.

Cuadro 56. Precio de venta café beneficio seco

Café beneficio seco %
Menos de 25000 1.4
De 25000 a 30000 98.6
Mas de 30000 0.0

Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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La venta bajo esta modalidad representa un incremento promedio de 15,000
pesos por tonelada en comparacion con el café bola, a eso se debe que la mayoria
de los cafeticultores de Tanetze venda bajo esta modalidad, practicamente el 100%
de los que le dan el beneficio seco al grano mencioné que reciben un pago entre los
25 mil y 30 mil pesos por tonelada, variando en funcién del grado de limpieza del

grano.

Al cuestionar a los productores acerca de sus impresiones del proceso de
comercializacion vividas principalmente con sus compradores, se obtuvieron datos
poco favorables para los demandantes del producto.

Cuadro 57. Opinién de los productores de
los precios recibidos

Opcién %
Pagan precios razonables 27.5
Pagan oportunamente 31.9
Ninguna de las anteriores 60.9

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Pues solo 27.5% mencioné que los compradores pagan precios razonables
por la cosecha, el 31.9% menciona que sus compradores pagan oportunamente, sin
embargo, poco mas del 60% menciondé que los compradores no cumplen con

ninguna de las caracteristicas mencionadas anteriormente.

Para la comercializacion algunos de los productores utilizan algun tipo de
transporte, aunque no todos requieren de ello debido a que algunos compradores
llegan a los domicilios a recoger el café.

Cuadro 58. Origen del medio de transporte empleado
por los productores

Origen del transporte %

Propio 1.5
De la organizacion a la que pertenece 34.3

De otra organizacién de productores 0.0
Del comprador 61.2

Otro(transporte de la comunidad) 3.0
Total 100.0

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas
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Son pocos los productores que tienen vehiculos propios (1.49%) para
trasladar su produccion, lo que los limita pues no cuentan con la herramientas
necesarias para acceder a otros mercados mas atractivos la gran mayoria (61.19%)
menciona que su produccion es transportada en vehiculos de los compradores que
llegan hasta sus domicilios. Otro porcentaje importante menciona que utilizan como

medios los vehiculos pertenecientes a la organizacion de la cual forman parte.

Generalmente los productores no almacenan su produccioén, solo una minoria
lo hace, en el cuadro siguiente se puede apreciar que solo el 31.1% almacena
mientras que el 68.9% vende su producto después de la cosecha.

Cuadro 59. Productores que almacenan su

produccién
Opcidn %
Si 31.2
No 68.8
Total 100

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

El principal motivo por el cual algunos almacenan el grano es porque en el
momento de la cosecha los precios son poco atractivos por lo que prefieren esperar
el momento en que el precio se incremente y les resulte més atractivo. Sin embargo,
esta actividad es realizada por menos de una tercera parte de los productores debido
a que no cuentan con los recursos econdémicos para subsistir el tiempo necesario
para que el precio incremente por lo que prefieren vender al precio de mercado que
exista en el momento de la cosecha y asi obtener ingresos que les permitan cubrir la

necesidades familiares.

Otro motivo por el cual pocos almacenan el café es que con el tiempo el grano

pierde calidad y corren el riesgo que los compradores ya no paguen un buen precio.

Unicamente el 33.7% de los productores se interesan por investigar los
precios de las diferentes modalidades de café, estos son aquellos que pertenecen a
la organizacién, pues preguntan en la misma los posibles precios a los cuales les

pagaran su cosecha.
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Sin embargo, la gran mayoria no se interesa por investigar por si mismos, mas
bien esperan a que llegue la cosecha y les digan, la falta de interés segun estos se

debe a que aun conociendo los precios poco pueden influir en mejorarlos.

Con respecto a los apoyos gubernamentales hacia los productores cafetaleros

de Tanetze, se encontré que Unicamente el 66% cuenta con algun tipo de apoyo.

Cuadro 60. Apoyos gubernamentales recibidos por los Productores

Apoyo %
PROCAMPO 8.7
Asistencia técnica 2.9
Oportunidades 47.8
70y mas 17.4

Fuente: Base de datos de encuestas aplicadas

Sin embargo, como se aprecia en el cuadro, la gran mayoria es beneficiado
por programas que no tienen enfoque productivo, mas bien estan orientados al
desarrollo social como es el caso de Oportunidades que beneficia al 47.8% de los
apoyados por el gobierno, por otro lado Unicamente el 8.7% recibe PROCAMPO y
menos del 4% asistencia técnica, lo que refleja la necesidad de orientar mejor los

apoyos hacia las actividades productivas.
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

La produccion de café en México se concentra principalmente en las zonas rurales
de México, es un cultivo practicado principalmente bajo condiciones minifundistas de
los cuales mas del 70% poseen parcelas de menos de dos hectareas y pertenecen a
algun grupo étnico, esta produccion brinda ocupacion directa e indirecta a poco mas
de 20 millones de personas dedicadas al cultivo, transformacién, procesamiento y

comercializacion.

El café es uno de los principales productos agricolas que por el valor
econdémico que representa se comercializan con mayor intensidad en el mercado

mundial

La produccién de café en el pais ha decrecido ya que todos los estados de
alguna u otra manera han presentado comportamientos negativos en los ultimos
afos, esto debido a que los precios son variables y con el tiempo disminuyen aun

7

mas.

En el estado de Oaxaca donde se realizO la presente investigacion éste se
encuentra entre los tres primeros productores de café del pais y junto con los
estados de Chiapas y Veracruz abarcan poco mas del 70% de la superficie y nimero

de productores dedicados a este cultivo.

En términos generales la produccién de Oaxaca ha ido en decremento ya que
los diferentes distritos del estado presentan comportamientos negativos, Unicamente
uno presenta lo contrario, por lo que nos damos cuenta que la situacion del café cada

vez es mas dificil ya que se requiere de mucho esfuerzo y los precios son muy bajos.

Por su parte, la produccion de café en la comunidad de Tanetze de Zaragoza
es una actividad de gran importancia, debido a que es la principal fuente de ingresos
para los productores. Pero estos se enfrentan a las diferentes probleméticas que
surgen tanto en la produccion como en la comercializacion. Los resultados que se
presentan en este documento nos permiten comprobar la hipétesis planteada asi

como los objetivos mencionados anteriormente.
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De acuerdo al objetivo general se concluye que en la produccion y
comercializaciéon del café existen diversas problematicas que afectan directamente a
los productores de esta comunidad. De los resultados del estudio se derivan las

siguientes conclusiones:

La mayoria de los habitantes de la comunidad de Tanetze de Zaragoza se
dedican a la produccion de café, siendo generalmente los hombres los que se
encargan de las actividades para la produccién del mismo, las mujeres intervienen
también pero es poca la participacion de ellas, solamente intervienen cuando es la
cosecha en la cual se utiliza mucha mano obra, pero generalmente los hombres son

los dueiios de los predios.

Un gran numero de los productores son de edad avanzada, como se Vio
anteriormente el 65% de los ellos tienen mas de 50 afios, lo que significan que ya no
cuentan con la suficiente fuerza para darle el mantenimiento adecuado a sus predios,
son pocas las personas jovenes que se dedican a este cultivo ya que ellos prefieren
buscar mejores alternativas en otros lugares, debido a que con solo el cultivo de

dicho producto se dan cuenta de que no es muy rentable.

La escolaridad de la mayoria de los productores es baja, ya que por diversas
razones dentro de los que destacan los econdmicos no tuvieron acceso a la
educaciéon. La falta de oportunidades de estudio y trabajo en la comunidad ha
propiciado que gran parte de la poblacién sobre todo joven hayan tenido que emigrar

a otras ciudades buscando mejores oportunidades de vida.

Las diferentes actividades a las que se dedican los productores son las
agricolas solo unas cuantas personas se dedican a otra actividad, como lo es el
comercio a la que solo se dedica el 8% y a la carpinteria que solo el 2% de ellos lo
realiza. Ademas de la produccion de café también cultivan maiz, frijol y cafia de

azucar pero estas ultimas solamente es para su autoconsumo.
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Todos los productores son pequefios propietarios y las tierras de los mismos
son propias pero la gran mayoria cuenta con pocas hectareas pero aun asi, siguen
cultivando el café y ademas destinan cierta cantidad para los otros cultivos

mencionados anteriormente segun sea el caso.

Las probleméticas a las que se enfrentan los productores y hacen que limite la
produccion son las plagas y enfermedades estos afectan directamente al cultivo,
claro que de manera diferente pero provocan que los cafetos no den buena cosecha
y de alli proviene que haya mermas de este producto, ademas en épocas de lluvias
también afecta ya que también provoca que exista mermas; otra problemética es en
la comercializacion, cuando debido a las condiciones los productores se ven

obligados a vender su cosecha a precios inferiores a su valor real.

Los gue intervienen en la comercializacion son los llamados coyotes, que
como se menciona anteriormente compran el café a un bajo costo quedandose ellos
con la mayor ganancia. Por otra parte, para los que venden su café a la organizacion
es mayor el trabajo que realizan debido a que en dicha organizacion se les exige que

entreguen café de calidad, por lo que los productores se ven obligados a cumplir.

Todo esto afecta directamente a los productores, tanto como los que integran
la organizacion asi como a los que lo venden con los compradores, ya que de tanto
esfuerzo que realizan estos les terminen pagando un precio muy inferior, es por ello
que muchos deciden buscar ingresos extras emigrando a otros lugares como se

menciond anteriormente.

De acuerdo a los datos obtenidos la hipdtesis se comprueba, ya que los
diferentes intermediarios que intervienen en la comercializacibn son los que
generalmente se quedan con la mayor parte de las ganancias, ofreciendo a los
productores precios muy bajos y como estos no tienen mas alternativas de venta,

terminan por vendiéndoles su producto.
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Recomendaciones

Una de las alternativas es que se brinde mayor capacitacion técnica a los
productores, pero que sea de una manera mas frecuente y supervisando que estos
los realicen de manera correcta, para que asi ellos sepan manejar mejor el cultivo y

asi tener buenos resultados.

Ademas el gobierno debe darle mayor importancia a la produccion de café
pero especificamente a los productores, es decir que ellos tengan mas participacion
en la cadena de valor, apoyarlos ya sea con subsidios para dar mantenimiento a los
cultivos, o abriendo nuevos mercados en donde ellos puedan vender su café a un

precio justo.

Otra alternativa es que los productores ya no vendan su café solamente a los
intermediarios locales, que busquen mejores alternativas buscando nuevos

mercados donde ofrecer su producto.

México deberia de participar en nuevas formas de mercado, en las que solo
admitan productos ofreciendo solo café de buena calidad y esto estimulara a los
productores a producir solo cafés de este tipo y con ello obtendran mejores

ganancias.
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ANEXO 1
DISENO DE LA MUESTRA

Una parte fundamental para realizar un estudio estadistico de cualquier tipo es
obtener resultados confiables y que puedan ser aplicables. En la presente
investigacion se obtuvo la muestra a través de un disefio estadistico basado en dos
tipos de razonamientos: el deductivo y el inductivo. El primero esta relacionado
directamente con la teoria de probabilidad, es decir, que a partir de las
caracteristicas de la poblacion se obtiene las posibles caracteristicas de una
muestra. El segundo tipo de razonamiento se relaciona con la denominada inferencia
estadistica, es decir, utilizar las caracteristicas de un subconjunto de la poblacion (la
muestra) para hacer afirmaciones (inferir) sobre la poblacion en general.

Tamaro de la muestra
Para calcular el tamafo de la muestra se tomaron en cuenta tres factores.

1. El porcentaje o nivel de confianza para determinar la muestra, a partir de la cual se
generalizaron los resultados obtenidos hacia la poblacion total, y esta fue del
90.0%; porcentaje que se considera adecuado en los estudios sociales.

2. El porcentaje de error que se acepté al momento de hacer la generalizacion para
la presente evaluacion, fue de un méaximo del 10.0%.

3. El nivel de variabilidad o varianza que se calcul6 para comprobar la hipotesis de la
evaluacion considera una varianza maxima, por lo que los valores de variabilidad
fueron p =q =0.5.

También se emplearon técnicas de muestreo probabilistico para calcular el tamafio
de muestra, las cuales sirven para generalizar los resultados que se obtienen a partir
de la muestra hacia toda la poblacion. Lo que es posible debido a que el proceso
aleatorio permite la obtencién de una muestra representativa de la poblacion.

La técnica de muestreo probabilistico que se utilizé6 en el presente estudio es el
aleatorio estratificado. En este caso se adopté como estrato la comunidad de
Tanetze de Zaragoza, perteneciente al Municipio del mismo nombre del estado de
Oaxaca.

Para definir cuantos elementos de muestra elegir de la comunidad se utilizé la
técnica de distribucion proporcional. Sea n el nimero de individuos de la poblacion
total que forman parte de alguna muestra:

n=ng+nx+ ...+ Nk

Cuando la asignacion es proporcional, el tamafio de la muestra de cada estrato es
proporcional al tamafio del estrato correspondiente con respecto a la poblacion total.
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n=n*

Derivado de lo anterior, se utilizo la técnica de muestreo aleatorio estratificado con
varianza maxima y distribucion proporcional. Lo que se pretende con este tipo de
muestreo es asegurarse de que todos los estratos de interés estén representados
adecuadamente en la muestra. Cada estrato funciona independientemente, pudiendo
aplicar dentro de ellos el muestreo aleatorio simple.

Cada localidad representa un estrato para el calculo de la muestra, la cual se

determiné en forma independiente para cada componente utilizando la siguiente
formula.

NZ::Ni (pa)

_ N2V+iNi (pa)

i=1

Dénde:

n = Tamafo de la muestra

N = Poblacion total

z = Nivel de confianza =90.0% z=1.96
d = Precision o error = 10.0%

p = Variabilidad positiva: 0.5

g = Variabilidad negativa: 0.5

Calculo del tamafio de la muestra

Para obtener los valores de la muestra se aplicé la formula descrita sustituyendo los
valores del componente.

n = es el tamafo de la muestra

N = Poblacién total= 397

Z = Nivel de confianza =90.0% z =1.96

d = Precision o error = 10.0%

p = es la variabilidad positiva: 0.5

g = es la variabilidad negativa: 0.5

Se sustituyeron en la formula los valores de cada categoria de cursos
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d2
V=—

Zan
(0.10)?
V= = 0.002603
(1.96)°
k -
N> Ni (pg)
n= i=1
k
N?V+> Ni (pg)
i=1
(397)*[(397%0.5*0.5)
n=
[(397)%*(0.002603)]+[(397*0.5*0.5)
397 * (99.250)
n=
[(157,609)*(0.002603)]+ (99.25)
397 * 99.25

410.2688 + 99.25

39.402.25

509.52

n=77.3 =77 Tamafno de la muestra resultante
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ANEXO Il

CUESTIONARIO

N° de folio
Nombre del productor: Estado: Oaxaca
Municipio : Fecha:

I.-DATOS GENERALES

1.- Datos generales del productor

Caracteristicas Respuesta

1.1 a) Sexo

1.2 b) Edad

1.3 c) Escolaridad

1.4 d) No. de integrantes de
la familia

1.5 e) Anos en cultivar café

2.- Actividades a las que se dedica

Actividades Respuesta

2.1Agricola

2.2Pecuaria

2.3Jornaleros

2.40tros

3.- Tierra

3.1 ¢ Tiene tierra el jefe de familia? Si( ) No (

3.2 ¢Cuantas hectareas de tierra posee?

3.3 ¢ Cuantas hectareas son de temporal?

3.4 ¢ Cuantas hectéreas son de riego?




4.- Personalidad agraria del productor

Concepto

Opcion

4.1Pequeios propietarios

4.2Comuneros

4.3Ejidatarios

4 .4Avecindado

4 5Productor Sin Tierra

5.- Aspectos organizativos
5.1 ¢ Pertenece a alguna organizacion?

5.2 ¢Cudl?

Si() No()

6.- La tierra que cultiva es:

Concepto Superficie (has)
Riego Temporal
6.1Propia
6.2Rentada
6.3Prestada
6.40tra (especificar)
7.- Ademas del café ¢ Qué otros cultivos tiene?
Cultivos N° Has

8.- ¢, Qué tipo de tecnologia utiliza para realizar las actividades en sus cultivos?

Cultivos | Barbecho | Rastreo | Nivelaciéon

Siembra | Labores | Cosecha
culturales
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a) Mecénica b) Animal c¢) Manual d) No realiza

9.- ¢ Utiliza agroquimicos en sus cultivos? Si( ) No ( )

9.1 ¢ Cual(es? (semillas mejoradas, fertilizantes, insecticidas, etc.)

10.- Costos de produccion, rendimiento y destino de la produccion

Cultivos Costos Rendimiento Destino Produccion (%)
Prod./ha ($) (Ton/ha) A M
A.- Autoconsumo M.- Mercado

11.- Produccioén de café

11.1 ¢ Cuanta superficie destina al cultivo de café?

11.2 ¢Cuantos afos tiene su plantacion de café?

11.3 ¢ Ha renovado su cultivo de café? Si( ) No ()
11.4 Si su respuesta fue si, ¢, de qué grado fue?

Parcial Completa
(Si es parcial anote el %)

12.- Insumos

12.1 ¢ Cudles son los principales insumos que utiliza en el cultivo de café?

Insumo Unidad de | Cantidad Precio de Lugar donde
medida compra compra

12.2 ¢;Do6nde adquiere los insumos que utiliza en el cultivo de café?
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13.- Proceso de produccion

13.1 ¢ Qué labores realiza para el cultivo del café?

Labor Traccion Costo por Proveedor
utilizada hectarea
a) Mecanica b) Animal ¢) Manual

13.2 Jornales utilizados en la produccién del cultivo (no considere la cosecha)

13.3 ¢ Cudles son los costos de produccion por ha en el cultivo del café?

Jornales

Cantidad

Familiares

Contratados

14.- Variedades de café que tiene en su parcela

Tipos de variedades

Opcién

Rendimiento por ha.

14.1 Criollo (typica)

14.2 Caturra

14.3 Bourbon

14.4 Mundo nova

14.5 Oro azteca

14.6 Otros (especifique)

15.- ¢ Cuales son las principales enfermedades y plagas de su cultivo de café?

Enfermedades y plagas
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15.1 ; Coémo afecta a su cultivo?

16.- ¢ Recibe asistencia técnica para atender su cultivo de café?

16.1 Si su respuesta fue si, ¢ Quién paga al técnico?

Concepto

Opciodn

16.2 Productor

16.3 Programa de gobierno (anotar
cual)

16.4 Comprador

16.5 Otro (especificar)

17.- ¢ Qué factores le ocasionan que merme su cosecha de café?

Concepto

%

17.1 Enfermedades

17.2 Plagas

17.3 Sequia

17.4 Exceso de agua

17.5 Otro (especificar)

18.- ¢ Cuando realiza la cosecha?

Cosecha | Nov. Dic. Ene. Feb. Mar. abril Otro
Inicia
Termina
19.- ¢ Quién realiza la cosecha?
Agente Opcién

El productor

El comprador

Otro (especificar)
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20.- Jornales utilizados en la cosecha del cultivo

Jornales

Cantidad

Familiares

Contratados

21.- Rendimiento que obtiene de la produccién de café

Tipo de café

Rendimiento por ha.

22.- ¢ Realiza algun tipo de beneficio al café antes de su venta? Si No

22.1 Si su respuesta fue si, ¢ En qué consiste?

Tipo de beneficio

Opcion

Café bola

Café beneficio himedo

Café beneficio seco

Café tostado

Otro (especificar)

Financiamiento

23.- El financiamiento de la produccion y comercializacion del café la realiza con:

Fuente

%

23.1 Recursos propios

23.2 Crédito sin intereses

23.3 Crédito con intereses

23.4 Subsidios

23.5 Otro (especificar)

Total 100
24.- Proceso de transformacion
24.1 ¢ Realiza algun tipo de transformacion al café? Si_ No
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24.2 Si su respuesta fue si, ¢ En qué consiste?

Tipo de transformacion

Opciodn

Café molido

Café soluble

Otro (especificar)

25.- ¢ Cuales son los costos de transformacion del café?

Tipo de transformacion

Costo por ton.

26.- ¢ Como realiza dicha transformacion?

Agente

Opcidn

26.1 Equipo y maquinaria propios

26.2 En la organizacion a la que
pertenece

26.3 En otra organizacion de
productores

26.4 Otra (especificar)

27.- Proceso de comercializacion

27.1 ¢ A quién vende su producto?

Agente

Opciodn

27.2 Intermediario local

27.3 Intermediario de otras ciudades

27.4 Transportista

27.5 Directamente a centrales

27.6 Otros (especificar)
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28.- ¢ Donde vende el café?

Agente Opciodn

28.1 A pie de huerta

28.2 En la bodega del cliente

28.3 En la planta beneficiadora

28.4 Otro (especificar)

29.- ¢, Con que presentacion vende el café?

Presentacion Opcién

29.1 A granel

29.2 Encostalado

29.3 Envasado

29.4 Otro (especificar)

30.- Si se vende el café en algun tipo de envase ¢cual es su presentacion?

Presentacion Opcidn

30.1 Envase de vidrio

30.2 Envase de plastico

30.3 Envase de papel

30.4 Otro (especificar)

31.- ¢ Como vende su produccion?

Agente Opcién

31.1 Contado

31.2 Crédito

31.3 Otro (especificar)

32.- ¢ En qué momento negocia la venta de su café?

Agente Opcién

32.1 Antes de la cosecha

32.2 Durante la cosecha

32.3 Después de la cosecha




33.- ¢ Realiza alguna seleccion de la calidad del café? Si_ No

33.1 ¢ Quién realiza dicha seleccion?

Agente Opciodn

33.2 Productor

33.3 Comprador

33.4 Otro (especificar)

34.- Tipo de acuerdo con su comprador

Agente Respuesta

34.1 Verbal

34.2 Escrito (contrato)

34.3 Otro (especificar)

35.- ¢ A qué precio vende su café?

Tipo de producto Precio por ton.

35.1 Café bola

35.2 Café beneficio hiumedo

35.3 Café beneficio seco

35.4 Otro (especificar)

36.- ¢ Como valora el comportamiento de los compradores?

Comprador (es) Si No

36.1 Pagan a precios razonables

36.2 Pagan oportunamente

36.3 Abusan de los productores

36.4 Manejan grandes volumenes

36.5 Garantizan la salida del producto

37.- ¢ Utiliza algun tipo de transporte para la comercializacion del café? Si No_

37.1 Si su respuesta fue si, ¢De quién es el transporte?

Dueiio del transporte Respuesta

37.2 Propio

37.3 De la organizacién a la que pertenece

37.4 De otra organizacion de productores

37.5 Del comprador

37.6 Otro (especificar)




38.- ¢ Cudles son las mermas que se le presentan con mayor frecuencia?

Factores de mermas % de merma

18.1 En la produccion

18.2 En la cosecha

18.3 En la transformacion

18.4 En el almacenamiento

18.5 En la comercializacién

18.6 Otro (especificar)

39.- ¢ Usted almacena su producciéon? Si__ No

19.1 Si su respuesta fue si, ¢ Donde la
almacena?

40.- ¢ Tiene acceso al comportamiento de los precios de café?

20.1 Si su respuesta fue si, ¢ Cudl es su fuente?

41.- ¢ En donde se le presentan los principales problemas?

Factores de mermas % de merma

21.1 En la produccién

21.2 En la cosecha

21.3 En el transporte

21.4 En la transformacion

21.5En la comercializacion

21.6 Otro (especificar)

41.1 ¢ En qué consisten los problemas?

GRACIAS
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