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Introduccion

El chile morron (Capiscum annum.) es uno de los principales chiles producidos en el pais a
campo abierto después del jalapefio y el serrano (SAGARPA 2008). La produccion en
invernadero de chile morrén también es importante porque México es el principal proveedor
de este producto a los Estados Unidos de Norteamérica y a Canada (PMA, 2007; CBSA,
2010), lo anterior pone de manifiesto la importancia que representa el cultivo de chile
morrén.

La produccion de esta hortaliza en invernadero es una actividad relativamente reciente y
las investigaciones sobre el cultivo es escasa en el pais, es por ello que se han adoptado
los sistemas europeos aunque estos paises tienen menos radiacion solar y temperaturas
ay diferencias que provocan que el rendimiento promedio producido en invernadero sea
bajo e alrededor de 71 ton/ ha. Con base a lo anteriores es necesario contar con sistemas
productivos adecuados a las condiciones del pais y que sea factible de ser usados por
productores nacionales mediante sistemas que reduzcan los costos de produccion e
incrementen los rendimientos. (Grijalva et al., 2008)

El pimiento morrén cultivado en invernadero se caracteriza por ser de crecimiento
semideterminado o indeterminado, con altura de plantas superiores a los 2 m (Jovicich et
al, 2004). Se usan dos tipos de sistemas comerciales el sistema de poda en “V” u holandés
y el sistema espariol.

El sistema V se maneja densidades de 2 a 3 plantas por m? con dos tallos por planta, para
lo cual se eliminan uno de los dos que se desarrollan en cada nudo horqueta de la planta
cada tallo es guiado individualmente de tal forma que la planta simula una V las plantas
son desarrolladas en semi hidroponia, los rendimientos por area de este sistema en
Holanda son altos entre 25 a 30 kg m? al afio. (Cantliffe y Vansickle 2001; Heuvelink et al.,
2004)

El sistema espafol en el que se dejan de 2 a 4 tallos principales por planta, la poda es
minima manteniéndose las ramas laterales se guia lateralmente por lineas de alambre y
postes distribuidas en ambos lados a lo largo de las hileras de plantas se utilizan
principalmente para siembra en suelo, la densidad es de hasta 4 plantas por m? los
rendimientos de este sistema son menores a los 10 kg m* 2 (Cantliffe y Vansickle 2001;
Jovicich et al., 2004a)



El ciclo del cultivo en ambos sistemas es largo por lo regular e 10 meses desde el
trasplante hasta la cosecha por lo cual se tiene un solo ciclo al afio. Los primeros pimientos
son cosechados después de tres o cuatro meses, con un periodo de cosecha e cuatro a
siete meses. Una caracteristica del cultivo del pimiento morrén son las fluctuaciones en la
produccion, donde se altera el numero alto de frutos y crecimiento lento e estos con etapas
de un bajo numero de frutos y alto crecimiento de los mismo los periodos de cosecha duran
por espacio de 50 dias aproximadamente por lo que aunque el periodo de cosecha es
prolongado solo se tienen frutos para la venta la mitad del tiempo, dos o tres meses y
medio en el afio. (Heuvelink et al., 2004)

Las frustraciones de produccion se deben a la abscision o aborto e flores y frutos que
pueden llegar a tasar entre 85 y 90% de numero total potencial e frutos que pudieran
formarse. El mecanismo de abscision se debe a que durante el crecimiento activo, se
encuentran auxinas difusas en la zona de abscision que promueven que esto ocurra en
contraste cuando los niveles de auxinas disminuyen y los de hormonas promotoras de
senescencia como etileno y acido abscisico aumentan se provoca el aborto.( Bakker,
1989).

Los factores que provocan este fendmeno son varios: temperaturas diurnas mayores a
32°C y nocturnas menores de 21°C susceptibles de abscision de flores acompafiadas de
una baja humedad relativa. El estrés por calor tiene efectos sobre el metabolismo de la
sucrosa, lo que altera su movimiento hacia los 6rganos de floracion, lo que produce la
abscision de flores y frutos pequefios. Las hijas mas jovenes son mas eficientes como
fuentes de demanda que los érganos reproductivos y al alterarse el movimiento de la
sucrosa pueden competir contra dichos 6rganos y provocar su caida. (Rylski 1986; Bakker
1989).

La humedad relativa también puede ser causa de aborto de flores y frutos, lo cual
aumentan al disminuir la humedad de aire, por lo cual se deben de mantener humedades
relativas al por encima del 80% para que no sea un factor que provoque la abscision de
organos en la planta. Excesos o disminucion de la humedad en el sustrato también pueden
provocar aborto de flores. (Marcelis et al., 2004).La intensidad de luz es muy importante
porque una baja intensidad reduce la tasa de asimilacion neta y por lo tanto menos niveles
de azucar, que generan el aborto de 6rganos reproductivos en el chile morrén. (Wien et
al.1989; Turner y Wien 1994).



La baja de temperaturas reduce la cantidad la calidad del polen afecta a polinizacién y
esto puede producir fruto deforme o no polinizado, los cuales son hacimiento susceptible a
la absorcion. A relacién fuente demanda puede modificarse en el chile morrén por factores
mencionados y por cambios en la densidad de plantas o en la poda lo que es relevante
porque se ha observado que al disminuir el aporte de la fuente, el rango de absorcion
incrementa linealmente. Debido a la susceptibilidad de abortos de flores y frutos los
invernaderos deben tener adecuadas condiciones de control ambiental para obtenerse
rendimientos altos. Es por ello que en Holanda el costo de produccion es elevado alrededor
de €1.2 kg no obstante Holanda es el segundo exportador para Canada y el tercero para
Estados Unidos.( PMA, 2007; CBSA, 2010)

Una alternativa productiva de pimiento morrén en invernadero a menor costo es a
combinacion de un despunte temprano y mayores densidades de poblacion de plantas a
las manejadas comercialmente. Con el despuente se busca detener el desarrollo de la
plantas para eliminar los apices de crecimiento una vez que se ha formado las primeras
tres o cuatro bifurcaciones con lo que solo se cosecha el primer flujo de frutos y no se
detiene el ciclo del cultivo esperando el nuevo flujo de frutos como ocurre en los sistemas
convencionales y con esto se acorta el ciclo de cultivo alrededor de cuatro a cinco meses
después del trasplante lo que permite establecer al menos dos ciclos de cultivo por afios y
aumenta la productividad. (Cruz et al., 2009).

Objetivos

Objetivo general

Analizar la situacién de la produccién y comercializacion del cultivo de pimiento morrén
Capiscum annum en el estado de Hidalgo.

Objetivos especificos
Detectar los problemas técnicos y de comercializacion que afectan al cultivo de pimiento

morrén en el estado de Hidalgo.

Recabar informacion actualizada acerca del cultivo de pimiento morrén en el estado de
Hidalgo.



Antecedentes

El pimiento morron Capiscum annum es originario de México, Centroameérica y en algunas
regiones de sur de Asia. Esta planta es de la familia de las solanaceas y es uno cultivo
importante en el mercado mundial. Puesto que tiene una gran demanda por paises de
primer mundo tales como Holanda, Alemania, Inglaterra, Espafa entre otros paises de la
union Europea. Su principal mercado es en el continente Europeo puesto que es mejor
pagado que en otras regiones de mundo. Esta variedad de pimiento se consiguié por
primera vez con la seleccion humana o cruza de especies Capiscum a principio de siglo en
XX en la zona de baguio en los estados de Hidalgo, Guanajuato, Querétaro, Estado de
México, San Luis Potosi. Donde su produccién es minima pero de suma importancia para
de economia de México.

En la actualidad el pimiento morrén se propago por la mayoria de los estados de pais
donde Baja California, Sonora, Chihuahua, Nuevo le6n, Coahuila, Durango son ahora los
estado con mayor produccion y de alta importancia econémica para el pais La razén de
este estudio y analisis en la produccion de esta especie Capiscum annum resulta de suma
importancia para los productores. El propdsito de esta investigacion; consiste en realizar un
andlisis de la situacion actual en la produccion y comercializacion del pimiento morrén
Capiscum annum en el estado de Hidalgo.

Distribucion geogréfica del origen del cultivo
Estas son las principales regiones donde se produce en cultivo de pimiento morrén estas

zonas de clima calido, semiseco y humedo donde prevalece el semiseco y que es de gran
ayuda para la produccion correcta de cultivo.

Figura No 1. Distribucién geogréfica del cultivo a nivel mundial

En la actualidad de produccion de pimiento la realizan alrededor de 45 paises en todo el
mundo de acuerdo al SIAP. A nivel mundial de acuerdo a la FAO México se encuentra en
el segundo pais en la produccioén pimiento morrén por debajo de China y por arriba de
Estados unidos, Turquia y Espafa.



CAPITULO |

CARACTERISTICAS DEL PIMIENTO MORRON (Capiscum

annum)

Clasificacion Taxondmica

Los pimientos son técnicamente una baya y de acuerdo a la variedad puede ser cubico,
conico o esférico. De interior hueco, esta dividido de dos a cuatro costillas verticales
interiores que portan las semillas, de color amarillo palido. (Species Plantarum, Carlos

Linneo 1753)

Clasificacion del pimiento morrén (Capiscum annum)

Reino: Plantae
Division: [Magnoliophyta
Clase: Magnoliopsida
Subclase: Asteridae
Orden: Solanales
Familia: Solanaceae
Subfamilia:|| Solanoideae
Tribu: Capsiceae
Género: Capsicum
Especie: C. annuum

Principales especias de Capiscum annum

Capiscum annum grossum
Capiscum annum longun
Capiscum annum acumunitum
Capiscum annum abveriatum
Capiscum annum cerasiforme
Capiscum annum fasciculatum
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Descripcion Botanica De La Planta

El fin de estudiar la planta donde crece el pimiento morrén es para conocer mas a fondo las
caracteristicas, morfolégicas y la anatomia de la raiz, tallo, hojas e inflorescencias por
separado ya que cada una de ellas tienes caracteristicas y funcionamiento diferente.

Morfologia

Tallo

En el desarrollo de los 6rganos y tejidos del pimiento morrén se pueden distinguirse en tres
fases, desarrollo de planta hasta la primera ramificacion, fase de rapido desarrollo de
brotes y formacion de flores, fase de lento crecimiento y desarrollo. De crecimiento
limitado y erecto, a partir de cierta altura se bifurcan los tallos emitidos 2 o 3 ramificaciones
dependiendo de la variedad y continua ramificAndose de forma dicotomica hasta el final de
su ciclo, por otra parte los tallos secundarios se bifurcan después brotan varias hojas y asi
sucesivamente. (Infoagro 2011).

Figura No 2. Tallo en forma de cruz con 2 ramificaciones (CESAVEH)

El tallo principal se desarrolla a partir de la plantula del embrién. Esta constata de un eje el
epicotilo, presenta en el extremo superior una regién de intensa division celular el
meristemo apical, esta regién empieza a desarrollarse los primeros foliares. Por debajo del
meristemo apical desde el exterior hacia el interior se encuentra como en otra
dicotiledoneas, la epidermis, el cortex caulinar y el cilindro vascular



El tallo del pimiento se desarrolla en gran masa del tejido secundario. El floema forma una
delgada banda continua, mientras el xilema puede alcanzar un espesor de 0,5cm o incluso
0 poco mas. Este contiene la mayor proporcion de fibra que el xilema primario y no forma
una banda continua, sino que esta atravesando por radios medulares hacia el centro del
tallo el floema interxilar forma un anillo discontinuo.

Hojas

Estas son ovaladas, lanceoladas o mas o menor alargadas, enteras de color verde oscuro,
de bordes enteros u ovalados y de peciolo corto, presenta un 4pice muy pronunciado
acuminado y poco aparente. El haz es liso y suave al tacto de color verde mas intenso
dependiendo de la variedad y brillante.

El nervio principal parte de la bases de la hoja como una prolongacion de peciolo del
mismo modo de las nerviaciones secundarias que son producidas y que llegan casi al
borde de la hoja. La interaccion de las hojas en el tallo tienen lugar de forma alterna y su
tamafio es variable en funcién a la variedad, existiendo ciertas correlacion entre el tamafio
de la hoja adulta y el peso promedio del fruto. (www.infoagro.com)

Figura No 3. Hojas ovaladas y alargadas de la planta del pimiento morrén (CESAVEH).

La funcién principal de la hoja es realizar la fotosintesis, proceso mediante el cual la planta
capta energia de la luz solar y transformarla en energia quimica almacenada en los
carbohidratos. (Zapata et al. 1991)


http://www.infoagro.com/

Flor

Las flores aparecen solitarias en cada nudo del tallo, con insercion en las axilas de las
hojas con pequefias y constan de una corola blanca la polinizacion es autdgama aunque
puede presentarse un porcentaje de alogamia que no supera el 10%. (www.infoagro.com).

Figura No 4. Flor hermafrodita de una planta de pimiento morron (CESAVEH).

Las flores en el pimiento son hermafroditas es decir, en la misma flor se producen gemelos
masculinos y femeninos. En las formas domesticas de Capiscum annum las flores
aparecen solitarias en cada nudo normalmente una planta poder producir varios cientos de
flores. (ibar y Juscafresa 1997).

Fruto

Los frutos son bayas huecas y voluminosas y deprimidas de tamafio y forma diferente
segun a variedad cada baya esta constituida por un pericarpio grueso y jugoso en tejido
placentario al que se le une las semillas. Es las formas comerciales su peso esta entre 50 a
500g con un tamafio entre 5 a 20 cm de longitud de 2 a 10 cm de diametro. Estan
formados por 2 o 3 carpelos separados por tabiques incompletos que discurren a lo largo
de la pared del fruto y que al no llegar al centro hacen que el pimiento tenga una sola
cavidad en si interior.

El cuerpo del fruto presenta una superficie suave frecuentemente asurcada y con
depresiones o rugosidad transversal, la seccion transversal puede ser circular o poligonal.
En los frutos inmaduros se puede observar considerablemente diferencias de color, desde
colores palidos, blanco, verdes, claros amarillentos asta colores oscuros de verde. Cuando
el fruto esta completamente maduro se distinguen dos grupos principalmente, amarillos y
rojos.


http://www.infoagro.com/

Figura No 5. El fruto estd completamente maduro verde o rojo segun su especie
(CESAVEH)

Semilla

La semilla del pimiento tiene forma aplastada, presenta e hilo, cicatriz queda en la zona del
funiculo al madurar y separarse la semilla de la placenta, la superficie es relativamente lisa,
sin aspectos pubescente. La mayoria de las semillas se sitlan en la region de la placenta
central “corazon”. La mayoria de las especies cultivadas de Capiscum tienen de color
amarillento.

Figura No 6. Semilla de color amarillenta extraida del pimiento morrén
(www.infojardin.com).



http://www.infojardin.com/

Etapas Fenoldgicas

En México la descripcion fenolégica de los chiles, especialmente el pimiento morrén, de
colores no esta bien documentada y disponible para los productores o investigadores
interesados en este cultivo por ello la finalidad de este trabajo es aportar informacién para
contar con una guia fenologica que sirva de referencia para tomar decisiones a los
productores del estado de hidalgo en el manejo del cultivo del pimiento morron en
invernadero y realizar actividades de manejo cultural de manera oportuna y adecuada.

La fenologia comprende el estudio de los fendbmenos bioldgicos vinculados a ciertos ritmos
periodicos o fases y la relacién con el ambiente donde ocurren. En su ciclo ontogénico, los
vegetales experimentan cambios visibles 0 no, que estan en estrecha relacion con el
genotipo, el ambiente en que se desarrollan y la interaccién entre éstos; el resultado del
complejo de interacciones, ocasiona amplias respuestas de los diferentes cultivos y
variedades.

El conocimiento de la fenologia del cultivo es importante para su manejo correcto. Desde
un punto de vista climatologico, estos fendmenos sientan las bases para la interpretacion
de cambios debidos a factores bioclimaticos; agronGmicamente, la consecuencia de un
microclima especifico permite la respuesta que se prevé de la planta y econdmicamente,
las etapas fenoldgicas permiten la ejecucion 6ptima de varias practicas agricolas, como la
polinizacibn manual, prediccion de una probable incidencia de plagas, necesidad de
fertilizacion especifica o de aplicacion de sustancias hormonales particulares, control de
maleza.

Para describir el crecimiento y desarrollo de los cultivos, es necesario determinar las
funciones o tasas de diferentes procesos; éstos incluyen la identificacion de fases y etapas
distintivas del desarrollo, asi como la prediccion de la duracién de éstas para determinados
regimenes de temperatura. En el caso de Capsicum Torres (1995) indica solamente cuatro
fases fenologicas: emergencia, séptima hoja, floracién y madurez; por su parte, determina
que la duracion de las etapas fenoldgicas se basa en el periodo que transcurre entre fases
especificas, que depende del origen de las plantas (siembra directa o trasplante); también
menciona tres grandes etapas: 1) 50 % desde la siembra hasta el aclareo, 2) 75 % del
aclareo o trasplanté a amarre de fruto y 3) 100 % del amarre de fruto a la cosecha o fin de
ésta. (Soto-Ortiz et al., 2006; Soto-Ortiz y Silvertooth, 2008.
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Fructificaciéon
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Figura No 7. Etapas fenoldgicas de Capiscum annum.
Fuente: (Soto-Ortiz et al., 2006; Soto-Ortiz y Silvertooth, 2008.
Germinacion o fase inicial.

La aparicién de la radicula es el evento que evidencia la germinacion de la semilla; varios
factores como temperatura, agua, oxigeno y presencia de luz influyen para que una semilla
germine o no.

El estado de plantula comprende el periodo desde la emergencia y alargamiento del
hipocotilo hasta la caida de los cotiledones. En el caso del pimiento morron, el estado de
plantula queda delimitado entre los 35 y 40 dias después de la siembra, tiempo requerido
para ser trasplantada.

Trasplanté o fase vegetativa.

El trasplante debe realizarse cuando las plantulas tengan de 12 a 15 cm de alto, con un
tallo de 5 a 7 mm de grosor y entre cuatro a cinco hojas, lo que ocurre entre 22 y 49 dias,
aunque ese periodo depende de la temperatura ambiental y de la conformaciéon que la
plantula presente para ese momento, es decir, de la cantidad de reservas del embrién,
capacidad fotosintética y de la genética de la misma semilla.
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Floracion o periodo de emergencia

El periodo de emergencia varia y tiene mayor concentracion entre 9 y 13 dias. El periodo
de floracion oscila entre 51 y 80 dias, con mayor ocurrencia al inicio de ese periodo. La
maduracion de frutos sucede a los 85 dias en las variedades méas precoces y a los 107
dias en las mas tardias.

Fuente: Centro Nacional de Pesquisas de Hortalizas de EMBRAPA
Fase reproductiva o fructificacion

Montes et al. (2004) sefialan que la acumulacién de unidades calor durante las diferentes
etapas de desarrollo de Capiscum annum. Muestra diferencia entre tipos de chile, y que
esa diferencia es mas evidente entre los diferentes grados de domesticacién, lo que refleja
un inicio mas lento del desarrollo por parte de las variantes del tipo silvestre (piquin); para
el caso de los tipos domesticados, las diferencias no son significativas entre ellos, tal y
como habia sido consignado.

También constatan que dependiendo del grado de precision que se requiera en la
definicion de las etapas de desarrollo, se pueden usar las unidades calor, una vez definidas
para cada variante y el ambiente en donde se evaluaran, aunque destacan que es poco
practico manejar muchas fases fenoldgicas asociadas a diversas etapas de desarrollo de la
planta, por lo que se pueden tomar diferentes estados fenologicos en fases concretas,
como inicio de floracion, maduracion y senescencia de los frutos, como lo hizo Torres
(1995).

Los usos de métodos de acumulacion de unidades calor son técnicas eficientes para
modelaciéon y prediccion de las etapas del desarrollo de los cultivos, como el chile, en
comparacion con el método de dias después de la siembra debido a que la variacion entre
estaciones y localidades puede ser mejor normalizada por la estimacién de unidades calor
gue con dias después de la siembra Existe variacion en la duracion del ciclo vegetativo en
las diferentes variedades de pimiento morrén; puede variar de 100 a 150 dias.
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Cosecha

La cosecha del pimiento morrén es una actividad donde se debe de realizar con mucho
cuidado ademas de que es muy costosa ya que en el mismo corte de cultivo de debe de
seleccionar el producto que deba ser de exportacion o para mercado nacional.

Pasos de cosecha

e Corte o desbrote

e Seleccion del producto
e Empaque

e Transporte

Materiales de cosecha

¢ Navajas

e Cajas de corte

e Carros trasportadores
e Cajas de cartdn

¢ Cofia

e Guantes

Esta actividad se debe de realizar cada vez que el producto alcance la madurez necesaria
para su des brote y segun el criterio de asesor técnico. El corte se realiza de forma manual.

Se emplean Unicamente cajas de plastico para el manejo del producto, estas cajas se
mantienen siempre encima de los carritos de cosecha hasta llevarlo al area de empaque en
el cual se colocan sobre las tarimas, para evitar el contacto directo con el suelo. Las cajas
con producto cosechado se estiban en el area de empaque, donde se le realiza un
seleccionado de calidad para su comercializacion.
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Climatologia y Edafologia.

Climatologia

Luz

Las plantas absorben radiacion en sus celdas de clorofila de una longitud de onda que va
desde 400 a 700 nm y lo usan como energia para la fotosintesis. Mientras mas cantidad
producida de azucares, la planta puede soportar mayor carga de fruta, por lo tanto el
rendimiento es mayor (RAF) Radiacion Activa Fotosintética es responsable del 45 a 50 %
de la radiacion global.

El pimiento es una planta muy exigente en cuarto de luminosidad, sobre todo en la etapa
de floracion. Si la intensidad de la radiacion solar es demasiado alta, se pueden producir
frutos con presencia de rayas, quemaduras del mismo y coloracion irregular a la madurez.

Un follaje abundante ayudara a prevenir quemaduras ocasionadas por el rayo del sol. Los
niveles adecuados de potasio y calcio mantendran turgente y fuerte a las células
provocando que estas sean mas resistentes a la perdida de agua y quemaduras de sol.
(Alpi y tognoni,2000).

El tiempo de desarrollo de las plantas de pimiento esté influenciando directamente por el
fotoperiodo que por la intensidad de a luz. Variedades de dia corto bajo mismo régimen de
temperatura entre 25 a 35°C floreceran mas temprano en condiciones de un fotoperiodo
corto por ejemplo de 10 horas que bajo condiciones de un fotoperiodo largo ejemplo 16
horas.

Precipitacion

Desarrolla en un rango de precipitacion de 300 a 400 mm, con un nivel éptimo alrededor de
los 2200 mm. Sin embargo, estos valores varian segun la especie de Capiscum. (FAO,
1994).

Temperatura y humedad relativa

La humedad relativa Optima se encuentra entre 50% y 70%. En condiciones de baja
humedad relativa y temperatura muy elevada se produce la ciada de flores como
consecuencia de una transpiracion excesiva, debido a altas temperaturas del dia y de
noches con pocas diferencias entre ellas, bajos niveles de luz, entres hidrico, crecimiento
rapido de frutos o incidencia de plagas y enfermedades.
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El pimiento es un cultivo de estaciéon céalida y comparado con otras especies de solanaceas
necesita de temperaturas mas altas que el tomate y mas bajas que la berenjena. Las
plantas de pimiento sometidas a temperaturas por debajo de 8 a 10°C, suelen no presentar
crecimiento vegetativo, lo que puede provocar endurecimiento y patrones que a su vez
pueden ocasionar un exceso de cuajado de frutos pequefios y de mala calidad. En
contraste a temperaturas altas pueden mermar la calidad del fruto por perdida de tamafioy
color mas deficiente, siendo también mayor la incidencia de las necrosis apical (Gil, 992)

Cuadro No 1. Temperaturas requeridas para la planta del pimiento morrén durante
sus diferentes etapas fenoldgicas

FASE DE DESARROLLO TEMPERATURA
Se hiela la planta 1°C
Detienen su crecimiento 8 a l1l0°C
GERMINACION

Temperatura minima 7°C
Temperatura optima 19 a 28°C
Temperatura maxima 40°C
DESARROLLO DEFICIENTE

Temperatura de noche 8°C
Evitar caida de fruto 10 a12°C
FRUCTIFICACION Y FLORACION

Maxima 35°C
Minima 18°C
Optima dia 26a28°C
Optima noche 18 a 20°c

Fuente (www.infoagro.com).

El correcto manejo de los factores climaticos dentro de los cuales cabe destacar,
temperatura diurna y nocturna, humedad relativa y radiacién luminosa son aspectos
fundamentales a considerar en un adecuado desarrollo vegetativo y generativo del cultivo
del pimiento. Conocer sus valores 6ptimos y criticos ademas de sus relaciones facilitara un
apropiado manejo del cultivo.
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Edafologia
Suelo

Se requiere una profundidad minima de 35 a 50 cm, para que la raiz pueda tener una
mejor ramificacion y una distancia entre plata de 20 a 30 cm, para que se puedan alimentar
de los nutrientes del suelo.

El cultivo de pimiento morrén se adapta a numerosos tipos de suelo, siempre y cuando
estén bien drenados ya que es una planta muy sensible a la asfixia radicular es por ello
que los suelos profundos, bien airados, permeables ricos en materia organica son los que
reinen las mejores cantidades para su 6ptimo crecimiento y desarrollo de las plantas.

Los suelos de consistencia media como loa arenoso-limoso son ideales para el cultivo ya
que presentan una raiz pivotante profunda de hasta 70 cm requieren de suelos no
compactos no arcillosos para facilitar la penetracion de la raiz. En los suelos que renga
bastante humedad pueden presentarse problemas en los cultivos con la con pérdida de la
plantas por asfixia o por un mayor desarrollo de enfermedades ya que el pimiento requiere
abundate agua es preciso suministrarle copiosos riegos, pero procurando que el terreno no
guede demasiado mojado y se verifique un buen drenaje.

El pH ideal del suelo es de 6.0 a 6.5 esta es una planta exigente en materia organica,
agotando el suelo ademas de suministrar dicha materia es conveniente no repetir la
plantacién hasta pasando tres afios. (Iba y Juscafresa, 1997.)

Agua

El manejo apropiado del riego es esencial para asegurar un alto rendimiento y una alta
calidad. Al aire libre el pimiento puede necesitar hasta 4.500 m*® ha®’ de agua y en
invernadero 8.000 m® ha'. La fertirrigacion diaria con cantidades pequefias de nutrientes
evitara el stress por salinidad en la zona radicular o el agotamiento temprano de nutriente.

La escasez de agua producida un crecimiento reducido en general y una absorcion escasa
de calcio, en particular conduciendo al desequilibrio por deficiencia de calcio, mostrando en
la fruta necrosis apical, la floracion es afectada negativamente ocasionando abscisién de
flores. El estrés por falta de agua afecta desde la primera etapa de crecimiento de la planta
reduce la cosecha en forma similar al estrés uniforme durante todo el ciclo del cultivo

El estrés por escases de agua afecta el crecimiento del pimiento reduciendo el nimero de
hojas y el area foliar resultando en una menor transpiracion, la densidad de raiz reduce en
20% bajo condiciones de estrés de escasez de agua comparadas con plantas
suficientemente regadas. (De Lorenzi et al, 1993).
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Sanidad

La sanidad tanto de suelo como del agua de riego es un factor delimitante para este cultivo
considerado como moderadamente sensible. Las plantas que crecen bajo condiciones
salinas tropiezan con dos problemas: absorber el agua del suelo con un potencial osmotico
negativo y vivir con altas concentraciones de iones téxicos de sodio carbonatos y cloruros.
En condiciones salinas los iones de Na compiten con los de K por medio de un mecanismo
de baja afinidad. Esto origina una deficiencia de este elemento dentro de la plata,
traduciéndose en un bajo namero de frutos por planta, la presencia de Ca es fundamental,
si hay suficiente Ca el sistema radicular prefiere al K de manera que las plantas aumentan
sus niveles foliares de K y limitan el ingreso de Na. (Salisbury y Cleon. 1994).

Medidas para evitar o reducir problemas de salinidad (Berrios, 2007)

e Mejorar la capacidad de drenaje del suelo.

¢ No usar fertilizantes granulados.

e Mejorar aguas de mala calidad.

e Seleccionar variedades tolerantes a la salinidad.

e Utilizar masetas

¢ Disefiar un sistema de riego con capacidad de sobre regar hasta un 35%

Valor nutricional

La fertilizacion después del riego es el principal factor limitante de la produccion de
hortalizas y tiene como objetivo fundamental la restitucion al medio de cultivo de las
cantidades de nutrientes absorbidas por las plantas.

El periodo de mayores necesidades de N, P, K, se extiende desde aproximadamente diez
dias después de la floracién hasta justo antes de que el fruto comience a madurar, las
concentraciones de N, P, K, don mayores en las hojas seguidas del fruto y del tallo. Los
programas de fertirrigacion donde el riego y los fertilizantes se aportan conjuntamente
deben restituir las cantidades extraidas por el cultivo en cada estado de su desarrollo.
(Moreno et al 2004).
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Principales plagas y enfermedades Capiscum annum
Plagas
Arafia roja (tetranychus urticae)

Esta plaga se desarrolla en el envés de las hojas causando decoloraciones, manchas
amarillentas que pueden apreciarse en el haz como primeros sintomas. Con mayores
poblaciones se produce desecacion o incluso defoliacién, los atagues mas graves se
producen en los primeros estados fenoldgicos de la planta. Las temperaturas elevadas y la
escasa humedad relativa favorecen el desarrollo de la planta.

Figura No 7. Dafios causados por arafia roja (CESAVEH)

Arafa blanca (Polyphaotarsonemus latus).

Esta plaga ataca principalmente al cultivo del pimiento los primeros sintomas se aprecian
como rizado de los nervios de las hojas apicales y brotes y corvaduras de las hojas mas
desarrolladas. En atagues mas avanzados se produce enanismo y una coloracion verde
intensa de las plantas.

Figura No 8. Atague de la arafia blanca en la planta de pimiento (CESAVEH)
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Mosca blanca (trialearodes vaporariorum)

Las parte jévenes de las plantas son colonizadas por los adultos, ubicando los huevecillos
en el envés de las hojas. De estas emergen las primeras larvas que son moviles, tras
fijarse en la planta pasan por tres estados larvarios. Los dafios directos amarillamiento y
debilitamiento de las plantas son ocasionados por larvas y adultos que al alimentarse
absorbieron la savia de las hojas. Los dafos indirectos son el manchado y depreciado los
frutos y la dificultan del desarrollo normal de las plantas. Ambos tipos de dafios se vuelven
importantes cuando os niveles de poblacion son altos.

Figura No 9. Deteccion de la plaga en el envés de la hoja (CESAVEH)
Trips (frankliniella accidentalis)

Los adultos colonizan los cultivos ubicando sus huevecillos dentro de los tejidos vegetales
en hojas, frutos y preferentemente en flores donde se localizan los mayores niveles de
poblacién de adultos y larvas nacidas de los huevecillos. Los principales dafios son
ocasionados por larvas y adultos durante su alimentacion, la cual ocurre sobre todo en el
envés de las hojas dejando un aspecto plateado en los érganos afectados que luego se
necrosan. Estos sintomas pueden apreciarse cuando afectan al fruto cuando son muy
extensos hojas. En dafios indirectos el de mas importancia se debe a la transmisién del
virus del bronceado de tomate.

Figura No 10. Trips trasmitira del virus en Capiscum annum. (www.infoagro.com).
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Cochinilla (pseudococcus affinis Maskell)

Se trata de un insecto muy polifago y cosmopolita. En los invernaderos del pimiento suelen
tener varias generaciones, estado su maximo potencial en verano. Las condiciones mas
Optimas para su multiplicacion y desarrollo son temperaturas entre 35 a 30°C vy
humedades relativas elevadas. Las hembras depositan los huevecillos bajo los filamentos
algodonosos que cubren su cuerpo. Los huevos son elipticos, lisos y amarillos. Las larvas
son de color amarrillas y poseen un par de pelos muy finos en el extremo posterior, una
vez desarrolladas adquieren un color grisaceo caracteristico.

Las pupas tienen una tonalidad rojiza y se protegen de bajo de un capillo filamentoso
producido por las larvas. Los machos adultos tienen un cuerpo rojo con el abdomen
ligeramente mas claro y un par de alas grisaceas mas largas que el cuerpo. La infeccién
puede tener lugar a partir de las malas hierbas presentes en los bordes interiores del
invernadero. La colonizacién de las plantas, tienen lugar en sentido ascendente siendo los
estrados medios los de mayor actividad y densidad poblacional. Los dafios directos que
ocasionan van desde la inyeccion de saliva a la extraccion de savia de la planta, los cuales
frenan el crecimiento y ocasionan deformaciones en los 6rganos de crecimiento.

Figura No 11. Imagen de la cochinilla atacando el tallo de la planta (www.infoagro.com).
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Nematodos

Los nematodos afectan todos los cultivos horticolas produciendo los tipicos nédulos en las
raices que le dan el nombre comun “batatilla” estas penetran la raices desde el suelo, las
hembras al ser fecundadas se llenan de huevos tomando un aspecto globoso dentro de las
raices. Esto unido a la hipertrofia que producen en los tejidos de las mismas, esta da lugar
a la formacién de nédulos consecutivos en las raices traduciéndose en menor desarrollo de
la planta y aparicion de sintomas de marchitez en verde en las horas de mas color,
clorosis y enanismo.

Se distribuye por rodales o lineas y se trasmite con facilidad por el agua de riego con el
calzado o cualquier medio de trasporte de la tierra. Ademas los nematodos interaccionan
con otros organismos patdgenos, bien de manera activa como vectores de virus, bien de
manera positiva facilitando la entrada de bacterias y hongos por las heridas que han
provocado.

Figura No 12. Dafios causados por nematodos en la raiz de pimiento morrén (Grajales, F
,2011)
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Enfermedades

Las enfermedades provocadas en el cultivo del pimiento son provocados por
microorganismos negativos de suelo son consideradas como la de mayor importancia. Sin
embargo los agentes causales de este tipo de enfermedades han sido asociados casi
exclusivamente a hongos como Phytophthora spp, Rhizoctonia, Fusarium spp, y otros
menos comunes. (Velasquez et al 2004).

Podredumbre gris (botryotinia fuckeliana).

Este parcito ataca un amplio nUmero de especies vegetales afectado a todos los cultivos
horticolas, puede llegar a comportarse como paracito y saprofito. En plantulas produce
Dampinig-off. En hojas y flores se produce lesiones pardas, en frutos tiene lugar una
podredumbre blanca o mas o menos acuosa segun el tejido en los que se absorba el
micelio gris de hongo.

Las principales fuentes de inoculo las constituyen las conidias presentes en restos
vegetales que son dispersados por el viento salpicaduras de lluvia, gotas de condensacion
de plasticos y agua de riego. La temperatura, humedad y fenologia influyen en la
enfermedad de toma separada o conjunta la humedad relativa éptima oscila alrededor del
95% y la temperatura entre 17 y 23°C.

Figura No 13. Dafios causados por Dampinig off en plantas de pimiento morrén
(Grajales,F, 2011)
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Oidiopsis (leveillula taurica)

La principal enfermedad que afecta al este cultivo de pimiento en la pudricion de la raiz sin
embargo, la cenicilla polvorienta provocada por el hongo endoparasito, esta es la
enfermedad foliar de mayor impacto en la produccion, y que frecuentemente es necesario
llevar acabo aspersiones de fungicidas para impedir la defoliaciébn de cultivo. La CP del
pimiento es una enfermedad relativamente nueva en centro y norte del pais fue
inicialmente reportada en 1999, los sintomas iniciales de la enfermedad aparecen en el
follaje mas viejo de la planta y eventualmente pueden manifestarse en las hojas mas
jovenes. Las caracteristicas xerofiticas de Oidiopsis sp, lo convierten en un patégeno de
particular importancia en regiones aridas donde los cultivos estan sujetos a irrigacion, la
duracion del periodo de incubacion de este patégeno es la de 18 a 21 dias sobre la planta
del chila.( Velasquez et, al 1999)

Es un hongo parasito de desarrollo semi-interno, cuyos conidiéforos salen hacia el exterior
a través de la estoma. Los sintomas que aparecen son manchas amarillas en el haz que se
necrosan por el centro observandose en filtro blanquecino por el envés. En casos de una
infeccion fuerte sobre la hoja esta se seca y desprende. Las solanaceas silvestres actlan
como fuente de inoculo. Se desarrolla a 10 a 35°C con un 6ptimo de 28°C y una humedad
relativa del 70%.(Nuez et al 2003).

Figura No 14. Ataque la Oidiopsis o CP en la planta del pimiento morrén causando
marchites en las hojas (CESAVEH).
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Seca o tristeza (Phytophtora capsici)

Puede atacar a la plantula y a la planta. El ataque puede ser distinto dependiendo de
diversos factores como las condiciones climaticas, cantidad de inoculo, variedad, suelo,
estado vegetativo de la planta. La parte aérea manifiesta una marchitez irreversible sin
previo amarillamiento. En las raices se produce una podredumbre que se manifiesta con un
engrosamiento y chancro en la parte del cuello todos estos sintomas pueden confundirse
con la asfixia radicular.

Figura No 15. Dafios caudado por Phytophthora caspicia en el cultivo de morrén

Podredumbre blanca (Erwinia carotovors)

Esta penetra por las heridas e invade tejidos medulares, provocando generalmente
acuosas Yy blandas que suelen desprenderse olor nauseabundo. Extremamente en el tallo
aparece manchas negruzcas y humedas cuando ocurre esta la planta suele morir por
completo,

Figura No 16. Dafos causados por la podredumbre blanca bacteriana (Grajales,F, 2011).
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Rofia 0 sarna bacteriana (xanthomonas campestris).

En hojas aparecen manchas pequefias, humedas al principio que posteriormente se hacen
circulares e irregulares, con margenes amarillos, translucidas y centros pardos y
apergaminados. En el tallo se forma pustulas negras o pardas y elevadas. Los frutos se
ven afectados por manchas negras. Estas se trasmiten por la semilla, se dispersa por
lluvias, rocios, viento, afecta principalmente en zonas célidas.

N . A

Figura No 17. Dafos causados por la rofia o0 sarna bacteriana del fruto.
(www.ces.ncsu.edu)
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Préacticas culturales
Preparacién del invernadero

Antes de comenzar un ciclo se debe de realizar una limpieza general del invernadero para
eliminar residuos de cultivo anterior y algunas malezas existentes con un azadon y rastrillo
de forma tradicional. Se debe de aplicar cal agricola para anivelar el pH del suelo de 6.1 a
6.5 aplicando 400 gr m? de producto expandiéndola y posteriormente distribuirla y por
ultimo un riego pesado.

Figura No 18. Aplicacion de cal agricola en las camas del invernadero (CESAVEH)
Preparacién de camas

En esta actividad se debe de realizar el surcado como se dice comUnmente consiste en
nivelar la cama a una distancia de 1.10 cm entre camas y a 30 cm entre cada planta y con
una profundidad de 30 a 40 cm.

Figura No 19. Preparacion de camas para el trasplante del pimiento morron. (CESAVEH).
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Preparacion del sustrato

La mezcla de sustratos para la preparacion de semilleros se debe de realizar a cabo
mediante utilizacion de peat moss y lumbriconposta debidamente cernidos después se
realiza una mezcla homogénea de estos a una concentracién de 1:1 y posteriormente se
aplica una solucién de formol de 0.5% con aguda de una regadora para la desinfeccion del
sustrato dejandolo reposar totalmente cubierto con pléstico.

Figura No 20. Preparacion de sustrato para las charolas del semillero (CESAVEH).

Llenado de charolas

Para la siembra de la semilla de pimiento morron se deben de utilizar charolas de
polietileno de 200 cavidades las cueles deben ser llenadas con el compuesto mencionado.
Posteriormente se debe colocar 2 semillas por cada cavidad a una profundidad de 2 cm al
final la siembra de debe de realizar un riego ligero cada 3 dias para su rapida germinacion,

Siembra en el semillero

Antes de realizar esta actividad se debe de desinfectar las charolas de polietileno al igual
que el sustrato, después de deben de llenas con el mismo se debe de dar un riego pesado
y por ultimo se coloca la semilla tapandola con el mismo sustrato.

Figura No 21. Siembra de la semilla de pimiento morrén en las charolas (CESAVEH).
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Trasplante del pimiento morrén

Antes de que la planta sea introducida a la tierra deben de ser sometidas a un tratamiento
de solucién de fungicidas (3gL™ Captam y 0.5GI* de Ridomil bravo) con la finalidad de
prevenir enfermedades que suelen atacar el sistema radicular de las plantas cuando estas
son trasplantadas al suelo.

Figura No 22. Aplicacion de una mezcla de fungicidas para prevenir enfermedades a la raiz
(CESAVEH).
Riego

Se debe de otilar un sistema de riego por goteo automatizado a base de una solucién
nutritiva para estudiar el crecimiento, nutricién y produccion del pimiento. La soluciéon debe
prepararse con fertilizantes comerciales el nUmero de riegos diarios varia entre 6 y 8 al dia.
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Poda

Este tipo de poda se debe realizar de tipo holandesa es decir a dos tallos y se debe de
comenzar a partir de que se empezaron a diferenciar los puntos de crecimiento de la planta
y se formaron los tallos. Esta actividad se debe de realizar normalmente cada 20 dias
dependiendo las condiciones climaticas.

Figura No 23. Poda de la plata de pimiento morron tipo holandesa. (CESAVEH).
Cosecha

Esta actividad de realiza entre los 80 a 90 dias después del trasplante, y los cortes deben
de efectuarse de 5 a 7 dias dependiendo la maduracién fisiologica de los frutos. La
cosecha de llevar a cabo cuando el fruto presente la tonalidad de color que se desea
dependiendo el producto o asesor técnico.

Figura No 24. Frutos de pimiento morron cosechados con maduracion fisiologica en color
verde y rojo (CESAVEH).
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Seleccion del producto

Esta actividad se debe de realizar después de la de la cosecha porque si no se realizar
instantaneamente el fruto comienza a perder calidad y es muy dificil seleccionarlo.

- =22 IITIIN]

o

Figura No 25. Unidad de produccién y empaque Cosechos de Tecozautla (CESAVEH)

30



CAPITULO I
GENERALIDADES DEL CULTIVO

Importancia econémica

El incremento en la demanda de este producto ha provocado que empresas incorporen
nuevas técnicas de producciéon de pimiento, las cuales se van expandiendo para satisfacer
a los consumidores, como es la incorporacion de la tecnologia en campos de produccién
obteniendo productos de buena calidad y de una larga duracion en anaquel. Los paises
desarrollados han logrado estos avances y se ha visto mayor expansion comercial.

La busqueda de mercados destino es altamente aconsejable para los exportadores
mexicanos de pimiento fresco, sobre todo al considerar la demanda notable por ésta
hortaliza en los mercados extranjeros y la coincidencia de que los principales mercados
importadores son a la vez importantes socios comerciales de México.

Por otro lado México esta bien posicionado en la produccion del pimiento ya que ocupa el
segundo lugar a nivel mundial con una cantidad de 1, 941,560 toneladas al afio, el primer
lugar en exportaciones con una cantidad de 644,560 toneladas en todo el mundo. Lo cual
ayuda al productor a vender a mejor precio su produccion.

Contexto mundial del pimiento morrén Capiscum annum.

El pimiento morrén actualmente esta teniendo mayor importancia en el contexto mundial
aunque su produccion y explotacién esta muy extendida en nimeros paises de América,
Asia y Europa. El cultivo esta tiene poca importancia cuando es comparado con otras
especies horticolas, lo cual lo hace evidente al revisar las estadisticas de la FAO. No
obstante el mercado mundial del pimiento es aun muy restringido ya que en los ultimos
afios se comenz6 a recabar informacion estadistica especifica del pimiento.

Este fendmeno refleja a nivel de paises especificos de tal forma que resulta practicamente
imposible conocer, con algun grado de precision, el nivel actual de la produccién de
pimiento, su evolucién en los ultimos afios y la estructura mundial del cultivo. Tan poco es
posible comparar las condiciones particulares de la produccion entre los diferentes paises,
como rendimiento superficie cultivada bajo condiciones de invernadero, fertilizacion. Etc.
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Principales paises productores

El pimiento morrén esta ampliamente distribuido en por América, Asia y Europa en algunas
zonas calidas, tanto de forma silvestre y comercial. El pimiento esta entre las 50
principales especies horticolas mas conocidas en el mundo y consumidas a nivel mundial.

Haciendo un estudio detallado sobre la informacion cualitativa y cuantitativa que existe
acerca de la produccién y comercializacion mundial del producto pueden sefialarse como
los principales productores del pimiento en el mundo son: China, México, Estados Unidos,
Holanda, Turquia, Italia. La participacion de México se conservo en 45% de la exportacion
del total producido dichos paises.

China con una produccién de 14, 520,301 toneladas se ubica en el primer lugar a nivel
mundial entre los productores de pimiento y con rendimientos muy superiores a los de
México y otros paises.

Cuadro No 2. Principales productores de pimiento morron Capiscum annum en el mundo.

Posicion | Afio Pais Produccion en
toneladas
1 2011 China 14,520,301
2 2011 México 1,941,560
3 2011 Turquia 1,837,000
4 2011 Indonesia 1,100,000
5 2011 Espafa 1,011,700
6 2011 Estados unidos 926,680
7 2011 Egipto 800,000
8 2011 Nigeria 452,673
9 2011 Republica de corea 415,000
10 2011 Paises bajos 370,000

FUENTE: http://faostat.fao.org
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Aunque se desconoce la superficie cultiva del pimiento a nivel mundial se tiene reportes de

los principales productores, que sefialan que en China y México se producen més de 15y
17millones de toneladas al afio.

Gréfica No 1. Principales productores de pimiento segun la FAO en el afio 2011.

Top production - Chiles, pimientos picantes, pimientos (verdes) - 2011
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Sistema de informacién arancelaria necesario para exportacion
Cuadro No 3. Descripcion arancelaria del pimiento

07 Hortalizas, plantas, raices y tubérculos alimenticios.
0709 Las demas hortalizas, frescas o refrigeradas.
070960 Frutos de los géneros Capiscum o Pimenta.

07096001  [Chile "Bell" para México.

07096010 |Fraccién arancelaria para Europa, Asia y Canada.

0709602010 |Fraccién arancelaria aplicada para Estados Unidos de América.
Fuente: http://www.economia-snci.gob.mx:8080/siaviweb/siaviMain.jsp
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Principales paises importadores

Entre los paises importadores del pimiento morrén son Estados Unidos de Norte América,
Alemania, Reino Unido, Francia y Canada debido a son paises primer mundo y su estilo de
vida es muy caro y diferente a los mas paises. Como lo indica la tabla Estados Unidos
ademas de producir pimiento morrén importa mucha cantidad de producto puesto que es

gue produce no le alcanza para satisfacer el mercado nacional.

Cuadro No 4. Principales importadores de pimiento morrén a nivel mundial segun cifras

2011
Posicion | Pais Produccion de
pimiento
importadas (ton)
1 Estados unidos 763,108
2 Alemania 331,611
3 Reino unido 144,130
4 Francia 124,416
5 Canada 111,483
6 Rusia 102,839
7 Holanda 86,304
8 Italia 84,602
9 Austria 53, 981
10 Republica 49,134
Checa

FUENTE: http://www.trademap.org
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Grafia No 2. Principales paises importadores del mundo del pimiento morron.
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Principales paises exportadores

En el afio 2011 México fue el principal exportador de pimiento morrén en el mundo con una
producciéon en el 2011 de 644,560 ton los principales paises que exportaba eran Espafia,
Estados Unidos, Canada y el Reino Unido.

Cuadro No 5. Principales paises exportadores de pimiento verde a nivel mundial segun
cifras de 2011

Posicién Pais Produccién de pimiento
exportadas (ton)
1 México 644,560
2 Espafia 446,300
3 Holanda 421,103
4 Estados unidos 107,278
5 Canada 98,080
6 Marruecos 75,849
7 China 71,275
8 Turquia 61,247
9 Jordania 36,407
10 Italia 32,682

FUENTE: http://www.trademap.org.
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Gréfica No 3. Principales exportadores de pimiento morrén en el mundo segun la FAO.
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El pimiento morron ocupa el octavo entre los principales productos de exportarcion en el
pais siendo el tomate el de mayor importancia para mexico con una 1,493,316 toneladas al
afo.

Principales paises a los que exporta Mexico.

Estados Unidos.

De acuardo con datos del USDA el mercado agricola de los EE.UU se ha caracterizado
por ser un actor importante en mercados internacionales. La cuata de EE.UU del mercado
mundil de productos agricolases un poco mas de 20%. Las grajas de este pais producen
mucho mas allla de a demanda interna de varios cultivos por que el mantenimiento de un
sistema agrario competitivo es fundamental para garantizar la viabilidad economica en la
agricultura.

El consumidor de los EE.UU integran productos saludables y una dieta balanceada, es por
ello que se gastan muchos millones de dolares en la compra de hortalizas frescas. Las
exportaciones a este pais representan el 24% de las importaciones mundiales de este
producto. Durante el 2010 EE.UU importo de mexico 639,714 ton con una participacion del
64% posicionandose mexico como el pais numero uno en exportar a EE.UU.

Cuadro No 6. Cantidad en toneladas de pimiento morron exportadas a EE.UU

Ao 2006 2007 2008 2009 2010
Toneladas 463,656 491,142 264,883 541,439 639,714

FUENTE: http://www.trademap.org (070960): Fraccion arancelaria “Frutos de los géneros
Capsicum o pimienta”
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Canada

La agricultura canadiense desempefia un papel importante para la economia nacional e
internacional debido a que cuenta con avances tecnologicos ge lo ayudan a responder a
las demandas cabientes de las consumidores. La economia canadiense ocupa el segundo
lugar entre los paises de America del Norte.

El mercado del pimiento verde en Canada ha crecido a una tasa del 5% en los ultimos
afos, el mercado canadiense es muy exigente en cuanto a la calidad de las frutas y
verduras que compran, practicamente en terminos de su apariencia y no estan dispuestos
a comprar productos con defectos aunque su precio se haya reducido considerablemente y
se han acostumbrando a entrar en sus mercados ena gran variedad de productos de alta
calidad en su myoria de importacion pues las condiones climaticas del pais limitan la
disponibilidad y la divercidad de frutas y verduras de origen nacional.

Las exportaciones a canada reprecentan el 5.21% de las importaciones mundiales de
pimiento. En las importaciones se presenta Mexico en la primera posicion con el 56.5% en
la participacion como pais prveedor en el 2010.

Cuadro No 7. Cantidad en toneladas de pimiento exportadas a Canada

Afo 2006 2007 2008 2009 2010

Toneladas 31,760 33,590 39,316 39,105 53,800
FUENTE: http://www.trademap.org (070960): Fraccién arancelaria “Frutos de los géneros
Capsicum o pimienta”

Espafia

El mercado de pimiento dulce en Espafia resulta de gran importancia ya que ocupa los
primeros lugares en el comercio de horatlias frescas de la Union Europea. El mercado
espafol al igual que resto de los paises que intres Europa ha presetado cambios en el
habito de consumo por caua de precios y por motivos de salud. La produccion de hortalizas
frescas en Espafa es una de las mas competitivas y se encuentran entre loas sistemas
mas eficaces de Europa siendo de los paises en suministrar a | comidad europea. Fatores
como la consideracion alta de la dieta mediterranea o la naturaleza del producto fresco
entan incidiendo en la mayor apreciacion de alimentos como las horalizas frescas.
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Los cambios de habitos de consumo alimentario en el pais, durante los ultimos afios estan
provocando alteraciones importantes en la demanda de productos tradicionales como las
frutas y hortalizas. En el afio 2010 tuvo como principal pais proveedor a Marruecos con
19,900.5 toneladas y con una participacion importante del 129.2% y a Mexico 75 toneladas
y una participacion minima de 1.4%.

Cuadro No 8. Cantidad en toneladas de pimiento exportadas a Espafia

Ao 2006 2007 2008 2009 2010

Toneladas 75 94 122 100 129.2

FUENTE: http://www.trademap.org (070960): Fraccion arancelaria “Frutos de los géneros
Capsicum o pimienta

Princupales paises consumidores.

Actualmente la Union Europea es el mercado que consume la mayor cantidad de pimiento
en fresco absorbiendo mas del 50% de las exportaciones mundiales. Destacando entre los
paises consumidores de pimiento fresco es Estados Unidos, Alemania y el Reino Unido
aunqgue se considera que Mexico contribuye con la cuarta parte de produccion mundial.
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CAPITULO I
CONTEXTO NACIONAL EN LA PRODUCCION DE PIMIENTO
MORRON

Produccion de pimiento morron en Mexico

En México el pimiento se encuentra entre las principales hortalizas frescas mas
demandadas, lo que representa un negocio en plena expansion y con oportunidades y
posibilidades de alta rentabilidad. Los datos obtenidos por TRADE MAP las exportaciones
de pimiento morrén en México fueron adquiridas principalmente por los Estados Unidos
con un total de 640,671 toneladas en el 2010. Segun los datos estadisticos de la
FAOSTAT el consumo de pimiento morrén en Estados Unidos en el 2009 era de 19 kg, por
persona al afio teniendo un suministro con una cantidad de 58,631.00 toneladas.

Cuadro No 9. Principales estados productores en México de pimiento morron bajo
condiciones de invernadero.

Estados hectareas Toneladas anuales

Baja California Sur 260.00 ha 7,670.00
Jalisco 262.00 ha 5,246.06
Coahuila 32.10 ha 803.48
Nuevo ledn 3.96 ha 792.00
Estado de México 2 ha 500.00
Puebla 95.50 ha 447.50
Chihuahua 17.10 ha 261.00
Hidalgo 11.00 ha 220.00
Nayarit 8.00 ha 112.60
Morelos 3.00 ha 6.80
Produccién total anual 2011 16,059.44

FUENTE: http: //www.siap.gob.mx.
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Como se puede observan en la tabla, Baja California Sur es el principal estado en
produccion del pimiento morrén con una superficie de 260.00 hectareas y un rendimiento
de 29.50 (t/ha).

Superficie sembrada del pimiento morron en México del afio 2002 al 2011

De acuerdo a las estadisticas existentes sobre la produccién de pimiento a nivel nacional,
se puede decir que la superficie destinada al cultivo del pimiento alcanzo su tope maximo
152,742.37 hectareas. Sin embargo todas estas son designadas por varias especies de
chile como chile serrano, jalapefio, seco, et.

No obstante su amplia distribucion del pais el cultivo del pimiento se concentra en 5
estados Baja California, Nuevo Ledn, Coahuila, Jalisco y el Estado de México los cuales en
el 2008 ocuparon mas del 70% de la superficie cultivada y aportaron mas del 87% de las
produccion anual en México también cabe sefialar que la 45% de la produccién de pimiento
morron es en condiciones bajo invernaderos.

Cuadro No 10. Superficie sembrada de pimiento morrén en México del 2002 al 2011.

Afio Superficie sembrada
(ha)
2011 152,742.37 ha
2010 148,758.80 ha
2009 144.109.63 ha
2008 146.453.74 ha
2007 149,114.73 ha
2006 158,913.16 ha
2005 162,837.35 ha
2004 146,960.22 ha
2003 151,788.40 ha
2002 151,183.75 ha
TMAC 0.10

Fuente. Datos obtenidos por el www.SIAP.com

Como se puede observar en la tabla en el afio 2005 fue el afio donde se donde se destino
mas territorio para la siembra con 162,837.35 ha de pimiento con una produccion de
2,089,523.23 ton al afio. EIl comportamieto de TMAC en la superficie sembrada en el
periodo de 2002 al 2011 a crecido en un 0.10% esto quiere decier que del 2002 al 2011
solo se 1603.62 que equivale el 0.10% de la superfici ontenida para dicho periodo.
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Superficie cosechada de pimiento morron en Mexico del afio 2002 al 2011.

En relacion a la superficie cosechada se observan cambios significatios en el periodo de
2002 al 2011 debido a las bajas temperaturas que se han presentado a causa de los
cambios climaticos en todo el mundo y que afectan directamente al cultivo del pimiento
morron.

Cuadro No 11. Superficie cosechada de pimiento morron en el periodo 2002 a 2011

Afio Superficie cosechada
2011 144,390.60 ha
2010 143,974.72 ha
2009 140,439.60 ha
2008 131,457.77 ha
2007 142,140.95 ha
2006 152,720.04 ha
2005 130,735.09 ha
2004 139,259.92 ha
2003 142,831.39 ha
2002 140,124.46 ha
TMAC 0.30

Fuente. Superficie sembrada de pimiento morron en Mexico segun el SIAP en el periodo
de afio 2002 al 2011.

En cuanto al comportamiento de TMAC en la superficie cosechada en el periodo de 2002 al
2011 a crecido un 0.30% de TMAC esto significa que en este preriodo crecio poco la
superfice cosechada de pimiento morron en el pais.
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Superficie sembrada- cosechada y produccion en Mexico de afio 2002 al 2011

A pesar de que en el afio 2005 fue con la mayor superficie sembrada de 162,837.35 ha no
significo que fuera el mejor con mayor rendimiento 2,089,523.23 ton como ocurre con el
ano 2006 con una superficie sembrada de 158,913.16 ha y con un rendimiento en su
produccion 2,259,562.05 ton.

Cuadro No 12. Superficie sembrada- cosechada y produccion en Mexico de afio 2002 al

2011
Afo Superficie Superficie Produccion Rend Costo Valor d_e
sembrada cosechada Ton (Tontha) tonelada | produccion

2011 | 152,742.37 ha | 144,390.60 ha | 2,131,739.73 14.76 | 5,675.65 | 12,099273.70
2010 | 148,758.80 ha | 143,974.72 ha | 2,335,560.31 16.22 | 5,662.37 | 13,224,802.93
2009 | 144.109.63 ha | 140,439.60 ha | 1,981,564.45 14.11 | 5,570.89 | 11,039,083.36
2008 | 146.453.74 ha | 131,457.77 ha | 2,078,476.56 15.61 | 5,498.90 | 11,248,108.31
2007 | 149,114.73 ha | 142,140.95 ha | 2,052,430.77 15.90 | 5,320.11 | 12,021,125.95
2006 | 158,913.16 ha | 152,720.04 ha | 2,259,562.05 13.61 | 3,879.94 | 8,064,364.26
2005 | 162,837.35ha | 130,735.09 ha | 2,089,523.23 13.86 | 4,714.96 | 9,852,015.68
2004 | 146,960.22 ha | 139,259.92 ha | 1,867,148.47 13.41 | 5,920.71 | 11,054,840.53
2003 | 151,788.40 ha | 142,831.39 ha | 1,778,256.80 1245 | 4,163.44 | 7,404,080.18
2002 | 151,183.75ha | 140,124.46 ha | 1,784,516.99 12.74 | 3,426.19 | 6,114,098.42
TMAC 0.10 0.30 1.79 1.48 5.17 7.06

Fuente. Superficie sembrada y cosechada de pimiento morron en Mexico segun el SIAP en
el periodo de afio 2002 al 2011.

En cuanto al comportamiento en el rendimiento de la produccion de pimiento morron en
Mexico ha sido hacia la alta con un valor de 1.79% esto significa que del afio 2002 al
2011 se obtuvieron mas toneladas siendo en 347222.74 toneladas en tal periodo.
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Cuadro No 13. Precio de pimiento morron en centrales de abasto de México 2011

Preci Precio Precio
Producto Origen Destino 0 Maxim Frecuent
Aguascalientes: Centro |
Kilogramo| Aguascalient| Comercial 8.50 9.0 9.0
Baja California : Central de
Cajade 10| Baja Abasto 130.000 130.00 130.00
Baja California Sur: Union de
Caja de 15| Baja California| Comerciantes de La Paz 200.000 240.00 200.00
Campeche: Mercado "Pedro
Kilogramo| Distrito _ Sainzde 30.00 30.00 30.00
Coahuila: Céntral de Abasto
Kilogramo| San Luis de La 11.00 12.00 11.00
Chiapas: Central de Abasio
Kilogramo Pueb de Tuxtla 35.00| 37.00 35.00
DF: Central de Abasto de
Cajade 12 Guanajuato Iztapalapa 60.00 80.00 70.00
Durango: Central de
Kilogramo Jalis Abasto 15.00 17.00 15.00
Durango: Centro de
Kilogramo|  Nuevo Leon Distribucion y Abasto | 13.00| 14.00 13.50
Guanajuato: Central de
Kilogramo| ~ Guanajuato Abasto de 14.00| 15.00 15.00
Guanajuato “Mercado de
Kilogramo|  Guanajuato Abasto de Celaya 18.00| 20.00 20.00
Guanajuato: Modulo de
Kilogramo|  México Abasto Irapuato | 15.00 18.00 16.00
México: Central de
Kilogramo| Distrito Abasto de 15.00| 18.00 15.00
Michoacan: Mercado de
Cajade 12| Michoacan Abasto de 190.000 200.00 | 200.00
Caja de 12| Distrito, Morelos: Central de Abasto | 120.000 130.00 120.00
Nayarlt Mercado de
Caja de 10 Jalis ~ abasto 'Adolfo 110.000 110.00 | 110.00
Nuevo Léon: Mercado de
Cajade 10| Guanajuato Abasto 80.00 120.00 90.00
“Querétaro: Mercado de
Caja de 12 Sinaloa Abasto de 180.000  200.00 190.00
Quintana Roo: Mercado de
Caja de 10| Distrito Chetumal, 210.000 210.00 | 210.00
Tamaulipas: Modulo de
Caja de 10 Pueb _ _ A asto de o 280.00f 300.00 300.00
kilogramo Pueb Veracruz: Central de Abasto| 7.00 8.0 7.0
Veracruz: Central de
Kilogramo Pueb Abasto de 16.00| 17.00 16.00
Cajade 12 Pueb Veracruz Mercado 200.000 230.00 230.00
Kilogramq| Distrito, Yucatan Centro Mayorista 22.00 22.00 22.00
Kilogramo Blstrlto Yucatan Mercado "Casa 25.00 25.00 25.00

FUENTE: Www.economia-sniim. gOb mX.
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CAPITULO IV

CONTEXTO ESTATAL EN LA PRODUCCION DE
PIMIENTO MORRON EN HIDALGO

Produccion de pimiento morron (capsicum annum) en el estado de Hidalgo.

En este punto se expone la produccion del pimiento morron comenzando con la
superficie sembrada, cosechada y su rendimiento en el estado de Hidalgo, donde
se analizaran los principales distritos y municipios productores del pimiento morron
y finalmente se identificaran las principales unidades de prodduccion certificadas
encargadas en su comercializacion y exportacion del producto terminado.

Superficie sembrada de pimiento morron en Hidalgo del afio 2002 al 2011

Los pincipales municipios que destinan sus tierras para la produccion de pimineto
morron en el 2011 fueron los municipios de Mixquiahuala, Tecozautla, Actopan e
Ixmiquilpan. EI comportamiento en TMAC nivel estatal con 6.05% que ha tenido la
superficie cosechada en Hidalgo para el periodo del 2002 al 2011 es unaa
tendenci pequeiia a comparacion de los principales estados productores de
pimiento en el pais tales como Baja California con 1. 12%y Coahuila 4.62%.

Cuadro No 14. Superficei sembrada en el estado de Hidalgo

Afio Superficie sembrada
2011 2,771.40 ha
2010 2,009.00 ha
2009 1,414.30 ha
2008 1,550.00 ha
2007 2,210.90 ha
2006 2,136.00 ha
2005 2,125.00 ha
2004 2,106.50 ha
2003 2,204.00 ha
2002 1,548.00 ha
TMAC 6.05

Fuente. Superficie sembrada de pimiento morron en el estado de Hidalgo segun el
SIAP en el periodo de afio 2002 al 2011

44



Superficie cosechada de pimiento morron en Hidalgo de afio 2002 al 2011

Como se puede observar en la tabla en el afio 2011 fue el afio donde se obtuvo
una mayor cantidad de superficie cosechada en el estado de Hidalgo con una
superficie de 2,432.90 ha que se destinaron simplemente para la produccion del
pimiento.

Despues de casi 10 afios la superficie que se esta designando para la produccion
de pimiento morron aumento en 885.9 ha devido a que los productores del estado
de Hidalgo estan obteniendo mas ganancias con la produccion de pimiento que
con la produccion de otros productos horticolas.

Cuadro No 15. Superficie cosechada en el estado de Hidalgo

Afio Superficie cosechada
2011 2,432.90 ha
2010 1,999.00 ha
2009 1,399.50 ha
2008 1,548.00 ha
2007 2,154.00 ha
2006 2,118.00 ha
2005 2,125.00 ha
2004 2,065.70 ha
2003 2,204.00 ha
2002 1,547.00 ha
TMAC 4.63

Fuente. Superficie cosechada de pimiento morron en el estado de Hidalgo segun
el SIAP en el periodo de afio 2002 al 2011.

En cuanto al comportamiento que ha generado a superficie cosechada de pimiento
en el estado Hidalgo ha incrementado la cual representa un 4.63% para el
peridodo estudiado se ha sembrado mas de 885 ha mas desde el afio 2002. Cabe
mencionar que la TMAC esta siendo positiva para el es estado en cuestion de
superficie sembrada. Esto quiere decir que va en aumento la produccion despues
de 10 afios.
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Relacion superficie sembrada-cosechaday produccion.

Como se puede observar en el afilo 2011 se destino una gran cantidad de
superficie para produccion de pimiento morron con 2,771.40 ha sembrada y
obteniendo una superficie cosechada de 2,432.90 ha y teniendo una produccion
anual de 13,058.59 ton se puede decir que no se obtuvo la produccion deseada ya
que en el aflo 2003 se destino una superficie 2,204.00 ha obteniendo una
superficie consechada de 2,204.00 ha pero una muy buena produccion de

18,350.00 ton al afio.

Cuadro No 16. Superfice sembrada, cosechada,

produccion en el estado de Hidalgo

rendimiento valor de la

Aino | Superficie | Superficie Produccion Rendi Costo Valor
sembrada | cosechada | (ton) Ton/ha | Tonelada | Produccion

2011 | 2,771.40ha| 2,432.90 ha | 13,058.59 ton 5.37 6,479.64 84,602.05
2010 | 2,009.00 ha | 1,999.00 ha | 13,972.40 ton 6.99 7,134.39 99,823.02
2009 | 1,414.30ha| 1,399.50 ha| 8,532.60 ton 6.10 7,314.64 62,412.50
2008 | 1,550.00 ha| 1,548.00 ha | 11,272.10 ton 7.28 6,803.13 76,685.51
2007 | 2,210.90 ha| 2,154.00 ha | 13,944.20 ton 6.47 7,011.83 97,774.31
2006 | 2,136.00 ha| 2,118.00 ha | 16,408.00 ton 7.75 8,151.35 133,731.04
2005 | 2,125.00 ha| 2,125.00 ha | 16,257.50 ton 7.65 7,836.55 127,402.70
2004 | 2,106.50 ha | 2,065.70 ha | 14,857.60 ton 7.19 7,331.38 108,926.40
2003 | 2,204.00 ha | 2,204.00 ha | 18,350.00 ton 8.33 4,964.90 91,094.92
2002 | 1,548.00ha| 1,547.00 ha | 11,184.00 ton 7.23 6,912.63 77,310.81
TMCA 6.05 4.63 1.56 -2.93 -0.64 0.90

Fuente. Superficie sembrada y cosechada de pimiento morron en el estado de
Hidalgo segun el SIAP en el periodo de afio 2002 al 2011.

El comportamiento que ha tenido el rendimiento del pimiento morron en Hidalgo
ha ido hacia la alta ya que en el afio 2002 se obtuvieron 11,184.08 ton y en el
2011 una produccion de 13,058.59 ton esto significa que la TMAC es de 1.56%
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Relacion superfice sembrada cosechada y produccion en los distritos de
Hidalgo en el 2011

La produccion de pimiento se concentra principalmente en el distrito Mixquiahuala
durante el afio 2011 la mayoria de los distritos del estado de Hidalgo precentaron
tendencia decresisntes a excepcion del distrito de Huichapan quienes mantuvieron
moderamamente su produccion, tal efecto provoco que la producccion estatal
desendiera.

Es por ello que es estado sigue ocupando el en octavo lugar a nivel nacional en
produccion de pimiento en una de 220.05 ton en al 2011 por debajo de Baja
Califoria con 7,670.90 ton y Jalisco con 5,246.88 ton en dicho afio

Cuadro No 17. Superficie sembrada,cosechada y redimiento en los distritos del
estado de Hidalgo.

Distrito Superficie sembrada | Superficie cosechada | Produccion
Mixquiahuala 2,150.90 ha 1,909.90 ha | 10,802.19 ton
Huichapan 300.00 ha 300.00 ha 1,353.00 ton
Pachuca 20.50 ha 20.50 ha 106.50 ton
Tulancingo
Zacualtipan 283.50 ha 283.50 ha 2,117.09 ton
Total 2,754,90 ha 2,513.90 ha | 14,378.78 ton

Fuente. Superficie sembrada y cosechada de pimiento morron en el estado de
Hidalgo segun el SIAP en el periodo de afio 2002 al 2011
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Relacion superficie sembrada-cosechada y produccion en el distrito de
Mixquiahuala en e 2011.

Como se puede obsevar en la siguiente tabla el distrito de Mixquiahuala el
municipio que destina mas territorio para la produccion del pimiento morron es el
municipio de Ixmiquilpan con una superficie sembrada de 93.00 ha y con una
produccion de 539.40 ton en afio 2011.

Cuadro No 18. Superfie sembrada, cosechada y rendimeito en el distrito de
Mixquiahuala en el estado de Hidalgo.

Municipio Superficie Superficie Produccion (ton)
sembrada cosechada

Actopan 91.00 ha 45.00 ha 489.40 ton
El Arenal 2.00 ha 1.00 ha 14.50 ton
Tepatepec 15.00 ha 10.00 ha 92.00 ton
Chilcuatla 52.00 ha 52.00 ha 423.80 ton
Ixmiquilpan 93.00 ha 93.00 ha 539.40 ton
Mixquiahuala 25,00 ha 32.00 ha 251.00 ton
Progreso 20.00 ha 20.00 ha 173.50 ton
Total 298.00 ha 253.00 ha 1,983.60 ton

Fuente. Superficie sembrada y cosechada de pimiento morron en el estado de
Hidalgo segun el SIAP en el periodo de afio 2002 al 2011.
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CAPITULO V

PRINCIPALES PROBLEMAS EN LA PRODUCCION Y
COMERCIALIZACION DE PIMIENTO MORRON EN
HIDALGO

Principal problematica en produccion del pimiento morron en Hidalgo.

Es estado de Hidalgo se encuenta en el centro del pais y cuenta con una variedad
de climas y ecosistemas desde calido, seco, semiseco, humedo y subhumedo. Es
por ello que los productores de pimiento en todos el estado tienen diferentes
problemas durante la produccion de pimiento durante todo el ciclo devido a las
conduciones climaticas que afectan al estado. Es por ello que los productores del
estado estan muy confundidos debido al bajo rendimiento en su produccion y no
saben a que de debe si a las condiciones climaticas, suelo, agua, semilla.

Principales problemas en la produccion de pimiento morron en la region del
Valle del Mezquital

e Salinizacion del suelo

e Presencia de plagas inesperadas debido al cambio del climas
e Condiciones climaticas adversas

e Fotoperiodo

e Condiciones del agua (aguas negras)

e Falta de pozos agronémicos

e Asesorias técnica

e Presencia de cenicilla polvorienta

e Presencia de pulgones

Principales problema en la produccion de pimiento en region de La Comarca
Minera

e Escazes de agua

e Suelo muy alcalino

e Temperaturas muy bajas casi todo el dia

e Agua con alto contenido de materiales pesados
e Presencia de arafa roja y blanca en el cultivo

e Asesorias tecnica
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Principales problema en la produccion de pimiento en region del Valle de
Tulancingo.

e Suelo muy arenoso

e Agua calcaria

e Clima muy humedo

e Relieve

e Presencia de mosquita bacay roja

e Asesoria técnica
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Canales de comercializacion del pimiento morron

El canal de comercializacion del pimiento morron tiene su inicio con los mismos
productores, algunos de ellos pristribuyen el pimiento directamente a las empresa
o unidades de empaque otros tienden a concurrir a las acopiadores quienes hacen
llegar a las unidades de empaque. La comercializacion del pimiento esta
estructurada para abastecer la demanda del comercio internacional.

Las unidad de empaque que pertenecen a consorcios internacionales aportan el
pimiento a sus representantes legales y estos a su vez la transfieren a sus propias
empresas empacadoras, La comercializacion del pimiento esta planteada en 2
esquemas, el primero es para mercado de exportacion y el otro para mercado
nacional.

En el caso de mercado de exportacion la comercializacion es atraves de empresas
certificadas ya se atraves de SENACICA , Global Gap, Kosher, PAREVE, entres
otras certificaciones necesarias para su comercializacion estas empresas realizan
convenios de comercializacion con grandes empresas de extranjero para
satisfacer la demanda en el mercado en ese pais.

Canales de comercializacion para mercado de exportacion

Canal de comercializacién
para mercado de exportacion

Productor

Unidad de empaque

Comercializadora

Mercado
Internacional
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El segundo esquema es de mercado nacional el mismo productor puede llevar su
producto a las mismas centrales de abasto o bien vender su producto y darselo a
un acopiador,minorista, mayorista y este a su vez llevarlo a la central de abasto
del Distrito Federal en el estado de Mexico.

Canales de comercializacion para mercado nacional

Canal de comercializacién
para mercado de exportacién

Productor

Acopiador

Minorista
Mayorista

Central de abastos

Precios.

Los precios que reciben los productores de pimiento morron en el estado de
Hidago son diferentes de acuerdo a la ubicacion de las unidades de produccion.
Ya que los los productores que se encuentran dentro del Valle del Mezquital
llevan su produccion a la empacadora del estado de Queretaro para su
comercializacion y exportaciona los Estados Unidos. Los productores que se
encuentran el la Comarca Minera llevan su produccion a la empacadora LOS
ALTOS en la ciudad de Pachuca para su comercializacion al mercado nacional.
Por ultimo los productores de Valle de Tulancingo llevan su producto a la central
del abastos en el Distrito Federal. Debido a que son diferentes mercados la
distribucion del producto los precios son completamente bolatiles ya que el en el
mercado de estados unidos pagan en dolares y en mexico a peso mexicano y ay
gran diferencia porque en Estados Unidos el producto se vende en cajas y en el
mercado nacional se vende por kilo.
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Unidades de produccion de pimiento morron en Hidalgo registradas ante
SENASICA

Unidades de produccion en el Valle del Mezquital

e AGRO ASESOR 360 SPR DE RL

¢ INVERNADERO HOREB

e TENZABHI S.P.R. de R.I.

e COMERCIALIZADORA LA MORA SA DE CV

e JONAS JESUS TREJO CABALLERO

e PABLO SANCHEZ ARTEAGA

e AMANECER EL EDEN S.P.RDER.L

e COSECHOS DE TECOZAUTLA S. DE P.RDE R.L (U.P)
Fuente. (www.cesaveh.com).

Unidades de produccién en laregion de Comarca Minera

UNION DE INVERNADEROS CUAUHTEMOC SPR DE RL
HUIZACHAL CRUZ DEL ANGEL 1SC DE RL DE CV

GRUPO CUAUZA AGRICULTORES UNIDOS SC DE RL DE CV
INVERNADEROS COSHER

HERMANOS ARTEAGA TREJO SC DE RL DE CV
PRODUCCION AGRICOLA INTENSIVA SC DE RL DE CV
SATURNINO PENA TREJO

RODRIGO MEDINA RIVERA

Fuente. (www.cesaveh.com).

Unidades de produccién en el Valle de Tulancingo

INVERFAT SC DE RL DE CV

AGROAVIACION SPR de RI

GABRIEL MARTINEZ TREJO

AGRICOLA ORDINVER SC DE RL DE CV

HIDROMEZ S.P.R DE R.L DE C.V

GRUPO CUAUZA AGRICULTORES UNIDOS SC DE RL DE CV
Fuente. (www.cesaveh.com).

Unidades de produccion certificadas ante SENASICA

e AMANECER EL EDEN S.P.R DER.L

e AGRICOLA ORDINVER SC DE RL DE CV
e COSECHOS DE TECOZAUTLA S. DE P.R DE R.L (U.P)

e HORTALIZAS DE VALLE DE ZAPOTLAN SPR de RL
e HORTALIZAS MONZA SPR de RL
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e INVERNADEROS HIDROPONICOS DEL VALLE DEL MEZQUITAL
Fuente. (www.cesaveh.com).

Analisis FODA en la produccion y comercializacion de pimiento morron en el
estado de Hidalgo

El analisis FODA, sirve pera realizar un diagnostico externo e interno de la
situacion, permite detectar las fortalezas, oportunidades, debilidades y las
amenazas que hay en el entorno del mercado del pimiento morron en el estado
de Hidalgo.

Fortalezas

e Calidad de productos

e Valor de la produccion

e Produccion todo el afio

e Fuente de empleos

e Cultivo 100% rentable

e Adaptacion de la planta a diferentes climas
e Financiamiento

e Ubicacién del estado

Oportuninades

e Obtener certificacion SENASICA
e Obtener certificacion Global Gap
e Exportacion de producto

e Mejores ingresos

¢ Nuevos mercados Europeos

e Creditos y apoyos del gobierno

e Potencial productivo
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Debilidades

e Falta de paquetes tecnologicos

e Sistema de riego antiguos

e Falta de capacitacion a las productores
e Esquema de comercializacion tradicional
e Baja capacidad de organizacion

e Escaso control fitosanitario

e Falta de mercados locales

Amenazas.

e Competencia con otro chiles

e Competencia con otros estados produtores de pimiento
e Incremento en el costo de insumos primarios

e Condiciones climaticas adversas
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CAPITULO VI
CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Conclusiones

De acuerdo con el andlisis de la informacion obtenida se puede llegar a las
siguientes conclusiones la produccion de pimiento morrén esta adquiriendo mucha
importancia en el contexto mundial, pues se puede considerar dentro de las 50
especies de hortalizas mas conocidas y consumidas a nivel mundial, sin embargo
es necesario destacar que no se cuenta con informacion estadistica especifica del
pimiento que permita conocer el nivel actual de produccion del pimiento. En el
ambito mundial destacan como principales paises productores: China, Estados
Unidos, México, Turquia e Indonesia.

En México el pimiento se considera una de las diez hortalizas mas importantes,
su importancia radica en el impacto econémico y social en las distintas regiones
donde se produce pimiento de forma comercial principalmente en los estados de
Baja California Sur, Jalisco, Coahuila, y el Estado de México. Dicha importancia se
refleja en el crecimiento de la superficie sembrada, ya que en el periodo de 2002
al 2011, se increment6 en 1.03 %, En el afio 2002 se sembraron 151,183.75 hay
en el afo 2011 una superficie de 152,742.37, esto se debe principalmente al
crecimiento que ha registrado en los dltimos 10 afios Actualmente el estado de
Baja California Sur es el principal productor de pimiento en México su produccién
en el 2002 es de 1,784,516.99 toneladas con un valor en la produccion de $
6,114,098.42.

La mayor produccion de pimiento en el estado de Hidalgo se encuentra en el
territorio que comprende la region del Valle del Mezquital principalmente en los
municipios de Actopan, Mixquiahuala, Ixmiquilpan, Chilcuahutla y Progreso de
Obregon siendo los tres pimeros los principales productores, ya que perticipan con
mas del 75% de la produccion y el 25% restante los demas municipios del estado.

Por otro lado se puede mencionar que los factores que influyen de manera
importante en la produccion y comercializacion son: organizacion, inocuidad del
producto, comercializacion y asistencia tecnica.

La organizacion de los productores esta en un punto critico debido principalmente
a que muchas veces los productores que participan dentro de una organizacion no
cuentan con conocimientos e infraestructura para negociar su producto tanto en
los mercados actuales, como en los nuevos mercados. A través de la organizacion
se busca beneficiar a los productores mediante la mejora de su economia y por
ende incrementar los niveles de bienestar de sus familias..
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Otro aspecto importante que se encontro en esta investigacion, se refiere a la
inocuidad, ya que para los productores representa un elemento clave para la
apertura de nuevos mercado es por ello que las unidades de produccion estan
bajo las condiciones y certificacion de SENASICA, y Global Gap, una vez que las
unidades de produccion esten certificadas podran acceder a nuevos mercados
nacionales y posiblemente al extranjero, en donde quiza se puedan obtener
mejores precios de su producto.

La falta de capital fijo limita a los productores a tener acceso a mejores mercados
ya que al no contar con lo necesario como equipo de transporte, maquinaria, los
produtores mal baratan su producto debido al excesivo intermediario que se
presentan en el proceso de comercializacion del pimiento, este atenta cada vez
mas contra el productor y consumidor final ya que son estos que obtienen el
mayor margen de ganancia principalmente porque tienen bien definados a los
compradores.
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Recomendaciones

La cadena productiva del pimiento morron en el estado de Hidalgo presenta varios
problemas en la produccion y comercializacion. Sin embargo son problemas que
se pueden solucionar con la participacion colectiva entre los productores, las
institiciones gubernamentales y empresas privadas. Por o que a continuiacion se
dan algunas recomendaciones para su solucion.

Realizar analisis de suelos para evitar el uso inadecuado de los insumos
e El mejoramiento de la calidad fitosanitaria de las zonas productoras.

e La utilizacion de sistemas de riego automatizados por ejemplo; fertirriego
gue les permita usar la cantidad adecuada de agua y fertilizante.

e Darse de alta bajo el sistema de SENASICA para la certificacion de las
unidades de produccion

e Capacitacion continua a los productores y organzaciones a traves de
programas de gobierno de asistencia tecnica especiaizada.

e Capacitaciones a los productores en el area de comercializacion.
e La adopcion de nuevas tecnologias

¢ Realizar estudios de mercado en cada region donde se produce el pimiento
morron.

e Acciones para mejorar aspectos de la produccion
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