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1.- RESUMEN

La inocuidad alimentaria esta referida a los peligros asociados con los alimentos que
puedan perjudicar la salud de las personas e inclusive de los animales. Es un
requisito basico la calidad de los alimentos y verificar la ausencia de contaminantes,
adulterantes, toxinas que se dan en la naturaleza o cualquier otra sustancia en los
alimentos que puedan ser nocivos para la salud humana o bien los niveles inocuos o
aceptables de los mismos.

La creciente liberalizacion del comercio de alimentos puede beneficiar tanto a los
consumidores como a los productores debido a la mayor variedad de alimentos y
productos o a las nuevas oportunidades de obtener ingresos derivados de la
exportacion. No obstante, las posibles consecuencias negativas de esta tendencia
influyen en la posibilidad de que las enfermedades transmitidas por los alimentos se
propaguen mas facilmente, e incluso de forma mas rapida entre los paises,
ocasionando riesgos para la salud a los consumidores y riesgos financieros a los
productores y elaboradores de alimentos que no cumplan las rigurosas y cada vez
mas globalizadas normas de inocuidad de los alimentos.

La inocuidad alimentaria debe examinarse en un contexto mundial dinamico y en
evolucién como parte del proceso de globalizacion, que se caracteriza generalmente
por el aumento del comercio internacional, la mayor integracion de los mercados, la
adopcion més rapida de nuevas tecnologias, la transmision de informacion. Todos
estos aspectos tienen consecuencias substanciales, tanto positivas como negativas,
con respecto a la inocuidad alimentaria y a la elaboracion de un enfoque que
abarque toda la cadena alimentaria para la estrategia relativa a la inocuidad
alimentaria.

La organizacion de la Agricultura y la Alimentacién (FAO) tiene una activa
participacion en programas de inocuidad alimentaria. La Direccién de Alimentacién y
Nutricién (ESN) hospeda a la Secretaria Mixta de la Comision del Codex Alimentarius
(CAC), la cual ha llevado a cabo el Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas
Alimentarias durante mas de cuarenta afios. Este programa tiene dos objetivos
fundamentales:

1.-Proteger la salud de los consumidores de alimentos



2.-Garantizar las préacticas legales en el comercio de alimentos.

Como parte de este programa de inocuidad alimentaria, la FAO brinda
asesoramiento cientifico en relacion con el establecimiento de normas mediante
reuniones o comités de expertos mixtos organizados por la FAO y la OMS, como el
Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA), la Reunién
Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas (JMPR) y las Reuniones
Conjuntas FAO/OMS sobre Evaluacién de Riesgos Microbiologicos (JEMRA). Hay
mas ejemplos de consultas mixtas y especiales de expertos sobre problemas nuevos
o incipientes tales como la Consulta Mixta FAO/OMS de Expertos sobre Acrilamida y
el Comité Especial sobre Alimentos Obtenidos por Medios Biotecnoldgicos. Ademas,
muchos de los programas normativos y de campo de los departamentos técnicos de
la FAO, incluidos sus Departamentos Econdmico y Social, de Agricultura y de Pesca,
SAGARPA y SENASICA contribuyen directa o indirectamente a mejorar la
capacidad de los sistemas de control de la inocuidad de los alimentos y de la calidad
en relacion con la inocuidad.

Es por ello que se elabora este trabajo de investigacion-tesis con el fin de que los
productores ganaderos, instituciones publicas y privadas conozcan y observen las
leyes, reglamentos y normas de referencia. De esta manera poder aplicarlos en
beneficio de sus propias producciones.

PALABRAS CLAVES: inocuidad alimentaria, Norma Oficial Mexicana, calidad

de alimentos, ausencia de contaminantes, sanidad.
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2.- PRESENTACION

En el presente trabajo de tesis se incluyen los fundamentos de los diversos métodos
empleados para la trasformacion, conservacion y gestion de la calidad de los
productos agropecuarios, abarcando toda la cadena alimentaria, dentro de un marco
de referencia del control sistematico, integral y racional , basado en el concepto de
analisis de riesgos e identificacion de puntos criticos de control (HACCP), manuales
de operacion, flujo gramas y otros instrumentos; asi como la legislacién sanitaria
mexicana que se debe aplicar. Todo lo anterior destinado a la ingestion, asi como a

mantener la calidad e inocuidad alimentaria y disminuir las perdidas de alimentos.



3.- ANTECEDENTES

Hasta hace algunos afios, el ser humano era autosuficiente en su forma de vida. Aun
podemos observar grupos aislados que viven en forma "natural”, es decir, que
obtienen de su entorno lo que necesitan sin ocasionar un impacto devastador sobre
él.

Sin embargo, a partir de la Revolucion Industrial, comenzé un proceso irreversible de
urbanizacion que trajo consigo que cada vez mas personas vivieran en
concentraciones de mayor tamafo.

En México, este proceso se agudizé durante el siglo XX, ya que al comenzar ese
siglo el 80% de la poblacion vivia en el medio rural y al terminarlo esta situacion se
presentaba exactamente al revés.

A raiz de la urbanizacion de las poblaciones, también surgio la difusion de culturas
particulares en relacibn con los alimentos, y las migraciones humanas con
desplazamiento de comunidades adoptaron nuevas modalidades alimentarias antes
consideradas exadticas, generando asi la oferta de servicios publicos relacionados
con los alimentos.

Sin embargo, la conglomeracion de poblaciones ademas de traer consigo un
intercambio cultural, también gener6 el intercambio de enfermedades y uno de los
principales modos de transmision fue mediante los alimentos que ingerian.

Debido a la demanda poblacional, la produccién de alimentos se ha concentrado en
manos ‘"especializadas”, es decir, existen productores, transformadores,
comercializadores y expendedores de alimentos. Si bien este proceso comenzé
afectando la vida de los individuos, posteriormente dio pié a la formacion de grandes
empresas dedicadas exclusivamente a cubrir cada una de estas etapas de la
producciéon. Y, finalmente, lo que se aplicaba en el caso de las empresas,
actualmente sigue ocurriendo, pero a nivel de paises. Por lo cual, cada empresa,
cada pais es responsable de controlar la calidad de los alimentos que produce para
evitar la difusibn de enfermedades transmisibles por estos mismos, las cuales
afectan directamente la salud humana. Asi mismo México se vio inmerso en este

fendmeno al igual que el resto de los paises.



ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS

En primera instancia se debe tomar en cuenta el significado de los términos
siguientes:

Alimento: Es toda sustancia elaborada, semielaborada o natural, que se destina al
consumo humano, incluyendo las bebidas y cualesquiera otras sustancias que se
utilicen en la fabricacion, preparacion o tratamiento de los alimentos, pero no incluye
los cosmeéticos ni el tabaco ni las sustancias utlizadas solamente como
medicamentos.

Enfermedad: ruptura del equilibrio entre la interaccién de una persona o animal con
un agente biolégico y su medio ambiente, que provoca alteraciones en las
manifestaciones vitales de los primeros.

Las Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA) son las que se originan
debido a la ingestion de alimentos y/o agua que contengan agentes parasitarios en
cantidades tales como para afectar la salud del consumidor, tanto a nivel individual
como grupal.

Enfermedades transmitidas por los alimentos (ETA): Sindrome originado por la
ingestion de alimentos y/o agua, que contengan agentes etioldgicos en cantidades
tales que afecten la salud del consumidor a nivel individual o grupos de poblacion.
Las alergias por hipersensibilidad individual a ciertos alimentos no se consideran
ETA.

Se define a un caso de ETA, como una persona que ha enfermado debido al
consumo de alimentos o agua considerados contaminados, vista la evidencia
epidemioldgica o el analisis de laboratorio. Por otro lado se habla de un brote de
ETA cuando tenemos a dos 0 mas personas que presentan una enfermedad similar
después de ingerir alimentos o agua del mismo origen y éstos han jugado un papel

como vehiculos de la misma.



Huésped Huesped

Agente

Transmlsmn
Amblente

Ambiente Preven(:lon

Diagramal. Ambiente, agente, huésped. Transmision y prevencion.

La transmision de enfermedades ocurre cuando los tres circulos se interceptan en X.

El cuadro anterior es aplicable a las ETA de tipo biologico, es decir a las infecciones
por virus, bacterias, hongos y parasitos, no asi para la contaminacion de productos
por agentes quimicos encontrados en el medio ambiente y/o inoculados de manera
directa por el hombre mismo. En este caso la enfermedad provocada por agentes

quimicos contaminantes de los alimentos se muestra de la siguiente manera:

INTERVEMCION DEL SER HUMAND
DIRECTA IMDIRECTA

FRODUCTD A, d—tAE DD AREIENTE

I—DHLIESF'ED
1

Diagrama 2. ETA de tipo quimico



Virus

Bacterias

INFECCIONES Hongos

E Parasitos

T Plantas y Animales
VVenenosos

A

Sustancias Quimicas
INTOXICACIONES

Sustancias Radiactivas

Biotoxinas

Cuadro 1. Clasificacion de las ETA segun Bryan (modificada).

A las ETA se les clasifica por su presentacion como: infecciones cuando son
causadas por microorganismos patdgenos presentes en los alimentos consumidos y
gue se multiplican en el tracto digestivo, invadiendo con frecuencia, las mucosas y
otros tejidos.

Las ETA de tipo infeccioso son las ETAs producidas por la ingestion de alimentos y/o
agua contaminados con agentes infecciosos especificos tales como bacterias, virus,
hongos o parasitos, que en la luz intestinal pueden multiplicarse o lisarse y/o producir
toxinas o invadir la pared intestinal y desde alli alcanzar otros aparatos o sistemas.
Son llamadas intoxicaciones cuando se producen por el consumo de alimentos con
sustancias quimicas dafiinas, independientemente de su origen.

ETA tipo intoxicacion: Son las ETAs producidas por la ingestion de toxinas formadas
en tejidos de plantas y animales, o de productos metabdlicos de microorganismos en

los alimentos, o por sustancias quimicas que se incorporan a ellos de modo



accidental, incidental o intencional en cualquier momento desde su produccién hasta
Su consumo.

Se les llama toxiinfecciones a las ETA causadas por microorganismos invasivos en
el interior del hospedador.

Por lo tanto, las enfermedades transmitidas por alimentos son un conjunto de
enfermedades que resultan de la ingestion de alimentos contaminados con:

a).- microorganismos.

b).- toxinas de microorganismos.

c).- Agentes quimicos: plaguicidas, metales, aditivos.

d).- Alimentos que naturalmente pueden contener sustancias toxicas:

-moluscos, vegetales, hongos.

El concepto clasico de toxiinfeccidon alimentaria (T. I. A) es el de un brote que ocurre
cuando dos o0 mas personas que compartieron un alimento desarrollan en un plazo
que es habitualmente menor de 72 horas, enfermedad gastrointestinal o neurolégica
por presencia de microorganismos o toxinas en los alimentos. Es un concepto mas
restringido que el de ETA que puede incluir patologias tan diversas como la
tuberculosis de origen bovino, la brucelosis, la fiebre Q, streptococcias y
ultimamente, la Encefalitis Espongiforme Bovina / Jacob Creutzfeld.

La contaminacion de los alimentos puede ocurrir a diferentes niveles: tanto a nivel
inicial como en todos los eslabones de la cadena de industrializacion y
comercializacion, o a nivel del consumidor final. La contaminacion inicial significa
materias primas contaminadas, por ejemplo el riego de verduras con aguas
contaminadas. Durante la cadena de industrializacion la fuente de contaminacion es
variable pudiendo tratarse del mismo manipulador de alimentos.

Segun la Organizacién Mundial de la Salud (OMS), las enfermedades transmitidas
por alimentos (ETA) son una de las principales causas de enfermedad entre la
poblacion mundial, éstas contemplan tanto a las provocadas por la contaminacion
microbiana de los alimentos, que por regla general cursan de manera aguda, como

las alteraciones a la salud, producto de la ingestibn constante de ciertos
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contaminantes. El nUmero de afectados por la ingestion de contaminantes de manera
cronica no esta cuantificado.

En menos del 60% de los brotes investigados es posible conocer la etiologia. En la
mayoria de los brotes, donde se puede determinar la causa, se encuentran
involucrados alimentos de origen animal.

Muchos de los problemas que originan ETA en los paises en vias de desarrollo son
causados por la pobreza, pues ésta ocasiona desnutricion y falta de servicios
sanitarios, lo cual trae consigo enfermedades, que a su vez ayudan a la
contaminacion de agua y alimentos, por lo que se cae en un circulo de miseria dificil
de romper.

Se estima que 1,500 millones de diarreas en menores de 5 aflos ocasionan cerca de
2 millones y medio de muertes. En México, entre 1995-1998 se registraron 457

brotes y se reportaron 11,535 afectados y 79 muertos debido a las ETA.

Enfermedades No. De No. De Total
muertes | muertes
(Mujeres) | (Hombres)
Infecciosas intestinales. 2324 2349 4647
Infecciones respiratorias 6646 7468 14114
agudas.
Tuberculosis pulmonar. 897 1790 2687
SIDA. 714 3748 4462
Ciertas afecciones peri-natales. 7810 10716 18526
Deficiencias de la nutricion. 4638 4280 8918
Anemia. 6622 588 7210

Cuadro 2. Mortalidad en mujeres y hombres por enfermedades transmisibles, peri-

natales y deficiencias de la nutricion. México, 2002.
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Principalmente se ha considerado a la carne como vehiculo de una proporcion

significativa de enfermedades humanas transmitidas por los alimentos. Ha cambiado

el aspecto de las enfermedades transmitidas por la carne, que son de importancia

para la salud publica, juntamente con los cambios sufridos por los sistemas de

produccién y procesamiento. El hecho de que el problema contintia ha quedado bien

ilustrado en afos recientes con estudios de vigilancia en seres humanos, relativos a

patdgenos transmitidos por la carne tales como Escherichia coli 0O157:H7,

Salmonella spp., Campylobacter spp. y Yersinia enterocolitica. Otros peligros

existentes son los fisicos, quimicos y biolégicos de donde estan surgiendo nuevos

peligros, p. eje, el agente de la encefalopatia espongiforme bovina (EEB).

Cuadro 3.- Enfermedades transmitidas por los alimentos, clasificacion internacional y

problemas relacionados con la salud (CIE):

Caodigo CIE Enfermedad
A00 Célera
A00.0 Coélera debido a Vibrio cholerae 01, biotipo cholerae
Colera clasico.
A00.1 Coélera debido a Vibrio cholerae 01, biotipo El Tor Célera
El Tor.
A00.9 Coélera no especificado.
A01 Fiebres tifoidea y paratifoidea
A01.0 Fiebre tifoidea Infeccion debida a Salmonella typhi.
A01.1 Fiebre paratifoidea A.
A01.2 Fiebre paratifoidea B.
A01.3 Fiebre paratifoidea C.
A0l1.4 Fiebre paratifoidea no especificada Infeccion debida a
Salmonella paratyphi.
A02 Otras infecciones debidas a Salmonella Incluye:

infeccidn o intoxicacion alimentaria debida a cualquier

especie de Salmonella, excepto S. Typhiy S. Paratyphi.
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A02.0 Enteritis debida a Salmonella Salmonelosis.
A02.9 Infeccion debida a Salmonella no especificada.
A03 Shigelosis

A03.0 Shigelosis debida a Shigella dysenteriae Shigelosis
grupo A [disenteria de Shiga-Kruse]

A03.1 Shigelosis debida a Shigella flexneri Shigelosis grupo B

A03.2 Shigelosis debida a Shigella boydii. Shigelosis grupo C

A03.3 Shigelosis debida a Shigella sonnei Shigelosis grupo D

A03.8 Otras shigelosis

A03.9 Shigelosis de tipo no especificado Disenteria bacilar

A04 Otras infecciones intestinales bacterianas Excluye:
enteritis tuberculosa (A18.3) Intoxicacion alimentaria
bacteriana (A05.-)

A04.0 Infeccion debida a Escherichia coli enteropatdgena

A04.1 Infeccion debida a Escherichia coli enterotoxigena

A04.2 Infeccion debida a Escherichia coli entero invasiva

A04.3 Infeccion debida a Escherichia coli entero hemorragica

AO04.4 Otras Infecciones intestinales debidas a Escherichia coli
Enteritis debida a Escherichia coli

A04.5 Enteritis debida a Campylobacter

A04.6 Enteritis debida a Yersinia enterocolitica Excluye:
yersiniosis extra intestinal (A28.2)

A04.7 Enterocolitis devida a Clostridium difficile

A04.8 Otras infecciones intestinales bacterianas especificadas

A04.9 Infeccidn intestinal bacteriana no especificada Enteritis
bacteriana

A05 Otras intoxicaciones alimentarias bacterianas

Excluye: efectos toxicos de comestibles nocivos (T61-
T62) infeccion e intoxicacion alimentaria debida a

salmonella (A02.-) infeccion por Escherichia coli (A04.0-
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A04.4) listeriosis (A32.-)

A05.0 Intoxicacion alimentaria estafilococica

A05.1 Botulismo Intoxicacion alimentaria clasica debida a
Clostridium botulinum

A05.2 Intoxicacion alimentaria debida a Clostridium perfringens
[Clostridium welchii] Enteritis necrotica Pig-bel

A05.3 Intoxicacion alimentaria debida a Vibrio
parahaemolyticus

A05.3 Intoxicacion alimentaria debida a Bacillus cereus

A05.8 Otras intoxicaciones alimentarias debidas a bacterias
especificadas

A05.9 Intoxicacién alimentaria bacteriana no especificada

A06 Amebiasis Incluye: infeccion debida a Entamoeba
histolyitica Excluye: otras enfermedades intestinales
debidas a protozoarios (A07.-) A06.0 Disenteria amebia
aguda Amebiasis aguda Amebiasis intestinal

AO07 Otras enfermedades intestinales debidas a
protozoarios

A07.0 Balantidiasis Disenteria balantidica

A07.1 Giardiasis [lambliasis] Infeccion por Giardia lamblia

A07.2 Criptosporidiosis Infeccion por Criptosporidium

A07.3 Isosporiasis Coccidiosis intestinal Infeccion debida a
Isospora belli e Isospora hominisisosporosis

A07.8 Otras enfermedades intestinales especificadas debidas a
protozoarios Sarcocistosis Sarcosporidiosis
Tricomoniasis intestinal

A07.9 Enfermedad intestinal debida a protozoarios no
especificada Diarrea por flagelados Colitis, Diarrea por
protozoarios Disenteria

A08 Infecciones intestinales debidas a virus y otros
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organismos especificados Excluye: influenza con

compromiso del tracto gastrointestinal (J10.8, J11.8)

A08.0 Enteritis debida a rotavirus

A08.1 Gastroenteropatia aguda debida al agente de Norwalk
Enteritis debida a virus pequefo de estructura redonda

A08.2 Enteritis debida a adenovirus

A08.3 Otras enteritis virales

A08.4 Infeccion intestinal viral sin otra especificacion Enteritis
Gastroenteritis Gastroenteropatia

A08.5 Otras infecciones intestinales especificadas

AQ09 Diarrea y gastroenteritis de presunto de origen
infeccioso  Nota: En los paises donde se puede
suponer que, a cualquier afeccion listada en AQ9, sin otra
especificacion, le corresponde un origen no infeccioso, la
afeccion debe ser clasificada en K52.9. Catarro entérico
o intestinal: Colitis, Enteritis, Gastroenteritis, Diarrea: -
disentérica
-epidémica
Enfermedad diarreica infecciosa
Excluye: diarrea no infecciosa (K52.9) neonatal (P78.3)
la debida a bacterias, protozoarios, virus y otros agentes
infecciosos especificados (A00-A08)

A22 Carbunco (Antrax)

A22.2 Carbunco gastrointestinal

A23 Brucelosis

A23.0 Brucelosis por Brucella melitensis

A23.1 Brucelosis por Brucella abortus

A23.2 Brucelosis por Brucella suis

A32 Listeriosis

B15 Hepatitis aguda tipo A
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B58

Toxoplasmosis

B66 Otras infestaciones debidas a trematodos

B66.3 Fasciolasis

B67 Hidatidosis

B68 Teniasis

B68.0 Teniasis debida a Taenia solium Infestacion debida a
tenia del cerdo

B68.1 Teniasis debida a Taenia saginata Infestacion debida a
tenia de la carne. Infestacion debida a Taenia saginata
adulta

B69 Cisticercosis

B70 Difilobotriasis

B70.0 Difilobotriasis intestinal

B75 Triquinosis

B79 Trichuriasis

B81.0 Anisaquiasis Infeccion con larva de Anisakis

B81.1 Capilariasis intestinal

B83.0 Toxocariasis

B83.8 Capilariasis hepatica

T51 Efecto toxico del alcohol

T51.1 Metanol Alcohol metilico

T51.2 Propanol-2 Alcohol isopropilico

T51.3 Licor de alcohol insuficientemente destilado Alcohol
amilico, butilico, propilico

T51.8 Otros alcoholes

T51.9 Alcohol no especificado

T56 Efecto toxico del plomo y sus compuestos

Incluye: humos y vapores de metales, metales de todo
origen, excepto sustancias medicinales. Excluye:

arsénico y sus compuestos (T57.0) Manganeso y sus
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compuestos (T57.2) Talio (T60.4)

T56.0 Plomo y sus compuestos

T56.1 Mercurio y sus compuestos

T56.2 Cromo y sus compuestos

T56.3 Cadmio y sus compuestos

T56.4 Cobre y sus compuestos

T56.5 Zinc y sus compuestos

T56.6 Estafno y sus compuestos

T56.7 Berilio y sus compuestos

T56.8 Otros metales

T56.9 Metal no especificado

T60 Efecto toxico de plaguicidas [pesticidas]

T61 Efecto téxico de sustancias nocivas ingeridas como
alimentos marinos. Excluye: efecto toxico de
contaminantes de alimentos tales como:

. acido cianhidrico (T57.3)
. aflatoxinas y otras micotoxinas (T64)
. cianuro (T65.0)
. mercurio (T56.1)
intoxicacion alimentaria bacteriana (A05.-)
reaccion alérgica a alimentos tales como:
. choque anafilactico debido a reaccion
adversa a alimentos (T78.0)
. dermatitis (L23.6, L25.4, L27.2)
o gastroenteritis (no infecciosa) (K52.-)

T61.0 Envenenamiento ciguatero por pescado

T61.1 Envenenamiento escombroideo por pescado Sindrome
semejante al histaminico

T61.2 Otros envenenamientos por pescados y mariscos

T61.8 Efecto toxico de otros alimentos marinos
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T61.9

Efecto téxico de alimentos marinos no especificados

T62

Efecto toxico de otras sustancias nocivas ingeridas
como alimento
Excluye: efecto toxico de contaminantes de alimentos
tales como:
. acido cianhidrico (T57.3)
. aflatoxinas y otras micotoxinas (T64)
. cianuro (T65.0)
. mercurio (T56.1)
intoxicacion alimentaria bacteriana (A05.-)
reaccion alérgica a alimentos tales como:
. choque anafilactico debido a reaccion
adversa a alimentos (T78.0)
. dermatitis (L23.6, L25.4, L27.2)

. gastroenteritis (no infecciosa) (K52.-)

T62.0

Hongos ingeridos

T62.1

Bayas ingeridas

T62.2

Otra (s) (partes de) planta(s) ingerida(s)

T62.8

Otras sustancias nocivas especificadas, ingeridas como

alimento

T62.9

Sustancia nociva ingerida como alimento no especificada

T64

Efecto toxico de aflatoxinay otras micotoxinas

contaminantes de alimentos
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4.- OBJETIVOS

1.- Que los productores agropecuarios, instituciones publicas y privadas relacionadas
con la produccién agroalimentaria, cuenten con un documento para su consulta,
sobre normatividad adecuada en materia de inocuidad alimentaria para su exacta

aplicacion.

2.- Dar a conocer toda la normatividad nacional e internacional mediante la cual se
fundamentan los diferentes programas federales implementados para lograr la
inocuidad alimentaria en las empresas, asi como la importancia de las
consecuencias que generan las enfermedades transmitidas por los alimentos en

nuestro pais y el mundo, tanto a nivel econdmico, social y de salud publica.

3.- Que se lleve acabo las leyes y normas en relacion de la inocuidad de los
alimentos en los rastros ya que estos son nuestros principales lugares donde se
puede evitar la transmision de muchas enfermedades si se cumplieran las normas

establecidas.
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5.- JUSTIFICACION

La normatividad en sanidad animal en México se ve indispensable por los cambios
legislativos que se han presentado y por la exigencia nacional e internacional en
producir agroalimentos de alta calidad con el fin de abastecer nacionalmente y dar
una respuesta a las exigencias internacionales en materia de exportacion de estos
productos.

Por otra parte, Los profesionales de la producciéon animal, médicos veterinarios
zootecnistas, ingenieros zootecnistas, ingenieros agronomos zootecnistas estan
obligados a conocer el marco normativo de esta disciplina para tener mas
oportunidades de desarrollo profesional, unos como certificadores, verificadores,
aprobados y acreditados, oficiales, asi como el ejercicio libre de la profesion y otros
en materia de reproduccion y nutricién.

El presente trabajo, es el resultado de una investigacion sobre la materia que va
encaminado a exponer todo un marco normativo de esta importante actividad
nacional e internacional, desde su base constitucional, pasando por la ley de sanidad
animal, los reglamentos y finalmente las normas oficiales mexicanas, todo ello en el
ambito de aplicacion federal. Por otro lado los Estados Unidos de Norteamérica
basan la actividad de sanidad animal en normas que derivan de una ley, a través de
decretos y respetando siempre la normatividad estatal, ademés por la Organizacién
Internacional de Epizootias que tiene como finalidad garantizar la transparencia de la
situacion zoosanitaria en el mundo.

El diagnoéstico, prevencion, control y erradicacion de plagas y enfermedades de los
animales debe ser la principal misién, tanto para México como para los demas paises
del mundo y de esta manera preservar la salud humana.

Finalmente, leyes, reglamentos y normas oficiales mexicanas se exponen en este
momento legislativo, teniendo en mente la posibilidad de cambios o reformas
normativas sobre la materia.

Las fuentes de informacion se refieren a las propias normas y textos que en base a la

investigacion se han publicado.
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6.- METODOLOGIA.

La metodologia aplicada se elaboré a nivel nacional e internacional.

El método aplicable es el inductivo, con sus modalidades.

Las concordancias consisten en la relacion que existen en la normatividad actual en
materia de inocuidad alimentaria mexicana y la normatividad internacional actual
sobre la materia, segun se observa en lo legislado y que se encuentre vigente.

La diferenciacion se dio cuando se contd con la informacion de la normatividad de
ambos ambitos de aplicacion territorial es decir nacional e internacional.

Lo residual se aplic6 una vez que se tuvo la documentacion necesaria en su
justificacion 'y desarrollo, es decir se concretiza la investigacion solo y
exclusivamente a lo que se refiere la inocuidad alimentaria tanto a nivel nacional
como internacional.

Las variaciones concomitantes se dieron al descubrir la necesidad de contar con un
instrumento juridico idoneo que refleja la realidad en que se encuentra cada uno de
los niveles de estudio sobre la materia ya que en la actualidad no se cuenta con un

documento de esta naturaleza.

LAS TECNICAS DE INVESTIGACION:

Bibliogréfica. De los textos:

1.- Normatividad nacional en materia de inocuidad alimentaria, leyes, reglamentos y
Normas Oficiales Mexicanas.

2.- La normatividad internacional en materia de inocuidad alimentaria.

3.- Hemerografica. El material impreso de publicacién periddica que sirvié en esta
investigacion incluyendo el Diario Oficial de la Federacion y documentos oficiales
internacionales.

4.-La dimensién de la prueba: Siendo nacional e internacional es de aplicacion en

ambos niveles.
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7.- DESARROLLO
7.1.- NORMATIVIDAD MEXICANA
7.1.2.- LEY FEDERAL DE SANIDAD ANIMAL. (D.O.F. 25/julio/2007)

Nota: Se incluye en este apartado solo lo relacionado sobre la materia.

TITULO PRIMERO DISPOSICIONES GENERALES

Capitulo | Del Objeto de la Ley

Articulo 1.- La presente Ley es de observancia general en todo el territorio nacional
y tiene por objeto fijar las bases para: el diagnéstico, prevencion, control y
erradicacion de las enfermedades y plagas que afectan a los animales; procurar el
bienestar animal; regular las buenas practicas pecuarias aplicables en la produccién
primaria y establecimientos Tipo Inspeccion Federal dedicados al sacrificio de
animales y procesamiento de bienes de origen animal para consumo humano, esto
altimo coordinadamente con la Secretaria de Salud de acuerdo al ambito de
competencia de cada Secretaria; regular los establecimientos, productos y el
desarrollo de actividades de sanidad animal y prestacién de servicios veterinarios;
regular los productos quimicos, farmacéuticos, biolégicos y alimenticios para uso en
animales o consumo por éstos. Sus disposiciones son de orden publico e interés
social.

Articulo 2.- Las actividades de sanidad animal tienen como finalidad: diagnosticar y
prevenir la introduccion, permanencia y diseminacién de enfermedades y plagas que
afecten la salud o la vida de los animales; procurar el bienestar animal; asi como
establecer las buenas practicas pecuarias en la produccion primaria y en los
establecimientos Tipo Inspeccién Federal dedicados al sacrificio de animales y
procesamiento de los bienes de origen animal para consumo humano.

La regulacion, verificacion, inspeccion y certificacion del procesamiento de bienes de
origen animal para consumo humano en establecimientos Tipo Inspeccion Federal se
deberan llevar a cabo respecto a la atencion de riesgos sanitarios por parte de la
Secretaria, de conformidad con lo que establezca la Secretaria de Salud.

Articulo 3.- La Secretaria es la autoridad responsable de tutelar la sanidad y el

bienestar animal, asi como de las buenas practicas pecuarias en la produccion
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primaria; y establecimientos Tipo Inspeccion Federal dedicadas al sacrificio de

animales y procesamiento de bienes de origen animal.

Capitulo Ill De la Autoridad Competente

Articulo 5.- La aplicacién de esta Ley corresponde al Ejecutivo Federal por conducto
de la Secretaria.

Los programas, proyectos y demas acciones que, en cumplimiento a lo dispuesto en
esta ley y en razon de su competencia, corresponda ejecutar a las dependencias y
entidades de la Administracion Publica Federal, deberan sujetarse a la disponibilidad
presupuestaria que se apruebe para dichos fines en el Presupuesto de Egresos de la
Federacibn y a las disposiciones de la Ley Federal de Presupuesto y
Responsabilidad Hacendaria.

Articulo 6.- Son atribuciones de la Secretaria:

I. Prevenir la introduccion al pais de enfermedades y plagas que afecten a los
animales y ejercer el control zoosanitario en el territorio nacional sobre la
movilizacién, importacion, exportacion, reexportacion y transito de animales, bienes
de origen animal y demas mercancias reguladas;

[I. Formular, expedir y aplicar las disposiciones de sanidad animal y aplicar las
medidas zoosanitarias correspondientes;

lll. Certificar, verificar e inspeccionar el cumplimiento de las disposiciones de esta
Ley y de las que de ella deriven, en el &mbito de su competencia,

IV. Identificar las mercancias pecuarias de importacion que estaran sujetas al
cumplimiento de las disposiciones emitidas por las autoridades zoosanitarias y
aduaneras en punto de entrada al pais, por la fraccién arancelaria correspondiente,
asi como publicarlas en el Diario Oficial de la Federacién conjuntamente con la
Secretaria de Economia;

V. Regular las caracteristicas, condiciones, procedimientos y especificaciones
zoosanitarias y de buenas practicas pecuarias, que deberan reunir y conforme a las
cuales deberan operar los diferentes tipos de establecimientos y servicios a que se

refiere esta Ley;
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VI. Regular las caracteristicas y el uso de las contrasefias de calidad zoosanitaria
para la identificacion de las mercancias, instalaciones, procesos o0 servicios que
hayan cumplido con lo dispuesto en esta Ley y demas disposiciones que de ella se
deriven;

VII. Regular y controlar los agentes etiolégicos causantes de enfermedades o plagas
de los animales;

VIIl. Regular y controlar la operacion de organismos de certificacion, unidades de
verificacion, laboratorios de pruebas aprobados, laboratorios autorizados y terceros
especialistas autorizados, en las materias objeto de esta Ley;

IX. Modificar o cancelar las normas oficiales mexicanas en materia de esta Ley,
cuando cientificamente hayan variado los supuestos regulados o no se justifique la
continuacién de su vigencia;

X. Integrar y coordinar los Comités Consultivos Nacionales de Normalizacion en
materia de Sanidad y Bienestar Animal y de buenas practicas pecuarias, asi como el
Consejo Técnico Consultivo Nacional de Sanidad Animal;

XI. Instrumentar, organizar y operar el Servicio Oficial de Seguridad Zoosanitaria;

XIl. Regular, controlar y, en su caso, autorizar el establecimiento y operaciéon de los
puntos de verificacion e inspeccidn zoosanitaria previstos en esta Ley;

XIll. Establecer y aplicar las medidas zoosanitarias de la produccion,
industrializacién, comercializacién y movilizacion de mercancias reguladas;

XIV. Regular y controlar la produccion, importacion, comercializacion de substancias
para uso o consumo de animales;

XV. Controlar las medidas zoosanitarias de la movilizacion de vehiculos, materiales,
magquinaria y equipos cuando éstos impliquen un riesgo zoosanitario;

XVI. Realizar diagnésticos o andlisis de riesgo, con el propésito de evaluar los
niveles de riesgo zoosanitario de una enfermedad o plaga a fin de determinar las
medidas zoosanitarias que deban adoptarse;

XVII. Establecer y coordinar campafas zoosanitarias para la prevencion, control y
erradicacion de enfermedades y plagas de los animales;

XVIII. Declarar, ordenar, aplicar y levantar las cuarentenas previstas en esta Ley;
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XIX. Instalar, operar o autorizar la instalacibn y operacion de estaciones
cuarentenarias;

XX. Autorizar instalaciones para guarda-custodia cuarentena,

XXI. Determinar y declarar los estatus zoosanitarios de zonas en control, zonas de
escasa prevalencia, zonas en erradicacion o zonas libres y declarar y administrar
zonas libres de enfermedades y plagas, mediante su publicacién en el Diario Oficial
de la Federacion;

XXII. Ordenar la retencion, disposicién zoosanitaria o destruccion de las mercancias
reguladas, sus empaques y embalajes, cuando exista la sospecha o la presencia de
un riesgo zoosanitario o de contaminacion en los términos de esta Ley;

XXIII. Ordenar la aplicacion de las medidas zoosanitarias previstas en esta Ley, su
Reglamento y demas disposiciones de sanidad animal, y en su caso, ordenar la
clausura de establecimientos o areas de éstos cuando exista la sospecha o la
presencia de un riesgo zoosanitario o de contaminacion en los términos indicados en
esta Ley;

XXIV. Activar, instrumentar y coordinar el Dispositivo Nacional de Emergencia de
Salud Animal;

XXV. Promover, coordinar y vigilar, las actividades de sanidad animal y servicios
veterinarios en los que deban participar las diversas dependencias y entidades de la
Administracion Publica Federal, gobiernos estatales, del Distrito Federal y
municipales, 6rganos de coadyuvancia y particulares vinculados con la materia;
XXVI. Regular, inspeccionar, verificar y certificar las actividades en materia de
sanidad animal o servicios veterinarios que desarrollen o presten los particulares;
XXVII. Promover la armonizacion y equivalencia internacional de las disposiciones de
sanidad animal;

XXVIII. Celebrar acuerdos de reconocimiento de equivalencia de sistemas
veterinarios y de inspeccion con otros paises con los que los Estados Unidos
Mexicanos efectle intercambio comercial de mercancias reguladas;

XXIX. Proponer al Titular del Ejecutivo Federal la formulacién, celebracion o la
adhesion a los tratados internacionales que en materia de sanidad animal sean de

interés para el pais;
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XXX. Suscribir los acuerdos interinstitucionales que sean necesarios para lograr la
armonizacion internacional de las medidas zoosanitarias;

XXXI. Celebrar acuerdos y convenios en materia de sanidad animal o de buenas
practicas pecuarias de mercancias reguladas, con las dependencias o entidades de
la Administracion Publica Federal o gobiernos de las entidades federativas, el Distrito
Federal y municipios;

XXXII. Concertar acciones en materia de sanidad animal o de buenas practicas
pecuarias con los 6rganos de coadyuvancia y particulares interesados;

XXXIIl. Promover y celebrar acuerdos o convenios con instituciones académicas y
cientificas, nacionales o0 extranjeras, orientados a desarrollar proyectos de
investigacion cientifica, programas de capacitacion o intercambio de tecnologia en
materia de sanidad animal o de buenas préacticas pecuarias;

XXXIV. Organizar, integrar y coordinar el Consejo Técnico Consultivo Nacional en
Sanidad Animal e integrar los consejos consultivos estatales;

XXXV. Establecer, instrumentar y coordinar el Comité Consultivo Nacional de
Normalizacion correspondiente;

XXXVI. Regular y vigilar a los organismos auxiliares de sanidad animal o de buenas
practicas pecuarias de bienes de origen animal;

XXXVII. Aprobar unidades de verificacion, organismos de certificacion o laboratorios
de pruebas con apego a lo establecido en esta Ley y en la Ley Federal sobre
Metrologia y Normalizacion;

XXXVIII. Autorizar a meédicos veterinarios responsables, terceros especialistas,
organismos auxiliares de sanidad animal, a profesionales, laboratorios zoosanitarios
para diagnéstico y constatacion, que coadyuven con la Secretaria en las acciones
previstas en esta Ley;

XXXIX. Regular la instalacion y operacion de centros de lavado y desinfeccion de
vehiculos para la movilizacién de las mercancias reguladas;

XL. Autorizar las plantas de rendimiento o beneficio, u otros que determine la
Secretaria;

XLI. Validar, generar y divulgar tecnologia en materia de sanidad animal y capacitar

al personal oficial y privado;
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XLII. Promover y orientar la investigacién en materia de sanidad animal o de buenas
practicas pecuarias de bienes de origen animal;

XLIII. Elaborar y aplicar permanentemente programas de capacitacion y actualizacion
técnica en materia de Sanidad animal o de buenas practicas pecuarias de bienes de
origen animal,

XLIV. Otorgar el Premio Nacional de Sanidad Animal;

XLV. Atender las denuncias ciudadanas que se presenten conforme a lo establecido
en esta Ley;

XLVI. Imponer sanciones, resolver recursos de revision y presentar denuncias ante la
autoridad competente por la probable comision de un delito, en términos de esta Ley;
XLVII. Establecer y coordinar el Sistema Nacional de Vigilancia Epidemiolégica, asi
como el Sistema de Trazabilidad;

XLVIII. Establecer y coordinar las actividades de vigilancia epidemiolégica activa o
pasiva en unidades de produccion, centros de acopio, centros de investigacion,
laboratorios de diagnéstico, lugares de exhibicion, predios de traspatio, rastros u
otros establecimientos donde se realicen actividades reguladas por esta Ley;

XLIX. Elaborar, recopilar y difundir informacion o estadisticas en materia de sanidad
animal o de buenas practicas pecuarias de bienes de origen animal,

L. Integrar, actualizar y difundir el Directorio en materia de sanidad animal y de
buenas practicas pecuarias de bienes de origen animal;

LI. Registrar o autorizar los productos biolégicos, quimicos, farmacéuticos,
plaguicidas y alimenticios para uso en animales o consumo por éstos asi como Kkits
de diagndostico, que constituyan un riesgo zoosanitario en los términos de lo previsto
en esta Ley;

LIl. Dictaminar la efectividad de los productos bioldgicos, quimicos, farmacéuticos y
alimenticios;

LIll. Establecer y difundir los procedimientos para la evaluacion de la conformidad de
normas oficiales mexicanas o evaluacion del cumplimiento de normas

internacionales;
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LIV. Establecer y difundir los procedimientos para evaluar el cumplimiento de los
acuerdos y demas disposiciones de sanidad animal o de buenas practicas pecuarias
de los establecimientos, servicios y bienes de origen animal regulados por esta Ley;
LV. Determinar el perfil de los profesionales que pretendan llevar a cabo actividades
en materia zoosanitaria o de buenas practicas pecuarias de los establecimientos,
servicios y bienes de origen animal regulados por esta Ley, como coadyuvantes de la
Secretaria;

LVI. Regular y certificar la aplicacién de buenas practicas pecuarias en unidades de
produccién primaria; y establecimientos TIF dedicados al sacrificio y procesamiento
de bienes de origen animal;

LVIIl. Ejercer el control zoosanitario en la movilizacién, importacion, exportacion,
transito internacional y comercializacion de bienes de origen animal,

LVIIl. Expedir disposiciones en materia de buenas practicas pecuarias en unidades
de produccion primaria y establecimientos TIF dedicados al sacrificio y
procesamiento de bienes de origen animal;

LIX. Certificar, verificar e inspeccionar la aplicacion de las buenas practicas
pecuarias en establecimientos TIF, asi como de las actividades de sanidad animal
relacionadas directa o indirectamente con la produccion y procesamiento de bienes
de origen animal; sin perjuicio de otras disposiciones legales aplicables en materia de
Salud Publica;

LX. Proponer y evaluar los programas operativos zoosanitarios y de buenas practicas
pecuarias de los bienes de origen animal, en coordinacion con los Gobiernos
Estatales y organismos auxiliares de sanidad animal, asi como emitir dictimenes
sobre su ejecucion y, en su caso, recomendar las medidas que procedan;

LXI. Establecer y desarrollar los programas en materia de buenas practicas
pecuarias en la produccion primaria;

LXII. Autorizar a profesionales como terceros especialistas que coadyuven con la
Secretaria en la aplicacion y vigilancia de las disposiciones de sanidad animal y de
buenas practicas pecuarias en las unidades de produccién, los establecimientos de

procesamiento primario o manufactura de los bienes de origen animal;
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LXIIl. Ordenar la retencién, cuarentena, disposicion o destruccion de bienes de
origen animal en los que se detecte o sospeche violacion a los términos y supuestos
indicados en esta Ley, su Reglamento y las disposiciones de sanidad animal
respectivas;

LXIV. Certificar establecimientos Tipo Inspeccién Federal; de acuerdo a su @mbito de
competencia, sin perjuicio de las atribuciones que en la materia tenga la Secretaria
de Salud;

LXV. Otorgar certificados de buenas préacticas de manufactura a establecimientos de
bienes de origen animal y a establecimientos que fabriqguen productos para uso o
consumo animal;

LXVI. Establecer, fomentar, coordinar y vigilar la operacion de la infraestructura
relativa a la aplicacion de buenas practicas pecuarias, buenas practicas de
manufactura, analisis de riesgo y control de puntos criticos, procedimientos
operacionales estandar de sanitizacion;

LXVII. Autorizar plantas de sacrificio y de procesamiento extranjeros que elaboren
bienes de origen animal que cumplan con los requisitos que se establezcan para tal
efecto, en coordinacién con la Secretaria de Salud, de acuerdo al &mbito de
competencia de cada Secretaria en concordancia con los acuerdos y tratados
internacionales en los que los Estados Unidos Mexicanos sea parte;

LXVIII. Expedir criterios técnicos, que sirvan de base para la aplicacion de buenas
practicas pecuarias en la produccién primaria, asi como buenas practicas de
manufactura, Procedimientos Operacionales Estandar de Sanitizacion o Analisis de
Riesgo y Control de Puntos Criticos y otros que determine la Secretaria en los
establecimientos TIF;

LXIX. Promover la armonizacion y equivalencia internacional de las disposiciones en
materia de buenas practicas pecuarias de los bienes de origen animal,

LXX. Fomentar y establecer los programas destinados a la prevenciéon y control de
contaminantes, a través de esquemas de buenas practicas pecuarias y buenas
practicas de manufactura en las unidades de produccion primaria y en los
establecimientos TIF dedicados al sacrificio y procesamiento de bienes de origen

animal;
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LXXI. Las demas que sefialen esta Ley, leyes federales y tratados internacionales de
los que sea parte los Estados Unidos Mexicanos. Las Secretarias de Seguridad
Pulblica, de la Defensa Nacional, de Marina, asi como las autoridades estatales y
municipales, colaborardn con la Secretaria en el ejercicio de sus atribuciones,
cuando por la naturaleza y gravedad del problema asi lo determine esta ultima.
Articulo 7.- Los funcionarios y empleados publicos federales, estatales y
municipales, en la esfera de sus respectivas competencias, deberan auxiliar a la
Secretaria en el desempefio de sus atribuciones cuando ésta lo solicite y estaran
obligados a denunciar los hechos de que tengan conocimiento sobre presuntas
infracciones a esta Ley o de las disposiciones que de ella deriven.

Los acuerdos o convenios que suscriba la Secretaria con los gobiernos estatales o el
Distrito Federal, con el objeto de que coadyuven en el desempefio de sus facultades,
para la ejecucion y operacion de establecimientos y prestacion de servicios en
materias de sanidad animal y de buenas précticas pecuarias de bienes de origen
animal en términos de lo previsto en esta Ley, deberan publicarse en el Diario Oficial
de la Federacion.

Articulo 8.- Las dependencias y entidades de la Administracién Publica Federal se
coordinaran con la Secretaria, cuando realicen actividades que tengan relacion con
las materias de sanidad animal o de buenas practicas pecuarias de los bienes de
origen animal.

Articulo 9.- La Secretaria de Hacienda y Crédito Publico colaborard con la
Secretaria para que, en el ambito de sus atribuciones, vigile el cumplimiento de las
disposiciones de sanidad animal aplicables en la importacion, exportacion,
reexportacion y transito internacional de mercancias o transporte de pasajeros que
lleven consigo mercancias reguladas.

Articulo 10.- En los casos de enfermedades, plagas de los animales o residuos
ilegales o que excedan a los limites maximos establecidos por esta Ley y demas
disposiciones de sanidad animal en los bienes de origen animal que puedan afectar
la salud publica, la Secretaria se coordinard con la Secretaria de Salud para el

establecimiento y ejecucidon de las medidas sanitarias correspondientes. La
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Secretaria de Salud sera la responsable de coordinar las acciones encaminadas a
controlar o erradicar el riesgo en Salud Publica.

Articulo 11.- La Secretaria de Medio Ambiente y Recursos Naturales, se coordinara
con la Secretaria para el caso de las enfermedades y plagas que afecten a la fauna
silvestre, a fin de establecer y aplicar las medidas zoosanitarias correspondientes.
Articulo 12.- La Secretaria de Relaciones Exteriores, a peticion de la Secretaria, le
informara sobre la existencia en el extranjero de enfermedades de los animales de
notificacion obligatoria o sobre bienes de origen animal contaminados, asi como
cualquier informacién que resulte necesaria para el ejercicio de sus atribuciones.
Articulo 13.- La Secretaria de Economia debera consultar a la Secretaria previo a la
negociacion de tratados comerciales internacionales, cuando estos involucren

aspectos en materia de sanidad animal.

TITULO SEGUNDO DE LA PROTECCION A LA SANIDAD ANIMAL Y DE LA
APLICACION DE BUENAS PRACTICAS PECUARIAS EN LOS BIENES DE
ORIGEN ANIMAL

Capitulo | De las Medidas Zoosanitarias

Articulo 14.- Las medidas zoosanitarias tienen por objeto proteger la vida, salud y
bienestar de los animales incluyendo su impacto sobre la salud humana, asi como
asegurar el nivel adecuado de proteccidén zoosanitaria en todo el territorio nacional.
Articulo 15.- Las medidas zoosanitarias estaran basadas en principios cientificos o
en recomendaciones internacionales y, en su caso, en analisis de riesgo segun
corresponda de acuerdo a la situacion zoosanitaria de las zonas geograficas de que
se trate y de aquellas colindantes y con las que exista intercambio comercial.
Articulo 16.- Las medidas zoosanitarias se determinaran en disposiciones de
sanidad animal las cuales podran comprender los requisitos, especificaciones,
criterios o procedimientos para:

I. Diagnosticar e identificar enfermedades y plagas de los animales;

II. ldentificar y evaluar factores de riesgo que permitan determinar las medidas de
mitigacion correspondientes;

[ll. Rastrear animales y bienes de origen animal;
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IV. Prevenir, controlar y erradicar enfermedades y plagas de los animales;

V. Determinar la condicion zoosanitaria de los animales;
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VI. Controlar la movilizacion, importacion, exportacion y transito internacional de
mercancias reguladas, vehiculos, maquinaria, materiales, equipo pecuario usado y
cualquier otra mercancia que pueda ser portadora de enfermedades, plagas o
agentes patégenos;

VII. Retener o disponer de manera zoosanitaria a animales, cadaveres de estos,
despojos, bienes de origen animal, productos para uso o consumo animal, vehiculos,
maquinaria y equipo pecuario usado y cualquier otra mercancia que pueda diseminar
enfermedades o plagas de los animales;

VIII. Inmunizar a los animales para protegerlos y evitar la diseminacién de las
enfermedades o plagas que los afecten;

IX. Establecer el sistema de alerta y recuperacion de animales y bienes de origen
animal cuando signifiquen un riesgo zoosanitario;

X. Aplicar tratamientos preventivos o terapéuticos a los animales;

XI. Establecer el tiempo de retiro de los productos para uso o consumo animal;

XIl. Sacrificar animales enfermos o expuestos al agente causal de alguna
enfermedad;

XIIl. Cremar o inhumar cadaveres de animales;

XIV. Procurar el bienestar animal;

XV. Establecer cuarentenas;

XVI. Establecer y aplicar medidas de bioseguridad en materia de sanidad animal;
XVII. Establecer los criterios para la aplicacion de las buenas practicas pecuarias;
XVIII. Realizar la vigilancia e investigacion epidemioldgica;

XIX. Ordenar la clausura temporal, definitiva, parcial o total de los establecimientos;
XX. La suspension temporal, definitiva, parcial o total de las actividades o servicios; y
XXI. Los demas que regule esta Ley, asi como los que, conforme a la tecnologia o
adelantos cientificos sean eficientes para cada caso.

Capitulo 1l De las Medidas en materia de buenas préacticas pecuarias en los Bienes

de Origen Animal.
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Articulo 17.- La Secretaria, sin perjuicio de las atribuciones que correspondan a
otras dependencias de la Administracion Publica Federal, determinara las medidas
en materia de buenas practicas pecuarias que habran de aplicarse en la produccién
primaria y procesamiento de bienes de origen animal en establecimientos TIF, para
reducir los contaminantes 0 riesgos zoosanitarios que puedan estar presentes en
éstos.

Las medidas en materia de buenas practicas pecuarias estardn basadas en
principios cientificos o en recomendaciones internacionales y, en su caso, en analisis
de riesgo segun corresponda.

Articulo 18.- Las medidas a las que refiere este Capitulo, se determinaran en
disposiciones de reduccion de riesgos de contaminacion las cuales podran
comprender los requisitos, especificaciones, criterios o procedimientos sin perjuicio
de otras disposiciones legales aplicables en materia de Salud Publica para:

|. Establecer criterios aplicables a las buenas préacticas pecuarias en la produccion
primaria y de procesamiento en la produccion de bienes de origen animal en
establecimientos TIF; asi como aquellas que conforme al principio de reciprocidad
sean necesarias para reconocer las equivalentes que apliquen otros paises para el
caso de bienes de origen animal para consumo humano que se destinan al comercio
exterior;

II. Realizar andlisis de riesgos, establecer control de puntos criticos o procedimientos
operacionales estandar de sanitizacion, que permitan reducir los riesgos de
contaminacion;

lll. Establecer y monitorear los limites maximos permisibles de residuos téxicos,
microbiologicos y contaminantes en bienes de origen animal;

IV. Promover la aplicacion de sistemas de trazabilidad del origen y destino final para
bienes de origen animal, destinados para el consumo humano y animal;

V. Establecer en coordinacién con la Secretaria de Salud el sistema de alerta y
recuperacion de bienes de origen animal cuando signifiguen un riesgo a la salud
humana;

VI. Retener o destruir bienes de origen animal o alimentos para animales con

presencia de contaminantes;
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VII. Establecer los limites maximos de residuos permitidos de antibioticos,
compuestos hormonales, quimicos y otros productos equivalentes; y
VIIl. Los demas que regule esta Ley, asi como los que, conforme a la tecnologia o

adelantos cientificos sean eficientes para cada caso.

TITULO TERCERO DEL BIENESTAR DE LOS ANIMALES, IMPORTACION,
TRANSITO INTERNACIONAL Y EXPORTACION

Capitulo | Del Bienestar de los Animales

Articulo 19.- La Secretaria establecera mediante disposiciones de sanidad animal,
las caracteristicas y especificaciones que deberan observarse para procurar el
bienestar que todo propietario o poseedor de animales debe proporcionarles, a fin de
que los inmunice contra las enfermedades y plagas transmisibles que los afecten y
les proporcione la alimentacion, higiene, transporte y albergue y en su caso
entrenamiento apropiados conforme a las caracteristicas de cada especie animal,
con el objeto de evitar su estrés y asegurar su vida y su salud.

Articulo 20.- La Secretaria en términos de esta Ley y su Reglamento, emitira las
disposiciones de sanidad animal que definiran los criterios, especificaciones,
condiciones y procedimientos para salvaguardar el bienestar de los animales
conforme a su finalidad. Para la formulacion de esos ordenamientos se tomaran en
cuenta, entre otros, los siguientes principios basicos.

I. Que exista una relacion entre la salud de los animales y su bienestar. Que el
bienestar de los animales requiere de proporcionarles alimentos y agua suficientes;
evitarles temor, angustia, molestias, dolor y lesiones innecesarios; mantenerlos libres
de enfermedades y plagas, y permitirles manifestar su comportamiento natural,

II. La utilizacion de animales para actividades de investigacion y educacioén, que les
imponga procedimientos que afecten su salud y bienestar, observara el criterio de
reducir al minimo indispensable el numero de animales vivos en experimentacion,
conforme a la evidencia cientifica disponible;

lll. La evaluacion del bienestar de los animales se sustentara en principios

cientificamente aceptados por los especialistas;
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IV. El ser humano se beneficia de los animales de muy diversas maneras, y en ese
proceso, adquiere la responsabilidad de velar por su bienestar; y

V. El estado de bienestar de los animales, utilizados por el ser humano con fines
econdmicos, se asocia con mayor productividad y beneficios econdmicos.

Articulo 21.- Los propietarios o poseedores de animales domeésticos o silvestres en
cautiverio, deberan proporcionarles alimento y agua en cantidad y calidad adecuada
de acuerdo a su especie y etapa productiva.

Los animales deberan estar sujetos a un programa de medicina preventiva bajo
supervision de un médico veterinario, y deberan ser revisados y atendidos
regularmente. Asi mismo se les proporcionara atencién inmediata en caso de
enfermedad o lesion.

Articulo 22.- La Secretaria determinard los criterios y requisitos que deberan
observarse mediante disposiciones de sanidad animal para el manejo y transporte de
animales vivos, para procurar su bienestar, por lo que no entrafiara maltrato, fatiga,
inseguridad, condiciones no higiénicas, bebida o alimento, evitando el traslado de
largas distancias sin periodos de descanso.

Articulo 23.- El sacrificio humanitario de cualquier animal no destinado al consumo
humano, solo estara justificado si su bienestar estd comprometido por el sufrimiento
gue le cause un accidente, enfermedad, incapacidad fisica o trastornos seniles, de
ser posible previo dictamen de un médico veterinario, con excepcion de aquellas
especies animales que por cualquier causa, la Secretaria o las Secretarias de Salud
o Medio Ambiente y Recursos Naturales, determinen como una amenaza para la
salud animal o humana o para el medio ambiente.

El sacrificio de animales destinados para abasto, se realizara conforme a las técnicas
de sacrificio que determine la Secretaria.

Las disposiciones de sanidad animal, estableceran las medidas, condiciones y
procedimientos necesarios para la insensibilizacion y el sacrificio de animales.
Capitulo Il De la Importacién, Transito Internacional y Exportacion

Articulo 24.- La importacién de las mercancias que se enlistan a continuacion,

gueda sujeta a la inspeccion de acuerdo a las disposiciones de sanidad animal
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aplicables y a la expedicion del certificado zoosanitario para importacion en el punto
de ingreso al pais:

I. Animales vivos;

II. Bienes de origen animal;

lll. Agentes biolégicos para cualquier uso incluyendo organismos geneéticamente
modificados de acuerdo con la Ley correspondiente, asi como los materiales y
equipos utilizados para su manejo, uso o aplicacion;

IV. Cadaveres, desechos y despojos de animales;

V. Productos para uso o consumo animal;

VI. Maquinaria, materiales y equipos pecuarios o relacionadas con la produccion de
bienes de origen animal usados;

VII. Vehiculos, embalajes, contenedores u otros equivalentes en los que se
transporten las mercancias mencionadas en las fracciones sefialadas anteriormente
o cuando impliquen un riesgo zoosanitario o de contaminacion de los bienes de
origen animal; y

VIII. Otras mercancias que puedan ser portadoras de enfermedades o plagas de los
animales.

Los importadores de las mercancias que ingresen al pais que estén sujetas a
regulacién zoosanitaria 0 aquéllas que sin estar reguladas pudiesen ser portadoras
de enfermedades o plagas, deberan observar las disposiciones de sanidad animal
que les sean aplicables, incluyendo aquéllas que ingresen en comisariatos y
gambuzas, valijas diplomaticas o que transporten los pasajeros en su persona,
equipajes o dentro del menaje de casa, por cualquier medio de transporte o la via
postal.

Los importadores de muestras de productos para uso o consumo animal con fines de
investigacion, constatacion y registro deberan solicitar la autorizacién respectiva
previamente a la Secretaria en la cual se determinara las cantidades maximas a
importar.

Articulo 25.- Las mercancias que se pretendan ingresar al territorio nacional,

deberdn provenir de paises autorizados que cuenten con servicios veterinarios
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reconocidos por la Secretaria conforme a lo establecido en esta Ley y demas
disposiciones de sanidad animal.

La Secretaria solicitard a los paises que exporten mercancias al territorio nacional,
los formatos y sellos oficiales de los certificados zoosanitarios internacionales
equivalentes a los nacionales y las medidas de seguridad para garantizar la
autenticidad y la trazabilidad de las mercancias amparadas por dichos formatos.

Los servicios veterinarios de inspeccion y certificacion para las mercancias reguladas
destinadas al comercio exterior las realizara exclusivamente la Secretaria.

Articulo 26.- El reconocimiento de zonas, regiones o0 paises como libres de
enfermedades y plagas, lo realizara la Secretaria en términos de las disposiciones de
sanidad animal aplicables.

Queda prohibida la importacion de animales, bienes de origen animal, desechos,
despojos y deméas mercancias cuando sean originarios o procedan de zonas,
regiones o0 paises que no han sido reconocidos por la Secretaria como libres de
enfermedades o plagas exoéticas 0 enzoodticas que se encuentren bajo esquema de
campafa oficial en territorio nacional, salvo aquellas mercancias que la Secretaria
determine que no implican riesgo zoosanitario.

Ante la notificacion oficial de un caso o foco de enfermedad o plaga exética o
enfermedad o plaga que se encuentre bajo campafa oficial, la Secretaria prohibira
de forma inmediata la importacion de las mercancias que representen riesgo
zoosanitario.

Articulo 27.- La Secretaria para salvaguardar la sanidad del pais establecera las
medidas zoosanitarias necesarias mediante disposiciones en materia de sanidad
animal.

El Reglamento de esta Ley determinara las medidas, los procedimientos, los
requisitos y las especificaciones para la verificacion en lugar de origen y punto de
ingreso al pais los cuales estaran basados en:

I. Tipo de plaga o enfermedad;

[I. Situacion zoosanitaria del pais de origen;

[ll. Mercancias reguladas;

IV. Zonas libres reconocidas oficialmente;
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V. Servicios veterinarios, infraestructura, sistema de trazabilidad o rastreabilidad; y
VI. Bienestar animal.

Articulo 28.- Las medidas zoosanitarias 0 de buenas practicas pecuarias
establecidas por la Secretaria, podran representar un nivel de proteccidbn mas
elevado que el que se lograria mediante medidas basadas en las normas, directrices
0 recomendaciones emanadas de organismos internacionales de los que los Estados
Unidos Mexicanos sea miembro, siempre y cuando estén sustentadas en principios
cientificos.

Articulo 29.- La Secretaria podra reconocer y, en su caso, solicitar a otros paises, la
equivalencia de las medidas zoosanitarias o0 de buenas practicas pecuarias
aplicables con base al nivel de proteccion requerido, para el caso de las
importaciones de mercancias reguladas.

Articulo 30.- Sin perjuicio de las cuarentenas que se deban aplicar en el pais de
origen, la Secretaria determinara aquellas mercancias reguladas que deban
sujetarse al procedimiento de guarda-custodia cuarentena, en instalaciones
designadas por la Secretaria, bajo supervisién del personal oficial o autorizado y
responsabilidad del interesado, hasta en tanto se emite el resultado de laboratorio de
pruebas aprobado o del laboratorio oficial o autorizado. Los costos que se deriven de
este procedimiento correran por cuenta del importador, propietario o responsable.
Articulo 31.- La Secretaria, en coordinacion con la Secretaria de Hacienda y Crédito
Puablico, determinard las condiciones bajo las cuales los particulares que hayan
obtenido la concesion o autorizacion para prestar los servicios de manejo,
almacenaje y custodia de mercancias de importacibn a que se refiere la Ley
Aduanera, destinaran parte de su capacidad volumétrica de almacenaje para prestar
el servicio de guarda custodia cuarentena, para el adecuado manejo de las
mercancias de importaciéon a que hace referencia este Capitulo. Los gastos que se
generen por la prestacion de este servicio correran por cuenta del importador.
Articulo 32.- Quien importe cualquiera de las mercancias enunciadas en esta Ley,
debera cumplir con la hoja de requisitos zoosanitarios o las disposiciones de sanidad

animal que previamente establezca la Secretaria para la importacion.
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Para el caso de productos para uso o consumo animal, se debera cumplir ademas de
lo dispuesto en el parrafo anterior, con el certificado de libre venta del pais de origen
y proporcionar informacién con respecto al uso, dosificacion y aquella que la
Secretaria determine.

Articulo 33.- La Secretaria expedira el certificado zoosanitario para importacion en
los puntos de ingreso por donde se importen las mercancias reguladas, cuando de la
inspeccion que se realice a las mismas se determine que cumplen con las
disposiciones de sanidad animal aplicables.

Articulo 34.- Para efectos de control de la importacién, el certificado zoosanitario
para importacion de animales, bienes de origen animal, productos para uso o
consumo animal, maquinaria 0 equipo pecuario usado y demas mercancias
reguladas, serd expedido por el personal oficial de la Secretaria en el punto de
ingreso al pais, teniendo una vigencia a partir de su expedicion de acuerdo a lo que
se establezca en el reglamento de esta ley. Asimismo este certificado sera valido
como certificado zoosanitario de movilizacion, en una sola movilizacion desde el
punto de ingreso donde fue desaduanizada la mercancia, hasta un destino final en el
interior del pais.

Los requisitos y procedimientos para las posteriores movilizaciones dentro del
territorio nacional, se sefialaran en el Reglamento de esta Ley.

Articulo 35.- La Secretaria podra dejar sin efecto los certificados zoosanitarios para
importacién que se hayan expedido ante la inminente introduccion y diseminacion en
el territorio nacional de enfermedades y plagas de los animales de declaracion
obligatoria para México, por notificacion oficial, diagnostico u otro mecanismo
cientificamente sustentado, asi como adoptar cualquiera de las siguientes medidas
zoosanitarias:

I. Prohibir o restringir la importaciéon de animales, cadaveres, despojos, bienes de
origen animal, productos para uso o consumo animal, vehiculos, maquinaria y equipo
pecuario usado, y cualquier otra mercancia que pueda diseminar enfermedades o
plagas.

[I. Prohibir o restringir la movilizacion de animales, cadaveres, despojos, bienes de

origen animal, productos para uso o consumo animal, vehiculos, maquinaria y equipo
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pecuario usado, y cualquier otra mercancia que pueda diseminar enfermedades o
plagas, en una zona determinada o en todo el territorio nacional,

lll. Asegurar y, en su caso, ordenar el sacrificio de aquellos animales que
representen un riesgo;

IV. Asegurar y, en su caso, ordenar la destruccion de bienes de origen animal,
cadaveres, despojos, productos para uso 0 consumo animal, equipo pecuario 0
contenedores usados, Yy cualquier otra mercancia que pueda diseminar
enfermedades o plagas en una zona o regién determinada o en todo el territorio
nacional,

V. Establecer programas obligatorios de vacunaciones, desinfecciones y otras
medidas zoosanitarias o de bioseguridad;

VI. Ordenar la suspension de la celebracion de ferias, tianguis o concentraciones de
animales de cualquier tipo, en una zona o region determinada o en todo el territorio
nacional;

VII. Ordenar la suspension de las actividades cinegeéticas;

VIIIl. Ordenar modificaciones o restricciones al uso o destino de animales, sus
productos o subproductos e insumos de produccion animal;

IX. Cancelar o suspender hojas de requisitos zoosanitarios o constancias expedidas
con anterioridad a los hechos motivo del riesgo que se trate de evitar o controlar;

X. Clausurar temporal o definitivamente, parcial o totalmente, establecimientos que
se presuma o hayan sido afectados por una plaga o enfermedad y que estén
dedicados a la produccion o sacrificio de animales, comercializadoras o
almacenadoras o a los dedicados a la obtencion de bienes de origen animal o a la
fabricacion de insumos para la produccion animal; y

XI. En general, establecer todas aquellas medidas tendientes a prevenir y controlar la
introduccion o diseminacién en territorio nacional de enfermedades y plagas de los
animales de declaracién obligatoria.

Los gastos que en su caso se generen por la ejecucion de las medidas a que se
refiere este articulo, seran por cuenta del importador o propietario de la mercancia

regulada.
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Articulo 36.- Para el caso de importaciones y dependiendo del riesgo zoosanitario, la
Secretaria podra determinar el procedimiento de guarda-custodia cuarentena con
cargo al importador y en caso de existir un riesgo superveniente, dejar sin efecto la
certificacion expedida y ordenar al importador el retorno, acondicionamiento o
destruccion de las mercancias reguladas dependiendo del riesgo zoosanitario.
Articulo 37.- Las mercancias reguladas Unicamente podran importarse por los
puntos de ingreso que determinen conjuntamente las Secretarias de Hacienda y
Crédito Publico y de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion.
Articulo 38.- Las mercancias reguladas podran ser importadas Unicamente de
establecimientos autorizados por la Secretaria y asi lo determine, bajo cualquiera de
los siguientes esquemas:

I. Inspeccion y certificacién en punto de ingreso;

II. Verificacion en origen y certificacion en punto de ingreso; y

[ll. Importacion de planta a establecimiento TIF con fines de procesamiento con
verificacion en origen y certificacion en punto de ingreso.

La inspeccion y certificacion en punto de ingreso al pais se realizara en los términos
de las disposiciones de sanidad animal aplicables.

Articulo 39.- Las mercancias reguladas que representen un riesgo zoosanitario y
gue no hayan sido verificadas en origen, seran inspeccionadas en su totalidad y
certificadas en el punto de ingreso al pais de acuerdo a las disposiciones de sanidad
animal aplicables.

Articulo 40.- Las mercancias reguladas que representen un riesgo zoosanitario,
podran ser verificadas en origen cuando la Secretaria lo determine, y en su caso, a
peticion de parte con cargo al importador. La verificacion en origen sera realizada por
médicos veterinarios oficiales, unidades de verificacibn o terceros especialistas
autorizados, cuando exista consentimiento mutuo de las autoridades zoosanitarias de
ambos paises, de acuerdo a los lineamientos y procedimientos determinados para la
verificacion en origen.

La verificacion en origen no eximira a las mercancias reguladas de la certificacion en

los puntos de ingreso al pais.
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Articulo 41.- Para su ingreso al pais, los animales vivos deberan ser verificados en
el extranjero, en los puntos de verificacion e Inspeccidn zoosanitaria para animales e
inspeccionados y certificados en los puntos de ingreso en territorio nacional. La
Secretaria determinard aquellos casos en que la importacion de animales vivos
Gnicamente estard sujeta a inspeccion y certificacion en punto de ingreso.

Articulo 42.- La Secretaria podra permitir la importacion de mercancias reguladas
provenientes de un establecimiento extranjero autorizado por la Secretaria a
establecimientos Tipo Inspeccion Federal con fines de procesamiento, cuando se
cumpla con lo sefialado en esta Ley o en las disposiciones de sanidad animal o de
buenas practicas pecuarias que de ella deriven, previa certificacion en puntos de
ingreso al pais.

Articulo 43.- Los agentes aduanales y los importadores, estaran obligados a que las
mercancias a importar cumplan con las disposiciones de sanidad animal y que
cuenten con el certificado zoosanitario para importacion.

Articulo 44.- La Secretaria permitird el transito de mercancias reguladas, por
territorio nacional, bajo la modalidad de transito internacional, cuando se cuente con
un analisis de riesgo que demuestre que las mercancias reguladas son de bajo
riesgo zoosanitario y se realice el reporte obligatorio de entrada y salida bajo los
términos especificados en el Reglamento de esta Ley.

Articulo 45.- Cuando en el punto de ingreso al pais, las mercancias reguladas no
reunan los requisitos de la Hoja de Requisitos Zoosanitarios o las disposiciones de
sanidad animal aplicables, la Secretaria de acuerdo con el nivel de riesgo que
representen, podra ordenar:

I. El retorno al pais o lugar de origen o procedencia;

II. El acondicionamiento, tratamiento, o

[ll. La destruccion.

La Secretaria establecera los plazos y los procedimientos para la ejecucion de las
acciones previstas en las fracciones antes referidas.

Sin perjuicio de lo dispuesto en el parrafo primero de este articulo, cuando exista
evidencia cientifica sobre un riesgo zoosanitario, la Secretaria ordenara al propietario

o importador la destruccion de las mercancias reguladas, en caso de representar un
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riesgo a la salud humana notificara a la Secretaria de Salud, independientemente de
las sanciones a que se hagan acreedores en los términos de esta Ley.

En cualquiera de los casos sefialados en este articulo, los gastos originados seran
cubiertos por el propietario, importador o su representante legal.

La Secretaria suspendera las importaciones de mercancias reguladas que presenten
contaminantes, infeccion, enfermedad o plaga exdtica o enfermedad o plaga bajo
campana oficial en el territorio nacional, lo cual se notificara al pais exportador.
Articulo 46.- Los funcionarios y empleados publicos federales, estatales y
municipales, en el ambito de sus respectivas competencias, deberan auxiliar a las
autoridades de inspeccidén zoosanitaria en el desempefio de sus funciones cuando
éstas lo soliciten y estaran obligados a denunciar los hechos de que tengan
conocimiento sobre presuntas infracciones a esta Ley.

Las autoridades de inspeccion zoosanitaria colaboraran con las autoridades
extranjeras en los casos y términos que sefalen las Leyes y los tratados
internacionales de que los Estados Unidos Mexicanos sea patrte.

Articulo 47.- La Secretaria podra autorizar a particulares que instalen y operen
puntos de verificacion e inspeccion zoosanitaria para importacion y estaciones
cuarentenarias, cuando cumplan los requisitos, procedimientos y disposiciones de
sanidad animal que emita la Secretaria.

Los puntos de verificacion e inspeccién zoosanitaria para importacion deberan estar
ubicados en punto de ingreso al pais o en franja fronteriza.

Articulo 48.- La Secretaria mediante disposiciones de sanidad animal determinara
las caracteristicas y especificaciones que deben reunir las estaciones
cuarentenarias, asi como las regiones donde se justifigue su establecimiento. En
dichos establecimientos se mantendran en aislamiento y observacion los animales
sujetos a control cuarentenario, asi como los vehiculos, maquinaria, materiales o
equipo y otras mercancias que representen un riesgo y que hayan estado en
contacto con éstos.

La Secretaria establecerd requisitos para permitir a personas fisicas y morales la
habilitacion de instalaciones de su propiedad mediante su acondicionamiento, para

que operen temporal y limitadamente como estaciones cuarentenarias o
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instalaciones para guarda-custodia cuarentena, en donde se realizaran los servicios
veterinarios procedentes y, en su caso, el lugar donde se aplicaran los tratamientos o
acondicionamientos a las mercancias de importacion.

Articulo 49.- Los interesados en la exportacién o reexportacion de cualquiera de las
mercancias enunciadas en este Capitulo, deberdn solicitar a la Secretaria la
expedicion del certificado zoosanitario para exportacion, cuando el pais de destino lo
requiera.

Articulo 50.- La Secretaria expedira los certificados zoosanitarios para exportacion,
cuando las mercancias destinadas a la exportacibn o reexportacion, retunan los
requisitos establecidos por el pais importador y en su caso, las disposiciones de
sanidad animal aplicables.

Cuando la Secretaria tenga la sospecha o evidencia de la existencia de riesgo
zoosanitario o de contaminacion en las mercancias reguladas, estaré facultada para
condicionar su salida del territorio nacional.

Articulo 51.- Para fines de exportacion la Secretaria, a peticion y con cargo a los
interesados, podra llevar el control zoosanitario y de riesgos de contaminacion en las
unidades de produccién en las que se crien, alojen o manejen animales vivos, asi
como en los establecimientos Tipo Inspeccidén Federal en los que procesen bienes de
origen animal y productos para uso o consumo animal, a fin de certificar el
cumplimiento de los requisitos zoosanitarios y de buenas practicas pecuarias
establecidos por la autoridad competente del pais al que se destinaran las
mercancias.

Articulo 52.- Cuando el pais importador requiera que la empresa exportadora cuente
con la autorizaciéon de la Secretaria, ésta se otorgara si cumple con las disposiciones
de sanidad animal y de buenas practicas pecuarias nacionales y las establecidas por
el pais a donde desee exportar. En caso de que la empresa exportadora no observe
las condiciones bajo las cuales se le otorg6 la autorizacion para la exportacion
respectiva, la Secretaria evaluard y determinara lo procedente.

Articulo 53.- En el caso de la exportacion de productos para uso 0 consumo animal,
la Secretaria a solicitud de los interesados, expedira los certificados de libre venta,

de origen y de registro vigente de empresas y productos.
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TITULO CUARTO DE LAS CAMPANAS, CUARENTENAS Y MOVILIZACION

Capitulo | De las Campafias Zoosanitarias

Capitulo Il De las Cuarentenas

Capitulo Ill De la Movilizacion

El presente titulo con sus respectivos capitulos se refieren a aspectos meramente

nacionales, mas no de interés particular sobre el tema que se ocupa.

TITULO QUINTO DEL DISPOSITIVO NACIONAL DE EMERGENCIA DE SANIDAD
ANIMAL, RECURSO DE OPERACION Y FONDO DE CONTINGENCIA Y
TRAZABILIDAD

Capitulo | Del Dispositivo Nacional de Emergencia de Sanidad Animal

Articulo 78.- Cuando se detecte o se tenga evidencia cientifica sobre la presencia o
entrada inminente de enfermedades y plagas exoticas y de notificacion obligatoria,
erradicadas, desconocidas o inexistentes en el pais, que pongan en situacion de
emergencia zoosanitaria a una o varias especies o poblaciones de animales en todo
0 en parte del territorio nacional, o cuando en una enfermedad endémica se rebase
el nimero de casos esperados, la Secretaria activara, integrara y operara el
Dispositivo Nacional de Emergencia de Salud Animal que implicara la publicacion
inmediata mediante acuerdo en el Diario Oficial de la Federacion y en su caso,
expedira las disposiciones de sanidad animal, que establezcan las medidas de
prevencion, control y erradicacion que deberan aplicarse al caso particular.

También se justificara la activacion del dispositivo de emergencia y la aplicacion
inmediata de medidas de retencion, cuando se sospeche 0 se tenga evidencia
cientifica que los bienes de origen animal exceden los limites maximos de residuos o
se encuentre prohibida su presencia o existen contaminantes microbiolégicos que
pueden afectar a los humanos o animales.

Articulo 79.- La Secretaria podra acordar y convenir con las entidades federativas, el
Distrito Federal y los municipios, Organos de coadyuvancia y particulares
interesados, la creacion de uno o varios fondos de contingencia para afrontar
inmediatamente las emergencias zoosanitarias que surjan por la presencia de

enfermedades y plagas exoticas, de notificacion obligatoria, erradicadas,
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desconocidas o inexistentes que pongan en peligro el patrimonio pecuario en el
territorio nacional; o las emergencias de contaminacion en los bienes de origen
animal cuando éstos excedan los limites maximos permisibles o se encuentre
prohibida su presencia o existan contaminantes microbiologicos que afecten a los
consumidores o animales.

Las reglas generales conforme a las cuales se instrumentaran e integraran los
dispositivos nacionales de emergencia de sanidad animal, se determinaran sus
ambitos temporales, espaciales, materiales y personales de aplicacién, se integraran
y administraran los fondos de contingencia, y se organizara la aplicacion y evaluacion
de las medidas zoosanitarias o de reduccion de riesgos de contaminacién que se
propongan, los cuales se estableceran en el Reglamento de esta Ley.

Para la operacion del Dispositivo Nacional de Emergencia de Salud Animal, la
Secretaria podra solicitar el apoyo de los servicios veterinarios de otros paises u
organismos regionales o internacionales.

Articulo 80.- En caso de identificarse una emergencia de salud animal, la Secretaria
establecerd las medidas zoosanitarias correspondientes, las prohibiciones o
requisitos para la movilizacion, importacion y exportacion de animales, bienes de
origen animal, productos para uso o consumo animal, asi como equipo y maquinaria

pecuario usado.

Capitulo Il Del Recurso de Operacion y Fondo de Contingencia

Articulo 81.- Para el desarrollo de infraestructura y operacion de los programas,
servicios y actividades de sanidad animal y de buenas practicas pecuarias, la
Secretaria podra acordar y convenir con los gobiernos de los Estados, del Distrito
Federal y los municipios, 6rganos de coadyuvancia, sectores organizados de
productores, importadores, exportadores, industriales, profesionales y demas
particulares interesados, asignando en cada caso las aportaciones, compromisos y
obligaciones de las partes involucradas.

Articulo 82.- Le corresponde a la Secretaria asumir los costos inmediatos de
despoblacién en las unidades de produccién, cuando se presenten en territorio

nacional emergencias zoosanitarias por enfermedades exéticas.
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Articulo 83.- Cuando se requiera despoblar una unidad de produccion, por la
presencia de un brote de enfermedad o plaga que se encuentre en campafa
zoosanitaria y si se comprueba que el brote se origind por falta de cumplimiento de
las disposiciones zoosanitarias que la Secretaria expida para tal efecto, el

responsable serd sancionado y cubrira los costos que se originen por esta actividad.

Capitulo 11l De la Trazabilidad

Articulo 84.- La Secretaria establecera las bases para la implementacion de
sistemas de trazabilidad en animales, bienes de origen animal o productos para uso
0 consumo animal. Los sistemas seran coordinados, supervisados y vigilados por la
misma.

La Secretaria mediante disposiciones de sanidad animal, definird los sistemas de
trazabilidad aplicables a las mercancias reguladas a que se refiere esta Ley.

Articulo 85.- Los agentes involucrados en cada eslabén de la cadena de valor,
deberan implementar y mantener un sistema de trazabilidad documentado en las
etapas que le correspondan: produccién, transformaciéon o distribuciéon de los
animales, bienes de origen animal, productos para uso o consumo animal e insumos,
en términos de lo establecido en las disposiciones que emita la Secretaria para tal
efecto.

Articulo 86.- Los sistemas de trazabilidad en animales o en bienes de origen animal,
nacionales o importados, garantizaran el rastreo desde el sitio de su produccion u
origen hasta su sacrificio 0 procesamiento y se deberd contar con la relacion de
proveedores y distribuidores o clientes.

Articulo 87.- Los sistemas de trazabilidad en productos para uso o consumo animal
e insumos, garantizaran el rastreo de materias primas y producto terminado, desde la
adquisicion, formulacién, fabricacién, importacion, almacenamiento, comercializaciéon
hasta aplicacion de los mismos y se debera contar con la relacion de proveedores y
distribuidores o clientes.
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Articulo 88.- Los agentes involucrados deberan notificar a la Secretaria cuando

sospeche que alguno de los animales, bienes de origen animal, productos para uso o
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consumo animal, que han producido, transformado, fabricado, distribuido o importado
no cumplen con las disposiciones de sanidad animal o los relativos a buenas
practicas pecuarias, en caso procedente, la Secretaria ordenara de inmediato su
retiro del mercado o dispondra las medidas zoosanitarias que correspondan.

Cuando las mercancias sean retiradas del mercado, se informara a la Secretaria y a
los consumidores de las razones de este retiro.

Articulo 89.- Sera parte del sistema de trazabilidad de los animales y bienes de
origen animal, productos para uso o consumo animal nacionales, de importacion o
exportacion regulados por esta Ley y de acuerdo a lo establecido en el Reglamento o
en las disposiciones de sanidad animal, la informacion que entre otra defina:

I. El Origen;

Il. La Procedencia;

. El Destino;

IV. El Lote;

V. La Fecha de produccién o la fecha de sacrificio, la fecha de empaque, proceso o
elaboracion, caducidad o fecha de consumo preferente; y

VI. La identificacion individual o en grupo de acuerdo a la especie de los animales
vivos en especifico.

Articulo 90.- Las disposiciones de sanidad animal y las relativas a buenas practicas
pecuarias que expida la Secretaria, estableceran los requisitos que deberan contener

las etiguetas de las mercancias reguladas para efectos de trazabilidad.

TITULO SEXTO DEL CONTROL DE PRODUCTOS PARA USO O CONSUMO
ANIMAL, ESTABLECIMIENTOS Y ACTIVIDADES Y SERVICIOS

Capitulo | Del Control de Productos para Uso o Consumo Animal

Capitulo Il De los Establecimientos

Capitulo Ill De las Actividades y Servicios
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TITULO SEPTIMO DE LA EVALUACION DE LA CONFORMIDAD,
CERTIFICACION Y VERIFICACION

Capitulo | De la Evaluacion de la Conformidad

Articulo 113.- La Secretaria, los organismos de certificacion, unidades de
verificacion o laboratorios de pruebas aprobados determinaran el grado de
cumplimiento de las normas oficiales mexicanas o la conformidad con las normas
mexicanas, las normas internacionales y otras especificaciones en materia de
sanidad animal o de buenas practicas pecuarias de reduccion de riesgos de
contaminacion, mediante el procedimiento de la evaluaciéon de la conformidad.
Articulo 114.- La Secretaria establecera los lineamientos, procedimientos y criterios
generales a los que se sujetaran los procedimientos de evaluacién de la
conformidad, estos ultimos seran publicados en el Diario Oficial de la Federacién o
estaran previstos en las normas oficiales mexicanas respectivas.

Articulo 115.- La Secretaria, los organismos de certificacion, unidades de
verificacion o laboratorios de pruebas aprobados, podran evaluar la conformidad a
peticion de parte. Los resultados se haran constar por escrito.

Articulo 116.- La Secretaria, los organismos de certificacion, unidades de
verificacion o laboratorios de pruebas aprobados podran auxiliarse de terceros
especialistas autorizados por la misma, para realizar la evaluaciéon de la conformidad
por tipo, linea, lote o partida de productos o por sistema, ya sea directamente en las
instalaciones que correspondan o durante el desarrollo de las actividades, servicios o
procesos de que se trate.

La Secretaria podra promover ante la Secretaria de Economia, la suscripcion de los
Convenios Internacionales con instituciones oficiales extranjeras e internacionales,
para el reconocimiento mutuo de los resultados de la evaluacién de la conformidad o
del cumplimiento, que lleve a cabo directamente o por los organismos de
certificacion, unidades de verificacion y laboratorios de pruebas aprobados.

Articulo 117.- En ningun caso las personas fisicas o morales aprobadas como
organismos de certificacion, unidades de verificacion o laboratorios de pruebas
podran evaluar la conformidad de las normas oficiales a si mismos o cuando tengan

un interés directo.
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Capitulo Il De la Certificacion

Articulo 118.- La certificacion es el procedimiento mediante el cual la Secretaria o un
organismo de certificacion aprobado por la misma, asegura que un producto,
proceso, sistema, servicio o establecimiento cumple con lo sefialado en las normas
oficiales mexicanas.

Articulo 119.- La certificacién serd en aquellas materias para las que los organismos
de certificacion fueron especificamente aprobados por la Secretaria, en los términos
de esta Ley y de su Reglamento. La Secretaria o los organismos de certificacion
expediran los certificados respectivos.

Articulo 120.- La Secretaria o los organismos de certificacion podran auxiliarse de
terceros especialistas autorizados por la misma, para certificar procesos, productos,
servicios o establecimientos.

Los diferentes tipos de certificados, su contenido, los requisitos, condiciones,
procedimiento, expedicidn y vigencia se determinaran en el Reglamento de esta Ley,
0 en su caso, a traves de disposiciones de sanidad animal especificas.

Articulo 121.- La Secretaria aprobara a los organismos de certificaciéon que podran
realizar la certificacion a procesos, productos, sistemas y establecimientos en los
paises de origen para la importacion de bienes de origen animal y productos para
uso o consumo animal, conforme al principio de reciprocidad que se pacte en los
tratados internacionales o acuerdos interinstitucionales. El listado de los organismos

de certificacion aprobados sera publicado en el Diario Oficial de la Federacion.

Capitulo 11l De la Verificacion

Articulo 122.- La verificacién es el procedimiento mediante el cual la Secretaria o
una unidad de verificacion aprobada por la misma, realizan en un momento
determinado la constatacion ocular o comprobacion mediante muestreo, medicién,
pruebas de laboratorio, 0 examen de documentos a procesos, productos, sistemas y
establecimientos.

Para la verificacion, la Secretaria o unidades de verificacion podran auxiliarse de

terceros especialistas autorizados por la misma.
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La Secretaria, las unidades de verificacion y los terceros especialistas autorizados
emitiran dictamenes del grado de cumplimiento de las normas oficiales mexicanas.
Articulo 123.- Los gastos que se originen de la verificacion seran con cargo a las
personas a quienes se practique la verificacion.

La Secretaria publicard en el Diario Oficial de la Federacion, a las unidades de
verificacion y laboratorios de pruebas que apruebe, cuyos dictimenes seran
reconocidos por la Secretaria para efectos de importacion, conforme al principio de
reciprocidad que se pacte en los tratados internacionales o acuerdos
interinstitucionales.

Articulo 124.- Las unidades de verificacidn aprobadas y los terceros especialistas
autorizados soélo podran realizar verificaciones a solicitud de la Secretaria 0 a
peticion de parte y sobre las materias en las que fueron aprobadas y autorizados en
términos del Reglamento de esta Ley; los dictamenes de verificacion que formulen

seran reconocidos por la Secretaria y por los organismos de certificacion.

TITULO OCTAVO DE LA INSPECCION, MEDIDAS DE SEGURIDAD Y SERVICIO
OFICIAL DE SEGURIDAD ZOOSANITARIA

Capitulo | De la Inspeccién

Capitulo Il De las Medidas de Seguridad

Capitulo 11l Del Servicio Oficial de Seguridad Zoosanitaria

TITULO NOVENO DE LOS ORGANOS DE COADYUVANCIA

Capitulo I Del Consejo Técnico Consultivo Nacional de Sanidad Animal

Articulo 140.- El Consejo Técnico Consultivo Nacional de Sanidad Animal serd el
organo nacional de consulta en materia de sanidad animal, que apoyara al Estado y
a la sociedad mexicana para el mejoramiento continuo de las condiciones de la
sanidad animal, lo que incluye la formulacion, desarrollo y evaluacion de las medidas
zoosanitarias y de las buenas practicas pecuarias aplicadas a los bienes de origen
animal en términos del Reglamento de esta Ley.

La Secretaria destinard los recursos economicos suficientes para satisfacer los

gastos de operacion, administrativos y técnicos y los relativos al mantenimiento y
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conservacion de las instalaciones y equipo que se requieran para apoyar las
actividades del Consejo.

Articulo 141.- El Consejo Técnico Consultivo Nacional de Sanidad Animal se
integrara con:

I. Representantes de la Secretaria, y de las dependencias y entidades de la
Administracion Publica Federal vinculadas con las materias de sanidad y produccion
animal,

Il. Representantes de organizaciones de productores, campesinos, propietarios
rurales, de la industria de insumos para la produccion y la sanidad animal, asi como
de la de procesamiento y comercializacion de bienes de origen animal y otras
organizaciones del sector social o privado con interés juridico relacionado con las
materias de sanidad y produccion animal;

lll. Representantes de organizaciones académicas, cientificas y gremiales de
representacion nacional vinculadas con la materia de sanidad y produccién animal, y
IV. Personas del sector social o privado de reconocido prestigio en materia de salud,
sanidad y produccién animal.

Articulo 142.- El Consejo Técnico Consultivo Nacional de Sanidad Animal se
apoyara en consejos consultivos estatales que, en su caso, se constituiran en cada
entidad federativa de la misma manera que el nacional, invitindose también a
representantes de los gobiernos de los estados, el Distrito Federal y municipios, asi
como de los organismos auxiliares de sanidad animal.

La organizacion, estructura y funciones del Consejo Técnico Consultivo Nacional de
Sanidad Animal y de los consejos consultivos estatales, se llevara a cabo en los

términos del Reglamento de esta Ley.

Capitulo Il De los Organismos Auxiliares de Sanidad Animal

Articulo 143.- Para la coordinacién y ejecuciéon de las campafias zoosanitarias o los
programas sobre buenas practicas pecuarias, la Secretaria autorizara a las
organizaciones de los sectores involucrados de la cadena sistema producto en los

lugares en que el riesgo zoosanitario o de contaminacion de los bienes de origen
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animal lo justifique, como organismos auxiliares de cooperacion en materia de
sanidad animal.

Los requisitos y procedimientos para la integracién y operacién de los organismos
auxiliares de sanidad animal se estableceran en las disposiciones de sanidad animal
respectivas.

La Secretaria en todo caso estara facultada para revocar la autorizacion otorgada a
algun organismo auxiliar, cuando determine que desaparecié la causa que justifico su

otorgamiento o que no cumple con su funcién.

Capitulo Ill De las Personas Aprobadas y Autorizadas

Articulo 144.- Las personas fisicas o morales interesadas en operar como 6rganos
de coadyuvancia, deberan solicitar y obtener de la Secretaria la aprobacion o
autorizacion correspondiente conforme a los siguientes términos:

I. Corresponde a la Secretaria otorgar aprobaciones por materias especificas para
operar como:

a) Organismos de certificacion;

b) Unidades de verificacion; y

c) Laboratorios de pruebas.

Una misma persona podra obtener una o varias de las aprobaciones a que hacen
referencia los incisos a) al ¢), de la presente fraccion;

Il. La Secretaria podra otorgar la autorizacion a las personas fisicas que lo soliciten,
para que operen como terceros especialistas autorizados, a fin de que coadyuven
con la Secretaria, o con los organismos de certificacion, unidades de verificacion o
laboratorios de pruebas aprobados. Los terceros especialistas emitiran un informe de
resultados; y

Ill. La Secretaria podra autorizar a las personas fisicas para que se desempefien
como profesionales autorizados, a fin de que coadyuven con la Secretaria como
asesores o0 capacitadores del cumplimiento de las disposiciones de sanidad animal o
de buenas préacticas pecuarias, asi como en la ejecucibn de las medidas
zoosanitarias y de buenas practicas pecuarias de los bienes de origen animal que

establezca con los dispositivos nacionales de emergencia de salud animal.
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Articulo 145.- La Secretaria promovera cursos de capacitaciéon y de formacion de
profesionales en las actividades sujetas a aprobacién o autorizacion de la Secretaria
y que requieran conocimientos especificos relacionados con la sanidad animal o de
buenas practicas pecuarias.

Articulo 146.- Los profesionistas autorizados, deberdn estar permanentemente
actualizados y aprobar los examenes de conocimientos y cumplir con los requisitos
que se determinen en el Reglamento de esta Ley.

Articulo 147.- La Secretaria podra autorizar laboratorios zoosanitarios para auxiliar a
la Secretaria, para expedir informes de resultados de pruebas de laboratorio de
diagndstico o constatacion de productos para uso o consumo animal.

La certificacion, verificacion, dictamenes de prueba o evaluacion de la conformidad
de las normas oficiales en materia zoosanitaria las realizara la Secretaria a iniciativa
propia 0 a peticion del interesado, pudiendo hacerlo directamente o a través de
organismos de certificacion, unidades de verificacion o laboratorios de pruebas
aprobados.

Articulo 148.- En ningun caso las personas aprobadas o autorizadas, podran directa
o indirectamente certificar, verificar, emitir dictimenes de prueba, o evaluar la
conformidad o el cumplimiento de normas oficiales mexicanas, normas mexicanas y
normas internacionales, a si mismas, a iniciativa propia, o cuando tengan un interés
directo.

Articulo 149.- Para otorgar cualquiera de las aprobaciones a que se refiere el
presente Capitulo, la Secretaria formara comités de evaluacidbn en materia de
sanidad animal o buenas practicas pecuarias, integrados por profesionistas
calificados y con experiencia en los campos de las ramas especificas.

Articulo 150.- Las especificaciones, requisitos, criterios y procedimientos que
deberan satisfacer los interesados en obtener de la Secretaria la aprobacién o
autorizacion que se regula en este Capitulo, asi como los ambitos y las materias
sobre las que podran prestarse los servicios veterinarios, se estableceran en el
Reglamento de esta Ley.

Articulo 151.- Es responsabilidad de las personas a que se refiere este Capitulo:
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I. Prestar los servicios veterinarios que se regulan en esta Ley, su Reglamento y en
Su caso, las normas oficiales que se expidan sobre el particular;

Il. Avisar a la Secretaria cuando conozcan sobre la presencia de una enfermedad
exotica o de notificacién obligatoria, 0 sobre casos de contaminacion a los bienes de
origen animal,

[ll. Avisar a la Secretaria sobre la importacion, comercializacion, publicidad, uso o
aplicacion de productos para uso 0 consumo animal que no estén registrados, 0 no
cuenten con autorizacion de la Secretaria, o presenten residuos toxicos,
microbiol6gicos o contaminantes que no sean acordes con las normas oficiales
mexicanas y demas disposiciones de sanidad animal aplicables;

IV. Presentar a la Secretaria informes sobre los certificados zoosanitarios,
dicthmenes de verificacion o de pruebas que emitan, en la forma y plazos que
determine el Reglamento de esta Ley;

V. Servir como o6rganos de coadyuvancia de la Secretaria en la aplicacion de
politicas, estrategias, programas oficiales de control y mecanismos de coordinacion
en materia de sanidad animal;

VI. Informar periédicamente a la Secretaria sobre los servicios veterinarios que
presten;

VII. Auxiliar a la Secretaria en casos de emergencia de salud animal o de
contaminacién de los bienes de origen animal;

VIIIl. Coadyuvar en el servicio de vigilancia e investigacion epidemiolégica en los
términos previstos en el Reglamento de esta Ley; y

IX. Cumplir con las demas obligaciones a su cargo, reguladas en esta Ley y en las

disposiciones que de ella deriven.

TITULO DECIMO DE LOS INCENTIVOS, CONTRASENAS, SISTEMA DE
VIGILANCIA DE SANIDAD ANIMAL, DE LA VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA Y
ANALISIS DE RIESGO

Capitulo Ill Del Sistema de Vigilancia de Sanidad Animal

Capitulo IV De la Vigilancia Epidemioldgica y Del Andlisis de Riesgo

Capitulo V Del Anélisis de Riesgo
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TITULO DECIMO PRIMERO DE LA DENUNCIA CIUDADANA, RECURSO DE
REVISION, INFRACCIONES Y DELITOS

Capitulo | De la Denuncia Ciudadana

Articulo 165.- Toda persona podra denunciar ante la Secretaria, los hechos, actos u
omisiones que atenten contra la sanidad animal o que causen la contaminacion de
los bienes de origen animal.

Para darle curso bastard que se sefialen los datos necesarios que permitan
identificar al probable infractor y localizar el lugar de los hechos que se denuncian,
asi como la fuente o el nombre y domicilio del denunciante.

Una vez recibida la denuncia, la Secretaria la hara saber a la persona o personas a
quienes se imputen los hechos denunciados y efectuard en su caso, las diligencias
necesarias para la constatacion de los hechos, asi como para la evaluacion
correspondiente.

La Secretaria, a mas tardar dentro de los treinta dias habiles siguientes a la
presentacion de una denuncia, deberd hacer del conocimiento del denunciante el
tramite que se haya dado a aquélla y, en su caso las medidas zoosanitarias o de
buenas practicas pecuarias que de ser procedentes haya aplicado.

Cuando del incumplimiento o violacion a los preceptos de esta Ley se desprenda la
comision de alguna infraccion, la Secretaria iniciara el procedimiento administrativo
correspondiente; si existe la presuncion de un delito formulara la denuncia respectiva

ante la autoridad competente, remitiéndole toda la informacion con que cuente.

Capitulo 1l Del Recurso de Revision

Articulo 166.- Los interesados afectados por los actos y resoluciones de las
autoridades administrativas, podran interponer el recurso de revision en términos del
Titulo Sexto, Capitulo Primero de la Ley Federal de Procedimiento Administrativo.

La ejecucion de la resolucién impugnada podra suspenderse bajo los mismos
términos y condiciones que establece la Ley Federal de Procedimiento Administrativo

o el Cadigo Fiscal de la Federacion, respectivamente.
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Capitulo Ill De las Infracciones

Articulo 167.- Las infracciones a lo dispuesto por esta Ley y demas disposiciones
que emanen de la misma, seran sancionadas administrativamente por la Secretaria,
sin perjuicio de las penas que correspondan cuando sean constitutivas de delitos.
Son infracciones administrativas:

I. Incumplir con lo sefialado en los articulos 16 0 18 de esta Ley;

II. Incumplir las disposiciones en materia de sanidad animal sobre las caracteristicas
y especificaciones tendientes a procurar el bienestar de los animales en términos del
articulo 19 de esta Ley;

[ll. Incumplir lo establecido en materia de atencion a los animales para su
alimentacion y medicamentos, en términos del articulo 21 de esta Ley;

IV. Incumplir la regulaciéon en materia de sacrificio humanitario de los animales,
conforme lo dispone el articulo 23 de esta Ley;

V. No dar cumplimiento en el punto de ingreso al pais a las disposiciones en materia
de importacion de mercancias a que hace referencia el articulo 24 de esta Ley;

VI. Incumplir las disposiciones en materia de importaciones de conformidad con lo
establecido en el articulo 26 de esta Ley;

VII. Transgredir lo dispuesto en materia de cuarentenas y guardas custodias-
cuarentenas, a que hace referencia el articulo 30 de esta Ley;

VIII. Transgredir lo ordenado en materia de importaciones e incumplimiento del
certificado de libre venta, en términos del articulo 32 de esta Ley;

IX. Ingresar mercancias reguladas al pais, sin haber cumplido con lo dispuesto en el
articulo 39 de esta Ley;

X. Omitir lo dispuesto en el articulo 43 de esta Ley;

XI. No dar cumplimiento a la obligacion de contar con el analisis de riesgo o reporte
obligatorio de entrada y salida, conforme lo dispone el articulo 44 de este
ordenamiento;

XII. Incumplir con las obligaciones establecidas en la hoja de requisitos zoosanitarios
o en las disposiciones de sanidad animal aplicables en los términos referidos en el

articulo 45 de esta Ley;
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XIIl. Incumplir con las disposiciones de sanidad animal que sefala el articulo 47 de
esta Ley;,

XIV. Transgredir las disposiciones relativas a las estaciones cuarentenarias o
instalaciones para guarda custodia-cuarentena, segun lo dispuesto por el articulo 48
de esta Ley;

XV. Incumplir con lo dispuesto por el articulo 49 de esta Ley, en materia de
exportacion o reexportacion;

XVI. Incumplir con lo sefialado en el articulo 56 segundo parrafo de esta Ley;

XVII. Incumplir con lo sefialado en el articulo 59 de esta Ley;

XVIII. La falta de cumplimiento de las disposiciones de sanidad animal, sefialadas en
el articulo 60 de esta Ley;

XIX. Incumplir con las disposiciones relativas a las que se refiere el articulo 68 de
esta Ley;

XX. Incumplir con las disposiciones relativas a las que se refiere el articulo 70 de
esta Ley;

XXI. Instalar y operar puntos de verificacibn e inspeccidn zoosanitaria sin
autorizacion de la Secretaria de acuerdo con el articulo 72 de esta Ley;

XXII. Incumplir con las disposiciones relativas a las que se refiere el articulo 73 de
esta Ley;

XXIII. No dar cumplimiento a la obligacién de contar con el certificado zoosanitario de
movilizaciéon o utilizarlo para fines diferentes a los que fue otorgado segun los
articulos 74 o 75 de esta Ley;

XXIV. Incumplir con lo dispuesto en los articulos 78 u 80 de esta Ley;

XXV. Ubicarse en el supuesto indicado en el articulo 83 de esta Ley;

XXVI. Abstenerse de implementar y mantener un sistema de trazabilidad, a que se
refiere el articulo 85 de esta Ley;

XXVII. Incumplir con lo dispuesto en el articulo 88 de esta Ley;

XXVIII. Omitir la informacion a la que hace referencia el articulo 89 de esta Ley;

XXIX. Omitir la informacion a la que hace referencia el articulo 90 de esta Ley;
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XXX. Transgredir las disposiciones en materia de registro y autorizacion de
formulaciones de productos y sus modificaciones conforme lo indican los articulos 92
y 94 de esta Ley;

XXXI. Abstenerse de dar cumplimiento a la disposicion contenida en el articulo 96 de
esta Ley;

XXXIl. No cumplir con las disposiciones relativas a productos registrados o
autorizados de conformidad con lo dispuesto por el articulo 97 de esta Ley;

XXXIII. Incumplir con lo dispuesto en el articulo 98 de esta Ley;

XXXIV. No dar cumplimiento a las disposiciones contenidas en el articulo 99 de esta
Ley;

XXXV. Abstenerse de otorgar la informacion en los términos de lo establecido en el
articulo 101 de esta Ley;

XXXVI. No asegurarse que los productos cuenten con la autorizacion o registro
correspondiente, conforme se refiere el articulo 102 de esta Ley;

XXXVII. Incumplir con lo previsto en el articulo 106 de esta Ley;

XXXVIII. Incumplir con las disposiciones relativas al articulo 107 de esta Ley;

XXXIX. Dejar de cumplir con las obligaciones dispuestas en el articulo 108 de esta
Ley;

XL. No proporcionar las facilidades a que hace referencia el articulo 109 de esta Ley;
XLI. No proporcionar a la Secretaria la informacion a que hace referencia el articulo
110 de esta Ley;

XLIl. Abstenerse de cumplir las disposiciones a que hace referencia el articulo 111
de esta Ley;

XLIII. Transgredir las disposiciones establecidas en el articulo 117 de esta Ley;

XLIV. Incumplir con lo sefialado en el articulo 120 de esta Ley;

XLV. Incumplir las obligaciones establecidas en el articulo 129 de esta Ley;

XLVI. Incumplir lo establecido por el articulo 134 de esta Ley;

XLVII. Abstenerse de dar cumplimiento a lo ordenado por el articulo 137 de esta Ley;
XLVIII. Incumplir las obligaciones de los supuestos previstos en el articulo 144 de
esta Ley;

XLIX. Transgredir las disposiciones establecidas en el articulo 148 de esta Ley;
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L. Incumplir con las responsabilidades a que se refiere el articulo 151 de esta Ley, en
sus fracciones: |, 11, I, IV, V, VI, VIl y VIII;

Ll. Ostentar la contrasefia Tipo Inspeccion Federal, sin dar cumplimiento a las
disposiciones del articulo 154 de esta Ley;

LIl. Ostentar sin autorizacion las contrasefias y marcas oficiales a las que hace
referencia el articulo 157 de esta Ley; y

LIll. Las demés infracciones a lo establecido en esta Ley 0 su Reglamento.

Articulo 168.- Para la imposicion de sanciones la Secretaria, previo el cumplimiento
a la garantia de audiencia de acuerdo a lo establecido en la Ley Federal de
Procedimiento Administrativo, tomara en cuenta la gravedad de la infraccion, los
dafios y perjuicios causados, al igual que los antecedentes, circunstancias
personales y situacion socioeconémica del infractor en los términos que establezca el
Reglamento de la presente Ley.

Para los efectos del parrafo anterior, se establecen cinco tipos de sanciones como
sigue:

1. Clausura temporal.

2. Clausura definitiva.

3. Suspension temporal del registro, certificacién, aprobacion, autorizacion,
reconocimiento o permiso.

4. Revocacion o cancelacion del reconocimiento, certificacién, aprobacion,
autorizacion, registro o permiso.

5. Multa.

Articulo 169.- La Secretaria impondra las multas teniendo en cuenta la gravedad de
la falta y las condiciones economicas del infractor, conforme a la tabla del articulo
siguiente y de acuerdo con el tabulador que se indica.

A. De 20 a 1000 dias de salario minimo.

B. De 1000 a 10,000 dias de salario minimo.

C. De 10,000 a 50,000 dias de salario minimo.

D. De 50,000 a 100,000 dias de salario minimo.

Para los efectos del presente articulo por salario se entiende el salario minimo

general vigente en el Distrito Federal, al momento de cometerse la infraccion.
60



Articulo 170.- Las sanciones y multas establecidas en el presente ordenamiento se
aplicaran conforme a la siguiente tabla:

Nota.- La correspondiente tabla se debe consultar en la ley para los efectos de su
aplicacion que no incluye en este texto.

A los infractores reincidentes se les sancionara de la manera siguiente:

De la multa menor pasara a la multa mayor del mismo nivel.

De la multa mayor de un nivel pasara a la multa mayor del siguiente nivel.

Hasta el doble en el caso del nivel mas alto previsto en el tabulador.

La clausura temporal por la clausura definitiva.

La suspension temporal por la revocacion.

Capitulo IV De los Delitos

Articulo 171.- Al que ingrese al territorio nacional animales, bienes de origen animal,
asi como productos para uso o0 consumo animal y por cualquier medio evada un
punto de inspeccion en materia zoosanitaria y puso en peligro o en riesgo la situacion
zoosanitaria del pais incumpliendo el caracter normativo respectivo, se le impondra la
pena de dos a diez afios de prision y multa de hasta mil veces el salario minimo
vigente en la zona econémica de la que se trate.

Articulo 172.- Al que introduzca al territorio nacional o dentro de éste, transporte o
comercie con animales vivos, sus productos o subproductos, que hayan sido
alimentados con una sustancia cuyo uso esté prohibido para tal fin en las
disposiciones de sanidad animal o de buenas practicas pecuarias emitidas por la
Secretaria, teniendo conocimiento de cualquiera de esos hechos, se le impondra una
pena de cuatro a ocho afos de prision y multa de quinientos hasta tres mil veces el
salario minimo vigente en la zona econdémica en que se llevo a cabo el hecho y en
caso de reincidencia se duplicara la pena y la multa.

Articulo 173.- Al que sin autorizacion de las autoridades zoosanitarias competentes
o contraviniendo los términos en que ésta haya sido concedida, importe, posea,
transporte, almacene, comercialice o en general realice actos con cualquier sustancia
cuyo uso esté prohibido para alimentacion de animales en las disposiciones de

sanidad animal o de buenas practicas pecuarias emitidas por la Secretaria, se le
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impondra una pena de cuatro a ocho afios de prision y multa de quinientos hasta tres
mil veces el salario minimo vigente en la zona econdmica en que se llevé a cabo el
hecho y en caso de reincidencia se duplicara la pena y la multa, siempre y cuando
esos actos sean con la finalidad de adicionarlas a los alimentos o bebidas de
animales cuyos productos o subproductos estén destinados al consumo humano.

Se presumird que existe esa finalidad, cuando las sustancias a que se refiere ese
articulo se encuentren en el interior de establecimientos dedicados a la produccién
animal o a la fabricacién y expendio de alimentos para ganado.

Articulo 174.- Al que ordene el suministro o suministre a animales destinados al
abasto alguna sustancia o alimento prohibidos a los que hace alusién esta Ley y
demés disposiciones de salud animal, serd sancionado con tres a siete afios de
prisién y de diez mil a cincuenta mil dias de salario minimo de multa.

Articulo 175.- Se sancionara con penalidad de uno a cinco afos de prision y multa
de hasta mil veces de salario minimo general vigente en la zona econémica en que
se lleve a cabo sin perjuicio de las sanciones administrativas que pudieran
generarse:

Al que emita documentos en materia zoosanitaria sin observar los procedimientos
establecidos para su expedicion.

A quien extorsione o agreda, verbal, moral o fisicamente a una autoridad oficial en el
ejercicio de sus funciones en un establecimiento Tipo Inspeccion Federal, sin

detrimento de lo que establezcan otras disposiciones legales.

[.- NOM-009-Z00-1994, proceso sanitario de la carne.

1. Objetivo y campo de aplicacion

1.1. La presente Norma es de observancia obligatoria en todo el territorio nacional y
tiene por objeto, los procedimientos que deben cumplir los establecimientos
destinados al sacrificio de animales y los que industrialicen, procesen, empaquen,
refrigeren productos o subproductos carnicos para consumo humano, con el

proposito de obtener productos de 6ptima calidad higiénico-sanitaria.
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1.2. Es aplicable a todos los establecimientos que se dedican al sacrificio de
animales para abasto, asi como frigorificos, empacadoras y plantas
industrializadoras de productos y subproductos carnicos.

1.3. La vigilancia de esta Norma corresponde a la Secretaria de Agricultura y
Recursos Hidraulicos, asi como a los gobiernos de los estados, en el ambito de sus
respectivas atribuciones y circunscripciones territoriales, de conformidad con los
acuerdos de coordinacion respectivos.

1.4. La aplicacion de las disposiciones previstas en esta Norma compete a la
Direccién General de Salud Animal, asi como a las delegaciones de la Secretaria de
Agricultura y Recursos Hidraulicos, en el ambito de sus respectivas atribuciones vy
circunscripciones territoriales.

2. Referencias

Para la correcta aplicacion de esta Norma deberan consultarse las siguientes normas
oficiales mexicanas:

-NOM-003-Z0O0-1993. Criterios para la Operacion de Laboratorios de Pruebas
Aprobados en Materia Zoosanitaria.

-NOM-008-Z0O0-1993. Especificaciones Zoosanitarias para la Construccion vy
Equipamiento de Establecimientos para el Sacrificio de Animales y los Dedicados a
la Industrializacion de Productos Carnicos.*

* En tramite de publicacion en el Diario Oficial de la Federacion.

[I.- NOM-004-ZO0-1994, Control de residuos toxicos en carne, grasa, higado y
rinén de bovinos, equinos, porcinos y ovinos, por lo que ahora se denominara
grasa, higado, musculo y rildn en aves, bovinos, caprinos, cérvidos, equinos,
ovinos y porcinos. Residuos toxicos. Limites maximos permisibles vy
procedimientos de muestreo.

1. Objetivo y campo de aplicacion

Esta Norma es de observancia obligatoria en todo el territorio nacional y tiene por
objeto establecer los limites maximos permisibles de residuos toxicos vy
procedimiento de muestreo en productos carnicos primarios de origen animal, y es

aplicable a la grasa, higado, musculo y rifidn en aves, bovinos, caprinos, cérvidos,
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equinos, ovinos y porcinos provenientes de establecimientos de sacrificio ubicados
en el pais o de una planta aprobada por la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y
Desarrollo Rural, cuando éstos sean de importacion.

La vigilancia de esta Norma corresponde a la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y
Desarrollo Rural y a los Gobiernos de los Estados en el ambito de sus respectivas
circunscripciones territoriales y de conformidad con los acuerdos de coordinaciéon
respectivos.

La aplicacion de las disposiciones previstas en esta Norma compete a la Direccion
General de Salud Animal, asi como a las delegaciones de la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, en el ambito de sus respectivas
circunscripciones territoriales.

2. Referencias

Para la correcta aplicacion de esta Norma, deben consultarse las siguientes normas
oficiales mexicanas:

-NOM-010-ZO0-1995, Determinacion de cobre, plomo y cadmio en higado, musculo
y rifildn de bovinos, equinos, porcinos, ovinos y aves por espectrometria de absorcion
atomica.

-NOM-011-Z0O0-1994, Determinacién de sulfonamidas en higado y musculo de
bovinos, ovinos, equinos, porcinos y aves por cromatografia capa fina-densitometria.
-NOM-014-Z0O0-1994, Determinacion de cloranfenicol en musculo de bovinos,
equinos, porcinos, ovinos y aves por cromatografia de gases.

-NOM-015-Z00-1994, Andlisis de arsénico en higado, masculo y rifildon de bovinos,
equinos, porcinos, ovinos y aves por espectrometria de absorcion atomica.
-NOM-016-Z0O0-1994, Analisis de mercurio en higado, musculo y rifion de bovinos,
equinos, porcinos, ovinos y aves por espectrometria de absorcion atomica.
-NOM-017-Z0O0-1994, Analisis de bencimidazoles en higado y musculo de bovinos,
equinos, porcinos, ovinos y aves por cromatografia de liquidos alta resolucion.
-NOM-020-Z0O0-1995, Determinacion de ivermectinas en higado de bovinos,

equinos, porcinos, ovinos y aves por cromatografia de liquidos alta resolucion.
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-NOM-021-Z0O0-1995, Andlisis de residuos de plaguicidas organoclorados y bifenilos
policlorados en grasa de bovinos, equinos, porcinos, ovinos y aves por cromatografia
de gases. Por la prueba de inmunodifusion en gel.

-NOM-028-Z00-1995, Determinacion de residuos de plaguicidas organofosforados
en higado y musculo de bovinos, equinos, porcinos, ovinos, caprinos, cérvidos y aves
por cromatografia de gases.

-NOM-030-Z00-1995, Especificaciones y procedimientos para la verificacion de
carne, canales, visceras y despojos de importacion en puntos de verificacion
zoosanitaria.

-NOM-032-Z00-1995, Determinacion de antibidticos en higado, musculo y rifién de
bovinos, ovinos, equinos, porcinos, aves, caprinos y ceérvidos, por la prueba de la
torunda y por bioensayo.

-NOM-034-Z00-1996, Determinacion de dietilestilbestrol, zeranol y taleranol en
higado y musculo de bovinos, equinos, porcinos, ovinos, aves, caprinos y cérvidos,

por cromatografia de gases-espectrometria de masas.

[ll.- NOM-008-ZO0-1994, Especificaciones zoosanitarias para la construccion y
equipamiento de establecimientos para el sacrificio de animales y los
dedicados a la industrializacion de productos céarnicos, en aquellos puntos que
resultaron procedentes.

1. Objetivo y campo de aplicacion

La presente Norma es de observancia obligatoria en todo el territorio nacional y tiene
por objeto establecer las caracteristicas que deberan cumplir los establecimientos en
cuanto a ubicacién, construccion y equipo.

Esta Norma es aplicable a todos los establecimientos que se dedican al sacrificio de
animales de abasto, frigorificos, empacadoras y plantas industrializadoras de
productos y subproductos carnicos.

La vigilancia de esta Norma corresponde a la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y
Desarrollo Rural, al gobierno de los estados y municipios, en el ambito de sus

respectivas atribuciones y circunscripciones territoriales, sin perjuicio de las
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atribuciones de la Secretaria de Salud, de conformidad con los acuerdos de
coordinacion respectivos.

La aplicacion de las disposiciones previstas en esta Norma compete a la Direccion
General de Salud Animal, al gobierno de los estados, municipios y delegaciones de
la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, en el ambito de sus
respectivas atribuciones y circunscripciones territoriales, sin menoscabo de las
atribuciones de la Secretaria de Salud, de conformidad con los acuerdos de
coordinacion respectivos.

2. Referencias

Para la aplicacion correcta de esta Norma, deberdn consultarse las siguientes
normas oficiales mexicanas:

-NOM-001-ECOL-1996, Que establece los limites maximos permisibles
contaminantes en las descargas de aguas residuales en aguas y bienes nacionales.
-NOM-008-SCFI-1993, Sistema General de Unidades de Medida.
-NOM-009-Z00-1994, Proceso sanitario de la carne.

-NOM-028-STPS-1993, Seguridad- codigo de colores para la identificacion de fluidos
conducidos en tuberias.

-NOM-033-Z00-1995, Sacrificio humanitario de los animales domésticos y silvestres.
-NOM-120-SSA1-1994, Bienes y servicios. Practicas de higiene y seguridad para el
proceso de alimentos, bebidas no alcohdlicas y alcohdlicas.

-NOM-130-SSA1-1995, Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometidos a tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones
sanitarias.

IV.- NOM-030-ZO0-1995, Especificaciones y procedimientos para la verificacion
de carne, canales, visceras y despojos de importacion en puntos de
verificacion zoosanitaria.

1. Objetivo y campo de aplicacion

La presente Norma es de observancia obligatoria en todo el territorio nacional y tiene
por objeto, establecer el procedimiento y las especificaciones técnicas para la

verificacion de los productos al amparo de las fracciones arancelarias que se detalla
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en el ACUERDO que establece la clasificacion y codificacibn de mercancias cuya
importacion esta sujeta a regulacion por parte de la Secretaria de Agricultura,
Ganaderia y Desarrollo Rural, con el fin de verificar que los productos no constituyen
un riesgo zoosanitario y que sean de Optima calidad higiénico-sanitaria para el
consumo humano. Esta Norma es aplicable en los puntos de verificacién autorizados
por la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, que cuenten con la
infraestructura necesaria para la verificacion.

La vigilancia y aplicacion de las disposiciones previstas en esta Norma, compete a la
Direccion General de Salud Animal, a la Direccion General de Inspeccion
Fitozoosanitaria en Puertos, Aeropuertos y Fronteras, asi como a las Delegaciones
de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, en el ambito de sus
respectivas atribuciones y circunscripciones territoriales.

2. Referencias

La presente Norma se complementa con las siguientes Normas Oficiales Mexicanas:
-NOM-004-Z00-1994, Control de Residuos Toéxicos en Carne, Grasa, Higado y
Rifién de Bovinos, Equinos, Porcinos y Ovinos.

-NOM-008-SCFI-1993, Sistema General de Unidades de Medida.
-NOM-009-Z00-1994, Proceso Sanitario de la Carne.

-NOM-018-Z0O0-1994, Médicos Veterinarios Aprobados como Unidades de

Verificacion Facultados para Prestar Servicios Oficiales en Materia Zoosanitaria

V.- NOM-033-ZO0-1995, Sacrificio humanitario de los animales domésticos y
silvestres.

1. Objetivo y campo de aplicacion

Esta Norma es de observancia obligatoria en todo el territorio nacional y tiene por
objeto, establecer los métodos de insensibilizacion y sacrificio de los animales, con el
propésito de disminuir su sufrimiento, evitando al maximo la tensién y el miedo
durante este evento.

La vigilancia de esta Norma corresponde a la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y

Desarrollo Rural, asi como a los gobiernos de los estados en el ambito de sus
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respectivas atribuciones y circunscripciones territoriales, de conformidad con los
acuerdos de coordinacion respectivos.

La aplicacion de las disposiciones previstas en esta Norma compete a la Direccion
General de Salud Animal, asi como a las Delegaciones de la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, en el ambito de sus respectivas
atribuciones y circunscripciones territoriales.

2. Referencias

Para la correcta aplicacién de esta Norma deben consultarse las siguientes normas
oficiales mexicanas:

-NOM-008-Z0O0-1994, Especificaciones zoosanitarias para la construccion y
equipamiento de establecimientos para el sacrificio de animales y los dedicados a la
industrializacion de productos carnicos, publicada en el Diario Oficial de la
Federacién el 16 de noviembre de 1994.

-NOM-009-Z00-1994, Proceso sanitario de la carne, publicada en el Diario Oficial de
la Federacion el 16 de noviembre de 1994.

VI.- NOM-033-FITO-1995, Por la que se establecen los requisitos vy
especificaciones fitosanitarias para el aviso de inicio de funcionamiento que
deberan cumplir las personas fisicas o morales interesadas en comercializar
plaguicidas agricolas.

1. Objetivo y campo de aplicacion

La presente Norma Oficial Mexicana tiene por objeto establecer el procedimiento que
deben cumplir las personas fisicas o morales que se dediquen a la comercializacion
de plaguicidas, para presentar el aviso de inicio de funcionamiento y obtener la
certificacion de cumplimiento de la Norma, para ser inscritas en el Directorio
Fitosanitario correspondiente, asi como las obligaciones que se deriven de la misma.
Las disposiciones de esta Norma Oficial Mexicana, resultan aplicables para todas las
personas fisicas o morales comercializadoras de plaguicidas agricolas que operen

dentro del territorio nacional.
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VIl.- NOM-120-SSA1-1994, Bienes y servicios. Practicas de higiene y seguridad
para el proceso de alimentos, bebidas no alcohdlicas y alcohdélicas.

1. Objetivo y campo de aplicacion

Esta Norma Oficial Mexicana establece las buenas practicas de higiene y sanidad
que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas no alcohdlicas y
alcohdlicas.

Esta Norma Oficial Mexicana es de observancia obligatoria en el territorio nacional
para las personas fisicas y morales que se dedican al proceso de alimentos, bebidas
no alcohdlicas y alcohdlicas.

2. Referencias

Esta Norma se complementa con lo siguiente:

-NOM-093-SSA1-1994 Practicas de Higiene y Sanidad en la preparacion de
alimentos que se ofrecen en establecimientos fijos.*

-NOM-001-STPS-1993 Relativa a las condiciones de seguridad e higiene en los
edificios, locales, instalaciones y areas de los centros de trabajo.
-NOM-006-STPS-1993 Relativa a las condiciones de seguridad e higiene para la
estiba y desestiba de los materiales en los centros de trabajo.

-NOM-011-STPS-1993 Relativa a las condiciones de seguridad e higiene en los
centros de trabajo donde se genere ruido.

-NOM-016-STPS-1993 Relativa a las condiciones de seguridad e higiene en los

centros de trabajo referente a ventilacion.

VIIl.- NOM-130-SSA1-1995, Bienes y servicios. Alimentos envasados en
recipientes de cierre hermético y sometidos a tratamiento térmico.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

1. Objetivo y campo de aplicacion

Esta Norma Oficial Mexicana establece las disposiciones y especificaciones
sanitarias que deben cumplir los alimentos envasados en recipientes de cierre
hermético y sometidos a tratamiento térmico, con excepcion de los productos que

cuenten con Normas Oficiales Mexicanas especificas.
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Esta Norma Oficial Mexicana es de observancia obligatoria en el Territorio Nacional
para las personas fisicas 0 morales que se dedican a su proceso o importacion.

2. Referencias

Esta Norma se complementa con lo siguiente:

-NOM-002-SSA1-1993 Salud ambiental. Envases metédlicos para alimentos y
bebidas. Especificaciones de la costura. Requisitos sanitarios.

-NOM-004-Z00-1994 Control de residuos toxicos en carne, grasa, higado y rifién de
bovinos, equinos, porcinos y ovinos.

-NOM-041-SSA1-1993 Bienes y servicios. Agua purificada envasada.
Especificaciones sanitarias.

-NOM-086-SSA1-1994 Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas con
modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.
-NOM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.

-NOM-109-SSA1-1994 Bienes y servicios. Procedimientos para la toma, manejo y
transporte de muestras de alimentos para su anélisis microbiolégico.”
-NOM-110-SSA1-1994 Bienes y servicios. Preparacion y dilucibn de muestras de
alimentos para su analisis microbioldgico.

-NOM-111-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

-NOM-113-SSA1-1994 Bienes Yy servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

-NOM-117-SSA1-1994 Bienes y servicios. Métodos de prueba para la determinacion
de cadmio, arsénico, plomo, estafio, cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos, agua
potable y agua purificada por espectrometria de absorcion atomica.
-NOM-120-SSA1-1994 Bienes y servicios. Practicas de higiene y sanidad para el
proceso de alimentos, bebidas no alcohdlicas y alcohdlicas.

-NOM-121-SSA1-1994 Bienes Yy servicios. Quesos: frescos, madurados Yy
procesados. Especificaciones sanitarias.

-NOM-122-SSA1-1994 Bienes y servicios. Productos de la carne. Productos carnicos

curados y cocidos y curados, emulsionados y cocidos. Especificaciones sanitarias.
70



7.2.- NORMATIVIDAD INTERNACIONAL

7.2.1 Codex Alimentarius

Introduccion

El Codex Alimentarius (del latin, “legislacion alimentaria” o “cédigo alimentario”)
reune una serie de normas alimentarias internacionalmente adoptadas en relacién
con la produccion, procesamiento y comercio de alimentos, entre las que se
considera el etiquetado de alimentos como instrumento de comunicacion primordial.
Fue en la segunda mitad del siglo XIX cuando se aprobaron las primeras leyes
Alimentarias de caracter general y se implantaron normas basicas para control de los
alimentos. En esa misma época, la quimica de los alimentos fue reconocida como
base en la acreditacibn para la determinacion de las caracteristicas en la
composicion de los mismos. En éste sentido, el uso de sustancias quimicas
industrializadas que encubren la naturaleza de los alimentos, propicio y extendio el
concepto sobre adulteracion. La ciencia habia empezado a brindar informacién con la
que era posible descubrir practicas fraudulentas en la venta de alimentos, y distinguir
entre comestibles inocuos y peligrosos.

A principios del siglo XX, los diferentes conjuntos de normas alimentarias
internacionales en diversos paises, comenzaban a crear obstaculos en el comercio
internacional. Las asociaciones comerciales se crearon en reaccibn a esos
obstaculos, y presionaron a gobiernos para que armonizaran Sus hormas
alimentarias con el fin de facilitar el comercio de alimentos. La Federacion
Internacional de Lecheria (FIL), fundada en 1903, fue una de esas asociaciones, y su
labor en relacidén con las normas para la leche y productos lacteos fue esencial en la
creacion de la Comisién del Codex Alimentarius y en el establecimiento de sus
procedimientos para la elaboracion de normas.

En el Imperio austrohingaro, entre 1897 y 1922, se elaboraron normas vy
descripciones de productos para una gran variedad de alimentos bajo el titulo de
Codex Alimentarius Austriacus, el cual aun careciendo de fuerza juridica, fue
utilizado como referencia por tribunales, a fin de determinar normas de identificacion
para ciertos alimentos. De éste modo, el término Codex Alimentarius actual deriva

del codigo austriaco.
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Durante el decenio de 1940 hubo progresos en la ciencia y tecnologia de los
alimentos.

Aparecieron instrumentos analiticos mas sensibles, aumentaron los conocimientos
sobre la naturaleza de los alimentos, su calidad y los riesgos para la salud. Se
intensifico el interés por la microbiologia, la quimica de los alimentos y las disciplinas
afines, y los nuevos descubrimientos fueron objeto de amplias resefias periodisticas.
Se multiplicaron en todos niveles las publicaciones sobre alimentos, y los
consumidores se vieron literalmente bombardeados con éste tipo mensajes que
aparecian en revistas populares, prensa y radio. Algunos de los mensajes eran
correctos, otros no, pero todos ellos se proponian atraer el interés mediante un
excesivo sensacionalismo. Asi comenzaron las presiones sobre cuestiones
alimentarias.

A finales del afio 1940 cuando se fundaron la FAO y la Organizacion Mundial de la
Salud (OMS), las tendencias en la reglamentacion alimentaria, eran para algunos
motivos de gran preocupacion, ya que los paises actuaban de manera independiente
sobre cuestiones alimentarias, y las consultas entre paises eran escasas. Esta
particular situacion se refleja claramente en las reuniones internacionales de esa

época.

En el afio 1953, la Asamblea Mundial de la Salud, érgano rector de la OMS, declard
que la utilizacion cada vez mas extendida de sustancias quimicas en la industria
alimentaria, representaba un nuevo problema para la salud publica, y propuso que la
FAO y la OMS llevaran a cabo estudios al respecto. Uno de esos estudios determind
gue el uso de aditivos alimentarios constituia un factor esencial en el analisis de los
alimentos, y como resultado de dicho andlisis, la FAO y la OMS convocaron en 1955
la primera Conferencia Mixta FAO/OMS sobre Aditivos Alimentarios, y de esa
Conferencia surgio el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios
(JECFA).

Los afios 1960 y 1961 fueron decisivos para la fundacion del Codex Alimentarius. En
octubre de 1960, durante la primera Conferencia Regional de la FAO para Europa, se

indicaba: “la conveniencia de un acuerdo internacional sobre normas alimentarias
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minimas y cuestiones conexas (etiquetado, métodos de analisis, etc.) como medio
importante para proteger la salud de los consumidores, asegurar la calidad y reducir
los obstaculos al comercio, especialmente en el mercado de Europa en rapida
integracion”.

Asi mismo, en la Conferencia se expresoé: “la coordinacion del creciente nimero de
programas sobre normas alimentarias emprendidos por numerosas organizaciones
planteaba un problema especial’.

Cuatro meses después de la celebracién de la conferencia regional, la FAO entabl6
conversaciones con la OMS, CEPE, OCDE y Consejo del Codex Alimentarius
Europeaus, presentando propuestas que culminaron en el establecimiento de un
programa internacional sobre normas alimentarias. En noviembre de 1961, la
Conferencia de la FAO, en su 11° periodo de sesiones, aprobd una resolucién por la
que se creaba la Comisién del Codex Alimentarius. En mayo de 1963, la 162
Asamblea Mundial de la Salud aprobo el establecimiento del Programa Conjunto
FAO/OMS sobre Normas Alimentarias y adopto los Estatutos de la Comision del

Codex Alimentarius.

Objetivo del Codex Alimentarius

El Codex Alimentarius es ahora punto de referencia mundial para, productores,
procesadores, comerciantes, expertos en alimentos y consumidores, asi como para
organismos nacionales encargados del control de los alimentos y el comercio
alimentario internacional. Se afirma que mediante las reglas en el Codex Alimentarius
se brinda a los paises oportunidad de unirse a la comunidad internacional, y a los
gobiernos acceso para contribuir en la aplicacion y formulacién de las normas
alimentarias de uso internacional.

Mediante la resolucion 39/248 del Codex Alimentarius (1985), la Asamblea General
de las Naciones Unidas aprobé las directrices sobre proteccion a consumidores, las
cuales constituyen el marco en el que gobiernos, especialmente los de paises en
desarrollo, pueden situar su legislacion alimentaria.

Se afirma que el Codex Alimentarius es adecuado para el comercio alimentario

internacional, debido a que se requieren normas alimentarias uniformes en el
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comercio internacional de alimentos. ElI Acuerdo sobre Aplicacion de Medidas
Sanitarias y Fitosanitarias (SFS), asi como el Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al
Comercio (OTC), aprobados en la Ronda Uruguay de Negociaciones Comerciales
Multilaterales, y administrados por la Organizacion Mundial del Comercio (OMC),
tratan acerca de la armonizacion internacional en las normas alimentarias. En los
intentos de armonizacion se vota por el Acuerdo SFS para establecer las normas y
directrices en el Codex Alimentarius. Se indica que las normas estan justificadas
cientificamente, y que son puntos de referencia para evaluar reglamentos
alimentarios nacionales, en funcién de los parametros juridicos de los Acuerdos de la
Ronda Uruguay. La Comision del Codex Alimentarius es el organismo competente
para formulacién de normas, cédigos de practicas, directrices y recomendaciones
que constituyen el Codex Alimentarius.

La Comision del Codex Alimentarius ha logrado que el tema de los alimentos se
incorpore en algunos programas politicos. De hecho, los gobiernos son plenamente
conscientes de las consecuencias politicas que cabe esperar si hacen caso omiso de
las preocupaciones acerca de los alimentos. Los representantes nacionales de varios
paises ante la ONU, FAO y OMS, han propuesto medidas para asegurar la inocuidad

y calidad de los alimentos, o se han comprometido a hacerlo.

La Comision del Codex Alimentarius

La funcion de la Comisién del Codex Alimentarius evoluciona de acuerdo con el
desarrollo del propio Codex Alimentarius. Los nuevos descubrimientos, la constante
investigacion y desarrollo de productos, hacen que la tarea de la Comision del Codex
Alimentarius sea practicamente inacabable. Se indica que la finalizacion de las
normas alimentarias y su compilacion en un cédigo creible y autorizado, exige
amplias consultas internacionales, asi como evaluacion de la informacion, seguidas
de una confirmacion de los resultados finales, y en ocasiones de una férmula de
compromiso objetiva, que satisfaga diferentes opiniones fundamentadas en principios
cientificos.

En la medida en que aumente el nimero de personas que intervienen en la

formulacion de las normas del Codex Alimentarius abarcando otras areas, se
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conoceran mejor las actividades de la Comision y se extendera su influencia. Al
constituirse como centro de coordinacion y foro internacional para mantener dialogo
documentado sobre cuestiones relacionadas con los alimentos, la Comision del
Codex Alimentarius prepara textos cientificos, convoca comités de expertos y
reuniones internacionales, a las que asisten personas de instituciones
gubernamentales, y organizaciones que se ocupan de la alimentacion y cuestiones
afines. Algunos paises han respondido introduciendo la legislacion alimentaria que
era necesaria desde hacia tiempo, toman en consideracion las normas basadas en el
Codex Alimentarius, y apoyan a los organismos encargados del control y las
reglamentaciones en los alimentos.

El Codex Alimentarius es punto de referencia internacional para autoridades
sanitarias e instituciones gubernamentales a cargo del control de los alimentos. No
obstante seria quiza conveniente que a través de propuestas e iniciativas de
productores, procesadores, comerciantes, expertos y consumidores ante la FAO y la
OMS, sea posible desenmarafiar la madeja de reglamentaciones alimentarias que
obstaculizaban el comercio, sobre todo en los paises en desarrollo, y que en la
mayoria de los casos no ofrecen a los consumidores proteccion suficiente. El
establecimiento de la Comision del Codex Alimentarius obedecio ciertamente a una
necesidad. Sus Estatutos y Reglamento, cuidadosamente elaborados, le permiten

perseguir sus objetivos claramente definidos.

Estatutos

Los Estatutos constituyen el fundamento juridico en la labor de la Comision del
Codex Alimentarius, y en ellos se recogen oficialmente los conceptos en que se
basa, asi como las razones de su creacion. En el Articulo 1 de los Estatutos se
enuncian los fines, funciones y objetivos de la Comision. En el Articulo 2 se definen
los requisitos para adquirir la condicion de miembro de la Comision, a la que pueden
integrarse todos los Estados Miembros y Miembros Asociados de la FAO y de la
OMS. En 1988 la Comision estaba integrada por 163 paises, que representaban el

97% de la poblacion mundial.
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Representacion

La Comision es un organismo internacional. Desde su creacion, ha celebrado 22
periodos de sesiones con presidentes de Alemania, Canada, los Estados Unidos,
Francia, Hungria, Indonesia, México, los Paises Bajos, el Reino Unido, Suiza y
Tailandia. Se han elegido vicepresidentes de Australia, Canada, Costa Rica,
Dinamarca, los Estados Unidos, Francia, Ghana, Hungria, Indonesia, Iraq, Kenya,
México, Nigeria, Noruega, Nueva Zelanda, los Paises Bajos, Polonia, el Reino Unido,
Senegal, Sudan, Suiza y Tailandia.

Los Gobiernos de Alemania, Argentina, Australia, Brasil, Camerun, Canada, Cuba, la
ex Checoslovaquia, los Estados Unidos, Francia, Ghana, India, Kenya, Malasia,
Nueva Zelanda, los Paises Bajos, Polonia, el Reino Unido, la Republica de Corea,
Senegal, Tailandia, Tunez y la ex Unidn Soviética han aportado representantes
regionales a la Comision.

La Comision se reune cada dos afios, alternativamente en la Sede de la FAO en
Roma, ltalia y en la Sede de la OMS en Ginebra, Suiza. A las sesiones plenarias
asisten hasta 500 personas. La representacion en los periodos de sesiones se
efectlia a nivel de pais.

Las delegaciones nacionales estan encabezadas por oficiales superiores designados
por sus gobiernos. Las delegaciones pueden incluir, y de hecho incluyen a menudo,
representantes de la industria, de organizaciones de productores, consumidores e
instituciones académicas. Los paises que no son todavia miembros de la Comisién
asisten en ocasiones en calidad de observadores. Varias organizaciones
gubernamentales y ONG internacionales asisten también como observadores.
Aunque son observadores, es tradicion que la Comision del Codex Alimentarius les
permita exponer sus puntos de vista en todas las etapas salvo en la decision final,
gue es prerrogativa exclusiva de los Estados Miembros. Para facilitar un contacto
permanente con los Estados Miembros, la Comisién, en colaboracién con los
gobiernos nacionales, ha establecido Puntos de Contacto del Codex en los paises, y
muchos Estados Miembros tienen Comités Nacionales del Codex para coordinar las

actividades a nivel nacional.
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Normas

La Comisién del Codex y sus Organos auxiliares se comprometen a revisar las
normas del Codex, cuando sea necesario garantizar congruencia con los
conocimientos cientificos del momento. Corresponde a cada miembro de la Comisién
presentar al comité toda nueva informacion cientifica que pudiera justificar una
revision de las normas del Codex en vigor. El Codex Alimentarius se ha publicado en
espanol, francés e inglés.

Estructura del Codex Alimentarius

» Volumen 1A - Requisitos generales

» Volumen 1B - Requisitos generales (higiene de los alimentos)

* Volumen 2A - Residuos de plaguicidas en los alimentos (textos generales)

* Volumen 2B - Residuos de plaguicidas en los alimentos (limites maximos)

* Volumen 3 - Residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos

* Volumen 4 - Alimentos para regimenes especiales (incluidos lactantes y nifios)

» Volumen 5A - Frutas y hortalizas elaboradas y congeladas rapidamente

* Volumen 5B - Frutas y hortalizas frescas

* Volumen 6 - Zumos (jugos) de frutas

* Volumen 7 - Cereales, legumbres y productos derivados y proteinas vegetales

» Volumen 8 - Grasas y aceites y productos afines

* Volumen 9 - Pescado y productos pesqueros

* Volumen 10 - Carne y productos céarnicos; sopas y caldos

* Volumen 11 - Azlcares, productos del cacao y chocolate y productos varios

* Volumen 12 - Leche y productos lacteos

* Volumen 13 - Métodos de andlisis y muestreo

Comités Sobre Productos

Estan encargados de elaborar normas para determinados alimentos o grupos de
alimentos. Con el fin de distinguirlos de los “comités horizontales” y reconocer sus
competencias exclusivas, reciben con frecuencia el nombre de “comités verticales”.
Los comités de esta categoria son trece:

» Grasas y Aceites (Reino Unido).
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» Pescado y Productos Pesqueros (Noruega).
 Leche y los Productos Lacteos (Nueva Zelanda).
* Frutas y Hortalizas Frescas (México).

* Productos de Cacao y Chocolate (Suiza).

» Azucares (Reino Unido).

* Frutas y Hortalizas Elaboradas (Estados Unidos).
* Proteinas Vegetales (Canada).

* Legumbres y Leguminosas (Estados Unidos).

* Productos Carnicos Elaborados (Dinamarca).

» Sopas y Caldos (Suiza).

* Higiene de la Carne (Nueva Zelanda).

» Aguas Minerales Naturales (Suiza).

Los comités sobre productos se convocan cuando es necesario, y se suspenden o
suprimen cuando la Comision decide que su labor ha concluido. Pueden
establecerse nuevos comités con caracter especial para atender necesidades
especificas relacionadas con la elaboracion de nuevas normas. Los paises convocan
las reuniones de los érganos auxiliares del Codex a intervalos comprendidos entre

uno y dos afios, segun las necesidades.

Aceptacion de las Normas Codex

La armonizacion soOlo es posible cuando todos los paises adoptan las mismas
normas. En los Principios Generales del Codex Alimentarius se especifican los
modos en que los Estados Miembros pueden «aceptar» las normas del Codex. Las
formas de aceptacion varian ligeramente, segun se trate de una norma para
productos, de una norma general o de limites para residuos de plaguicidas o de
medicamentos veterinarios o para aditivos alimentarios. Sin embargo, en general las
formas de aceptacion propuestas son la aceptacion completa, la aceptacion con
excepciones especificadas y la libre distribucion.

Existe un creciente interés mundial por las actividades del Codex, pero en la practica

a muchos paises les resulta dificil aceptar las normas del Codex en el sentido
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reglamentario. Ordenamientos juridicos y sistemas administrativos diferentes,
regimenes politicos dispares y, en ocasiones, la influencia de las actitudes y
conceptos nacionales, desalientan la aceptaciéon de las normas del Codex. Sin
embargo, un creciente nimero de paises estan adaptando sus normas alimentarias
nacionales, o parte de ellas, a las del Codex Alimentarius. Esto sucede en particular
en el caso de los aditivos, contaminantes y residuos, es decir los elementos
invisibles. Para adoptar las normas del Codex, los paises necesitan una legislacion
alimentaria adecuada, asi como una infraestructura técnica y administrativa con

capacidad para aplicarla.
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7.2.2 HACCP (ANALISIS DE PELIGRO Y PUNTOS CRITICOS DE CONTROL)
PREAMBULO

En la primera seccion de este documento se establecen los principios del Sistema de
Andlisis de Peligros y de Puntos Criticos de Control (HACCP) adoptados por la
Comision del Codex Alimentarius (CCA). En la segunda seccion se ofrecen
orientaciones generales para la aplicacion del sistema, a la vez que se reconoce que
los detalles para la aplicacion pueden variar segun las circunstancias de la industria
alimentaria.

El sistema de HACCP, que tiene fundamentos cientificos y caracter sistematico,
permite identificar peligros especificos y medidas para su control con el fin de
garantizar la inocuidad de los alimentos. Es un instrumento para evaluar los peligros
y establecer sistemas de control que se centran en la prevencion en lugar de basarse
principalmente en el ensayo del producto final. Todo sistema de HACCP es
susceptible de cambios que pueden derivar de los avances en el disefio del equipo,
los procedimientos de elaboracion o el sector tecnolégico.

El sistema de HACCP puede aplicarse a lo largo de toda la cadena alimentaria,
desde el productor primario hasta el consumidor final, y su aplicacién debera basarse
en pruebas cientificas de peligros para la salud humana, ademas de mejorar la
inocuidad de los alimentos, la aplicacién del sistema de HACCP puede ofrecer otras
ventajas significativas, facilitar asimismo la inspeccion por parte de las autoridades
de reglamentacion, y promover el comercio internacional al aumentar la confianza en
la inocuidad de los alimentos.

Para que la aplicacion del sistema de HACCP dé buenos resultados, es necesario
que tanto la direccion como el personal se comprometan y participen plenamente.
También se requiere un enfoque multidisciplinario en el cual se debera incluir,
cuando proceda, a expertos agronomos, veterinarios, personal de produccion,
microbiélogos, especialistas en medicina y salud publica, tecnélogos de los
alimentos, expertos en salud ambiental, quimicos e ingenieros, segun el estudio de
que se trate. La aplicacion del sistema de HACCP es compatible con la aplicacion de

sistemas de gestion de calidad, como la serie ISO 9000, y es el método utilizado de
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preferencia para controlar la inocuidad de los alimentos en el marco de tales
sistemas.

Si bien aqui se ha considerado la aplicacion del sistema de HACCP a la inocuidad de
los alimentos, el concepto puede aplicarse a otros aspectos de la calidad de los

alimentos.

PRINCIPIOS DEL SISTEMA DE HACCP

El Sistema de HACCP consiste en los siete principios siguientes:

PRINCIPIO 1

Realizar un analisis de peligros.

PRINCIPIO 2

Determinar los puntos criticos de control (PCC).

PRINCIPIO 3

Establecer un limite o limites criticos.

PRINCIPIO 4

Establecer un sistema de vigilancia del control de los PCC.

PRINCIPIO 5

Establecer las medidas correctivas que han de adoptarse cuando la vigilancia indica
gue un determinado PCC no esta controlado.

PRINCIPIO 6

Establecer procedimientos de comprobacién para confirmar que el Sistema de
HACCP funciona eficazmente.

PRINCIPIO 7

Establecer un sistema de documentacién sobre todos los procedimientos y los

registros apropiados para estos principios y su aplicacion.

DIRECTRICES PARA LA APLICACION DEL SISTEMA DE HACCP

Antes de aplicar el sistema de HACCP a cualquier sector de la cadena alimentaria, el
sector deberéd estar funcionando de acuerdo con los Principios Generales de Higiene
de los Alimentos del Codex, los Codigos de Practicas del Codex pertinentes y la

legislacion correspondiente en materia de inocuidad de los alimentos. El empefio por
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parte de la direccién es necesario para la aplicacion de un sistema de HACCP eficaz.
Cuando se identifiquen y analicen los peligros y se efectien las operaciones
consecuentes para elaborar y aplicar sistemas de HACCP, deberan tenerse en
cuenta las repercusiones de las materias primas, los ingredientes, las practicas de
fabricacion de alimentos, la funcion de los procesos de fabricacion en el control de
los peligros, el probable uso final del producto, las categorias de consumidores
afectadas y las pruebas epidemioldgicas relativas a la inocuidad de los alimentos.

La finalidad del sistema de HACCP es lograr que el control se centre en los PCC. En
el caso de que se identifique un peligro que debe controlarse pero no se encuentre
ningln PCC, deberéa considerarse la posibilidad de formular de nuevo la operacion.

El sistema de HACCP debera aplicarse por separado a cada operacién concreta.
Puede darse el caso de que los PCC identificados en un determinado ejemplo en
algun codigo de préacticas de higiene del Codex no sean los Unicos identificados para
una aplicacion concreta, 0 que sean de naturaleza diferente.

Cuando se introduzca alguna modificacién en el producto, el proceso o en cualquier
fase, sera necesario examinar la aplicacion del sistema de HACCP vy realizar los
cambios oportunos.

Es importante que el sistema de HACCP se aplique de modo flexible, teniendo en

cuenta el caracter y la amplitud de la operacion.

APLICACION

La aplicacion de los principios del sistema de HACCP consta de las siguientes
operaciones, que se identifican en la secuencia logica para la aplicacion del sistema
de HACCP (Diagrama 1).

1. Formacién de un equipo de HACCP

La empresa alimentaria debera asegurar que se disponga de conocimientos y
competencia especificos para los productos que permitan formular un plan de
HACCP eficaz. Para lograrlo, lo ideal es crear un equipo multidisciplinario. Cuando
no se disponga de servicios de este tipo in situ, deberd recabarse asesoramiento
técnico de otras fuentes e identificarse el ambito de aplicacién del plan del Sistema

de HACCP. Dicho ambito de aplicacién determinara qué segmento de la cadena
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alimentaria esta involucrado y qué categorias generales de peligros han de
abordarse (por ejemplo, indicara si se abarca toda clase de peligros o solamente

ciertas clases).

2. Descripcién del producto

Debera formularse una descripcion completa del producto que incluya informacion
pertinente sobre su inocuidad, por ejemplo: composicion, estructura fisica/quimica
(incluidos Aw, pH, etc.), tratamientos estaticos para la destruccion de los microbios
(tales como los tratamientos térmicos, de congelacion, salmuera, ahumado, etc.),

envasado, durabilidad, condiciones de almacenamiento y sistema de distribucion.

3. Determinacion del uso al que ha de destinarse

El uso al que ha de destinarse deberé basarse en los usos previstos del producto por
parte del usuario o consumidor final. En determinados casos, como en la
alimentacién en instituciones, habrd que tener en cuenta si se trata de grupos

vulnerables de la poblacion.

4. Elaboracion de un diagrama de flujo

El diagrama de flujo deberéa ser elaborado por el equipo de HACCP y cubrir todas las
fases de la operacion. Cuando el sistema de HACCP se aplique a una determinada
operacion, deberan tenerse en cuenta las fases anteriores y posteriores a dicha

operacion.

5. Confirmacién in situ del diagrama de flujo
El equipo de HACCP debera cotejar el diagrama de flujo con la operacion de

elaboracion en todas sus etapas y momentos, y enmendarlo cuando proceda.

6. Enumeracion de todos los posibles riesgos relacionados con cada fase,
ejecucion de un analisis de peligros, y estudio de las medidas para controlar
los peligros identificados

(VEASE EL PRINCIPIO 1)
83



El equipo de HACCP debera enumerar todos los peligros que puede razonablemente
preverse que se produciran en cada fase, desde la produccion primaria, la
elaboracion, la fabricacion y la distribucion hasta el punto de consumo.

Luego, el equipo de HACCP debera llevar a cabo un analisis de peligros para
identificar, en relacion con el plan de HACCP, cuales son los peligros cuya
eliminacion o reduccién a niveles aceptables resulta indispensable, por su
naturaleza, para producir un alimento inocuo.

Al realizar un analisis de peligros, deberan incluirse, siempre que sea posible, los
siguientes factores:

1.- la probabilidad de que surjan peligros y la gravedad de sus efectos perjudiciales
para la salud;

2.- la evaluacion cualitativa y/o cuantitativa de la presencia de peligros;

3.- la supervivencia o proliferacion de los microorganismos involucrados;

4.- la produccion o persistencia de toxinas, sustancias quimicas o agentes fisicos en
los alimentos; y

5.-las condiciones que pueden originar lo anterior.

El equipo tendra entonces que determinar qué medidas de control, si las hay, pueden
aplicarse en relacion con cada peligro.

Puede que sea necesario aplicar mas de una medida para controlar un peligro o
peligros especificos, y que con una determinada medida se pueda controlar mas de

un peligro.

7. Determinacion de los puntos criticos de control (PCC)

Es posible que haya mas de un PCC al que se aplican medidas de control para hacer
frente a un peligro especifico. La determinacion de un PCC en el sistema de HACCP
se puede facilitar con la aplicacion de un arbol de decisiones, como por ejemplo el
Diagrama 2, en el que se indique un enfoque de razonamiento logico. El arbol de
decisiones debera aplicarse de manera flexible, considerando si la operacién se
refiere a la produccion, el sacrificio, la elaboracion, el almacenamiento, la distribucién
u otro fin, y debera utilizarse con caracter orientativo en la determinacion de los PCC.

Este ejemplo de arbol de decisiones puede no ser aplicable a todas las situaciones,
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por lo cual podran utilizarse otros enfoques. Se recomienda que se imparta
capacitacion en la aplicacién del arbol de decisiones.

Si se identifica un peligro en una fase en la que el control es necesario para
mantener la inocuidad, y no existe ninguna medida de control que pueda adoptarse
en esa fase o en cualquier otra, el producto o el proceso debera modificarse en esa

fase, o en cualquier fase anterior o posterior, para incluir una medida de control.

8. Establecimiento de limites criticos para cada PCC

Para cada punto critico de control, deberan especificarse y validarse, si es posible,
limites criticos. En determinados casos, para una determinada fase, se elaborara
mas de un limite critico. Entre los criterios aplicados suelen figurar las mediciones de
temperatura, tiempo, nivel de humedad, pH, AW y cloro disponible, asi como

parametros sensoriales como el aspecto y la textura.

9. Establecimiento de un sistema de vigilancia para cada PCC

La vigilancia es la medicion u observacion programadas de un PCC en relacion con
sus limites criticos. Mediante los procedimientos de vigilancia debera poderse
detectar una pérdida de control en el PCC. Ademas, lo ideal es que la vigilancia
proporcione esta informacién a tiempo como para hacer correcciones que permitan
asegurar el control del proceso para impedir que se infrinjan los limites criticos.
Cuando sea posible, los procesos deberan corregirse cuando los resultados de la
vigilancia indiqguen una tendencia a la pérdida de control en un PCC, y las
correcciones deberan efectuarse antes de que ocurra una desviacion. Los datos
obtenidos gracias a la vigilancia deberan ser evaluados por una persona designada
gue tenga los conocimientos y la competencia necesarios para aplicar medidas
correctivas, cuando proceda. Si la vigilancia no es continua, su grado o frecuencia
deberan ser suficientes como para garantizar que el PCC esté controlado. La
mayoria de los procedimientos de vigilancia de los PCC deberan efectuarse con
rapidez porque se referiran a procesos continuos y no habra tiempo para ensayos
analiticos prolongados. Con frecuencia se prefieren las mediciones fisicas y quimicas

a los ensayos microbiologicos porque pueden realizarse rapidamente y a menudo
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indican el control microbiolégico del producto. Todos los registros y documentos
relacionados con la vigilancia de los PCC deberan ser firmados por la persona o
personas que efectlan la vigilancia, junto con el funcionario o funcionarios de la

empresa encargados de la revision.

10. Establecimiento de medidas correctivas

(VEASE EL PRINCIPIO 5)

Con el fin de hacer frente a las desviaciones que puedan producirse, deberan
formularse medidas correctivas especificas para cada PCC del sistema de HACCP.
Estas medidas deberan asegurar que el PCC vuelva a estar controlado. Las medidas
adoptadas deberan incluir también un sistema adecuado de eliminacion del producto
afectado. Los procedimientos relativos a las desviaciones y la eliminacion de los

productos deberan documentarse en los registros de HACCP.

11. Establecimiento de procedimientos de comprobacion

(VEASE EL PRINCIPIO 6)

Deberan establecerse procedimientos de comprobacion. Para determinar si el
sistema de HACCP funciona eficazmente, podran utilizarse métodos, procedimientos
y ensayos de comprobacién y verificacion, incluidos el muestreo aleatorio y el
analisis. La frecuencia de las comprobaciones debera ser suficiente para confirmar
que el sistema de HACCP esta funcionando eficazmente. Entre las actividades de
comprobacion pueden citarse, a titulo de ejemplo, las siguientes:

- examen del sistema de HACCP y de sus registros;
- examen de las desviaciones y los sistemas de eliminacion del producto;
- confirmacion de que los PCC se mantienen bajo control.

Cuando sea posible, las actividades de validacién deberan incluir medidas que

confirmen la eficacia de todos los elementos del plan de HACCP.

12. Establecimiento de un sistema de documentacion y registro
(VEASE EL PRINCIPIO 7)
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Para aplicar un sistema de HACCP es fundamental contar con un sistema de registro
eficaz y preciso. Deberan documentarse los procedimientos del sistema de HACCP,
y el sistema de documentacion y registro debera ajustarse a la naturaleza y magnitud
de la operacion en cuestion.

Los ejemplos de documentacién son:

- el analisis de peligros;

- la determinacion de los PCC;

- la determinacion de los limites criticos.

Como ejemplos de registros se pueden mencionar:

- las actividades de vigilancia de los PCC;

- las desviaciones y las medidas correctivas correspondientes;

- las modificaciones introducidas en el sistema de HACCP.

Se adjunta un ejemplo de hoja de trabajo del sistema de HACCP como Diagrama 3.
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8.- CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

La produccién de alimentos tiene la finalidad de satisfacer las necesidades de
sustento alimenticio de los seres humanos para mantenimiento de un estatus de
salud adecuado. Este objetivo se ve afectado cuando se hacen presentes las
enfermedades transmitidas por alimentos, las cuales afectan la salud y economia de
la poblacion mundial. La presencia de ETA’s es debida a la contaminacién de un
producto alimenticio ya sea por agentes bioldégicos o quimicos que afectan de
distintas maneras a la salud del humano, esta contaminacién puede suceder desde
el principio de la cadena productiva hasta el momento en que el consumidor prepara
e ingiere el producto, por lo cual debemos de implementar un método préactico (como
los antes mencionados) para lograr alcanzar la inocuidad alimentaria y asi evitar
estragos en la salud publica y familiar (esto cuando se aplique a nivel del hogar).

Una vez que se logre la obtencion de un producto inocuo en pro de la salud de la
poblacion mexicana, se puede pensar en la posibilidad de tener un libre comercio de
productos alimenticios con el resto del mundo puesto que se romperan las barreras
no arancelarias, logrando asi una mejoria de la economia del pais y bienestar para la
sociedad mexicana, generando empleos y oportunidades de trabajo.

En México existe informacion suficiente con respecto a la Inocuidad Alimentaria,
ademas se han elaborado leyes, reglamentos y Normas Oficiales Mexicanas que
conciernen a este tema y se apoyan con normas que aplican la OMS a nivel mundial,
asi como otras instituciones de caracter internacional como la OPS y la FAO.

La razon por la cual se dificulta la correcta implementacion de un método para lograr
la Inocuidad Alimentaria en México es la propia idiosincrasia del mexicano, es decir,
de la falta de ética del productor, la corruptibilidad de las autoridades y de la falta de
educacion de los mismos empleados de las empresas elaboradoras de alimentos
acerca del tema y de la poblacion en general. Por ello el Médico Veterinario
Zootecnista tiene la obligacion de hacer conciencia en el productor directamente
haciendo de su conocimiento los beneficios que obtendran después de la
implementacién de un programa de Inocuidad Alimentaria y las sanciones a las que
se haran acreedores en caso de que atenten en contra de la salud puablica. Asi

mismo el MVZ debe hacer respetar las leyes existentes con respecto a la calidad de
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los procesos de elaboracién de productos alimenticios y el manejo posterior del
producto terminado. Ademas tiene la capacidad de ser participe en puestos
gubernamentales de vigilancia para llevar acabo el DIAGNOSTICO, la
PREVENCION, CONTROL Y ERREDICACION DE ENFERMEDADES de los
animales que afectan la salud publica, incluyendo las provocadas por consumo de

sus productos y subproductos.
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