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INTRODUCCION.

En México, el café esta considerado como un producto agricola de gran
importancia por la superficie sembrada que ocupa y el valor econémico que
genera su produccion. Al café se le encuentra en los mercados durante todo el
afo, se consume en todo el pais, produce café de excelente calidad, debido a
que su topografia, altura, climas y suelos le permiten trabajar y sembrar
variedades clasificadas dentro de las mejores del mundo. La especie que se
produce en la mayor parte del territorio nacional es la Arabica. La superficie
destinada a la produccién de café por productor ha venido disminuyendo en las

Gltimas décadas,

El cultivo de café, ha experimentado en los ultimos afios un desarrollo
esplendido en todo el mundo, que pasa de ser un producto de consumo
minoritario a otro de amplia aceptacion, sin embargo, en México, de acuerdo a
las estadisticas, el crecimiento en los principales indicadores ha sido minimo y
en algunos de estos una ligera disminucion y que al interior del pais, en los
principales Estados productores, estos crecimientos y disminuciones son mas

marcados.

El presente documento se realizd con la finalidad de aportar informacion para
identificar la situacion y tendencias de la produccion de café (Coffea arabica I.)
en México y en tres de los principales estados (Chiapas, Veracruz y Oaxaca).
Identificandose en primera instancia los aspectos generales del cultivo, la
situacion mundial de la produccién y de manera mas precisa destacando la
situacion y tendencias de los indicadores de la produccién tanto en el &mbito
nacional como en principales Estados productores, cuyas variables de analisis
y objetivo general y especificos se menciona en el primer capitulo, en el que se

expone los principales elementos de la presente investigacion.



Es importante destacar que el Estado de Chiapas se sitia como principal
Estado productor aportando el 38% de la produccion nacional en el periodo
2003-2008, seguido de los Estados de Veracruz con el 24% y el restante
porcentaje lo aporta el Estado de Puebla y Oaxaca y el grupo de otros Estados
de café. En algunas regiones de los Estados productores de café,
principalmente en el Estado de Chiapas y Oaxaca, el cultivo del café es una
actividad primordial en las comunidades en su mayoria indigenas,
produciéndolo de manera artesanal con equipos e insumos muy limitados y con

carencia de recursos econémicos.

El trabajo de investigacion se divide en 5 capitulos. En el primero se establecen
los fundamentos de la investigacion, destacando antecedentes, planteamiento

del problema, justificacion, objetivos, hipétesis y la metodologia utilizada.

En el segundo capitulo se analizan los aspectos mas importantes y una
perspectiva de la produccién de café, con una breve descripcidn general,
destacando su origen, su siclo vegetativo, variedades, recoleccién, finalizando

con el mejoramiento y seleccién del café.

En el tercer capitulo se expone la importancia econémica, destacandose un
breve contexto de la produccién a nivel mundial de café, analizando sus
indicadores destacando los principales paises productores, importadores y

exportadores.

En el cuarto capitulo se sitia en este contexto a México, posteriormente se
expone con mas detalle la situacién y tendencias de la produccion de café a
nivel nacional y en los principales Estados productores, que permite establecer
comparaciones de los estados versus nacional, en cada uno de variables

mencionadas anteriormente.



En el quinto capitulo se describen los conceptos de forma general, de las
caracteristicas que se consideran mas relevantes sobre el andlisis de la
produccion en los tres principales Estados cafetalera en México, ya que se
analizaran los indicadores economicos de la produccion, asi como también sus
variedades, épocas de siembra, rendimiento, el valor de la produccion y la
comercializacion que realizan los tres Estados que son Chiapas, Veracruz y
Oaxaca.

El culminar esta investigacion permite, aportar informacion de gran valor para la
toma de decisiones de todos aquellos interesados en la tematica, que bien
puede ser como material base para la realizacion de nuevas investigaciones o
ser de material de consulta, toda vez que la informacion presentada de forma
desagregada, permite identificar situaciones y tendencias en indicadores de

manera agregada y desagregada, de las variables consideradas en el estudio.

Palabras clave:
Produccion, café (Coffea arabica 1), superficie sembrada, superficie
cosechada, rendimientos, volumen de produccion, PMR, Valor de la

produccion.



CAPITULO |
ELEMENTOS DE LA INVESTIGACION.

En este primer capitulo se exponen de forma breve los antecedentes del cultivo
de café y la justificacidn, los objetivos de la investigacion tanto el general como
los objetivo especificos, se mencionan las variables consideradas en el analisis
de la situacion y tendencias de la produccion de café en México y en tres de los
principales Estados productores, en este capitulo se finaliza con exponiéndose

la metodologia utilizada en la realizacién de la investigacion.

1.1. Antecedentes del cultivo del café

El café, cuyo nombre cientifico es “COFFEA ARABICA L” es de hecho un
producto agricola, que pertenece a la familia de las Rubiaceas. Es originario de
Etiopia. Aunque hay otras personas que ubican su origen principalmente en
Centro y Sur de América, entre otros. Es facil confundirse con el origen
verdadero del café, ya que antiguas leyendas sobre el cultivo y la costumbre de

tomar café provienen de Arabia.

Uno de los mas antiguos escritos que hace referencia al café es llamado "The
Success of Coffee" (El éxito del café), escrito por un sensible hombre originario
de la Mecca llamado Abu-Bek a principios del Siglo XV y fue traducido al
Francés en 1699 por Antoine de Gailland, el mismo que tradujo "Thousand and

One Arabian Nights" (Las mil y una noches de Arabia).

Para un buen desarrollo, el café necesita condiciones climaticas especificas
para su crecimiento y aunque es un producto propio de la zona tropical, su
cultivo exige, ademas, condiciones especiales de suelo, temperatura,
precipitacion atmosférica y altitud sobre el nivel del mar. Las condiciones
ideales para el cultivo se encuentran entre los 1.200 y 1.800 m.s.n.m. Este
cultivo se puede sembrar todo el afio, pero los problemas cambian segun la

época.



En el periodo de lluvias la incidencia de enfermedades es mayor mientras que
durante la época seca las plagas son el mayor problema. Sin embargo dichos
problemas son superables mediante un conjunto de practicas agricolas que
incluyan métodos de manejo y controles adecuados, los cuales tienen que ser
realizados en el momento y la forma precisa en que se indican, ya que de éstas

depende el éxito de una buena cosecha.

Considerando lo anterior y del analisis de la produccién de café, la
investigacién se justifica, debido a que la informacién que se expone de forma
desagregada, permite identificar la situacion y tendencia de la produccion del
café, tanto en el ambito nacional y Estado productores y mas en especifico en
las regiones productoras de café en estos Estados considerados en el estudio.
La informacion presentada de esta manera permite ser base para la toma de
decisiones de los agentes involucrados en la actividad cafetalera: proveedores
de insumo, productores, beneficiadores y comercializadores de café, a la vez la
informacion puede ser base para nuevas investigaciones en café o

simplemente ser material de consulta.

Para los productores esta investigacion proporciona informacion de interés por
ser el cultivo del café una buena eleccion de produccion para los productores
ubicados en regiones que cuentan con las condiciones, ya que es una fuente
de ingresos aceptable. Esta investigacion es de suma importancia por
proporcionar informacion complementaria para dar solucion a problematicas
gue enfrentan los productores en el medio rural y por otra parte la contribucién

gue tendra tanto a nivel econémico como social.

1.2. Objetivos
Objetivo General.
Analizar la situacién y tendencias de la produccién de café (Coffea arabica I.)

en México y en tres de los principales Estados productores, periodo 2004 -
20009.



Objetivos Especificos.

v’ |dentificar los aspectos generales del cultivo de café, asi como la
producciéon mundial.

v Identificar la situacién de la produccion de café en los principales
Estados productoras del pais.

v'Realizar un andlisis comparativo entre los tres principales Estados

productores.

1.3. Variables

Las variables que se consideraron para el andlisis de la situacion y tendencias
de la produccion de café y que dieron cumplimiento a los objetivos de la
investigacion son:
v Superficie sembrada
Superficie cosechada
Rendimientos
Volumen de produccion
PMR

Valor de la produccion

NN N N N RN

Precio mundial

1.4. Metodologia

Para lograr los objetivos, la presente investigacion se llevo a cabo en tres
etapas basicas. En la primera se recabo informacién documental y estadistica
sobre el cultivo de café en Meéxico y de los tres principales Estados
productores, asi como de los flujos de volimenes de este producto con el
exterior, destacandose los aspectos mas importantes de la informacién
recabada, considerando para ello como fuentes de informacion libros, tesis,
articulos y paginas de instituciones que generan y publica informacién

relacionada con el café, y para la informacion estadistica se consider6 la



disponible en bases de datos como son el Sistema de Informacion
Agroalimentaria de Consulta (SIACON), Servicio de Informacion
Agroalimentaria y Pesquera (SIAP) e Instituto Nacional de Estadistica y

Geografia (INEGI), principalmente.

La segunda etapa consistio en la organizacion, analisis e interpretacion de la
informacion recabada, destacandose los aspectos mas importantes de los
indicadores de la produccion de café analizados, para ello se hizo uso de
promedio, porcentajes de participacion y de la Tasa Media de Crecimiento
Anual (TMCA), con la finalidad de identificar la importancia y tendencias de la
produccioén de café en México y principales Estados productores.

La tercer y ultima etapa de la investigacion consistié en la redaccion, revision y

documentacion final del trabajo, para su posterior presentacion escrita y oral.



CAPITULO Il
GENERALIDADES Y PROCESO PRODUCTIVO DEL CAFE.

En este capitulo se describen los aspectos més importantes del cultivo del café.
Iniciando con la exposicion del origen de este cultivo, su clasificacion
taxonomica, ciclo vegetativo, proceso de produccion, recoleccién, mejoramiento

y seleccion.

2.1. Origen e historia del café

El café, cuyo nombre cientifico es “Coffea arabica I” es de hecho un producto
agricola, que pertenece a la familia de las Rubiaceas. Es originario de Etiopia.
Aunque hay otras personas que ubican su origen principalmente en Centro y

Sur de América, entre otros.

Generalmente se ha aceptado que el cafeto es originario de una provincia
montafiosa situada al sur de Etiopia (Abisinia), donde el hombre bebié por
primera vez los frutos y noto un efecto estimulante que los mismos le

producian.

Abisinia es la cuna del cultivo y uso del café, su nombre se relaciona con la
importante region de Kaffa, de la que algunos autores creen que se deriva de la
palabra arabe "Kahwa" que designa el grano, y de esta el vocablo que, con

variacion se usa en los paises civilizados (Nosti, 1953).

Es en esta region donde también se hallan los primeros antecedentes sobre la
preparacion del café, el cual se extiende desde Abisinia a Arabia en los siglos
Xl 6 XVI, donde hay diversas tradiciones sobre la introduccion; una leyenda
occidental relata que un rebafio de cabras que comié en Abisinia este fruto no
lograba dormir ni reposar, por lo que su pastor se dirigido en queja y consejo al

prior de un monasterio cristiano, el cual tomo los granos del cafeto y probo su



accion sobre los monjes, los cuales pudieron desde entonces realizar sus rezos

nocturnos sin que les venciera el suefio (Nosti, 1953).

Las peregrinaciones a la Meca y la difusién extra arabiga de diversas sectas
extendieron el empleo del café por el resto del mundo Islamico que lo

consumian en el siglo XVII (Nosti, 1953).

A fines del siglo XVI el café se bebia en Turquia, Arabia y Egipto. La costumbre
se introdujo en Venecia en 1615. Brasil cultiva café desde 1762 pero no fue a
fines del siglo XIX que se convirtié en el mayor productor de grano en el mundo
(Cantu, 1985).

Después de un cuidadoso recorrido por los paises Arabes, Africa y Asia, el café
pas6 a Europa. De ahi cruzo los mares para llegar a las costas de América
(Haarer, 1964).

En México se cree que los primeros cafetos provenian de la Isla de Cuba y se
le atribuyen a Don Juan Antonio GOmez, como la persona que introdujo el
cultivo en 1817 al estado de Veracruz, que fue la primera regién de la republica

donde se cultivo esta planta.

Posteriormente en el afio de 1828 fueron traidas semillas procedentes de
Arabia del puerto de Moka, por el general Mariano Michelena, los cuales fueron
sembrados en Michoacan, los que al producirse originaron la primera
plantacién comercial en la hacienda La "Parota " extendiéndose posteriormente

a Colima, Jalisco, Nayarit y Guerrero.

La tercera introduccion a México de café se dio en el afio de 1864 por Don
Jerénimo Manchinella de procedencia italiana quien importa algunos arbustos
de San Pablo Guatemala, plantandolo en su propiedad denominada La
"Chacra" en Tuxtla Chico, Chiapas. Posteriormente se extiende al Estado de
Tabasco (Ponce, 1984).



2.2. Clasificacion taxon6émica del café

La clasificacion taxonémica y morfologia de la planta de café se expone en la

siguiente figura.

FIGURA 1: La Plantula del Café

PrLATE XI.—Cofleq, arabdica (Coffes). (From Jackson: Experimental
an )

I*hex,

Fuente: imagen disponible en www.cafeplanta.jpg

El género Coffea, incluye por lo menos 100 especies de las que solo resaltan
por su valor comercial en grano para bebida estimulante; Coffea arabica L. y

Coffea canephora P.

La especie ardbica (sabor suave) es la mas difundida en el pais, de mayor
calidad y de gran aceptacion en el mercado nacional e internacional. La
especie canephora (sabor aspero) es de menor calidad y se estima que en
México representa menos del 2% del total de la superficie cultivada. Las
variedades de café arabica se les denominan arabes, mientras que la Unica

variedad de la especie canephora se le conoce como robusta.
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Clasificacion taxondémica para ambas especies de café
REINO PLANTAE
DIVISION MAGNOLIOPHYTA

SUBDIVISION  ANGIOSPERMAE

CLASE MAGNOLIATEA
SUBCLASE ASTERIDAE
ORDEN RUBIALES
FAMILIA RIBIACEAE
GENERO COFFEA
ESPECIE(S) ARABICA

2.3.Ciclo vegetativo del café

El tiempo necesario de un cafeto joven que se establece para comenzar a
producir es de 3 a 4 afos. El arbusto o arbolillo, de 4,6 a 6m de altura en la
madurez, tiene hojas aovadas, lustrosas, verdes, que se mantienen durante
tres a cinco afos y flores blancas, fragantes, que s6lo permanecen abiertas

durante unos pocos dias.

El fruto se desarrolla en el curso de los seis 0 siete meses siguientes a la
aparicion de la flor; cambia desde el verde claro al rojo y cuando esta
totalmente maduro y listo para la recoleccion, al carmesi. El fruto maduro, que
se parece a la cereza, se forma en racimos unidos a las ramas por tallos muy

cortos; suele encerrar dos semillas rodeadas de una pulpa dulce.

La vida del café comprende tres grandes periodos. El primero, el de
crecimiento, comienza con la germinacion de la semilla y termina en la edad
adulta; dura segun las especies y las condiciones del medio, de cuatro a siete
afos. El segundo periodo es el de produccion, es el mas largo, ya que se

establece en 15 o 20 afnos, a veces mas.
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El dltimo es la decadencia fisiologica, que termina con la muerte de la planta.
Desde un punto de vista agricola, la tercera etapa de vida del cafeto no tiene
interés ya que es cuando la produccion empieza a descender, debe arrancarse

la planta.

2.4. Proceso de produccion de café

2.4.1. Climay Suelo

La variedad de Coffea arabica es una especie de las tierras altas con un
periodo de floracibn que es marcadamente susceptible al exceso de tiempo
lluvioso. Las plantas continlan su desarrollo vegetativo durante la temporada
seca, pero entran en plena floracién dentro de unos cuantos dias o semanas
después de que se ha iniciado la temporada de lluvias. Mds o menos el 60%
del gasto requerido en la produccion de café, lo constituye el costo de la
recoleccion de las cerezas; consecuentemente, una sola cosecha anual como
la que se podria obtener en las areas que tienen una temporada humeda, es
menos costosa para el productor, que dos cosechas anuales en aquellas areas
que tienen dos periodos cortos de lluvia.

El café se cultiva en lugares con una precipitacién que varia desde los 750 mm
anuales (7.500 m3/ha) hasta 3000 mm (30.000 m3/ha), si bien el mejor café se
produce en aquellas areas que se encuentran en altitudes de 1200 a 1700
msnm, donde la precipitacion pluvial anual es de 2000 a 3000 mm vy la
temperatura media anual es de 16° a 22°. Pero aun mas importante es la

distribucion de esta precipitacion en funcion del ciclo de la planta.

Podemos decir que el cultivo requiere una lluvia (o riego) abundante y
uniformemente distribuida desde comienzos de la floracion hasta finales del
verano (Noviembre — Septiembre) para favorecer el desarrollo del fruto y de la
madera. En otofio, sin embargo, es conveniente un periodo de sequia que

induzca la floracion del afo siguiente.
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C. canephora es nativa de altitudes bastantes bajas y de las regiones mas
himedas de la Costa Occidental de Africa, lo cual debe dar cierta indicacion en

cuanto a sus exigencia climaticas.

El mejor café robusto de Tanzania se produce a una elevacién de 1200 msnm
con una lluvia anual distribuida uniformemente y de 3000 mm, con
temperaturas que varian entre un minimo de 17° C hasta un maximo de 27 °C

en el ano.

El café prospera en un suelo profundo, bien drenado, que no sea ni demasiado
ligero ni demasiado pesado. Los limos volcanicos son ideales. La reaccion del
suelo debe ser mas bien acida. Una variacion del pH de 4,2-5,1 se considera lo
mejor para el café arabigo en Brasil y para café robusta en el Africa Oriental.
(Damatta et al, 1997).

2.4.2 Propagacion del café

El café se propaga en gran escala por medio de plantas obtenidas de
semilla, o vegetativamente, por medio de injertos o estacas. Para el caso de
la utilizacion de semillas existen algunos datos sobre el adecuado
almacenamiento de las mismas para impedir su deterioro. Asi para
C.arabica el almacenamiento bajo aire seco de las mismas se hace a una
temperatura de 10 °C con un contenido de humedad del 10-11% (Hong y
Ellis, 1992).

El sistema actual de propagar el café por medio de plantas obtenidas de
semilla en las plantaciones cafetaleras, incluye el sembrar las semillas en
almécigos especiales, donde las plantitas seran cuidadas hasta que se les

trasplante en el campo.
El vivero es una plantacion tipica;, esta situado en el mejor terreno

disponible. Si es posible se utiliza tierra virgen para minimizar las

enfermedades.
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Cada almécigo se prepara para ser el sostén del vivero limpiandolo de
piedras, nivelandolo, etc. Ademas se sitla bajo una ligera sombra de hojas
de palma o tira de bambu. Dentro del almacigo se disponen hileras
espaciadas unos 15 cm, a lo largo de los surcos. ElI material de siembra se
selecciona cuidadosamente en cuanto a su adaptabilidad a las condiciones
locales lo mismo que por su capacidad de alto rendimiento, resistencia a las
enfermedades y demés criterios. Cuando las plantas alcanzan una altura de
15 a 20 cm, o sea aproximadamente de seis a ocho meses después de la

siembra, los arbolitos estan listos para su trasplante.

Cuando la propagacion es por estaquillado se pueden utilizar auxinas, IBA
y/lo NAA para fomentar la aparicibn de raices. Las concentraciones
recomendadas oscilan entre los 200 ppm de NAA junto con Boron, o la

combinacion de IBA y NAA a 200 ppm mas Boron (Ono et al, 1994).

Los arbustos de cafeto son intolerantes a la perturbacion de sus raices por
lo que se les debe trasplantar con cuidado. Ademas, estudios recientes
sobre la influencia del sustrato utilizado en los viveros, asi como el grado de
micorrizas asociadas a las plantulas de café, influye notablemente en el

éxito del trasplante.

Se ha demostrado la importancia de la calidad de la mezcla del suelo, el
estado de micorrizacion por hongos y las condiciones del suelo tras el
trasplante. Dichas condiciones pueden acelerar o retrasar el proceso de
adaptacién al nuevo medio de cultivo de las jévenes plantas de café
(Siqueira et al, 1995).

Las plantaciones clonales de café se obtienen ya sea injertando las plantas
de semilla por hendidura en los viveros, o sembrando las plantas por semilla
en maceta, o por medio de estacas. A las plantas obtenidas de semilla que
se han de utilizar como patrones se les permite que crezcan hasta el grosor

de un lapiz, antes de que se les corte.
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Las varetas de yema para injertos siempre se toman de las ramas erectas.
Cuando las yemas han crecido hasta 15 a 20 cm, 12 a 18 meses después
de la siembra, los cafetos se sacan del campo. Las estacas también se
pueden enraizar y utilizarse como patrones, pero la practica general consiste
en tomar varetas del clon que se desee en el campo. El porcentaje que vive
ha sido satisfactorio, en aquellos lugares en donde se han usado las
hormonas inductoras del enraizado, en el material de propagacion con
madera suave. Los estacados también se pueden enraizar sin gran
dificultad, en las camas de propagacion bajo rocio. Todos los métodos de
propagacion vegetativa son mucho mas costosos que el uso de semillas, por

lo tanto rara vez se les utiliza cuando se deben plantar areas extensas.

Los cafetos jévenes deben tener sombra continua desde la época en que se
les trasplante, consecuentemente, resulta necesario trasplantar los arboles
de sombra con uno o dos afos de anticipacién. El espaciado que se da a
los cafetos se determina principalmente por la altitud de la plantacion. La
distancia cominmente usada en la siembra del café ardbigo es de 2,0 x 2,5
m, lo cual da mas o menos 2,000 arboles por ha. Otro método de siembra
consiste en el doble trasplante al principio. Después los arboles alternos se
eliminan cuando empiezan a resultar demasiado aglomerados y los

rendimientos empiezan a bajar.

La densidad de plantacion influye, segun estudios recientes, en las
propiedades fisicas — quimicas del suelo modificandolas en gran medida.
Asi al aumentar esta densidad, se incrementa el pH del suelo, el Ca, Mg y K
intercambiables, el P y carbon organicos disponibles, y se reduce el Al
disponible. Incrementando la superficie cubierta por los arboles, decrece la
erosion del suelo por las lluvias, disminuye el lixiviado de nutrientes, y en
general, el ciclo de nutrientes en el suelo se ve favorecido, afectando todo

ello al mejor manejo de la plantacion (Pavan et al, 1996).
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2.4.3 Recoleccion

La temporada en la cual las bayas de café maduran y estan listas para la
cosecha varia de acuerdo con las condiciones del clima y el suelo, con las
practicas de cultivo y, por supuesto, con la especie. Donde existe un solo
periodo seco mas o menos bien definido, el café puede madurar como una
sola cosecha; si la temporada de lluvias est4d bastante bien distribuida,
pueden madurar de dos a tres cosechas con intervalos durante el afio. La
temporada puede extenderse desde unas cuantas semanas a varios meses,

aun dentro de un medio ambiente ideal para el cultivo del café.

La calidad comercial de los granos de café resulta profundamente influida
por la forma en que se cosechan y benefician los frutos. Mientras mas
maduros sean los frutos cuando se recolectan, mas elevado sera el grado
del grano. En forma ideal, las bayas de café se deban cosechar cuando
estan de color rojo oscuro, sin vestigio alguno de restos verdes. Donde hay
disponible suficiente mano de obra y se desea café de calidad selecta, los
arboles se recolectan varias veces, recogiéndose solo las bayas plenamente

maduras.

Desafortunadamente el café arabigo y, en cierto grado el robusta, tienen la
desventaja de tirar su fruta después de que ha madurado mas alla de cierto
punto. Los rendimientos varian segun los paises, entre los 2400 y los 21500

kg de café de baya por hectarea.

2.4.4 Procesado

Existen dos métodos para el procesado: el seco y el humedo. El primero se
utiliza en la mayoria de las regiones productoras de café actualmente en todo
el mundo. El sistema de beneficio en seco aln se emplea extensamente en
Brasil, pero se esta sustituyendo gradualmente en aquellas localidades donde
hay disponibilidad de agua. Los cafés robustos y liberianos no producidos en la

plantacion, también se procesan en seco, como regla.
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El principal requisito para el beneficio del café en humedo, es un abundante
abastecimiento de agua. Las operaciones principales son el despulpado, la

fermentacion, el secado y el curado.

En el despulpado, las bayas maduras se pasan por una maquina que esta
ajustada para arrancar la cascara y la mayor parte de la carne, sin dafiar los
granos. Los granos de tamafio normal y los ligeros o de tamafio inferior se
manejan en forma separada de aqui en adelante. Los frutos de color rojo
maduro se deben despulpar dentro del término de 24 horas después de la
cosecha, para evitar su posible sobrecalentamiento y el manchado del grano

por la pulpa en putrefaccion.

Las bayas que son demasiado verdes no se despulpan bien y estan mas
sujetas a dafio. Después de que los granos despulpados salen del separador,
se les lava antes de que pasen a los tanques de fermentacion. Los granos no
se deben dejar en los tanques mas de lo necesario, puesto que pueden

desarrollar un sabor avinagrado si se sobrefermentan.

Los granos sobremaduros pueden requerir tan s6lo unas 12 horas para
completar la fermentacion. Se utilizan dos métodos de secado, el secado al sol
o el secado mecanico por medio de aire caliente. Los granos humedos se
extienden en una capa delgada y se mezclan ocasionalmente para darle un
secado uniforme, después de ocho a diez dias bajo el sol, se habra bajado el
contenido de humedad hasta los niveles deseados. Consecuentemente

muchas fincas utilizan secadores rotatorios.

Se pasa una corriente de aire caliente de 80 a 85 °C sobre los granos
hamedos, durante las primeras horas, después de lo cual se mantiene una
temperatura de 75 °C, el secado se completa de 20 a 24 horas. Algunas
fabricas prefieren combinar los dos métodos; los granos se extienden al sol por

unos cuantos dias y el proceso se completa en una secadora mecanica.
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En Africa, el café robusto se procesa principalmente por el método seco.
Aunque algunas veces se clasifica como "duro” o aspero, el café robusta es un
café suave de calidad inferior al café ardbigo y que se utiliza principalmente

como relleno.

El café se muestrea y se cata antes de que sea enviado al comercio. El mejor
color para los granos crudos es el de verde - azuloso a verde - grisaceo. Los
granos de color café o manchado resultan del secado defectuoso. Numerosos
sabores o falta de sabor pueden ser distinguidos por los catadores expertos de

café.

El tiempo de almacenamiento de los granos asi como el tipo de secado al que
sean sometidos puede modificar profundamente las propiedades del mismo
dando lugar a un café mas o menos &cido, rico en fenoles, etc. (Leite et al,
1996).

2.4.5 Subproducto

La utilizacién de la pulpa siempre ha constituido un problema tanto en el
procesado en seco como en el humedo, puesto que los granos secos
constituyen sélo la tercera o cuarta parte del peso de los frutos frescos. Donde
las plantas de procesado se hallan cerca de la plantacion, se ha hecho uso del

desperdicio como fertilizante organico.

En unas cuantas regiones ha encontrado un mercado limitado como un
suplemento alimenticio para el ganado. Sin embargo, en ningan caso se ha
utiizado mas que una pequefia fraccion de los millones de toneladas
producidas cada afio, quedando la mayor proporcion de este desperdicio para
ser simplemente podrido en pilas o para ser arrojado a las corrientes cercanas.
La elevacién de los costos de produccién en la industria cafetalera y la
creciente agitacion contra la continua contaminacion de los rios, necesitara en

el futuro del desarrollo de algun uso economico para estos desperdicios.
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2.4.6 Mejoramiento y Seleccion

El mejoramiento y la seleccion del café han proseguido en dos cauces
principales: uno, ha sido la seleccién de razas locales sobresalientes, en los
diversos paises donde el café se cultiva; el otro, el mejoramiento del café

arabigo y las otras especies.

Hasta afios muy recientes, el café arabigo ha sido considerado como una
cosecha uniforme. Realmente muestra variacion menos obvia de arbol a arbol
que el cacao, el té y aun otras especies de café, presumiblemente como
resultado de su origen tan restringido del material cultivado de plantacion.

La seleccion de arboles maternos sobresalientes entre la multitud de ecotipos
existentes, ha proporcionado el volumen general de material para siembra en
Kenya, Tanganyka, la India, los paises Centroamericanos, México, Colombia y
Brasil, entre otros. Algunas de estas razas han recibido nombres de variedad
por un periodo de afos. Algunas, como el café Kilimanjaro, no son razas
aisladas, sino mezclas que incluyen selecciones y sus mutantes locales.
Mientras que las investigaciones sobre mejoramiento y seleccion del café en
los trépicos americanos y en Africa Oriental, se han concentrado principalmente

en la seleccion de variedades que tienen mayor capacidad de produccion.

Las variedades de C. canephora, C. liberica, las especies estrechamente
relacionadas con la primera y C. congensis se han seleccionado o se estan

investigando en el Lejano Oriente por su resistencia a la enfermedad.

Se han desarrollado muchos buenos clones de café robusta y se continuaran
cultivando por algun tiempo en Indonesia, pero los genetistas han obtenido sus
mejores selecciones de hibridos en los ultimos afios. C. congensis y sus
hibridos con C. arabiga pueden llegar a obtener importancia comercial en el
futuro, por su gran resistencia a la enfermedad por hemileia. Los factores que
se deben considerar para la seleccion de la planta, esta la localizacion de los

lotes experimentales tomando en cuenta que sean representativos de las
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condiciones locales o regionales del suelo y las practicas de su manejo, el tipo

y la calidad de sombra, la distribucion de la lluvia, y exigencias analogas.

Un aspecto necesario en los programas de mejoramiento y seleccion llevados a
cabo en las diversas areas cafetaleras, ha sido el desarrollo de métodos de
propagacion vegetativa, por medio de los cuales se puede preservar la
identidad del material de siembra de calidad superior.

Las variedades susceptibles a infestaciones de nematodos se le injertaron de
hendidura en patrones resistentes obtenidos de semillas. Después de la
invasion de la roya de la hoja por hemileia en 1880 - 1905, los hibridos
ocasionales que permanecieron en las plantaciones abandonadas de C.
arabiga, se perpetuaron por el mismo método. Mas tarde, las plantaciones
antiguas de C. liberica fueron injertadas para obtener mejor calidad y mayor
resistencia con las variedades de C. canephora, durante el curso del cambio de
café robusta, varios investigadores encontraron sin embargo, que la auto
esterilidad tenia como consecuencia que surgieran grandes plantaciones

monoclonales de los tipos robusta no aconsejables.

Los materiales de siembra mejorados no pueden resolver por si solos el
problema de aumentar la produccién en muchas areas, se debe dar mayor
atencién a los problemas de la nutricion, la erosién del suelo y otras medidas

de cultivo.t

! Informacion patrocinada por PRODUCTOS AGRI-NOVA Science Productos para
Agricultura. www.infoagro.com/herbaceos/industriales/cafe3.htm o www.agri-nova.com
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CAPITULO Il
LA PRODUCCION DE CAFE EN EL MUNDO.

Con la finalidad de identificar en términos generales la situacion mundial de la
produccion de café, en este capitulo se exponen los principales paises
productores, exportadores e importadores, mencionandose la posicion que
guarda México en este ambito, destacandose en términos porcentuales las

participaciones identificadas.

3.1. Principales paises productores de café

Se puede decir que el café es un producto cultivado para el comercio exterior,
ya que los principales paises productores no son los principales paises

consumidores.

El café se cultiva principalmente en climas tropicales y subtropicales, y la zona
de consumo se encuentra en climas templados, donde las temperaturas son
bajas y por lo tanto estimula el consumo de bebidas calientes, aunque no

significa que solo en el invierno se consuma.

La Produccién mundial de café verde a partir del afio 1996/2002, ha registrado
un importante crecimiento, lo que ha provocado que los niveles de inventarios
se mantengan tan altos tanto en los paises exportadores como en los paises

consumidores.

La produccion mundial de café promedi6 en el periodo del afio de 1990 al 2009,
112.3 millones de sacos de 60 kilogramos, en la grafica siguiente, se muestran
los porcentajes de participacion en la produccién mundial de los principales
paises productores de café, correspondiente al afio 2007/2008, ocupando

México el 6° lugar, participando con el 4% de la produccion mundial.
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GRAFICA 1: Principales paises productores de café 2007/08
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Fuente: ASERCA con datos de USDA tropical products: "world markets and trade diciembre
2007".

En Brasil, el afio de cosecha 2008/09, se proyecté una alta produccién de
Arabica en el ciclo bianual. El segundo calculo publicado por CONAB, el
organismo gubernamental a cargo de los célculos sobre la agricultura en Brasil,

indica una produccion de 45.5 millones de sacos.

En cuanto a la produccion de segundo pais productor, la oficina del USDA en
Hanoi, Vietnam, proyecto una produccion para el afio 2008/09 de 21.5 millones
de sacos ya que las condiciones climaticas permitieron el incremento del
rendimiento por hectarea. Por otra parte los comerciantes viethamitas

estimaron para el mismo afio una produccién de 21.7 millones de sacos.

Por otra parte, para Colombia, tercer pais productor de café, la Federacion de
Productores de Café de Colombia menciona que la cosecha para el afio
2008/09 genero una produccién entre 12 y 13 millones de sacos, similar a la del
afio anterior debido a la renovacion de cafetos en plantaciones y el apoyo del
gobierno colombiano proporcionando a los agricultores fertilizantes

equivalentes al 24% de sus costos anuales de este producto.
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3.2. Principales paises exportadores de café

En América, los principales exportadores de café para el 2007 son Brasil
(primer exportador a nivel mundial), Colombia (tercer exportador), México
(sexto exportador), Pera (octavo exportador), Guatemala (noveno exportador) y
Honduras (décimo exportador), siendo la produccion y exportacién del Perd,

uno de las que mas ha crecido en los ultimos afios a nivel mundial.

En el caso peruano, el café es el principal producto agricola de exportacion del
pais. Se cultiva principalmente el café arabico (Coffea arabica), en las
variedades Typica, Bourbén, Pache, Caturra y Catimor. El principal importador
del café peruano es Alemania (32%), seguido de los Estado Unidos de América
(22%), Holanda, Bélgica y Francia.

Estos 5 paises importan el 74% del café producido en el Perl. Del total de la
produccion del café peruano, 27% corresponde a los cafés especiales y el 73%
a los convencionales. En el rubro de cafés especiales exportados por el Peru el
56% es organico, el 30% corresponde a Comercio Justo, 11% son sostenibles
y el 3% corresponde a Gradol/Gourmet Premium. Asimismo, 2 millones de
peruanos dependen directa e indirectamente de esta actividad. Cabe resaltar,

que el Peru es el principal exportador mundial de café organico.

La evolucion de la produccion mundial desde el siglo antepasado ha
incrementado de manera considerable, ya que en el afio de 1825, la produccién
mundial era de 100.000 toneladas y en 2001 fue de 6 millones. Desde 1997
hasta 2005, la produccion ha aumentado un 20%, dos veces mas que la

demanda.
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3.3. Principales paises importadores de café

Los paises importadores que forman parte de la Organizacion Internacional del
Café son: Colombia, Alemania, Austria, Bélgica, Chipre, Dinamarca, Espafia,
Estonia, Eslovaquia, Eslovenia, Finlandia, Francia, Grecia, Hungria, Irlanda,
Italia, Japon, Letonia, Lituania, Luxemburgo, Malta, Noruega, Paises Bajos,
Polonia, Portugal, Republica Checa, Reino Unido, Suecia, Suiza, Estados
Unidos de América y la Comunidad Europea.

Seis empresas adquieren casi la mitad de la produccién mundial: Kraft, Nestlé,
Procter & Gamble, Sara Lee, y la Federacion Nacional De Cafeteros, cuyas
ventas anuales generan beneficios del orden de mil millones de dolares y
Tchibo.?

México, en produccidén y exportacion de café ocupa el sexto lugar a nivel
mundial, sin embargo entre los paises importadores no se ubica entre los 10
principales paises, esto debido a que los volumenes que se producen permite
satisfacer la demanda interna de café y por los excedentes accede a la
exportacion, de ahi que los siguientes temas estan orientados a identificar la
situaciéon de la produccion de café en México y en principales estados

productores.

3.4. Precios en el mercado internacional

Los precios se han considerado como constantes en el nivel del periodo de
base (1993-95). La demanda y la oferta mundiales de café han seguido
tradicionalmente una modalidad ciclica impulsada por los precios del mercado
mundial. Desde mediados de los afios 80’s en el ciclo se han verificado puntos
minimos prolongados en los precios, siendo ello una caracteristica
predominante debida a la frecuente oferta excedentaria, mientras que ha

habido breves puntos maximos pronunciados después de desastres naturales.

? Lista de los Miembros de la Organizacién Internacional del café (OIC), que adquieren la
produccion mundial del café.
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En 1986/87 los precios alcanzaron niveles muy altos a causa de la grave
sequia que afectd al Brasil en 1985, y que provocé una caida considerable de
la produccion y una importante reduccion de las existencias mundiales. Estos
hechos se tradujeron en una gran expansion de las superficies cultivadas con
café. En parte la consiguiente situacion de exceso de oferta de principios del
decenio de 1990 se debié a los planes nacionales e internacionales de
sostenimiento de los precios, que en gran medida produjeron el aislamiento de
los productores de café respecto de los precios mas bajos del mercado

mundial.

GRAFICA 2: Precios en el mercado internacional
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En 2005 los precios del café subieron (con promedios mensuales del indice
ICO de entre 78,79 céntimos de dolar estadounidense por libra en septiembre y
101,44 en marzo). La subida fue causada por un aumento del consumo en
Rusia y China, asi como una cosecha entre un 10% y un 20% inferior a la
registrada en afios anteriores. Ahora muchos agricultores de café pueden vivir
de sus productos, pero no en todas las etapas, pues el aumento del precio del
petréleo encarece los costes de transporte, la torrefaccion y el empaquetado de
los granos de café. Durante el 2006, los precios del café en el mercado

internacional, continuaron su tendencia a la alza.
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Principalmente debido a una escasez de suministro ocasionada por dafios
debidos a factores climatoldgicos en las cosechas de Colombia, México, el
Pert y Viet Nam. El suministro también disminuye en el Brasil debido al ciclo
bienal de la produccion natural para los arboles de Arabica y a la fortaleza del
real, que esta reduciendo la competitividad y llevando a los agricultores a

buscar otros cultivos.

Para 2005-2006 se esperd una reduccién del 20% en el nivel de las
existencias y se previo un incremento del consumo del 2 por ciento. Para
noviembre del 2007, los precios se encontraron en los rangos de 130 doélares
las cien libras y con tendencias ascendentes dadas las condiciones de
produccion y consumo en el ciclo 2007/2008, donde la produccién y consumo

empatan en cantidades que oscilan en los 122 millones de sacos de 60 kg.>
3.5. Paises en Vias de Desarrollo

Con relacion a los paises en desarrollo el aumento previsto es de 1,7 millones
de toneladas (29 millones de sacos) en 1998-2000 a 1,9 millones de toneladas
(32 millones de sacos) en 2010, con una tasa de crecimiento anual de 1.3 %, y
su participacion en el mercado mundial pasaria del 26 % en el periodo base al
28 % en 2010. La tasa de crecimiento superior prevista en comparacion con los
paises desarrollados se debe sobre todo al incremento de los ingresos y al
crecimiento demografico en los paises en desarrollo, entre los cuales el
consumo mayor seguiria concentradndose en los principales paises productores

de café.
3.6. Paises Desarrollados

Si bien la parte correspondiente a los paises desarrollados, incluidos los paises
en transicion, en el consumo mundial de café sufrirA una contraccion,
probablemente seguira siendo la mas importante. En el periodo base su

participacion fue del 74 %, con cerca de 5 millones de toneladas (83 millones

® Precios internacionales del café datos referentes de Revista Cafés de México. Noviembre de
2007.0 pag. Web http://www.cafesdemexico.com/nov2007.htm
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de sacos), frente al 72 % proyectado para 2010. Segun las proyecciones, el
consumo de café en los paises desarrollados creceria un 0.1 % anual a 5
millones de toneladas (83 millones de sacos) en 2010.*

3.7 El comercio exterior del café en México

México es un exportador neto de café ya que su consumo interno e inventarios
representan menos del 15% de la produccion total. En 1997 las exporta. Un
factor relevante del sector es la diversificacion de mercado obtenidos desde la
década de los 90's; las exportaciones destinadas hacia Norteamérica (Estados
Unidos principalmente) bajaron del 89% en 1992 al 78% en 1996. La Union
Europea representdé un mercado alternativo creciente pasando del 8% del total

de exportaciones de café en 1992 al 19% en 1996.

La situacion mundial tanto en la produccién y consumo como en los precios de
café han traido como consecuencia que la tendencia de crecimiento de las
exportaciones mexicanas de café en todas sus presentaciones no haya sido
simétrica en valor de las exportaciones mexicanas ha crecido hasta un 30%
entre el ciclo 95/96 y 96/97, mientras que en volumen de las mismas registrd
una tasa negativa del 4.3%. Lo anterior es resultado del comportamiento a la

alza de los precios internacionales que se han registrado en estos ciclos.

El sector cafetalero nacional representa una oportunidad de negocios con alto
potencial de desarrollo en el mercado internacional. El potencial directamente
relacionado con la capacidad de adaptacion del café de México a la exigencia y
requisitos establecidos por parte de los principales mercados de consumo

como el de Estados Unidos y Europa (Fernandez, 1998).

No se cuenta con datos oficiales de importaciones para el ciclo 2005-2006. El
USDA (EE.UU.) calcula 257,000 sacos de 60 kilos y para el 2006-2007 maneja
190,000 sacos. No se cuenta con datos, sobre qgue monto de las importaciones

se reexporta y cuanto se utiliza para el consumo interno.

* Perspectivas a Plazo Medio de los Productos Basicos Agricolas: Proyecciones al Afio 2010.
Depto. Economico y Social de la ONU para la Agricultura y la Alimentacion (FAO) Roma.
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México es considerado como uno de los principales exportadores mundiales de
café después de Brasil, Colombia e Indonesia. El grano producido en México
se ubica dentro del grupo “otros suave”. Atendiendo a la clasificacién de las
exportaciones por tipo de café, el café verde u oro es el principal producto de
exportacion al representar en promedio el 93.2% del total de las transacciones

y es ademas el productor que mayor dinamismo ha mostrado.

Por su parte, las ventas externas de café soluble a excepcion del ciclo
1993/1994, se han mantenido practicamente estables girando en torno a 200
mil sacos de 60 kg en su equivalente a café verde. En cuanto a los principales
mercados del café mexicano, destacan en primer término Estados Unidos y
tres paises de la Union Europea, Alemania, Francia y Noruega, ademas Japon
y Corea en la cuenca del pacifico. Estos cinco paises absorben mas del 90%
de las exportaciones mexicanas. Las exportaciones durante el mes de Enero
de 2006 fueron de 145 mil sacos, representando un incremento del 5.5%
respecto al mes de enero del afio pasado. Para el periodo octubre — enero
05/06 las exportaciones fueron de 514,000 sacos, lo que significdé una
reduccion del 20%.

Haciendo un poco de historia, las exportaciones en el periodo 2003/2004
fueron de 2.42 millones, y en el 2004/2005 de 1.9 millones, lo que evidencia
una reduccion significativa del 22%. Durante el afio 2005 se tuvo un verano
muy dificil que provoc6é un gran dolor de cabeza debido a la presencia del
huracan Katrina que afecto6 el café en los puertos de destino, como es el caso
de Nueva Orleans, pero también surgié el huracan Stan, que afecté mucho,
tanto a México como a Guatemala y a Honduras. La estimacion de los dafios
del Stan, en la produccion de café es de 130,000 hectareas, lo que nos lleva a
considerar que la produccion para el periodo 2005/2006 sera de 4.0 a 4.2
millones de sacos. Es una produccion muy parecida a la del periodo 2003/2004
y unas exportaciones bastante reducidas, quizd las mas pequeias

histéricamente, debido a un mayor consumo interno en los Ultimos afios.”

®> ASERCA. Claridades Agropecuarias. No. 153. Andlisis del Mercado del Café. Pag. 40. Mayo
de 2006.
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CAPITULO IV
SITUACION DE LA PRODUCCION DE CAFE EN MEXICO.

El objetivo de desarrollo de este capitulo es el de exponer la situacion que
guarda la produccion de café en México, destacandose la produccion y
tendencias de cada una de la variables consideradas en la investigacion,
haciendo referencia a tres de los principales Estados productores.

4.1. Situacion de la produccion de café en México

En México, el café se produce fundamentalmente en las vertientes de las
cadenas montafiosas del centro y sur del pais, bajo la cubierta de un dosel de
arboles. De los cerca de 400 municipios cafetaleros mexicanos, un gran
porcentaje se localizan en zonas ecoldgicas tropicales humedas (selvas altas y
medianas) y subhimedas (selvas bajas) y un 20 por ciento en las zonas de
bosques mesofilos o de neblina. Todas estas son &reas estratégicas para la
conservacion de la biodiversidad. En donde podemos distinguir dos grandes

sistemas de produccion: el café bajo sombra y el café a pleno sol.

La variedad predominante en su produccién es la arabica, conocida por ese
nombre debido a su origen. El café en México es producido por cerca de 300
mil productores, agrupados en 16 organizaciones. La superficie sembrada en el
afio de 2007 comprendia las 801.9 mil hectareas, distribuidas en 15 estados de

la RepUblica Mexicana, que registran datos de este cultivo. °

En cuanto a variedades de café, en México se cultivan dos especies de café,
Coffea Arabica L. que es la de mayor importancia y extension, aportando el
98% de la produccion; y Coffea canephora Pierre ex Froehner, cultivada
principalmente en regiones de clima calido en los Estados de Veracruz,

Chiapas, Puebla y Oaxaca.

® SIAP Servicio de Informaciéon Agroalimentaria y Pesquera, datos sobre la produccion del
café en México, disponible en la pag. Web  www.siap.gob.mx
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Por otra parte también en México se produce café organico, cuya produccion
se sustenta en el cultivo de la especie Coffea arabica I., la de mayor demanda y
calidad en el mercado internacional, la cual esta representada por diversas
variedades comerciales. En el cultivo organico, a diferencia del cultivo
convencional, se prefieren las variedades que presentan mayor adaptacion al
ambiente (principalmente altitud, clima y suelo), con alta calidad del grano y la
bebida, productivas y con resistencia a enfermedades, son mas frecuentes las
variedades de porte alto, como Typica (también denominada criollo, arabe o

café nacional), Bourb6n, Mundo Novo, Pluma Hidalgo y Maragogipe.

Las variedades de porte bajo, que son importantes para el cultivo intensivo y
tecnificado como son: Caturra, Catuai, Garnica, Catimores (incluyendo las
variedades recientes como Oro Azteca, Costa Rica 95 y Colombia) y
Pacamara; también se encuentran en los cafetales organicos pero son menos
frecuentes. Es comun que se establezcan dos o méas variedades dentro de una
misma parcela, entre las principales caracteristicas sensoriales de las especies

y variedades de café mas comunes en México.

CUADRO 1: Caracteristicas sensoriales de diferentes especies
Y variedades de café.

Especie Caracteristicas
C. arabica » agradable bouquet, exquisito sabor
var. typica » acentuada acidez, demasiado aroma y leve cuerpo
(95% de calidad) » alta calidad; de referencia para determinar calidad de otras
variedades
> 1% de cafeina
Var. bourbon » buen sabor, buena acidez, leve aroma
(90% de calidad) » abundante cuerpo
» 1% de cafeina
» buena calidad
Var. maragogipe > sabor ligeramente aspero y fuerte, buen aroma, notorio cuerpo
» acentuada acidez y buena calidad
Var. mundo novo » aroma leve, notorio cuerpo, acidez leve y ligeramente suave
» buena calidad
Var. caturra > leve aroma, poca acidez leve y notorio cuerpo; buena calidad
Var. catuai » tueste bueno, uniforme, leve aroma, buena acidez y poco cuerpo
C. canephora > bebida fuerte de inferior calidad, ordinaria
var. robusta » no tiene aroma ni sabor agradable
» astringente y mucho cuerpo
> 2% de cafeina

FUENTE: INMECAFE. El café y su procesamiento industrial. Citado por Diaz et al 1993.
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La produccion cafetalera en México se ha mantenido, el promedio en el periodo
2000 - 2009 fue de un millébn 593 mil toneladas; para el ultimo afio del periodo

fue de un milldbn 436 mil toneladas.

Segun datos del Padron Nacional Cafetalero durante los ultimos diez afios la
superficie sembrada de café ha presentado poco incremento, siendo del 0.6%
en promedio anual, ya que paso de 773 mil 451 hectareas en 2000 a 812 mil
657 en 2009, extension a cargo de 504 mil 971 productores pertenecientes o

no a una organizacion.

La produccion de café en México se concentra principalmente en cuatro
Estados; Chiapas, Veracruz, Puebla y Oaxaca, sobresaliendo el primero, pues
concentr6 mas de la tercera parte del volumen de produccién nacional no sélo
en el afio 2009, sino en el periodo 2000-2009. En el ultimo afio los principales
Estados productores en conjunto produjeron poco mas del 90% de la

produccion nacional.
En cuanto a los porcentajes de participacion en la produccién de estos Estados
y de mas Estados que registran produccion de café, se exponen en el siguiente

mapa.

FIGURA 2: Localizacion de los Estados productores de café. 2009

Café: porcentaje de produccion por estado, 2009
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Fuente: Elaboracion propia con datos de SIAP.
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En orden de participacién de los 4 Estado productores de acuerdo a su
participacion como se observa en el mapa, son Chiapas, Veracruz, Puebla y
Oaxaca, con el 36.9, 23.2, 28.1 y 11.5%, respectivamente. Para el caso de las

regiones productoras en estos Estados se presentaran posteriormente.

El obtener producciones altas de café en México, permite registrar
exportaciones, debido a que el consumo de este producto en México, es
inferior a la produccion, representado para el pais la exportacion importante

fuente de divisas.

Para el pais, las exportaciones de café significaron en el afio de 2009 un
ingreso por 325 millones 402 mil dodlares; Estados Unidos fue el principal
destino con dos terceras partes de la oferta mexicana, mientras la presencia

del café nacional aumenté en Europa y Asia.’

La importancia del cultivo del café en México, se refleja de manera mas
trascendente en los estado que lo producen y mas precisamente en la regiones
productoras al interior de los estados, generando empleos e ingresos directos e

indirectos, que implica su produccién, beneficio y comercializacion.

4.2. Principales Estados productores de café

Por la exigencias en cuanto a condiciones climatoldgicas del cultivo del café,
hace que este cultivo prospere no en todos los Estados de la republica,
concentrandose su produccion en regiones de 15 Estados: Chiapas, Veracruz,
Puebla, Oaxaca, Guerrero, Hidalgo, San Luis Potosi, Nayarit, Jalisco, Colima,
México, Tabasco, Morelos, Querétaro y Michoacan. El café se cultiva a la
sombra, en armonia con el ecosistema, por lo que los cafetales son grandes

productores de oxigeno.

" SIAP Servicio de Informaciéon Agroalimentaria y Pesquera, datos sobre la produccion del
café en México, disponible en la pag. Web  www.siap.gob.mx
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México produce cafés de excelentes calidades, ya que su topografia, altura,
climas y suelos, le permiten cultivar y producir variedades clasificadas entre las

mejores del mundo. México es el primer productor mundial de café organico.

De 1997 al 2007, México ha presentado un volumen promedio de produccion
de un millon 642 mil toneladas de café cereza, sin embrago la tasa media de
crecimiento anual ha sido decreciente del orden 2.5%. En 2007 se tiene el nivel
mas bajo obtenido hasta el momento con 414 mil toneladas menos que al inicio

del periodo.

Entre los principales Estados productores de café sobresale sin lugar a dudas
el Estado de Chiapas que en el periodo antes mencionado, concentra mas de
33.2% del volumen de produccion, pasando de un volumen de 655 mil
toneladas en 1997 a 565 en 2007, y que representa una reduccién cercana a
las mil toneladas presentando una tasa media anual de crecimiento negativa
del orden del 1.5%; le sigue el Estado de Veracruz con una participacion
promedio del 24% para este mismo periodo, seguido de Puebla que aporta el
19%; mientras que en el cuarto lugar se ubica Oaxaca con el 14%, estos
Estados participan con el 90.3% de la produccién nacional de café.

Grafica 3. Participacion promedio en el volumen de produccion de café
1997-2007

PUEEBLA

Fuente: ASERCA, Café de México: hacia los mercados de calidad en revista Claridades
Agropecuarias, 2000.
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Sin embargo, la produccion se café se da también en otros Estados como
Guerrero, Hidalgo, San Luis Potosi, Nayarit, Jalisco y Colima, que participan

con un porcentaje menor dentro de la produccién. ®

4.3. Comportamiento de los principales indicadores de la produccion en
los principales Estados y a nivel nacional.

Considerando que la importancia del cultivo de café en México y Estados
productores, radica en parte en la situacion y tendencias que guarda cada
indicador, en este punto se analizan las tendencias de estos indicadores tanto

en el &mbito nacional como estado considerados en la investigacion.

4.3.1. La superficie sembrada

La importancia que tiene el cultivo del café en México, se refleja en la superficie
que se le destina a su produccion, sobre todo en aquellas regiones del pais y
de los Estados en que la cafeticultura es una de las principales actividades
econdémicas, generadoras de empleos e ingresos. EI comportamiento de la

superficie sembrada de este cultivo, se expone en el siguiente cuadro.

CUADRO 2. Superficie Sembrada en México y principales Estados
productores 2004-2009 (hectéareas)

ESTADO 2004 2005 2006 2007 2008 2009 Promedio TMAC
CHIAPAS 244,285.76 253,527.76 253,322.01 253.955.27 254,275.69 253,461.64 | 252138.02 0.74
VERACRUZ 152,996.49 152,744.70 151,210.24 152,780.30 153,413.07 150,347.21 | 152248.67 | -0.34
OAXACA 188,186.00 187,272.00 188,536.50 187,535.00 187,543.50 185,187.00 | 187376.67 | -0.32
PUEBLA 75,890.49 73,800.49 72,732.40 74,321.50 70,168.86 70,065.99 72849.47 -1.58
GUERRERO 51,867.30 50,944.30 51,589.30 51,579.30 52,444.20 54,328.02 52125.40 0.93
HIDALGO 29,675.26 29,804.26 29,949.26 29,746.26 26,434.26 26,335.26 28657.43 -2.35
Otros 5.597,23 5.642,44 5.615,03 5.665,77 5.838,20 5.793,52 5692.03 0.69
Nacional 791,276.35 798,875.46 797,874.98 800,909.60 796,823.37 791,916.81 | 796279.43 0.01

Fuente: Elaboracién propia con datos del Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera
(SIAP).

Considerando los datos del cuadro, permite determinar la superficie sembrada

promedio en el periodo de analisis como las tendencias de esta indicador tanto

8 ASERCA, Café de México: hacia los mercados de calidad en revista Claridades
Agropecuarias, 2000.
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a nivel nacional como en los principales Estados productores. Destacandose
que a nivel nacional la superficie sembrada practicamente no presenta
crecimiento considerable, con una superficie sembrada promedio en el periodo
de poco mas de 796 mil has, con una TMCA de 0.01%.

Respecto a la situacion de esta variable, en los cuatro Estados productores
solamente el principal estado productor (Chiapas) presenté crecimiento (TMCA
0.74%), bajo pero superior al presentado a nivel nacional. El estado con una
disminucién mas alta es el estado de Puebla, con promedio de 72,849 has. y
con una TMCA de -1.58%, que representd una disminucién de mas de 3000
has en el periodo. Respecto a los estados de Veracruz y Oaxaca presentaron

tendencias a la baja, con TMCA de -0.34 y -0.32%, respectivamente.

4.3.2. La superficie cosechada

En cuanto a superficie cosechada de café a nivel nacional en el periodo 2004-
2009 se incrementd en 765 mil has, lo que representa una TMAC de 0.13%,
esto se debe en gran parte a que los Estados de Chiapas, Guerrero y el resto
de México han destinado mas superficie. Los principales Estados productores

se enlistan para la superficie cosechada en el siguiente cuadro.

Cuadro 3: Superficie cosechada en México y Estados productores de

café 2004-2009 (Hectareas)

ESTADO 2004 2005 2006 2007 2008 2009 Promedio | TMAC
CHIAPAS 241,896.26 | 251,605.60 | 249,912.11 | 252,029.47 | 251,301.89 | 252,042.59 | 249797,99 | 0.82
VERACRUZ | 151,907.27 | 148,843.49 | 150,810.29 | 152,780.30 | 153,413.07 | 150,397.21 | 151358,61 | -0.20
OAXACA 168,147.00 | 162,728.00 | 163,692.50 | 163,742.00 | 163,283.50 | 160,918.00 | 163751,83 | -0.87
PUEBLA 73,610.49 73,800.49 72,732.40 74,321.00 70,168.86 70,065.99 72449,87 | -0.98
GUERRER 51,707.30 50,944.30 51,400.30 51,579.30 52,059.20 53,918.02 51934,74 | 0.84
HIDELGO 29,129.26 29,192.26 29,029.26 29,502.26 26,335.26 26,335.26 28253,93 | -1.99
Otros 4.909,79 5.016,36 5.093,42 5.342,44 5.602,42 5.780,02 | 5290,74 3.31
Nacional 760580,62 762260,84 763417,63 772036,3 766983,57 765692,26 | 765161,87 | 0.13

Fuente: Elaboracién propia con datos del Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera
(SIAP).

En México, en el periodo de analisis, se cosecho una superficie promedio
superior a las 765 mil ha, siendo el afio de 2007 en el que se cosech6 la mayor
superficie superando las 772 mil has, presentando una TMCA de 0.13%, siendo

superior a la presentada por la superficie sembrada.
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Respecto a la situacidon y tendencias de esta variable en el periodo de analisis,
los tres Estados con mayor superficie cosechada fueron Chiapas, que en
promedio se cosecharon 249,797.9 has, presentado el crecimiento mas alto en
esta variable con una TMCA del 0.82%, para el caso del Estado de Oaxaca la
superficie cosechada promedio fue de 163,7 has, presentado una tendencia a
la baja siendo la TMAC de - 0.87%, esto evidencia el comienzo del abandono
de los cafetales en el Estado, por su parte en Veracruz promedio una superficie
cosechada de 151,358.6 has con una ligera disminucion en el periodo con una
TMCA de -0.20%, los demas estado al igual que a nivel nacional y los Estados
con mayor superficie cosechada, en el afio de 2007, se presentaron en su
mayoria las superficies cosechadas mas elevadas.

4.3.3. La produccion de café en México y Estados productores

Se sabe muy bien, que México produce café de excelente calidad, debido a
que su topografia, altura, climas y suelos le permiten trabajar y sembrar
variedades clasificadas dentro de las mejores del mundo, ubicAndose los
Estados productores de café se ubican en la zona Centro y Sur del pais, sin
embargo las tendencias de la produccién nacional de café en el periodo de
analisis, han sido a la baja con una TMCA de - 3.27%, pasando de 1 mill6n
696 mil toneladas al inicio del periodo a 1 millén 414 mil toneladas al final de
este. Es importante destacar que las tendencias a nivel nacional de la
produccion, es producto de las tendencias a la baja presentadas en 4 de los 5

principales Estados productores.

Cuadro 4: Produccién de café en México y Estados productores
2004-2009 (toneladas)

ESTADO

2004

2005

2006

2007

2008

2009

Promedio

TMCA

CHIAPAS

636743.59

637.236,39

588.026,05

565706,27

512.184,16

529.395,26

578.215,29

-3,62

VERACRUZ

396.692,24

323.312,87

318.060,63

304.780,62

290.751,64

318.745,16

325.390,53

4,28

OAXACA

177.985,21

156.852,18

191.303,59

200.309,17

170.028,96

165.460,21

176.989,89

-1,44

PUEBLA

351.060,75

344.396,10

286.779,69

256.398,57

298.942,31

259.246,07

299.470,58

-5,88

GUERRERO

48.638,42

48.345,69

48.468,46

48.794,96

49.045,09

59.297,50

50.431,69

4,04

HIDALGO

39.276,82

43.891,93

41.701,18

41.825,53

36.990,77

39.142,51

40.471,46

-0,06

OTROS

4858,451

4690,979

4659,728

4299,542

5873,416

6728,177

5.185,05

6,72

NACIONAL

1.696.977,54

1.598.939,95

1.518.930,88

1.458.803,54

1.414.669,09

1.436.559,48

1.520.813,41

-3,27

Fuente: Elaboracién propia con datos del Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera

(SIAP).
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El Estado de Chiapas, como principal Estado productor en México, durante el
periodo de analisis (2004-2009) produjo en promedio de 578,215.3 toneladas
muy por encima de los demas Estados aunque con una tendencia negativa al
registrar una TMCA de - 3.62% en el periodo. Después de esta entidad se
encuentra Veracruz que registra una produccion promedio de 325,390.5
toneladas con TMCA de - 4.28%. Posteriormente Puebla con 299,470.6
toneladas con una TMCA de - 5.88%, mientras que el Estado de Oaxaca
participa con 176,989.9 toneladas con una TMCA de - 1.44%, tan solo estos 4
Estados concentran el 91.17% de la produccion total. Por ultimo, los demas
Estados que producen café aportan muy poco, ya que no tienen las
condiciones geograficas y climéaticas adecuadas para producir café en mayor

superficie y volumen.

4.3.4. Valor de la Produccién

Considerando los datos del cuadro, permite determinar el valor de la
produccion, en el periodo de analisis como las tendencias de este indicador en

los principales Estados productores.

CUADRO 5: Valor de la produccion nacional (Miles De Pesos).

ESTADO 2004 2005 2006 2007 2008 2009 TMAC
CHIAPAS 1,232,551.55 | 1,607,526.86 | 1,608,799.26 | 1,845,220.15 | 2,029,492.73 | 1,928,446.03 | 9.36

VERACRUZ 643,377.69 707,208.67 975,071.40 865,039.78 | 1,170,566.06 | 1,319,392.87 | 15.44
OAXACA 311,691.29 324,597.08 433,104.42 | 1,115,381.09 55,912.11 573,056.45 12.95
PUEBLA 478,787.58 747,050.17 686,710.63 691,946.31 | 1,294,279.58 | 1,050,030.94 | 17.00
GUERRERO 82,423.00 73,861.02 139,076.50 154,796.69 233,757.51 197,041.49 19.04
HIDALGO 49,202.83 78,062.94 106,514.30 101,503.80 100,810.51 102,870.64 15.89

Fuente: Elaboracién propia con datos del Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera
(SIAP).

Como se observa en el Cuadro 5, Chiapas ocupa el primer lugar en el valor de
produccion generando que para el afio 2009 fue de $1,928,446.03 miles de
pesos, seguido de Veracruz y Puebla con $1,319,392.87 y $1,050,030.94 miles
de pesos, respectivamente, con menor valor generado para el mismo afio se
ubican los Estados de Oaxaca, Guerrero e Hidalgo, presentando estos dos
ultimos Estados los que presentaron la TMCA mas alta en el valor con el 19 y
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15.9%, respectivamente. Es importante destacar que los Estado productores
presentaron TMCA altas en el valor de la produccion, esto por estar

expresadas las cifras en términos nominales.

4.3.5. Rendimientos por hectarea de café en México y Estados
productores

Los rendimientos por hectarea que se obtiene de un producto agricola, son los
obtenidos por ha cosechada y que en cierta medida reflejan el resultado del
buen manejo y condiciones climaticas adecuadas. Para el caso del café, a nivel
nacional se obtuvieron en el periodo 1.9 ton/ha, con tendencias a la baja con
una TMCA de — 3.45%.

En cuanto a los tres principales Estados que presentaron el mayor rendimiento
por ha promedio, fueron Puebla, Chiapas y Veracruz, con 4.1, 2.3y 2.1 ton/ha,
respectivamente, sin embargo en las tendencias en los tres Estados fueron a la
baja, con una TMCA de 4.9, 4.4 y 4.2%, respectivamente. Los Estados de
Guerrero e Hidalgo, fueron los Unicos estados con tendencias a la alza en los
rendimientos, este crecimiento se puede entender por el mejor manejo de los
cafetales, incorporacion de nuevas variedades y la practica de labores
culturales desarrolladas en los tiempos indicados.

CUADRO 6: Rendimiento por hectarea de café en México y Estados
productores 2004-2009. (Ton/Has)

ESTADO 2004 2005 2006 2007 2008 2009 TMAC
CHIAPAS 2,63 2,53 2,35 2,24 2,03 2,10 -4.40
VERACRUZ 2,61 2,17 2,10 1,99 1,89 2,11 -4.16
OAXACA 1,05 0,96 1,16 1,22 1,04 1,02 -0.57
PUEBLA 4,76 4,66 3,94 3,45 4,26 3,70 -4.91
GUERRERO 0,94 0,94 0,94 0,94 0,94 1,10 3.19
HIDALGO 1,34 1,50 1,43 1,41 1,40 1,48 2.00
NACIONAL 2,23 2,09 1,99 1,89 1,84 1,87 -3.45

Fuente: Elaboracién propia con datos del Servicio de Informacién Agroalimentaria y Pesquera
(SIAP).
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Es conveniente comentar que si bien las estadisticas oficiales refieren que la
productividad por hectarea se mantiene con una ligera disminucién a lo largo
del periodo 2004-2009, comentando que para los productores el café un afio

les da buena produccioén y el siguiente disminuye entre un 20 y un 25%.

En Resumen, las tendencias a la baja en la produccion de café en México en el
periodo de andlisis, responden mas a las tendencias a la baja en los
rendimientos por ha en los principales Estados productores, a pasar de los
incrementos bajo presentados tanto en la superficie sembrada como

cosechada de este cultivo.

4.4. El consumo de café en México

En el consumo de café la exigencia del consumidor mexicano no se refleja en
la elaboracién de cafés tostados, molidos y solubles. Ademas, la normatividad
legal no establece exigencia alguna, por el contrario, permite la inclusion de
adulterantes en la produccion. La materia prima principal, el café verde u oro,
dirigida a la industria torrefactora (tostadora), no tiene ninguna norma, por lo

tanto es el de peor calidad desde su origen.

Se consume "mancha" de cafés naturales, con diferentes grados de dafio, pues
durante la industrializacion son mezclados con cafés buenos y se amortigua el

sabor y el cuerpo propios del café dafado.

La falta de infraestructura y la ineficaz distribucion actual no ha permitido que la
caracteristica de valor agregado se integre dentro de la cadena de produccién.

Se prevé que el consumo interno sea de 2.2 millones de sacos, volumen similar
al de 2007. Sin embargo los industriales estan impulsando fuertemente la
promocion de mezclas nacionales de “bebidas funcionales”. ElI consumo de
café en México, ha tenido una tendencia a la alza, el cual, en los ultimos cinco
afios, se ha incrementado 42.9%, pasando de 84,000 toneladas en 2004 a
120,000 toneladas en 2008. No obstante, que se estimo en 2008 un

crecimiento en el consumo del 0.8%.
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4. 5. Precios internos del café

Nueva York, asi como por los vaivenes que origina la oferta y la demanda,
propiciando que el precio de café se modifique constantemente. Otro aspecto
que también influye son las diferencias que existen en las diversas zonas
productoras durante la comercializacion, ya que se considera que el 48% del
total de los productores se desenvuelven como productores cereceros, es

decir, venden el fruto del cafeto, mientras que el 52% venden café pergamino.

En relacion a los precios pagados a los productores, se siguen presentando
fuertes variaciones de unos $300.00 por quintal entre las regiones de precios
mas altos como el centro de Veracruz y regiones de precios mas bajos como la
Huasteca Hidalguense y Potosina. En una regién de precios altos, como
Coatepec en Veracruz, se observa que a fines de diciembre del 2004, se pagan
precios en las zonas altas de un poco mas de 4.00 pesos por kilo de cereza,
con un precio de bolsa de alrededor de 126 délares, los precios pagados por un

kilo de cereza no rebasaban los 3.90 pesos.

La disminucion de precios se debe a un peso mas sobrevaluado, diferenciales
de exportacibn mas negativos, mayores costos de beneficiado humedo,
mayores gastos de comercializacién y seguramente mayores utilidades de los
compradores. Considerando las condiciones de la cosecha anterior para la
actual cosecha se considera un deterioro de precios de cuando menos 10

dolares por quintal.

Entre el afio 2002 y el afio 2007, el PMR ha mostrado un crecimiento anual
promedio de 15.6%. Ello, pese al decremento observado en el afio 2004 del (-)
7.7%. Este comportamiento obedece principalmente por el incremento en los
precios registrados en los Estados de Chiapas y Veracruz del 8.5% y 19.7%,
respectivamente. Por su parte, en los Estados de Michoacan y Tabasco los
precios registraron un comportamiento negativo del (-) 3.2% y (-) 2.9%,

respectivamente.
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CAPITULV
LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION DE CAFE EN LOS TRES
ESTADOS PRODUCTORES CHIAPAS, VERACRUZ Y OAXACA.

En este capitulo se ofrece un panorama general de las caracteristicas que se
consideran mas relevantes sobre la produccion en los tres principales Estados
cafetaleros en Meéxico, considerdndose en el andlisis indicadores de la
produccién, asi como también sus variedades prevalecientes en cada Estado,
épocas de siembra, el rendimiento por ha, el valor de la produccion, y en
términos generales la comercializacion que se realiza en los tres Estados

considerados: Chiapas, Veracruz y Oaxaca.

5.1. Estado de Chiapas

5.1.1. Variedades y épocas de siembra

Dentro de las distintas variedades de café Chiapas ocupa un honroso primer
lugar nacional. Las principales zonas productores de café de Chiapas son las
siguientes: Angel Albino Corzo, Chenalho, Escuintla, Motozintla, Ocosingo,

Salto de Agua, Simojovel de Allende, Altamirano.

La variedad de café que mas se produce en el Estado (y en México) es la
denominada “arabica” (Coffea arabica), la cual se cultiva casi en su totalidad en
pendientes escarpadas, bajo arboles de sombra y con un uso muy limitado de
agroquimicos, caracteristicas que lo hacen un cultivo ambientalmente verde por

excelencia.

También tenemos el café “robusta” (Coffea canephora), que es la otra especie
que se produce comercialmente en el mundo y se usa sobre todo en la
industria de los cafés solubles. La mayor parte de los productores son

ejidatarios (muchos de ellos pertenecientes a etnias indigenas) que siembran el
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café en superficies menores a las dos hectéareas, lo cual refleja que se trata de

un cultivo preponderantemente de interés social.

Estas variedades de café en Chiapas se cultiva en lugares altos, con
temperatura medias de 16 grado y con climas secos para su desarrollo vegetal.
El café arabigo comienza su floracion luego de las lluvias (Es decir de mayo a
octubre) lo que es positivo para el desarrollo del fruto. Las caracteristicas del
suelo deben responder a determinadas condiciones de acidez y al darse esto la
necesidad de sombras para su crecimiento disminuye considerablemente,

aunque el uso de plantas para este fin es muy discutido.

En la produccion del café de Chiapas se ejercitan dos tipos de cultivos. El poli
cultivo tradicional responde a la transmisién generacional indigena de la técnica
e incluye en la plantacién especies frondosas que ofrecen grandes sombras
como las arboéreas y las herbaceas.

El poli cultivo comercial también utiliza planta para sombra, pero estas no son
las especies originales de los bosque o selvas donde se siembra sino que se
introducen especies funcionales y compatibles con la actividad misma dado
gue mejoran el suelo y supone una mayor biodiversidad. Evitar estas dos
opciones Yy elegir el cultivo a pleno sol, empeora las condiciones del suelo y
requiere del uso de quimicos, lo que vulneraria las pautas exigidas por el

comercio justo, sistema que se aplica para la comercializacion del producto

El café de Chiapas garantiza la calidad comercial de los granos por la correcta
eleccion del momento de la recoleccion. Las vallas del café de Chiapas se
extraen cuando exhiben un color rojo oscuro y lo verde ha desaparecido
totalmente. Con este fin los arboles son sometidos a recoleccién en varias
oportunidades de acuerdo a la coloracion que sus frutos presentan. En este
sentido, el la variedad arabiga, y también las robusta, sueltan sus granos en un
punto determinado de maduracion, lo que exige de un control riguroso del

proceso del cada arbol.
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La variedad arabiga del café de Chiapas se diferencia claramente de la
variedad robusta. Mientras esta clasificada como de menor calidad y produce
un café de poco aroma y mucho cuerpo, la variedad ardbiga es muy aromatica

y tostado ofrece menores niveles de cafeina.

Debido a la alta calidad del café de Chiapas, México exporta el 85 por ciento de
su produccion, mientras que el porcentaje restante es de consumo interno de la

poblacién mexicana.

5.1.2. Laproduccién de café en el Estado de Chiapas

Considerando los promedios y tendencias de cada variable expuestos en el
siguiente cuadro, se observan fluctuaciones en el periodo de analisis. Para el
caso de la superficie que se le destina a la produccion de café, esta fue en
promedio de 252,138.02 has sembradas, cosechandose 249,797.89 has, en
ambas variables se presentaron tendencias a la alza, con TMCA de 0.74y
0.82%, respectivamente. Siendo el afio de 2008 el afio con mayor registro de

superficie sembrada superior a las 254 mil has.

Las tendencias presentadas en la produccion, estas fueron a la baja en el
periodo, destacando los afios de mayor produccibn 2004 y 2005, con

producciones superiores a 636 y 637 mil ton.

Para el caso de los rendimientos por ha, estos presentan fluctuaciones en el
periodo, siendo el afio de menor y mayor rendimiento 2008 y 2004, con
rendimientos de 2.04 y 2.63 ton/ha, respectivamente, incrementado en este
lapso de tiempo 0.59 ton, promediando en el periodo de 2.3 ton/ha, en cuanto a
las tendencias presentadas por esta variable fueron a la baja con una TMCA de

— 4.4%, tendencias que han sido similares a las presentadas en la produccion.
En cuanto al PMR y valor de la produccién, por estar las cifras en valores

nominales, las tendencias son a al alza, en cuanto al promedio de estas dos

variables se exponen en el siguiente cuadro.
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CUADRO 7. Comportamiento de las principales variables e la produccién

de café en Chiapas. 2004 — 2009.

Valor de la
AfiO Sup. Sup. Produccién
Sembrada Cosechada Produccién | Rendimiento PMR (miles de
(ha) (ha) (ton) (ton/ha) ($/ton) pesos)
2004 244,285.76 | 241,896.26 | 636,743.59 2.63 1,935.71 | 1,232,551.55
2005 253,527.76 | 251,605.06 | 637,236.39 2.53 2,522.65 | 1,607,526.86
2006 253,322.01 | 249,912.11 | 588,026.05 2.35 2,735.93 | 1,608,799.26
2007 253,955.27 | 252,029.47 | 565,706.27 2.24 3,261.80 | 1,845,220.15
2008 254,275.69 | 251,301.89 | 512,184.16 2.04 3,962.43 | 2,029,492.73
2009 253,461.64 | 252,042.59 | 529,395.26 2.10 3,642.73 | 1,928,446.03
Total/

promedio | 252,138.02 | 249,797.89 | 578,215.28 2.315 3,010.20 | 1,708,672.76

TMCA 0.74 0.82 -3.62 -4.40 13.47 9.36

Fuente: Elaboracion propia con datos del Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera

(SIAP).

La TMAC se calculd con la siguiente férmula: [(Pf/Pi)*-1]*100,

En el Estado de Chiapas se produjeron en promedio poco mas de 578 mil ton,
siendo en el afio de 2005 con la produccion mas alta obtenida en el periodo, en
cuanto a las tendencias de la produccion de café, en el Estado fue a la baja con
una TMCA de - 3.62%, a pesar de que tanto la superficie sembrada como
cosechada crecieron, mas no asi los rendimientos por ha, que fueron los
causantes principales de las tendencias en la producciéon. El PMR y el valor de
la produccion presentaron tendencias a la alza, de manera considerable, con
TMCA de 13.47 y 9.36%, respectivamente, esto debido a que las cifras, que al

igual que a nivel nacional y en otros estados, estan en términos nominales,
5.1.3. Comercializacion

El proceso de comercializacion del café se inicia desde la produccién primaria,
los productores pequefios, medianos y los cafetaleros agroindustriales, la
siguiente etapa del proceso corresponde al traslado hacia organizaciones
campesinas, beneficios colectivos, comerciantes, beneficiadores, acopiadores
0 prestamistas locales; donde es adquirido el producto por comerciantes,
beneficiadores e industrializadores mayores en el estado, destinAndose en su

mayoria directamente a empresas nacionales de comercializacion o al
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extranjero quienes venden el producto a plantas industriales descafeinadoras,
solubilizadoras y torrefactoras.

Posteriormente, el siguiente destino es el mercado interno para su consumo
final, venta a la industria refresquera y farmacéutica nacional o a los brokers
nacionales; o bien, es exportado como café verde, soluble, tostado, y molido, o
puede venderse solo la cafeina. Finalmente los brokers y empresas
comercializadoras pueden dirigir el aromatico a compariias extranjeras quienes
se agrupan en mayoristas y detallistas para finalmente poner el producto como

consumo final.

En el Estado de Chiapas existen dos formas de comercializar el café por medio
de intermediarios y por organizacion de productores, aunque el Estado cuenta
con el mayor numero de productores organizados a nivel nacional, en cuanto a
la produccidn, actualmente el 80% se comercializa via intermediarios, una vez
que el café sale del estado a través de las empresas comercializadoras
nacionales y regionales, estos se encargan de distribuirlos en el pais a las
empresas industrializadoras, quienes le daran todo el proceso de torrefaccion y
molido para consumo interno o de exportacion. En la figura 3 se muestra los
diferentes agentes que participan en el proceso de comercializacion del café,
considerando la salida del producto por medio de empresas comercializadoras

nacionales o regionales.

FIGURA 3: Principales canales de comercializacién de café en el Estado de Chiapas
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Fuente: Sagarpa.gob.mx/sdr/ publics/estudios/CADENAS_AGROAL
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Existen otros canales, que no por ser de menor participacion habria que
olvidar, ya que representan ejemplos importantes que habrian de tener en
cuenta no solo como experiencias, sino también como formas practicas de
comercializacion que cada region ha adoptado de acuerdo a sus necesidades
especificas. Entre una de estas se encuentra aquella, en el que los productores
del sector social a través de organizaciones han podido convertirse también en
beneficiadores o exportadores, que si bien son menos, han podido organizar no
solo asistencia técnica, si no el sistema de produccion y lo mas importante han
disminuido el intermediarismo dentro de la cadena de comercializacion lo que

les ha permitido un precio mas justo por el producto (Vinculando, 1999).

Actualmente tan solo el 20% de la produccién del aromatico en el Estado se
comercializa via organizacion de productores, por lo que se requiere un mayor
impulso a este tipo de organizaciones para que el productor pueda ser participe

directo de los beneficios econémicos que se genere en el proceso.

Actualmente el Estado de Chiapas ocupa el primer lugar como productor en el
ambito nacional, tal produccibn se comercializa el 80% a través de
intermediarios y Unicamente el 20% de toda la produccion comercializan el
producto via organizaciones debido a que en el estado existen pocas empresas
comercializadoras de café convencional como AMSA, Café California, Becafisa
y Omnicafé, dentro de las mas importantes que controlan el acopio de la
produccion del Estado y de 10 organizaciones que comercializan café organico
siendo las mas importantes: “ISMAM” Indigenas de la Sierra Madre de
Motozintla, Union de ejidos “Prof. Otilio Montano”, “Union de Ejidos de la
Selva”, Unién de Ejidos “Majomut”, Union de Ejidos “San Fernando” y "Tierra
Nueva” S.P.R los cuales venden el producto a empresas nacionales o
extranjeras los que distribuyen el producto a beneficiadores nacionales para el

consumo en el pais y parte al extranjero.
El precio de este producto es muy fluctuante debido a que depende de muchos

factores tales como la oferta y la demanda, y algo muy importante que se cotiza

en la bolsa de valores de New York.
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En el caso del Estado de Chiapas, los productores reciben el precio mas bajo
ya que los coyotes (Broker) son los que acaparan la mayor parte de la

produccion.

Los principales puntos de almacenamiento son Tuxtla Gutiérrez y Tapachula,
una vez que el café sale del Estado por medio de las empresas nacionales que
compran en el Estado y por medio de las empresas regionales y organizacion
de productores, el producto se vende al extranjero y los principales puntos de
embarque son Nuevo Laredo por via terrestre (3'225,528 Sacos de 60 Kg. en
1996/97) y por via maritima, los puertos de Veracruz (1°079,175 sacos) y Salina
Cruz (216,489 sacos) (CMC, 1997)

5.2. Estado de Veracruz

5.2.1. Variedades y épocas de siembra

Veracruz es el segundo Estado productor de café del pais con el 28% de la
produccion nacional (el rendimiento de café en Veracruz es de 22.5
quintales/ha.). Su produccién se realiza en 138 mil 676 hectareas en 94

municipios y participan alrededor de 90 mil productores.

Las principales zonas productores de café de Veracruz son las siguientes:
Coatepec, Huatusco, Cordoba y otras zonas de menor importancia como
Tlapacoyan, Tezonapa, etc. La region de Coatepec es la primera en extension
de hectareas cultivadas y la segunda en cantidad de productores en el Estado.
El café de Coatepec ha obtenido reconocimiento internacional gracias a sus
excelentes condiciones naturales, ideales para producir un buen café de altura,

un café bajo sombra.

Entre las variedades mas comunes en el Estado de Veracruz se encuentran la
Caturra, Typica, Bourbon, Mundo Novo y Garnica. La calidad del café se inicia
a partir de su origen y se va definiendo durante todo el proceso de produccion e

industrializacion.
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5.2.2. La produccion de café en el Estado de Veracruz

En el Estado de Veracruz el cultivo de café se pueden observar una serie de
fluctuaciones tanto en la produccion como en otras variables. Para el caso de
la superficie sembrada y cosechada, estas presentaron un promedio en el
periodo de 152,275 y 151,358 has, respectivamente, sin embargo con
tendencias a la baja en ambas variables con TMCA negativas, siendo mas alta
en la superficie sembrada de — 0.34%, presentadndose las mayores cantidades

en superficie para el afio de 2008.

Las mismas tendencias a la baja se presentaron para el volumen de produccion
y los rendimientos por ha, siendo mas elevadas que las presentadas en las
superficies, ya que en la produccién la TMCA fue de — 4.28%, iniciando el
periodo con un volumen de 396,692 toneladas y finalizando este con 318,745
toneladas, mientras que los rendimientos la tendencias representaron una
TMCA de — 4.07%, con un rendimiento promedio de 2.15 ton/ha.

CUADRO 8: Produccion agricola del café en Veracruz

Valor de la
Afio Sup. Sup. Produccién
Sembrada Cosechada | Producciéon | Rendimiento PMR (miles de
(ha) (ha) (ton) (ton/ha) ($/ton) pesos)
2004 152,996.49 151,907.27 396,692.24 2.61 1,621.86 643,377.69
2005 152,744.70 148,843.49 323,312.87 2.17 2,187.38 707,208.67
2006 151,210.24 150,810.29 318,060.63 2.11 3,065.68 975,071.40
2007 152,780.30 152,780.30 304,780.62 2.00 2,838.24 865,039.78
2008 153,413.07 153,413.07 290,751.64 1.90 4,026.00 1,170,566.06
2009 150,397.21 150,397.21 318,745.16 2.12 4,139.33 1,319,392.87
Total/
promedio 152,275.00 151,358.60 325,390.52 2.15 2,979.47 946,776.07
TMCA -0.34 -0.19 -4.28 -4.07 20.61 15.44

Fuente: Elaboracién propia con datos del Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera

(SIAP).

Las tendencias a la baja en la produccién fueron como consecuencia, a las
tendencias presentadas en las superficies sembradas y cosechadas, existiendo

una mayor relacién con las tendencias presentadas en los rendimientos, que
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estos disminuyeron 2.61 a 2.12 ton/ha, correspondiendo a una TMCA del —
4.07%, los rendimientos mas altos obtenidos fue en el afio de 2004, que no
correspondieron para los afios en los que se presentaron las cantidades de

superficies mas altas como lo fue el afio de 2008, sino al contrario.

En lo correspondiente al PMR y valor generado por la produccién de café en el
Estado, estas dos variables presentaron tendencias positivas, con TMCA de
mas del 20 y 15%, respectivamente, resultando muy altas en comparacion con
las tendencias presentadas en las demdas variables, esto se debe
principalmente a que las cifras estan expresadas en términos nominales. El

PMR promedio presentado en el periodo fue de cerca de $2,980/ton.

5.2.3. Comercializacion

El café producido en el Estado de Veracruz, se comercializa en su mayoria en
el Pais, existiendo registro de primeras exportaciones hacia los paises de
Alemania y Japon, principalmente, estas ventas se realizaron a través de la
Distribuidora de Cafés Rurales de México, S. A. De C. V., que forma parte de

organizaciones quienes atienden la demanda de mercado.

A partir de estas experiencias de comercializacion, como ensefianza para los
grupos de productores de café en el Estado de Veracruz, es importante
mencionar algunos elementos que serian claves para una comercializacion

mas exitosa.

Es necesario manejar volimenes importantes de café; tener un control
adecuado de la operacion para reducir los gastos de recepcion, beneficiado y
venta; mejorar la calidad y separar los cafés de acuerdo a sus diferentes
calidades; una via adecuada para los grupos, principalmente en las regiones
indigenas es incorporarse a la produccion de café organico y ventas en los
mercados solidarios, en otros casos como en la region de Coatepec podrian

tener mas posibilidades las ventas de café de origen.
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5.3. Estado de Oaxaca

5.3.1. Variedades y épocas de siembra

Oaxaca se encuentra entre los tres primeros productores de café del pais y
junto con Chiapas y Veracruz abarcan poco mas del 70% de la superficie y
ndamero de productores dedicados a este cultivo. En este Estado se localizan
un total de 84,482 productores (20.78% nacional) y 165,921.16 hectareas
sembradas (23.59% del pais). Estos productores y hectareas se hayan

distribuidos en 124 municipios con 771 comunidades principalmente indigenas.

De acuerdo con la informacion de CONAPO, el 96% de estos municipios
cafetaleros se hayan dentro del grado marginacion que va de alto a muy alto.
Un proceso que llama mucho la atencion es el de atomizacion de las parcelas
cafetaleras, lo cual se puede observar en el cambio del tamafio promedio de
las parcelas que pasé de 3.14 a 1.96 hectéreas, situacion que es generalizada

para todo el pais.

En el Estado de Oaxaca se pueden encontrar diferentes variedades de café
sembradas en las unidades de produccién entre los que se destacan; Criollo,
Caturra, Mundo Novo, Bourbon, Oro azteca, y Robusta. La mas dominante es
la variedad criolla tanto por su presencia en todos los cafetales como por su

mayor proporcién en las plantaciones que combinan variedades.

Las primeras plantaciones fueron de la variedad criolla y por lo regular en la
reposicion de los cafetos las nuevas plantulas se obtienen del mismo cafetal.
Sin embargo, los productores han empezado a probar otras variedades (ahora
son los cafetales jovenes). Hoy se observan en una misma parcela la
asociacion de 2, 3, y hasta 5 variedades, donde el café criollo representa el
73% de las plantas establecidas. Salvo en muy contados casos, parcelas muy

pequefias y de reciente plantacion, esta variedad es minoritaria.
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En el muestreo todos los cafetales reportaron la presencia de café criollo,
mientras que la variedad caturra estuvo presente en el 23% de las parcelas, el
Bourbon en el 17%, la Mundo Novo en el 15% y la variedad Oro Azteca en el
15% de las parcelas: Esta Ultima es nueva y se encuentra en las nuevas
plantaciones y en las renovaciones del café de las parcelas més viejas, En
menor proporcion se pueden encontrar la variedad Garnica y la especie

Robusta.

De acuerdo a informacioén, en el Estado de Oaxaca la época de siembra es
similar al del Estado de Chiapas y Veracruz, donde se recomienda iniciar la
siembra durante la temporada de lluvias (julio-septiembre), para que la
plantacidon esté bien arraigada al llegar el invierno y soportar mejor el periodo

de estiaje del afio siguiente (marzo-mayo).

5.3.2. La produccion de café en el Estado de Oaxaca

Considerando la informacion del SIAP que tenemos en el cuadro 9, las
tendencias en la superficie sembrada y cosechada de café en el periodo de
analisis, fueron a la baja con TMCA de — 0.32 y — 0.87%, respectivamente.
Para el caso de la superficie sembrada el periodo inici6 188,186 has,
finalizando el miso con 185,187 has, siendo el afio de 2006 en el que se

registré la mayor superficie con poco mas de 188,500 has.

En cuanto a la variable produccion, ésta al igual que las superficie y
rendimiento, presentd una tendencia a la baja en el periodo con un a TMCA de
-1.44%, iniciando del periodo de analisis se tenia una produccion de 177,985
toneladas, finalizando este con 165,460 toneladas, siendo el afio en el que se
presté una mayor produccion el afio de 2007, en el que se superaron las 200
mil toneladas, siendo también el afio en el que se presentaron los rendimiento
por ha mas altos siendo de de 1.22 ton/ha, supriores al promedio presentado
en el periodo que fue 1.08 ton/ha. El Precio medio rural café en Oaxaca ha
tenido una tendencia a la alza, en el afio 2004 con un precio por tonelada de
$1,751.22 y para el afio 2009 fue de $3,463.41.
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CUADRO 9: Produccion agricola del café en Oaxaca

Valor de la
Afio Sup. Sup. Produccién
Sembrada Cosechada Produccién | Rendimiento PMR (miles de
(ha)+ (ha) (ton) (ton/ha) ($/ton) pesos)
2004 188,186.00 | 168,142.00 | 177,985.21 1.06 1,751.22 311,691.29
2005 187,272.00 | 162,728.00 | 156,852.18 0.96 2,069.45 324,597.08
2006 188,536.50 | 163,692.50 | 191,303.59 1.17 2,263.96 433,104.42
2007 187,535.00 | 163,742.00 | 200,309.17 1.22 5,568.30 | 1,115,381.09
2008 187,543.50 | 163,283.50 | 170,028.96 1.04 3,281.28 55,912.11
2009 185,187.00 | 160,918.00 | 165,460.21 1.03 3,463.41 573,056.45
Total/
promedio | 187,375.16 | 163,751.00 | 176,989.88 1.08 3,066.27 468,957.07
TMCA -0.32 -0.87 -1.44 -0.57 14.61 12.95

Fuente: Elaboracién propia con datos del Servicio de Informacién Agroalimentaria y Pesquera
(SIAP)

5.3.3. Comercializacién

En el esquema de comercializacion el Estado de Oaxaca comercializan sus
productos a intermediarios o0 a la organizacién que ellos pertenecen, el contar
con una organizacién es de gran ayuda ya que por lo regular compran el café
en el mismo lugar de la produccion por lo que a veces no tienen que gastar
para el transporte, pero en algunas ocasiones la organizacién no cuenta con
dinero en efectivo, por lo que los productores dejan su producto y
posteriormente se los pagan hasta que la organizacion cuenta con dinero, pero
esto a la vez perjudica al productor ya que en ocasiones el dinero se tarda en
llegar y ellos esperan hasta una semana por lo que es algo muy desesperante

para los productores.

También se puede decir que en dicha organizacion por lo regular el precio esta
mas bajo que con los intermediarios o particulares, a veces los productores
prefieren venderlos a los particulares aunque les cuesta el transporte de
manejo, también se puede observar que en la region de Tuxtepec los
productores por general venden a los intermediarios y muy pocos son los que

vende a la organizacion.
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La comercializacion de café se realiza en diferentes niveles de beneficio o
industrializacion: café bola, café beneficio humedo, beneficio seco, café verde u
oro y café molido. Los productores cafetaleros de Asuncion Cacalotepec Mixe
normalmente participan en los tres primeros tipos, muy poco en el cuarto y

practicamente nada en el daltimo.

Los productores en general venden su café a intermediarios locales y estatales,
asi como empresas de los propios productores, quienes a su vez hacen llegar
el producto a las empresas que se encargan de su industrializacién. Son estas
dltimas, los que comercializacion el café con las empresas que hacen llegar el

café al consumidor final.

5.4. Anélisis comparativos entre los tres Estados productores

El Estado de Chiapas es uno de los principales productores de café en México,
durante el periodo de analisis (2004-2009) produjo en promedio 578,215.28
toneladas muy por encima de los demas Estados aunque con una tendencia
negativa al registrar una TMAC de -2.52% en el periodo analizado. Después de
esta entidad se encuentra Veracruz que registra una produccion promedio de
325,390.52 toneladas con TMAC de -5.81. Posteriormente el Estado de
Oaxaca participa con 176,989.88 toneladas con una TMAC de -77.61 toneladas
solo estos 3 Estados concentran el 91.17% de la produccién total.

Por ultimo, los demas Estados que producen café aportan muy poco, ya que no

tienen las condiciones geogréaficas y climaticas adecuadas para producir en

mayor superficie y volumen.
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CUADRO 10: Comparativo entre Estados productores de cafée.

Estado Variedades Produccion Comercializacion
La produccion | Tiene dos formas
promedio fue de |de comercializar

“‘Arabica” (Coffea | 578,215.28 ton, con | por  medio de

Chiapas arabica )] y | una tendencia a la | intermediarios 80%

“‘Robusta” (Coffea | bajadela TMCA de |y en organizacidon
canephora) -3.62 en el periodo. | de productores con
el 20%.

Su produccion en | La produccion de
Caturra, Thypica, promedio fue de |café en el Estado
Veracruz Bourbon, Mundo | 325,390.52 ton y|de Veracruz, se
Novo, Garnica. con una TMCA de - | comercializan en el
4.28 con tendencia | mercado nacional,
negativa. en su mayoria a
través de
organizaciones de

productores.
La produccion de | En  Oaxaca el
café en promedio | esquema de
Criollo, Caturra, | es de 176,989.88 | comercializacion es
Mundo Novo, | ton y con el -1.44 | de intermediarios
Oaxaca Bourbon, Oro | de la TMCA que es | locales y estatales,

Azteca y Robusta.

de tendencia a la
baja.

asi como de
organizaciones a
las que pertenecen
los productores.

FUENTE: Elaboraciéon

propia con datos de

cuadros estadisticos expuesto anteriormente.
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CONCLUSIONES.

Considerando los objetivos planteados, asi como la informacién recabada y

analizada se concluye lo siguiente.

> El cultivo de café representa una actividad de importancia econémica y social
en aquellos paises y regiones de Estos que se dedican a la produccion,
beneficio y comercializacion de café. Destacando entre los principales paises
productores, Brasil, Vietham y Colombia participando en este ambito nuestro
pais en el séptimo lugar con él 4% de la produccion mundial.

» En cuanto a las tendencias de la produccién de café estas han sido a la alza,
sin embargo en algunos paises productores la situacién ha sido contraria, que
para el caso de México estas tendencias fueron a la baja en el periodo de

analisis con una TMCA de -3.27, produciendo poco mas de 1,520,813 ton.

> En México por las caracteristicas de las condiciones climatoldgicas en las que
prosperan el cultivo de café, hace que no todos los Estados en el pais lo
produzcan, registrandose producciones de café solamente en 13 Estados,
destacando en orden de importancia Chiapas, Veracruz, Puebla y Oaxaca,
gue en conjunto ocuparon en el periodo de analisis 90% de la produccion

nacional.

» En cuanto a las tendencias de la produccion de café en los principales

Estados considerados en la investigacién se destaca lo siguiente:
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En Chiapas en el periodo de andlisis, la superficie sembrada fue de poco
mas de 252 mil has, con una TMCA de 0.74%, en cuanto a produccion
esta fue de 578,215 ton, con una tendencia a la baja reflejada en una
TMCA de — 3.62%, esto debido principalmente a las tendencias a la baja
en los rendimientos en el periodo con una TMCA de — 4. 4%, en cuanto al
PMR es fue en promedio de $3,010/ton.

En el Estado de Veracruz en el periodo de analisis, la superficie sembrada
fue de poco mas de 152mil has, con una TMCA de -0.34%, en cuanto a
produccion esta fue de 325,390.53 ton, con una tendencia a la baja
reflejada en una TMCA de — 4.28%, esto debido principalmente a las
tendencias a la baja en los rendimientos en el periodo con una TMCA de —
4. 07%, en cuanto al PMR es fue en promedio de $2,979/ton.

En Oaxaca en el periodo de andlisis, la superficie sembrada fue de poco
mas de 187mil has, con una TMCA de -0.32%, en cuanto a produccion
esta fue de 176,989.89 ton, con una tendencia a la baja reflejada en una
TMCA de — 1.44%, esto debido principalmente a las tendencias a la baja
en los rendimientos en el periodo con una TMCA de — 0.5%, en cuanto al
PMR es fue en promedio de $3,066/ton.
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El sector cafetalero nacional representa una oportunidad de negocios con alto
potencial de desarrollo en el mercado internacional. El potencial directamente
relacionado con la capacidad de adaptacion del café de México a la exigencia y

requisitos establecidos por parte de los principales mercados de consumo.

También se concluye que el comportamiento de los indicadores de la
produccion de café en México, son reflejos del comportamiento en los tres
Estados analizados de las variables relacionadas a la produccién de café como
son: superficie sembrada, superficie cosechada, rendimientos, volumen de la

produccién, PMR y valor de la produccion.

La importancia de la actividad cafetalera en los Estados productores y en
particular en las regiones productoras de estos es de suma importancia por la
superficie que se le dedica a este cultivo, asi como a los empleos, e ingresos
directos e indirectos que se generan por esta actividad, siendo los beneficiarios
los agentes participantes, tales como productores, beneficiadores vy

comercializadores.
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