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INTRODUCCION

La demanda de productos mas sanos dia a dia leneictado de manera considerable, tales
productos son producidos sin pesticidas ni agrogosny que son controlados en toda la

cadena productiva, garantizando alimentos san@sgbaonsumidor y con grandes beneficios

al medio ambiente antes, durante y después deosluqmion. Sin embargo la produccion de

este tipo de productos se concentra en paisesrgsenptan las condiciones para ello, siendo
México uno de estos paises, que segun datos deCNAED el afio de 2007 se registraron mas
de 15 mil has destinadas a la produccién de 3B/cslbrganicos, siendo el café, la albahaca y
tomate cherry, los de mayor participacion en laesige sembrada, que en conjunto ocuparon
en promedio de 2003 — 2007 mas del 97%.

Del grupo de productos organicos, el café es eflymm de mayor importancia, por los
empleos que genera, la superficie que ocupa y galerse obtiene de su produccion, pues de
las mas de 15 mil has que ocupan los cultivos acganmas de 13 mil las ocupa el café
organico, que representa mas de 92% del total,trageigue aporta mas del 33% del valor

total generado por la produccion organica.

En México se registran superficies sembradas dé aafanico en 6 estados, sin embargo
Chiapas y Oaxaca, son los principales estados pim@s de este cultivo en México, que
producen en conjunto mas del 90% de la produccdial,taportando el 78 y 20%
respectivamente, sin embargo no en todas las megien estos estados se produce el café,
pues de acuerdo a la division de los estados queelasBAGARPA en Distritos de Desarrollo
Rural (DDR), en el estado de Chiapas los dos DDRddase produce café organico son:

Motozintla y Tuxtla Gutiérrez y en el estado de &=el DDR Valles Centrales y Costa.

El objetivo general es analizar la importancia econémica de la proidacde productos

organicos en México destacando al cultivo de caféacprincipal producto organico.

Objetivos especificod) Conocer los aspectos generales de la agricudtgémica,
2) Analizar la produccién de productos organicosvixico y 3) Analizar la situacion de la
producciéon y comercio del café organico en México

viii



Hipotesis
Se parte de la proposicion, de que la produccigaroca en México se concentra en pocos
cultivos, siendo el cultivo del café organico el mayor importancia economica, por la

superficie, produccion y valor que genera.

Para lograr los objetivos la investigacion se llevéabo en tres etapas basicas. La primera
etapa consistié en la identificacion y recopilact informacion documental y estadistica
relacionada a la producciéon de productos organtetes fuentes fueron libros, revistas y tesis
principalmente, y bases de datos como del SIAP ACSBIN, y demas informacion que
generan y publican organismos, organizaciones alduptores e instituciones publicas como
la SAGARPA e INEGI. En la segunda etapa se orgarigélizé e interpreto la informacion
recabada, destacandose los aspectos mas impodaritssvariables consideradas, haciéndose
uso de la TMCA y de porcentajes de participaciamledinalidad de determinar tendencias e
importancia de tales variables, la tercera y Ultetegpa consistio en la redaccion, revision y

correccion de documento final, para su presentamidiorma escrita y oral.

La tesis se estructura en tres capitulos. En elgurcapitulo se exponen los aspectos generales
de la agricultura organica, como es su concepggcatacteristicas, sus ventajas, el proceso de
certificacion, entre otros. En el segundo capikdoexpone la situacién de la produccion
organica en México, destacando los principales ymtod organicos y sus tendencias. En el
tercer y ultimo capitulo, se analiza la situaciértepdencias de la produccion del café
organico, los principales estados productores ipneg de los mismos en los que se concentra
tal produccion, por otra parte también se expofarimacion relacionada con el comercio del
café organico. En las conclusiones, se destacddanacion mas importante relacionada a los
objetivos e hipotesis planteadas en la investigacio

Palabras clavesagricultura organica, produccién organica, coltiwvafé organico
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CAPITULO |
MARCO TEORICO Y DE REFERENCIA

El presente capitulo tiene la finalidad de expdosraspectos generales de la agricultura
organica, como son los principales conceptos, j@ntie la produccidn organica, asi como

el proceso de produccion, regulacién y certificacié productos organicos.

1.1. Concepto de agricultura organica

La agricultura organica también llamada en formaistinta bioldgica, biodinamica y
sustentable, considera en primer lugar, el tipoirdeimo, la calidad de la tierra, las
practicas de labranza y de conservacion que neealta calidad del ecosistema y que sus
flujos de sus entradas y salidas a las parcelasltieo mantengan el equilibrio con el resto
de los recursos naturales y el medio ambiente. iBegqgue los productos obtenidos no
generen residuos toxicos que afecten la saludsdeolesumidores, incluso considerando su
almacenamiento, embalaje, envasado y etiquetadmidfho sistema pone énfasis en la
rotacion de cultivos, recuperacion de los suelad, @mo el control de plagas y

enfermedades con métodos naturales

El Departamento de Agricultura de Estados Unidogidéine como: un “Sistema de

Produccion” que evita el uso de fertilizantes diots, pesticidas, reguladores de
crecimiento, aditivos o colorantes en la alimertacdel ganado. Los sistemas de
agricultura organica se apoyan en la forma massatposible, en la rotacién de cultivos,
residuos de cosecha, estiércol de animales, legsasn abonos verdes, desechos
organicos, labores minimas mecanicas de los caltigontrol biolégico de plagas y

enfermedades (USDA, 1980

! Informacién disponible en www.union.org.mx/guidfeidadesyagravios/agriculturaorganica.htm.



La agricultura organica que se caracteriza poruaxel uso de productos de sintesis
quimica (fertilizantes y plaguicidas en generalganismos modificados genéticamente,
aguas negras Yy radiaciones en los alimentos, esleitas pocas alternativas productivas

que se estan vislumbrando en el campo mexicano.

La importancia en el cuidado de la salud vy latgucion del medio ambiente son los
principales motivos por los cuales los consun@gorestan eligiendo los productos
organicos otro factor de suma importancia efidponibilidad de estos productos en los

lugares de compra (Kremen A. et. al.,2004).

Un aspecto dentro de la definicién de agricultugénica es el concepto de verificable. Lo
que distingue el término agricultura organica destcomo agroecologia, agricultura
sustentable o agricultura alternativa es que tigmeconjunto de normas internacionales

reconocidas y organismos que certifican que losalgwres cumplan con estas normas.

Segun la AMAE menciona que “Es el arte y la ciencia empleada phtener productos
agropecuarios sanos mediante técnicas que favolasdénentes naturales de fertilidad del
suelo, sin el uso de agroquimicos contaminantesdiante un programa pre establecido de
manejo ecoldgico que puede ser certificado en tladafases del proceso y que va desde la

seleccion de semillas, hasta la venta del producto”

En México en un inicio, agentes de paises desadadl se conectaron con diferentes
actores, solicitAndoles la produccion de deternusgmoductos organicos, asi comenzé su
cultivo, principalmente en areas donde insumosidess quimica no eran empleados.
Este fue el caso de las regiones indigenas y @esagricultura tradicional en los estados
de Chiapas y Oaxaca. Posteriormente, compafiasciatimadoras de los Estados Unidos
influenciaron el cambio a la produccidén organicalamrzona norte del pais, ofreciendo a

empresas y productores privados financiamientanyecoializacion, a cambio de productos

2 Asociacién Mexicana de Agricultores Ecolégicos (AR), disponible en la pagina de internet
www.amae.com



organicos. Esto permitio a las compafias abasteceho mejor la demanda de los
productos solicitados en los tiempos y temporadapedficas requeridas, a la vez que

obtuvieron mejores precios por ellos (Gémez, 2000).

De acuerdo con Sahota (2004), un consumidor tigegroductos organicos tiene las
siguientes caracteristicas vive en areas urbar@asélmente en una ciudad grande), al
momento de comprar toma en cuenta la calidad deugto y los métodos de produccion,
tiene un nivel educativo alto y pertenece a laectagdia alta. En la mayoria de los paises
desarrollados, la poblacion tiene un nivel etluoalto y predomina la clase media, lo
que hace que la mayor parte de las ventas deaddsigios organicos este concentrada en
estos paises. A mayor nivel de educacién en un yaisa mejoria en el nivel de ingresos,

la demanda de productos organicos tendera a crecer.

1.1.1. Aspectos generales de la agricultura organic

El desarrollo tecnolégico como por ejemplo (la tae®n verde), reflejado en la aplicacion
a la produccion agricola de semillas mejoradagjlifantes quimicos, pesticidas y
herbicidas, etc., se logro que esta incrementanaiderablemente su nivel de produccion;
de tal forma que se consiguié un aumento signifioaainto en alimentos basicos como en
otros productos agricolas, ademas que la tenemriagpita de estos bienes se mejoro
gradualmente.

En el caso de la comparacion de agricultura orgadodm la convencional, desde el punto
de vista de la obtencién de divisas, la primeratiena dos efectos positivos y uno

negativo; por un lado la agricultura convenciorataracteriza por aplicar una alta calidad
de insumos industriales, tales como fertilizant@snicos, pesticidas/herbicidas, energia de
combustible no renovables, y alta tecnologia, ceemillas mejoradas, etc. En principio, la

aplicacion de estos insumos productivos tuvo un @rato en los paises desarrollados, de
tal forma que se inicio la revolucion verde en pagses en desarrollo. Sin embargo, este
paquete tecnoldgico no fue tan exitoso como enpkises desarrollados, debido a la

inversion requerida en la aplicacion.



A la demanda de la poblacion en general se daddupcion de alimentos de calidad o
llamados alternativos: productos dietéticos, prtmiimaturistas, productos ecoldgicos y

productos organicos.

En paises como el nuestro, donde el mercado intdenproductos organicos es casi
inexistente, el problema se vuelve mas complejoymise desconocen los mecanismos y
canales que pudieran aprovecharse potencialmemte ipgulsar nuevos proyectos y

sensibilizar el mercado nacional.

La demanda por la practica agricola organica tegreever con la calidad medioambiental
de los factores geograficos de produccion; es delciuelo, el aire, el agua y los nutrientes
que permiten el cultivo del café, ajonjoli y tomater sefalar algunos de los alimentos
organicos que actualmente estan en produccion yeguaeren contener valores minimos
permitidos de contaminantes, previo registro, msmgae al ser certificados otorgan la

calidad y el valor comercial que ostentan estodymrtos en el mercado internacional.

Si bien la globalizacion de los mercados agroaltarérs entrafia la tendencia a popularizar
mundialmente un mismo estilo de produccion y desgoro de todo tipo de alimentos de
marca, la nueva conciencia ecoldgica y de protacaida salud humana permite en los
paises ricos y entre sectores de ingresos altesmyedlianos de paises como el nuestro, el

surgimiento de nichos de mercados de productosimag

Los productos organicos son aquellos producidopesticidas ni agroquimicos de sintesis
y que son controlados en toda la cadena productigatal forma que garantizan ser
alimentos sanos para el consumidor y con grandesfibms al medio ambiente antes,
durante y después de su produccién. Se realizactiga® culturales especificas para
conservar la tierra y sus nutrientes, como el hesreaizas o barreras naturales para evitar la

erosion.



1.2. La agricultura orgénicgersusotros tipos de agricultuta

Para destacar la diferencia entre la produccié@ricg y la produccion convencional de
productos agropecuarios, se realiza en este apaldadaracterizacion de cada tipo de

agricultura.
1.2.1. La agricultura tradicional.

Este tipo de agricultura ha evolucionado con laegepcia actual de los agricultores y es
parte del acervo cultural de la sociedad. Ahorasegiada con la rosa-tumba-quema pero
habia muchas variantes de acuerdo a los cultitas gondiciones. Se tomaban en cuenta
los fenOmenos naturales, los tipos de suelo, lassfale la luna y otras técnicas para
desarrollar sus practicas agricolas y ademas detitiwar quimicos para el control de
plagas ni para la fertilizacidn. Hasta hoy en @iaagricultura tradicional se realiza en
condiciones de mucha marginacion y pobreza y reoiog poca inversion para su

sostenibilidad de esta agricultura.
1.2.2. La agricultura moderna.

Es un tipo de agricultura que se origina con l@lkeion verde, es decir, incremento de la
produccion por la aplicacion de fertilizantes diict#s, de productos quimicos para el
control de plagas y enfermedades y el empleo ddlasiibridas creadas para responder a
estos insumos; se busca sustituir la mano de alranpquinaria. Esta etapa se inicia en
México a partir del afio de 1940, con la llegadandenieros agroquimicos, y sustancias
toxicas de los Estados Unidos de América, finarmdgabr la Fundacion Rockefeller y el

gobierno mexicano.

% para el desarrollo de este punto se consideré éaemte principal a CESMACH, 2005. Angel Albino
Corzo, Chiapas: protocolo del proyecto café orgapitla Sierra Madre de Chiapas amigable con la
biodiversidad, Conservacién Internacional MéxicaC A



1.2.3. La agricultura mixta.

Es una forma de cultivo que practican muchos campg®n la que se combinan practicas
tradicionales con elementos de la agricultura mmalezomo por ejemplo, los herbicidas o
algun fertilizante. Normalmente la asesoria la Hareargado de la tienda que vende
agroquimicos. Se hace sin ningun analisis o plameamn la parcela y los resultados son
muy impredecibles. La mayoria de las veces el algpicsale perdiendo. No tiene ninguna

ventaja esta forma de agricultura.

1.2.4. La agricultura organica.

Se considera un sistema de produccion con unatdlacion de mano de obra, por lo que
en México se ha convertido en una posibilidad paa& reducir el desempleo en el sector
agropecuario. También tiene como base la proteatgbsuelo, la fertilizacion organica y
la conservacion de la diversidad. Las plagas sdralan por métodos manuales o
biolégicos. Todo esto con la finalidad de aumelataalidad y la productividad, ademés de
preservar el ecosistema. La agricultura organicapeste mucho con la agricultura
tradicional pues no contamina y ademas conserealtara y garantiza una vida digna.

Este tipo de agricultura también ofrece mucha migdidad para la comercializacion.

En México, hace tiempo se ha iniciado una formandmejo de los cafetales sin la
utilizacion de agroquimicos, es decir, sin apliattilizantes, herbicidas, ni pesticidas
toxicos. Esta técnica de producir café ha permiadmuchos productores de diferentes

regiones del pais obtener resultados aceptables.

Los rendimientos que obtienen los productores matoses fluctian entre 15 a 30
quintale$ por hectarea, su suelo se ha mejorado, no coraameh medio ambiente y

produce un producto libre de residuos quimicos.

4 Un quintal equivale a 60 kg y en libras equivali3a.16



Un aspecto dentro de la definicién de agricultugénica es el concepto de verificable. Lo
que distingue el término agricultura organica deotcomo agro ecologia, agricultura
sustentable o agricultura alternativa es que tiameconjunto de normas internacionales

reconocidas y organismos que certifican que los@gpres cumplan con estas normas.

Diferentes consumidores principalmente de Europdogte América, preocupados por su
salud y por la conservacion de los recursos nasiradstan dispuestos a pagar un
sobreprecio por los productos libres de contamésaquimicos y que son producidos sin

afectar la naturaleza.

Otro aspecto de la diferenciacién de la agricaltorganica de la convencional, es que
apenas han iniciado en los paises templados; we gror de la agricultura moderna es
pensar en la produccion de alimentos como una tnduka agricultura no es un proceso
industrial, mecanico, como la fabricacién de batias. Es un proceso natural que depende
de un ecosistema en el que un conjunto de facimitagen para determinar el resultado de
una siembra. Ese conjunto de factores — la intgmnaate poblaciones, los flujos de energia,
los ciclos de nutrientes y del agua, la sucesiaridga, entre otros — son procesos

interdependientes; no podemos afectar una varsab@odificar todo el conjunto.

1.3. Ventajas de la produccion orgéanica.

El productor que cultiva alimentos organicos adguieina serie de ventajas, en

comparacion con la produccion convencional, degsndien gran medida de insumos

contaminantes. Las ventajas son que el productor:

» Obtiene mayores precios por sus productos (erttirg 30% sobre los precios de los
productos convencionales).

« Conserva y mejora sus recursos propios (sueloag)ag

» Produce alimentos sanos para el mercado, asi parae! y su familia.

 Trabaja en un ambiente sano, sin peligro de iotmidnes y de enfermedades ocasionadas por los

agroquimicos.



» Mantiene un empleo bien remunerado, ademas deageaiternativas de trabajo para su
comunidad.
» Promueve la produccién sostenible y la conservadé medio ambiente en su region.
» En el caso de los productores organizados, lawdgma organica también contribuye a
consolidar su organizacion de manera autogestiva,lep facilita el acceso a recursos e
insumos y la comercializacion de sus productos.

Al adquirir productos organicos, los consumidoredgmos mejorar nuestra alimentacion,
y con ello, nuestra salud.

La agricultura organica es un sistema de produdéidimente adaptado por miles de
productores mexicanos, quienes entre otros factavesables se encuentran:
a. Tecnologia accesible
b. Mercado internacional y nacional abierto
c. La gran diversidad climatica de México permite eétaltrollo integral de estos
sistemas de produccion.
d. Cada vez méas consumidores consientes ambientalpermteéambién preocupados
por su salud.

e. Aplicacion de practicas compatibles en areas d&va® zonas protegidas.

Ademas, México ha firmado tratados comercialeskEstados Unidos, Canada y la Unidn
Europea, donde se obliga a contar con regulaciegevalentes al de estos paises, para

respaldar las exportaciones de productos organicos.

1.4. Proceso de produccion de un cultivo organico
Las técnicas del cultivo orgéanico consisten en:

a) Obras de proteccion del suelo (zanjas y barjcales

b) Fabricacion de abono organico (composta, vemmiasta)
c) Labranza minima

d) Abono verde

e) Policultivo



1.5. Manejo ecologico de plagas y enfermedades.

Dentro de la agricultura organica es posible adstrai las plagas para controlar su nimero
y reducir los dafios; asi como aumentar la resistede las plantas por medio del
incremento de la flora y fauna bacterianas. Exigtesos basicos para favorecer el control
biolégico, ya que es necesario cuidar y protegesansectos. Es importante identificar y

conocer los ciclos de vida de los insectos que gruedtar causando dafio.

Mientras que con las técnicas modernas se tienéuen@ dependencia al uso de insumos
—energia, sustancias quimicas, maquinaria pesads-hbusca crear, artificialmente un

ambiente ideal para los cultivos, la agriculturgémica fortalece sistemas naturales de
fertilidad y trabajar con y no en contra de lasd@tias ecoldgicas del medio en que se

desarrolla el cultivo.

Aunque durante mucho tiempo existieron dudas aadeda factibilidad de la agricultura
organica de producir el volumen de alimentos quesiea el mundo actual, la experiencia
en las dltimas décadas ha demostrado que no séiceaproductividad, eficiencia ni
rentabilidad en la agricultura organica. Al cornitaahora parece que solo la perfeccion de
esta modalidad nos va a permitir una agricultustesuiable a la altura de las exigencias

presentes.
1.6. La certificacién en la agricultura organica
La certificacion es un proceso muy importante aed# la agricultura orgénica, ya que, al

certificar un cierto producto, garantiza al product al consumidor, que el producto que

se esta produciendo o consumiendo es saludalibeeyde quimicos (organico).



1.6.1. ¢ Qué es la certificacion?

La certificacion de productos organicos es la maeerla que un agricultor puede asegurar
a quienes compran sus productos, que éstos songmod bajo normas de produccion
organica reconocidas, tanto en el dmbito naciopbatocinternacional. La certificacion
marca la diferencia entre la comercializacion depuoducto organico y un producto

cultivado en forma convencional.

1.6.2. Importancia de la certificacién en la adtima organica.

La certificacion tiene como funcion ser una hererta para la comercializacion
transparente de estos productos, y es la maneraesael consumidor adquiere la confianza
suficiente en el proceso, asi como también el ptodypuede demostrar que su producto es

diferente a los convencionales.

1.6.3. ¢, Qué es una certificadora de productos mash

Una certificadora es una empresa u organizacionsqueedica a estudiar las fincas que
trabajan organicamente, asi como a determinarrsplen con las normas de produccion
organica. Una vez terminado el estudio y si elltada es positivo, la certificadora otorga
un certificado de cumplimiento de dichas normas. harmas de produccién organica son

bastante parecidas en todo el mundo en cuantopaifaspios generales.

1.7. La regulacion y certificacion de la produccgdganica.

Una parte esencial de la produccion organica, eudéoal consumidor refiere, es la que nos
asegura que un alimento ha sido verdaderamenteug@dad segin los lineamientos
organicos que establecen las empresas certificadr@roceso de andlisis y verificacion
en campo de que un articulo de consumo cumpleosoeriterios para llamarle organico se
le conoce como inspeccion, y el resultado favoratdela misma lleva a emitir una

certificacion avalando el producto ya mencionado.
10



1.8. Proceso de certificacion de un producto omgani
Los pasos siguientes explicaran como llevar a cetbproceso de Certificacion; puede ser

que dependiendo de la certificadora el proces vwaripoco. Los pasos en cuestion son:

1.8.1. Paso 1. Un adecuado proceso de transicionversion.

La transicion es un periodo de tiempo que pasada,fdesde que se instaura el sistema de
produccidén organico hasta lograr la certificacié@sta es la base para que los pasos
siguientes se den de manera exitosa. Desde qurcisedl proceso de transicion se debe
tener informacion suficiente para dar pasos firoues conlleven hacia el cumplimiento de
las normas y por ende a la certificacion. El proags transicion incluye aspectos basicos
de la agricultura organica, como las préacticas emivas, la diversificacion de la
produccién, maximizar el potencial de los recurdesla finca, usar solo sustancias o
insumos permitidos en agricultura organica, mamtema adecuada documentacion de
manejo general, tener un plan de manejo a cortaliame y largo plazos, conseguir
manuales de certificacion y estudiarlos en detal@sultar con clientes potenciales para
conocer sus preferencias en cuanto a certificadBrasesumen, el manejo de una finca en
transicién deben ser igual al de una finca cedtifie, la diferencia es el periodo de tiempo

gue se debe esperar para llegar a certificarse.

1.8.2.Paso 2. Contactar la certificadora.

Es importante que en este primer contacto conridicadora, se explique muy bien a la
persona contacto en la certificadora, como y desdgendo se ha venido trabajando
organicamente. De esta manera la certificadorarapaconsejar si es conveniente seguir
con el proceso de certificacion o si es mejor espen poco mas de tiempo, modificar,
eliminar o implementar alguna practica agricolalefinca antes de realizar la solicitud
formal de certificacion. Se recomienda visitardéisinas de la certificadora, y reunirse con
la persona encargada para aclarar directaments tosipormenores de la actividad que se

desea certificar. Una finca puede ser organicanyesibargo no ser certificable, si no

11



cuenta con la debida documentacidon que respalderdasicas realizadas en la finca y el

historial de ésta.

1.8.3Paso 3. Leer y entender la informacion recibidéad®rtificadora.

La certificadora entregard algunos documentos qoefooman el “Paquete de
Certificacion” los cuéles se debe leer y estude&enidamente. Muchas veces se cree que
el hecho de no aplicar agroquimicos sintéticos ohiprdos. Por las normas de la

certificadora es suficiente para certificar un&din

Producir organicamente es mucho mas que no amigarquimicos sintéticos, por este

motivo se recomienda leer y entender muy biemd¢amas de produccion organica de la
certificadora que se ha contactado. Como un ejedw®la importancia de leer las normas y
entenderlas, se encontrara que existen algunosigosdsintéticos que no son prohibidos
completamente, y otros de origen natural que s$tan. Normalmente, los documentos que

las certificadoras brindan al productor son:

1.8.3.1. El manual de normas y procedimientos de la cegtifica:

Estas normas describen qué se puede y debe hager yo se puede hacer dentro de la
finca para poder ser certificable. Dentro de estaithento debe estar también una lista de
insumos y métodos permitidos por la certificadomeapcontrolar hierbas, enfermedades y
plagas, asi como los productos de ayuda para ltgosuy la etapa después de la cosecha.
Esto no quiere decir que la certificadora impone h@rmas de forma dictatorial. La

certificadora esta abierta a escuchar todas lagrengas, siempre y cuando estén

debidamente justificadas.

12



1.8.3.2. La solicitud de certificacion:

Se hace por medio de un formulario que el produciebe llenar para solicitar
formalmente la certificacibn ante la certificadoEn este formulario la certificadora
solicita toda la informacion referente a la fincalymanejo de los cultivos. Ademas de la
informacién anterior se pide describir el maneje ga le dio a la finca durante los ultimos
tres anos.

1.8.3.3. Declaracion jurada del productor:

Se refiere a un documento que firma el productogleual confirma, bajo juramento, que
la informacion contenida en el formulario de salidi de certificacion es verdadera. La

declaracion jurada del productor se constituyeredacumento de validez legal.

1.8.3.4. Materiales de apoyo:

Documentos que contienen informaciéon complementgiatra indole, formularios para
solicitar permiso de venta del producto o parazatilalgun insumo de uso restringido,
otros. Se debe leer cuidadosamente la informaeidibida, asi como poner mucho cuidado
a las normas de produccion y revisar detenidansnées practicas descritas en las normas
de la certificadora concuerdan con las acciondzagas en la finca. Si existen dudas en la
interpretacion de alguna norma, conviene comurgcamh la certificadora para que se

comente y se explique sobre el significado de esiavas.

1.8.4Paso 4. Llenado de la solicitud de certificacida geclaracion jurada del Productor.

Una vez leida la informacion, y si se considera gjJusroyecto esta de acuerdo con dichas
normas, se procede a llenar la solicitud en fororapleta. Si hay Comentarios o dudas, se
puede Illamar a la certificadora respectiva. La ifesatiora debe guardar total

confidencialidad de la informacion que reciba. Beo se puede hablar de la informacion

con confianza, sin tener temor de que esa infoldnaa a llegar a manos de personas

13



ajenas a la certificadora. Toda la informacion séncluya en la solicitud de certificacion
debe ser verdadera y precisa, pero ademas seraitne junto con la solicitud o dentro de
ésta cualquier otra informacién que sea importgrgea que el proceso de certificacion se
lleve a cabo en forma transparente. El productadet® ocultar informacién que sea clave

en la decisién de certificacion.

1.8.5Paso 5. Envio del formulario de solicitud y la deation jurada del Productor.

Al enviar el formulario de solicitud, se debe vieaf que toda la informacién esta
completa. Es preferible entregar la informacionspealmente, de esta manera se puede
revisar junto con el personal de la certificad@ala persona interesada no puede llevar
personalmente los documentos, puede hacerlo paocorde alguna otra forma valida que
la certificadora tenga dispuesta para dar este. phaséertificadora revisara la informacion
que se llend en el formulario de solicitud de &egcion, y asignara umspector para
llevar a cabo lanispeccionde la finca.

14



CAPITULO Il
LA PRODUCCION ORGANICA DE PRODUCTOS AGRICOLAS EN ME XICO.

El objetivo del desarrollo de este capitulo esed@oner y analizar la informacion sobre
la produccién organica de productos agricolas eriddéel proceso de certificacion y sus
principales indicadores, informacién base para wmgor comprensién del proximo

capitulo.

2.1. Antecedentes de la produccién agricola orgéemcMéxico

En México, la produccion organica comenzo en ladadae los 90's desarrollandose con
rapidez sistemas organicos de produccion, stgle en productos tropicales y de
invierno que no se puede cultivar en los paisesistrializados y que ocupan el

decimoquinto lugar en la superficie organica mahdi

La introduccion de la agricultura organica ceréitla en México responde a la mencionada
tendencia posmaterialista y es resultado de infias externas: comercializadoras,
organizaciones no gubernamentales (ONG) y grudmgosns (teologia de la liberacién),
que fomentaron la apropiacion de esta nueva formardducir para poder surtir la
demanda creada en los paises desarrollados. Fasgadmanera como la comercializacion
de paises desarrollados comenzaron a solicitdaveasds agentes de México la produccion
de ciertos productos organicos, la cual comenzéirems donde no se usaban productos de
sintesis quimica como en las regiones indigenagegs de agricultura tradicional en
Chiapas y Oaxaca. Mas tarde, también compafiasrcatimadoras extranjeras influyeron

en el cambio hacia la produccion organica en laazoorte del pais ofreciendo a

® Para el desarrollo de este punto se considegral tle Agricultura Organica de México, disponille e
http://vinculado.org/organicos.
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productores privados, financiamiento y capital dararoduccion de productos organicos
(Gémez C., 2000).

La agricultura organica es el subsector agricolas dinamico en el pais, pues en plena
crisis econémica ha aumentado su superficie ¢#633a en 1996 a 54,457 en 1998,y a
102,802 hectareas en el afio 2000. Esta agriculesapracticada por mas de 33 mil
productores en 262 zonas de produccion en 28l@st de la republica, generando
alrededor de 300 millones de dolares en divisaslEafio 2000, en México existian 262
unidades de produccion organica, ubicadas en 28asde la Republica, entre los cuales
destacaron Chiapas, Oaxaca, Michoacan, Chihual@aeyrero, que concentraron 82.8%

de la superficie organica total. Los estados dey@ts y Oaxaca cubrieron el 70% del total.

Durante la ultima década, la agricultura orgamicecologica ha demostrado ser una de
las alternativas mas promisorias para el campacawes. Esta agricultura cumple con los
objetivos de la sustentabilidad, pues conllevda eonservacion y mejoramiento de los
recursos naturales, a que los productores recibangjor ingreso y puedan lograr mejores
condiciones de vida. Ademas, este tipo de agurulermite el rescate del conocimiento

indigena vy de las practicas tradicionales.

A pesar de la importancia que ya tiene la agucaltorganica en México, la participacion
del estado en su desarrollo ha sido limitado, lpajue una acertada politica de apoyo
podria potencializar en mayor proporcién los egfoerlogrados por los productores
mediante la formulacibn de una propuesta de ddkamle la agricultura orgénica en

México.
2.1.1. La produccion organica en México y sus moales indicadores
La agricultura organica ha demostrado ser unaglaltarnativas mas promisorias para el

campo mexicano en el camino de la sustentabililadimportancia de la agricultura

organica de México radica en que se encuentraildda con: la superficie sembrada, el
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namero de productores, el empleo que genera, asi s divisas que entran al pais, por la
produccion organic.

A lo anterior es de importancia destacar que latima@de la agricultura organica en
México, es de una gran importancia social por estenulada con:
1) Los sectores mas pobres del ambito rural.
2) Los grupos mas marginados y desprotegidos de iquiise los grupos indigenas.
3) La produccion sustentable de alimentos.
4) La recuperacion y conservacion ecoldgica de lasrses naturales.
5) El mejoramiento de la calidad de vida de los prtales.

6) Un Desarrollo Rural Incluyente.

De acuerdo a estudios que se han realizado, enseuesfleja la importancia de la
agricultura organica en México, destaca el estlldiado a cabo por el CIESTAAM, que
muestra la importancia de este tipo de agricultemacuanto a superficie, productores que
se dedican a ella, el empleo y divisas para ebgerdel afio de 1996 a 2005, cuyas cifras

se exponen en el siguiente cuadro.

Cuadro 1: Importancia econdémica de la agricultura eganica 'y TMCA.

7 TMCA*
Indicadores\afnos 1996 1998 2000 @ 2002 2004/05
Superficie (ha) 23,265 54,457 102,802 215,843307,692 | 33.22
NUmero de Productor 13,176 | 27,914 33,587 53,577 83,174 22.72
Empleo (1,000 jornales) 3,722 8,713 16,448 34,534 40,747 30.46

Divisas generadas (US$ 1,0C034,293 72,000 139,404 215,000270,503 | 25.79

Nota: La TMCA, es célculo propio.
Fuente: CIESTAAM

De acuerdo al cuadro, los cuatro indicadores maresendencias considerables en los diez

afos, medidos a traves de la TMCA, siendo la siggedestinada a la agricultura organica

6 1dem.

" Informacién obtenida del articulo La Agriculturag@nica en México (julio de 2007), disponible en
http//www.revistaelectronica/organico.... (paginasdtada en el mes de Julio de 2009)
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la de mayor dinamismo con una TMCA de mas del 38%,para el altimo afio (2004/05)
se superaban las 300 mil has, siendo mas de & adlilictores dedicados a este tipo de

agricultura y generandose divisas por mas de 230ybles de ddlares.

Las tendencias de los indicadores presentados ewuagro anterior, indican que la
agricultura organica ha incrementado considerabiémesto se debe a la fuerte demanda
por consumir productos saludables (organicos),ugean la actualidad, tanto las empresas
exportadoras e importadoras de este producto teadeuidar la calidad de vida de sus
clientes, por lo que genera mejores rendimientodiange una mayor superficie sembrada
y esto hace que productores que producen tradloienée se unan para producir productos
organicos y esto tiende a generar mayores empleoaypr captacion de divisas para el
pais. Aunado a esto de acuerdo al CIESTAAM, en w&dm siguiente se expone
informacién de los cultivos organicos de mayor ingnacia, en cuanto a superficie que se
les destina a su produccion.

Cuadro 2: México. Superficie de la agricultura orgdica por producto, 1996-2005

Cultivos\afos 199¢ 199¢ 200C 2004-200¢
Café 19,040.0 32,161.01 70,838.0 147,136.7.
Hierbas aromatic y medicinale * * 2,510.9( 30,166.4!
Hortalizas® 2,387.0! 4,391.0! 3,831.4! 24,724 8
Cacau 252.0( 656.0( 17,313.8!
Uva silvestn 12,032.0
Hortalizas asociadas con otros cult® 8,691.9:
Cocc 8,400.0!
Maguey (agave tequilero y mezcale 3,047.0( 5,943.3(
Nopal silvestre, nopatuna, verdura y .
5,039.07
xoconostle) y lechuguilla
Maiz 970.0( 4,670.5( 3,795.4
Café asociado con otros culti* 2,905.8.
Aguacati 85.0( 307.0( 911.0( 2,652.0¢
Ajonjoli 563.0( 1,895.0! 4,124.7! 2,497.7!
Mangc 284.0( 2,075.0( 2,132.4.
Otros 1,198.0¢ 14,197.01 10,137.6! 19,027.4:
Total nacione 23,273.01 54,457.01 102,802.3 292,459.2

YIncluye mejorana, tomillo, menta, orégano, damiagabernadora? Incluye 22 cultivos (acelga, ajo, apio, betabel,
berenjena, brécoli, calabaza, calabacita, cebalémtro, col, coliflor, chayote, chicharo, ejotdote, espinaca, jitomate,
lechuga, papa, pepino, tomate y zanahoria); * 8eyd en hortalizas

Nota: para el caso del cultivo de café, se inckly@afé convencional y café organico, el cuatodia la
superficie, el 19% se cultiva orgdnicamente.

Fuente: CIESTAAM, 2005
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De acuerdo a Antonio S&r&en los ltimos afios, el mercado de productosricgad ha
presentado un crecimiento anual de 20 por cientmmpras que rebasan los 40 mil
millones de dolares anuales, debido a que cadamé&sz los consumidores prefieren
productos que sean saludables. Dentro de estant@ad®iéxico no es la excepcion pues
tan s6lo en el ramo agricola, la superficie deivmat organicos pasé de 30 mil a 300 mil
hectareas en los ultimos 10 afios, mientras qué periedo de 1993 a 2005 los ingresos
por esta actividad pasaron de los 34 a los 30@me# de ddélares... Continda la misma
autora que en el marco de la sexta edicion de Bapaos 2007, el director general de
Proméxico, sefialé que desde los afios noventadaigrion global de productos organicos
ha presentado un crecimiento anual constante g@20iento. Por ello existen mercados
muy desarrollados que comienzan a estabilizarseodanUnion Europea, que presenta
crecimientos anuales de 7.1 por ciento y otrosesigen crecimiento como Estados Unidos
que lo hace a un ritmo cercano a 20 por ciento”.

En el mismo articulo se expone informacion en e gl Secretario de la SAGARPA
menciona que la variedad de productos organicos afueze nuestro pais ha ido en
aumento pues no solo se exporta café sino tambéhas arométicas, miel, hortalizas,
sébila, aguacate, agave tequilero, frutas deshitiat licores, mermeladas, entre otros, los
cuales ganan terreno en el mercado internacionatisr a su gran calidad...
concentrandose la produccion de organicos en tagd@s de Chiapas, Oaxaca, Michoacan,
Guerrero, Veracruz y Colima, y se enfoca mayodtagnte al mercado de exportacion, ya
que tan soélo 15 por ciento de ella se queda pamregdumo nacional. Los principales
destinos de la gama de productos organicos mexicaon los mercados de la Unidn
Europea, Estados Unidos, Canada y en menor mexficgkelAsia.

De acuerdo a la disponibilidad de informacion de a@ 2003 a 2007, la superficie
destinada a la produccién de productos organie@ograduccion obtenida y valor de la
produccién se exponen en el siguiente cuadro, ciesda la participacion porcentual de los

tres principales productos organicos producidos México. Cabe destacar que la

8 Informaci6n disponible en www.sagarpa.gob.mx......
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informacidn expuesta en el cuadro, se considelas &6 productos organicos en México
de un total de 33 registrados en el SIACON pasgdielde 2007. La razdn de no considerar
el total fue que algunos cultivos no presentabatosdgpara cada uno de los afios
considerados en el periodo.

Cuadro 3. Principales productos agricolas organicosn México. 2003 — 2007
(Promedio y porcienb)

CULTIVO Sup. Sem| Part. | Sup. Cos.| Part. | Produccion | Part. Valgrd(rj]e = Part
(has) (%) (has) (%) | (Ton) (%) $) %

Café organico 13,664,272 92,7 13,500, 93,0] 31,699,7 82,3 82,731,686,1 33,2
Albahaca 459,4| 3,1 431,1 3,0/ 2,152,9 5,59 85,082,827,3 34,1
Tomate Cherry 308,6/ 2,1 279,4] 19| 2,335,7 6,06 53,920,399,3 216
Subtotal 14.432,2 97,9| 14,211,2 97,9] 36,188,3 | 93,95 22,173,4912|7 88|9
Otros 314,7, 2,1 301,00 2,1| 2,327,5 6,05 27,768,453,3 11,0
Total 14,746,9 100| 14,512,272 100| 38,515,8 100| 249,503,366/,0 100

Fuente: elaboracién propia con datos del SIACONS20

De acuerdo a cuadro anterior, se desprende elesiguanalisis, el cual se abordara de

acuerdo a cada indicador, para los tres produgimsestos.

En cuanto a superficie sembrada, es importantackstjue en promedio se sembraron casi
15 mil has de los 16 cultivos organicos, de ladesu#os tres productos considerados,
ocuparon el 97.9% del total y los 13 cultivos retta el 2.1%, de los tres cultivos, el

cultivo del café ha sido el que ha ocupado una msyperficie, en el periodo con cerca del
93%, seguido de la albahaca y del tomate cherny,et®.1 y 2.1%, respectivamente, en
cuanto a lo cosechado (considerando los 16 cujtiyascticamente se conservan los
mismos porcentajes que en la superficie sembraddea@r que en el periodo de analisis se
presentd bajo indice de siniestralidad. Cabe dastae de los tres cultivos café, albahaca
y tomate cherry de lo que se sembré se cosechd&amegio el 98.8, 93.8 y 90.5%,

respectivamente.

En cuanto al nivel de produccién es importanteadestque el café organico sigue siendo
el de mayor importancia de los 16 cultivos orgasiseleccionados para el calculo de estos
datos, ya que tubo una produccién de 31,699.7ladae seguidos de la albahaca y el
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tomate cherry tomando como referencia los 3 cudtid® mayor importancia en la

agricultura organica con una produccion de 2,152385.7 toneladas respectivamente, por
lo tanto en relacion a la participacién porcentual respecto a los 3 de los cultivos mas
importantes en la produccion organica (café, altah@mate cherry) ocupan el 94% de la

produccién de los 16 cultivos seleccionados, es dee los 13 restantes producen el 6% .

En relacion con el valor de la produccion el catie la albahaca es el que ocupa el primer
lugar con 85,082,827.3, seguido del café y el temaherry con, 82,731,686.1,
53,920,399.3, esto se debe a que el PMR de catieocudria significativamente, ya que
en el mercado se cotiza mas por la albahaca yredteocherry, es decir que el de mayor
valor es el cultivo de la albahaca con un precexdio rural (PMR) de 37,446.86 la
tonelada, el tomate cherry con un (PMR) 24,530y9Bor ultimo el café con 2,611.39 la
tonelada, esta variacion se debe a distintos rietque ocurren en el entorno de cada

cultivo.

Cuadro 4. Principales cinco estados con producci@rganica agricola. Afio 2007

Estadt Sup.Sen | Participaciol | Sup.cosect | Participaciol Vol. Participaciol
(ha) % (ha) % Produccion %

Chiapas | 8,217 55.87 8,032 55.81 80,198 27.48
Oaxaca 3,281 22.30 3,278 22.77 15,159 5.19
Nayarit | 1,219 8.28 1,219 8.47 4,582 1.57
B.C.S. 891 6.05 763 5.30 107,951 36.99
Colima 385 2.61 763 5.30 980 0.33
Subtotal | 13,993 95.11 14,055 97.65 208,87 71.56
Otros 714 4.89 336 2.35 82,937 28.44
Total 14,707 100 14,391 100 291807 100

Fuente: elaboracién propia con datos de SAGARB®RSen SAM, 2008.

De acuerdo al cuadro anterior, se desprende elestguanalisis para los estados con
produccién organica, el cual se abordara de acuerdeada indicador, para los 5

principales de 15 estados registrados en el 2007.
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En cuanto a superficie sembrada, es importantactstiue en el afio 2007 se sembraron
en promedio 13,993 mil has en los 5 principaktados , que ocupan el 97.65% del total
y los 10 estados restantes el 2.35%, con 714 milidnda superficie que fue de 14707 has
sembradas en el afio de 2007.el estado de Chiapsiddhal que ha ocupado una mayor
superficie, en el periodo con cerca del 55.87%ulislegde Oaxaca, Nayarit, Baja .C. Sur y
colima, con el 22.30, 8.28, 6.05, 2.61%, respegiame, en cuanto a lo cosechado
(considerando los 15 estados), practicamente sepan los mismos porcentajes que en la
superficie sembrada. Cabe sefialar que en el galta produccion en los 5 principales
estados productores de productos organicos, ehaler participacion es BCS con un
36.99%, esto es debido a que su produccion org@gdaola esta enfocada hacia el
cultivo de la albahaca que es exportada a ItallBuyopa, obteniendo un PMR mayor que

el de los otros cultivos orgénicos de mayor impuric’

México exporta café organico desde finales de fims 80’s y hoy ocupa el primer lugar en
este mercado. Ademas se cuenta con los recursasnegorar nuestro posicionamiento de
pais exportador de productos organicos en el mencachdial. Actualmente, en México la
superficie bajo agricultura organica certificadaroproceso esta ligeramente arriba de las
400 mil hectareas. Los productores y organizaciguesestan involucrados en lo organico
son cerca de 33 mil. Las exportaciones de produmtgdnicos suman alrededor de 300

millones de doélares

Las tendencias en los mercados internacionalesadieigtos organicos se caracterizan por
un gran dinamismo. En Europa experimentan un crenitm sostenido desde los afios 90’s.
En Estados Unidos y Canada, la produccion y el wonsde productos organicos se
encuentran en franca expansion. En Asia se inicéaacelerada fase de crecimiento. El
consumidor internacional es cada vez mas exig&usca productos con altos estandares
de calidad y que garanticen una buena salud. Loduptos organicos cumplen esta

expectativa. A nivel internacional, las ventas d¢o® productos superan los 25 mil

° El cultivo orgénico de albahaca es el mejor ejemigh los Estados de Baja California, Baja Calif®ur
y Sonora hay suficiente tierra disponiblettp://www.freshplaza.es/news_detail.asp?id=19028onato
Antonio Avilés Rocha
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millones de dolares. La superficie total mundial des alrededor de 23 millones de

hectareas. En algunos paises la superficie bajouttgra organica ya representa del cinco

al seis por ciento de la tot&l.

En el cuadro siguiente se exponen los principal#ts/os organicos mas importantes, asi

como el destino de sus exportaciones.

Cuadro 5. México. Destino de Exportacion de los Pductos Organicos

Producto

Destino de Exportacion

« Café

Alemania, Holanda, Suiza, Inglaterra, etc.

* Hortalizas

USA, Canad4, Japon e Inglaterra

e Miel Alemania, Inglaterra, USA e ltalia

» Ajonjoli Unién Europea y USA

* Platano USA

* Jamaica Alemania

e Vainilla USA y Japdn

* Mango USA, Japon, Canada, Inglaterra, etc.

* Aguacate Suiza, Inglaterra, Japon, Canada y USA

Fuente: www.vinculando.org/organicos/apoyo agrigaibrganic.htm

De los ocho cultivos expuestos en el cuadro, erceptel caso de la miel el destino de sus

exportaciones es practicamente hacia paises diésdos) principalmente Europeos.

Solamente a un pais Americano, USA, se exportas deilos 8 cultivos, que por su

cercania a México y por su grado de desarrollonesercado potencial para estos tipos de

productos.

O nformacion disponible www.cedeco.or.cr/documeritestencias%20del%20mercado.pdf
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Es importante destacar, como se mencioné en paraiteriores, que la demanda de
productos organicos, responde a que estos ganamtizaonsumidor productos sanos libres
de sustancias quimicas, los que implica que lodyatores que se dedican a producir este

tipo de productos sometan su produccion a un pocdesgertificacion.

2.2. La certificacion de productos organicos

La certificacion organica se inicio en los afiogy&tualmente constituye la iniciativa de
certificacion del café mas desarrollada. La tasianada de crecimiento global del mercado
organico se establece entre 20 y 30% anual. En d&omparte de los paises
industrializados, los productos organicos se estasladando crecientemente de un
mercado de nicho a un mercado convencional. En osughises, el término “organico” es
regulado por la legislacion nacional. Los produetogue han colocado la etiqueta de
organico sobre un producto deben cumplir cierttdnelares establecidos por una agencia
gubernamental a nivel provincial, estatal o fedefal Canadéa, el Consejo Canadiense de
Normas aprob6 una norma nacional para la agrieultwganica (National Standard for
Organic Agricultura), cuyo resumen se encuentrpatible en linea. En los Estados
Unidos, la norma nacional sobre Produccion y MawkejcAgricultura Organica (National

Standards on Organic Agricultural Production anddiiag) es generalmente aceptada por

la industria organica. La Federacion Internaciot@llos Movimientos de Agricultura

Bioldgica (IFOAM) tiene bajo su responsabilidad la acremiita de las organizaciones
afiliadas que estan a cargo de la certificacidprdductores en varios paises.

Esquema 1. Pasos basicos para el proceso deiceeréih

Solicitar Certificadora Productor Certificadora Anélisis de reporte
informaci6n a +—p | envia —» | organizacion |—| asigna |y | de INSpeccion por el
la certificadora formato de llena solicitud inspector comité de
solicitud certificacion
Envio del ¢ Decision de la
certificado al certificadora
productor
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Continuamente monitoreo de cumplimientos, reported productor/organizacion,
inspeccion, renovacion de la certificacion. La ifiegticion corre a cargo del comité de
certificacion, que analiza y evalla el reportdreggado por el inspector .este comité, en la
mayoria de los casos, esta integrado por un nldeefoa 6 personas. Las resoluciones del

comité pueden ser:

1. Certificacion del sistema de produccién
2. Certificacion condicionada a la realizacion de alggicambios en el sistema

3. Sin certificacion

Nota: Solo en los 2 primeros casos el productoeted derecho a utilizar el sello de la

empresa certificador.

A través de la certificacion el productor no solateeobtiene el sello confirmatorio de
que ofrece un producto organico certificado, sitambién una serie de beneficios
colaterales. Por ejemplo las exigencias de lafoadion le ayudan en la planificacion
de su producto, dado que debe reunir toda la dectation sobre la administracion de
su empresa. Esta coleccion de informacion puedmaiola base para una mejor
planificacion y eficientizacion de la producciona Icertificacion también a creado
transparencia, ademas de una imagen propia al rentonorganico y en algunos
paises, principalmente los desarrollados ha pitadn que se otorguen apoyos y

subsidios para el fendmeno de este tipo de agrieul

Nota: no se necesita ser miembro de una organizacioanmay para poder ser
certificado. La certificacion es por ello un instrento de mercadeo en cuyos procesos
el productor obtiene un sello (una marca) que a&paes sus productos y aseguran al
consumidor que se han obtenido en un proceso drigri®n organica. Solo con este
sello el productor puede acceder al nicho de rderda productos organicos y obtener
el “sobreprecio”. El sello se consigue de una esgreertificadora a traves del

proceso de certificacion.
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2.3. Principales empresas certificadoras en México

Las agencias certificadoras que verifican loglpetos organicos en México son en su
mayoria de origen extranjero, debido a que eimegtrincipal que tienen estos alimentos
es la exportacion y los comercializadores o condores de otros paises exigen al
comprar un producto organico que este haya selificado por una empresa de su pais o

por una empresa reconocida internacionalmente.

Del numero total de zonas localizados con proidac organica en México, el 78% se
encuentra verificada por alguna empresa certifiGagd mientras que el resto no tienen
certificacion y su produccion se vende como natuga la mayoria de los casos también

para la exportacion.

De las zonas de produccion organica certificadd92% son verificadas por empresas

extranjeras, mientras que el resto lo cubrerresas certificadoras nacionales.

Las empresas extranjeras mas importantes queropaEmaViéxico son: en primer lugar
,Organic Crop Improvement Association Internaciof@iCIlA), con sede en Estados
Unidos , que cubre el 43% de las zonas de pra@luceerificadas; en segundo lugar esta
Naturland (Verband Fur Naturgemassen Landbau) demahia, con 26% de zonas
certificadas y ; en tercer lugar, Quality Assurankcgernational de los Estados
Unidos(10%).

La certificacion nacional corresponde al Comit@ividrsitario Certificador de Productos
Organicos (CUCEPRO) de la Universidad de Colimda Certificadora Mexicana de
Productos Organicos y Procesos Ecologicos S.RTIEEX). A la Asociacion Civil

Dana y a CADS. La mayor parte de los productestificados por las empresas
nacionales son destinados al mercado internoe Gakncionar que CERTIMEX realiza
procesos de co-certificacion con las empredasniacionales, Naturland e IMO control

de Suiza, para que sus asociados puedan corneclas productos en el extranjero.
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En cuanto al tipo de productos y productores agufica cada empresa, se resume lo

siguiente:

* OCIA international: café, hortalizas, miel, ajomjohango, maiz, cacao, frijol, amaranto,
hierbas, platano, pifia y cafia, tanto de empresamdps como de organizaciones de
pequefios productores.

« NATURLAND: café, Jamaica, ajonjoli, hibisco, cacamiel con pequefios productores.

* QUALITY ASSURANCE INTERNATIONAL: hortalizas, mang@guacate y ajonjoli;

* OREGON TILTH CERTIFIED ORGANIC: hortalizas, alguné&sitas, leche y dulces
gue tienen como destino principal los estados @nittmto de empresas privadas como
de organizaciones;

« DEMETER BUND Y DEMETER ASSOCIATION: café en fincasivadas;

* EKO; cacao y cardamomo;

* IMO control: café y aguacate;

* LACON QUALITAL: séabila;

* CUCEPRO: cafe, platano, mango, pifia, limén, paptyaate, frijol, garbanzo, miel y
coco, entre otros;

» CERTIMEX: cafe, ajonjoli, miel, Jamaica y chile sgc

» ASOCIACION DANA: hortalizas, plantas aromaticas gditinales, principalmente; y

» CADS: miel, café, jabones, tés y licores para elcaxdo nacional.

2.4. Organismos de certificacion en México

A continuacién se menciona un breve antecederdaspectos relevantes del desempefio de

los principales organismos de certificacion nadiona
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2.4.1. Comité Universitario Certificador de ProdiscOrganicos de la Universidad de
Colima (CUCEPRO)

Se formo en 1993 con la finalidad de brindar alternativa nacional de certificacion de
productos organicos, promocionar la agricultural@goa en el pais, profesionalizar el
servicio de inspeccion y certificacion, participam la formacion de cuerpos técnicos
especializados y abaratar los costos de esteckerai los productores nacionales.
Actualmente este comité esta integrado por unadewxion y tres areas: la técnica, la
normativa y la socioeconomica, en un inicio lasvatddes de CUCEPRO se presentaron
como una alternativa de certificacion, principahteepara aquellos productores que
estaban incursionado al mercado organico nacjoyabjue en el mercado internacional el

sello de este comité no se conocia.

2.4.2. Asociacion Mexicana de Inspectores OrganiaddO A.C.)

Esta asociacion se formo en diciembre de 1994, et@roposito de formar inspectores
nacionales y reducir los costos de inspeccion.estdato en las organizaciones sociales. Sus
principales objetivos son: contribuir al desarra® la agricultura organica a través de la
inspeccién, promocién, asesoria y capacitacionijavigiue los inspectores cumplan su
funcion con honestidad y profesionalismo, de acueah el cddigo de ética establecida vy;
crear los vinculos necesarios con las certificajorasociaciones de productores,

procesadoras e instituciones que realizan actieslidadas a la agricultura ecoldgica.

De los inspectores formados por AMIO A.C., 19 fueaprobados; en la mayoria de los
casos se trata de técnicos de las propias orgamiesc a pesar de ello, solo algunos de los
inspectores ejercen, aunque lo hacen en las caddras internacionales y muy

recientemente en las agencias de certificaciéronati
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2.4.3. Certificadora Mexicana de Productos y Pree&xoldgicos S.C. (CERTIMEX).

Se crea en el afio de 1997 gracias al interés dardolsictores mexicanos de querer contar
con una certificadora nacional que realizara cdidaa los servicios de inspeccion y

certificacion, pero a precios accesibles pararlteyésados.

Asi, CERTIMEX inicia sus actividades en ese afio ofreciendo areéoge los servicios de
certificacion de productos y procesos ecoldgicosrganicos, los cuales se han venido

realizando desde entonces con bastante éxito.

En el afio 2000, el interés manifestado por los yotmes, procesadores y
comercializadores, motivo @ERTIMEX a desarrollar sistemas de certificacion en otros
rubros, considerando documentos de normas y prmdauios de inspecciéon y elaborando
conjuntamente con Comercio Justo México A.C. laeros y procedimientos para la
certificacion del comercio justo. Posteriormente abordaron procedimientos del
Smithsonian Migratory Bird Center y, en funcionells, se ha capacitado al personal de
CERTIMEX para realizar el trabajo de inspeccién de café sajobra.

Desde julio del 2002, se iniciaron relaciones dabdjo con Fairtrade Labelling
Organization (FLO), para la realizacion de trabajesnspeccién de acuerdo a las normas

de esta organizacion de comercio justo.

Estos avances colocan GERTIMEX como una organizacién capaz de ofrecer los
servicios de inspeccion y certificacion conjuntalas lineas de café organica, café de
sombra y café de comercio justo, que de acuerddasonormas del Consejo Civil para la

Cafeticultora Sustentable en México (CCCSM), sddraominado “Café sustentable”.

Esta certificadora que se creo con el apoyo denmgeiones sociales de pequefos
productores de los estados de Chiapas, Oaxaca tyeByeque producen cafe, Jamaica y
miel organicos, teniendo como antecedente la fadgnacen 1995 del organismo,

campesinos ecologicos de México (ECOMEX). Su mstaansolidar los procesos para
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una certificacion nacional, mediante la eliminacitenlas barreras culturales y del idioma,

asi como los altos costos que tienen los ses/@@oempresas internacionales.

Gracias a que ECOMEX contemplo desde su formaabestablecimiento de convenios
con algunas de las certificadoras que verifican ptaduccién organica de las
organizaciones, lograron en 1998 concretar conged® re certificacion con IMO, en
Suiza, y Naturland, en Alemania. Los ahora asosiatéocertimex han logrado vender en

los mercados nacionales e internacionHles.

El trabajo de CERTIMEX ademas del contacto ext@ersigue Impulsar la sustentabilidad
de los sistemas de produccion en el medio ruradjange un equipo de trabajo profesional
y comprometido con las diversas organizacionesyam en sistemas y procedimientos

confiables.
2.4.4. Certificadora Mexicana de Productos Organ(GEMEXPO)

Es una asociacion civil formada en 1997, con sed®axaca, que tiene un convenio de
certificacion con OCIA international, en 1999 eatgencia tenia registrado 77 proyectos
organicos, que sumaban 28,858 hectareas y 12,886qiores organicos en México.
CEMEXPO cuenta con un comité de certificacion y anerpo de inspectores
independientes, y aunque es una certificadora malkiel convenio de certificacién con la
sede internacional facilita que los productos fiestilos tengan aceptaciones en el mercado
externo. Esta agencia ha iniciado también el ggode acreditacion por el programa de
acreditacion de IFOAM vy en el futuro se esperggéereconocimiento mutuo con otras

agencias del mund3.

11 o . s i .

Informacion disponible ewww://raing.org/sals/ccof.htrhttp:www.naturland.comvww.certimexsc.com
Laura Gomes Tovar, Manuel Angel Gomes Cruz, Ritav@otesius Rindermann desafios de la agricultura
organica en mexico.Comercializacién y certificacl®99.

2 |Informacién resumida con base al articulo adiica organica y con base a informacionGietificadora
mexicana de productos organicos (cemexpo
Ubicada en pagina electrénica: www.certimexsc.com/
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CAPITULO I
LA PRODUCCION ORGANICA DE CAFE EN MEXICO

El presente capitulo se desarrolla con el objaetevdar a conocer los aspectos generales del
cultivo de café organico, el proceso que se reglama su transformaciomimportancia

econémica.

3.1. Generalidades del cultivo del café

La finalidad de desarrollo este punto es el de eaptos aspectos generales del cultivo de
café organico resaltando su origen y antecedeontesliciones en que se desarrolla, asi
como el proceso de produccion y procesamientoadél ¢

3.1.1. Origen y antecedentes del cultivo del café

Hay muchas leyendas sobre el origen del café. Eefiig, la mas conocida es la del pastor
Kaldi que se remonta aproximadamente al afio 45tudstra era. Se cuenta, que un pastor
arabe llamado Kaldi, mientras vigilaba a su rebaifi® pastaba en las abruptas laderas de
Kaffa (Abisinia), observd cdmo sus cabras se valjigguetonas y alegres después de
comer las bayas rojas de un arbusto. El pastegrdhnta euforia, también probd la semilla
y experimentd una sensacion agradable y euforizemteabitual en €él. Kaldi lo explicé en
su pueblo y el Immam de una mezquita préxima sxaad por los frutos y decidié probar
los frutos como infusién; y vio que se podia maetetespierto toda la noche. De esta
manera, decidié dar la bebida a sus discipulos guagase mantuviesen despiertos durante
la oracion de la noche. Este hecho fue conocidtodo el mundo islamico. A partir de
entonces las consumieron habitualmente para prat@wg oraciones. Pronto descubrieron
que el tueste del grano conservaba sus propiedadgsiaba su sabor y le daba un buen

aroma.
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En cuanto a su etimologia, existen dudas sobreaigéro de la palabra Café. Kahveh,
palabra turca que designa el fruto del cafeto, Kiehppalabra arabe que significa fuerza, y
Kaffa, nombre de una ciudad etiope, son las tregc@@nes mas barajadas por los expertos.
No obstante, la palabra café proviene del arabevédai(Caua). El término se extendi6 a
través del vocablo turco que sirvio de raiz (caférancés, espafiol y portugués, coffee en

inglés, café en italiano, Kave en hungaro, Kia &eyhino, etcétera.

3.2. Antecedentes del cultivo del café en México

El café llega a la Nueva Espafia alrededor de 1790 qultivo se difunde en la primera

mitad del Siglo XIX, principalmente en Veracruz,xaea, Chiapas, Tabasco y Michoacan.

Durante el porfiriato crecid la cafeticultura indlec por empresas transnacionales en
grandes fincas especializadas. A partir de la medoagraria cardenista (1934-1940), pasé
de ser una actividad de grandes plantaciones aefaguparcelas de campesinos e
indigenas. Los grandes productores de café logremoservar los terrenos mas fértiles

logrando mantener esta posicion de ventaja haststnos dias.

3.3. Clasificacién taxonémica y morfologia del café

El genero Coffea incluye por lo menos 70 espeaelad que solo resaltan por su valor
comercial en grano para bebida estimulante (Coffesbica Linneo y Coffea Arabica

Canephora Pierre). En México se cultivan C. Arabiganeo que es la de mayor

comercializacion por las caracteristicas organmagtde la bebida.

Cuadro 6 .Clasificacion taxonémica del café

Reino Vegetal

Clase Dicotiled6neas

Orden Rubiales

Familia Rubiaceas

Género Coffea

Especie Arabica L., Robusta P., Excelsa A. y lidzeM.

Fuente: manual de cafeticultora. Campesinos Ecmiégie la Sierra Madre de Chiapas (CESMACH).
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Existen cuatro especies que se cultivan ampliamgrgenstituyen el cultivo comercial:

café ardbiga (Coffea Arabica L), café robusta (Eaf€anephora Pierre ex Froehner), café

liberiano (Coffea Liberica Mull ex froehner), y éakxcelso (Coffea Excelso Achex);

ademas existe una gran cantidad de otras esptigsdas economica que se plantan en

escala local y normalmente no entran a los cacalegrciales.

El cafeto es un arbusto que puede medir hasta sndé altura, su forma es cénica o

irregular y en condiciones normales de crecimisetdesarrolla con un solo eje.

Cuadro 7. Morfologia de la planta del café

Componente

Caracteristicas

Raiz

El sistema radicular de la planta se constituye ipw@ raiz principal y pivotante, qu
profundiza de 0.5 hasta 1 metro en suelos profuydosya principal funcién es |
fijacién del cafeto; a partir de este eje se deflarde cuatro a ocho raices axiale
numerosas ramificaciones laterales responsablissalienentacion hidrica y nutriciona

=T 5

Tallo

Arbusto de follaje persistente de 8 a 12 metrosltiga en estado silvestre, posee
solo eje o tallo central, con una zona de crecitoiem su apice que alarga su ta
Varias cepas de colénquima, que constituyen elrsopm la corteza hay una cal
activa de la cual se derivan los tejidos nuevosrgemplazan a las capas superficia
secas Yy grisaceos, que cubren el tronco y quesggadglen continuamente.

un
lo.
pa
es,

Ramas

Las primeras ramificaciones del cafeto aparecelagld a 6 semanas, cuando la pla
tiene de 5 a 11 pares de hojas. Las ramas latéiaben un punto apical de crecimien
que va formando nuevas hojas y entrenudos. El migherestas puede ser alto en
afio, lo que significa que al siguiente habra enabdtas formadas muchas flores
frutos. Hacia el tercer afio o cuarto afo, alrededi®rl.50 a 1.75 m de altura, florece
entra en el segundo periodo de vida.

nta
[o,
un
y
Py

Hojas

Se forman en las ramas secundarias, en las primerasel tallo joven. En cada nudo

hay un par de hojas, su tamafio varia de 12 a 18ectargo y 6 cm de ancho, s
elipticas, acuminadas, algo onduladas y opuestdeadas por 2 estipulas agudas.

DN

Floracion

Nacen de yemas situadas en las axilas de las heyaducionan ramificacione
secundarias o a flores. El arbusto florece ened3afios y alcanza su plena intensi
entre el 5to y 6to afio. Se requiere de nuevosmieoctos vegetativos cada afio.

ultima inflorescencia y desarrollo es provocad@eneral por una lluvia que sobrevie
en periodos de sequia. Temperatura optima dee@3el dia y 1% por la noche e
fotoperiodo y la iluminacion también afecta a tadlcion.

S
dad

Fruto

El fruto botanicamente es una drupa, cominmentecida como cereza que mide

10 a 17mm de largo y de 8 a 14mm de ancho, y calestgarias partes que sgn:

epidermis, mesocarpio, endocarpio y endospermas|lee semilla.

Semillas

Son oblongas, plano convexas, cubiertas por udautelplanteada, o perisperma ca
grano consta de dos partes: una pelicula y unandimesn las semillas en sus tejid
contiene almidén, sustancias, grasas y azucameslibre el albumen dos envolturas

1da
0s
el

endocarpio y el tegumento semimuy fina

Fuente: consejo mexicano del café, disponible emwwansejomexicanodecafe.com
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La vida del cafeto comprende 3 grandes periodgsirelero de crecimiento, comienza con
la germinacion de la semilla y termina en la edddlta. Este comprende, segun las
especies y segun las condiciones del medio enggeaaientran. El segundo periodo es el
de produccién; es el mas largo, ya que se establecel5 o 20 afios, a veces mas. El

ultimo periodo es el de la decadencia fisiologiaa termina con la muerte del arbusto.

3.4. Condiciones del cultivo del café

El cultivo del café se ha desarrollado con maytensidad en aquellas regiones de paises
que cuenta con las condiciones Optimas que exsigecelltivo para producir rendimientos
altos, cuyas ubicaciones se encuentra en los ralgglagitud y de altitud, como sigue.
- En latitud, elCoffea Arabica de 6-9 latitud norte en zonas de alta meseta y el
Coffea Canephorade 6-9 latitud ubicada en la zona ecuatorial.
- En altitud, el café es producido entre 300-1600msaltura baja de 600 msnm,
media de 601 a 900 msnm y alta mayor a los 900 memmMéxico ha dado
resultados de 500-1300 msnm.

3.4.1. Condiciones climéticas y edaficas.

La planta requiere de 26 durante el dia y 2G durante la noche. La maduracion del fruto
requiere de ZZ en el dia y 1°C en la noche. El cafeto no tolera la temperabaja de
2°C.

1. en México la temperatura maxima es de 23G30

2. latemperatura media es de 17Q5

3. y latemperatura minima es de 10Q0

3.4.2. Precipitacion pluvial prospera en regiones de 1500 a 1800 mm/afio,
correspondientes al periodo de reposo vegetativw mocede a la gran floracion. La
humedad atmosférica tiene influencias en la vegetade C. Arabica lo cual prefiere un
medio ambiente menos humedo de las zonas cafst@leide 60-80%. Las zonas
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cafetaleras en México presentan una diversidad uamtg a condiciones geoldgicas,

climatoldgicas, edafoldgicas y biédticas, las cudiefinen la fisonomia de cada region.

3.4.3. Fotoperiodocuando un cultivo esta establecido bajo sombra @ 8e la luz
distribuida en toda la plantacion es suficiente.CEl Arabica resiste hasta 14 hrs. de
insolacion pero después de este tiempo la floras®imhibe, en regiones cafetaleras del

estado de Chiapas y Veracruz, la insolacion efeets de 4.9 - 5.2 hrs. Diarias.

3.4.4. Sueloel café prospera en suelos profundos, drenadosjepdbies, fiables y de
textura franca. La buena aireacion es fundamesitaljelo ideal para el café debe de tener
un espacio poroso de 60% del cual la mitad delpermanecer ocupado por aire, cuando
esta humedo.

3.4.5. Materia organicanfluye la porosidad y la permeabilidad haciendcs retectiva la
vida de microorganismos reteniendo los nutriertes. suelos donde hay café es rico en

materia organica con un contenido de 8-12%.

3.4.6. P.H. (potencial de hidrégeno): el cultivodesarrolla bien en los suelos acidos con
valores de 4.5 - 5.5 PH, sin embargo, es importentesiderar las propiedades fisica del

suelo y la disponibilidad de nutrientes.

3.5. Proceso de produccién del café y su procesamie

El cultivo del café requiere de etapas desde ldym@dn de la plantula hasta la cosecha,
requiriéndose que el fruto se procese para la oidgterdel grano. Es importante destacar
que para la realizacion de las etapas que regelareltivo del café, para el caso del café
organico difieran o se realizan bajo criteriosidist al cultivo del café convencional, que

se destacaran en el desarrollo de este apartado.

3.5.1. Propagacioén del cultivhas plantas de café pueden propagarse de formalsesu

decir, por medio de semilla o de forma asexualgegtacas e injertos. La especie autogama
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C. Arabica se multiplica normalmente por semillgg, que C. Canephora, especie
almogama, auto estéril, debe propagarse por métmipsiales para evitarse problemas de
autoincompatibilidad y produccion. En la propagacyior semilla, ésta se obtiene de

cerezas (frutos) seleccionados de la planta madre.

Para la propagacion del cultivo @afé organicq la seleccion de la semilla es muy
importante y esto se hace de forma manual, yarsptBante una buena seleccién se puede
elevar la calidad y el rendimiento. Sembrando bsisemillas se mejora la resistencia a las

plagas y enfermedades y se garantizan buenosagssilen el cafetal.

El mismo dia del corte, los frutos son procesadasualmente (para no dafar las semillas),
luego las semillas son encostaladas en un sacad@mue son almacenados en un lugar
ventilado y fresco sobre una tarima de madera cesab piso de cemento. Cuando estan
secas, se siembran en el semillero donde se ledodanuidados necesarios para su
germinacion. Las areas destinadas al cultivacd® organicose ubican en su mayoria en
las vertientes montafiosas, donde los cafetalesampesmo refugio de innumerables

especies de plantas y animales.

Para la preparacién del semillero o almacigo pbcalévo decafé organicq se escoge un
lugar plano. Que tenga suficiente agua, en dondeepto no pegue muy fuerte y que no

sea muy humedo, para evitar enfermedades por ededsomedad.

Luego se procede a preparar la tierra que seastilipara el semillero, segun las medidas
que se le dara.es importante destacar que en uo meidrado se puede sembrar hasta

1500 se millas.

Teniendo el material preparado, se procede a mpadza rapida para quitarle las basuras y
piedras todo esto con la ayuda de un tamis o cadido mismo se hace con el terreno
donde se pondré la tierra, después se proceddrdedts el suelo donde estara el vivero

esto se hace con agua caliente, habiendo desifesta procede a tapar la tierra por 6
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horas, utilizando hojas de platano, sacos de ptastcualquier material que este a la mano,

posterior mente se procede ala sienbra.

Dentro del almacigo o viveros se disponen hilesgmeiadas de unos 15 cm, a lo largo de
los surcos. El material de siembra se selecciondadasamente en cuanto a su

adaptabilidad a las condiciones locales lo mism®mpr su capacidad de alto rendimiento,
resistencia a las enfermedades y demas criteficdcanzar una altura de 15 a 20 cm,

aproximadamente de 6 a 8 meses después de la ajdatplantas o arbolitos estan listos
para su trasplante. Es importante destacar quietéma@on de plantula pacafé organicq

se lleva a cabo de forma manual y sin el uso degad@micos, utilizandose solamente

insumos considerados organicos, como por ejemplta dartilizacién se utiliza materia

organica.

Imagen 1: Fotografia de un vivero de café

Fuente: imagen obtenida de manera personal, deckaMonte Grande, Chiapas

3.5.2. Preparacion y trazo del terreno para eplaase en el cafetaPrimero es limpiar el
terreno, con implementos manuales o mecanicos deg®elo con los recursos que se
cuenta, después del primer paso se procede enitdelios lotes y las parcelas. A los lotes

se les da una superficie tal que permita que egkrde las parcelas resulte comodo

3 Manual practico del cultivo biolégico de café arig®, Indigenas de la Sierra Madre de Motozintla
(ISMAM ) mayo de 1990
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para realizar actividades que requiere el cultegpecialmente en lo que se refiere a los

acarreos por ejemplo (abonado, recoleccién, etc.).

3.5.3. El trasplantePara el trasplante se debe quitar la base de $a leolntroducirlo al

agujero de forma vertical, teniendo en cuenta guaik del café quede bien extendida. La
plantula debe ser enterrada hasta el nivel dela;ughalmente se presiona el sustrato
alrededor de la planta, evitando los espacios psr{isolsas de aire), alrededor de la raiz.
Si se observa que la raiz principal de la plangéslanas larga que la apertura en la funda,

esta debe ser despuntada para evitar mas adeammblemas de raices.

3.5.4. Poda del cafetdJna vez desarrollada la planta y en producciéruiezq ser
rehabilitada continuamente por medio de podas tbedscpara tener una plantacion
productiva. La época apropiada para la poda dedtetos y el descole: quitar las ramas
que estan demas en la planta y dejar las mas e@®erg verdes, es inmediatamente
finalizando la cosecha principal del café, es dexirla época seca; con la poda selectiva se
eliminan las ramas secas, quebradas y las parpgsdoctivas de los cafetos, favoreciendo

la produccion de nuevas ramas y brotes.

Las podas son practicas que merecen gran aten@ércensidera las ventajas siguientes:
a) produccion mayor y estable por periodos mas lagos.
b) Facilidad de operacién en la cosecha y las lalmrisrales
c) Un ambiente favorable para el cultivo y desfavaradalra el desarrollo de las plagas
y enfermedades.
d) Un mejoramiento de la calidad del grano al prodéciuna maduracion mas

uniforme.

3.5.5. Control de malezagn el control de malas hierbas, se realiza en farmaaual o
quimica dependiendo de situacién econémica deluatod y del tipo de café que se ese
produciendo: convencional u organico. En el conwerat existe el control quimico y el

manual, mientras para eafé organicoel control de malezas se lleva a cabo en forma
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manual y selectiva, segiin Anta Fonseca S!{3fe debe fomentar las coberturas nobles
como: pega-pega, siempre vive, camelinas, entos,ats importante establecer un sombrio
adecuado en el cafetal con arboles leguminosognalg, higuerillas y otras especies de
rapido crecimiento, de esta manera se podra canteopresencia de pastos y otras hiervas
agresivas en el cafetal y por ultimo se debe aptiaho ceniza en los suelos acidos para
prevenir la incidencia de helechos. Se deben semblavos de leguminosa como abonos

verdes, antes de establecer un nuevo cafetal”

Para el control de maleza en el cultivo de caféammp existen 2 métodos que a

continuacion se mencionan:

¢ Control Natural. Consiste en regular Los arbdiesombra, ya que generan una
cobertura de hojarasca que no deja crecer muclezaal

¢ Control Manual. Dentro de este método el produtorealiza manualmente
utiizando machetes, y es necesario evitar el woadadon porque se deja
demasiado descubierto el suelo y se puede erosiBaadebe de realizarse un

minimo de 2 limpias cada afo.

3.5.6. Plagas y enfermedadéss plagas mas importantes del café son: brocaafietioc
minador de la hoja y piojo harinoso del follajes ldafios que ocasionan es en los tallos,
hojas, flor y fruto. Y las enfermedades mas comupescausan mayor dafio al cultivo, que
provocan amarillamientos, caida de hojas, marchétatim, muerte parcial de la planta,
acaparamiento, malformaciones, pudriciones etonyl@ roya del cafeto, ojo de gallo y el

mal de hilachas las cuales atacan severamentéajssdel cultivo.

Para el control de estas plagas y enfermedadesoddit cultivo convencional, la mayor
parte de los cafeticultores controlan con el usag®quimicos (insecticidas, pesticidas

etc.). Mientras que para el cultivo dafé organico existen diferentes métodos Para

4 Consejo Civil para la Cafeticultora Sustentabldvixico A.C. y Manual de Campesino para la Prodirecci
de Café Orgénico, tercera edicién afio 2002 (COORE}AF

39



combatir a las plagas que representen un probl@ma a la produccion organica, se

pueden tomar las siguientes medidas:

¢ Uso de trampas para controlar plagas.

¢ Uso de preparados de origen organico, como caddsase de chili, cebolla y/o
ajo.

+ El control biol6gico, como el hongo Beauveria leass contra la broca.

¢ Control manual - atrapando la plaga con la mammnoc en el caso de los
chapulines y a realizar la colecta de todos loso$rudafiados después de la

cosecha para controlar la broca.
Dentro del manejo organico para evitar las enfeadesl.

¢ Prevencion. Un suelo fertil, bien abonado con castgporganica, produce plantas
fuertes que son mas capaces de resistir el atageefermedades.

¢ Si hay mucha humedad se aumenta la presenciguleasl enfermedades del café
por lo que se debe evitar un exceso de sombrael8erdantener bien regulados
los arboles de sombra. También se debe mantepafetél bien aireado, por lo

que cada afio se deberan podar las ramas viejdsnnes de cafetd’

3.5.7. IrrigaciénEn las regiones en que la estacion seca es riggrdedarga duracion. Es
necesario aplicar el riego por gravedad o por agperel aporte de agua a los cafetales
puede considerarse oportuno para paliar una inenéi@ de precipitaciones durante el
periodo critico de la formacion de los frutos, excid inmediatamente después de la
floracion, o de un modo menos ocasional para peraitos arbustos resistir mejor los

largos periodos estacionales de sequedad cuantiioMas son muy escasas.

3.5.8. Fertilizacion. ElI empleo del abono organésocompletamente ventajoso en suelos
degradados y pocos feértiles, o bien para mantemefertilidad del mismo. Entre los

Disponible en www.coopcoffees.com/for-producerstdnentation/agriculture/reglamento-organicomut-
vitz
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materiales mas comunes se citan a dosis de 2@anB@ de compostas, asi como desechos
de procesos agroindustriales como la pulpa dely#é cachazas de la cafia de azlcar, la
pulpa de café es excelente, ya que, aporta unalnsenidad de nutrientes, le proporciona
al suelo una buena capacidad de retencion de huinedaentando la flora bacteriana del
mismo, impide su compactacién y le permite una mejoeacion. Se estima que el
contenido de nitrégeno de la pulpa de café es 8svatas alto que el abono organico de

establo y de potasio 7 veces mayor.

3.5.9. La cosechd.a cosecha comienza al tercer afio de haber sidoraden A partir del

cuarto afio alcanza su plena producciéon obteniéndesz a 3.6 kilos de café cereza por
planta. Cuando los cafetales estan listos paraoseobha, entre los meses de octubre,
noviembre y diciembre, podemos observar los ciedéoserezos maduros dejandonos ver

un panorama con un rojo profundo.

La cereza debe recolectarse en completo estadaderez, cuando tomo una coloracién
“rojo encendido”, evitando que se mezcle con graeodes, porque estos contienen un alto
grado de taninos que perjudican posteriormentesltada resultando un sabor astringente

(agarroso) Ademas de aminorar el peso total deta.f

Imagen 2: Fotografia de planta de café en prodoccio
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Fuente: imagen obtenida de manera popia del raglcD@® de Agua, Colombia, Chiapas

El inicio de la época de cosecha varia de acueld®s r@giones, por ejemplo en zonas bajas
comienza a finales del mes de octubre y princigelsmes de noviembre, mientras que en

zonas altas comienza a finales del mes de novieynpri@cipios de diciembre. El periodo
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de cosecha tiene una duracion de 4 a 5 meses @s aakos, y que depende en ocasiones
este periodo de la superficie y la disponibilidadaptidad de mano de obra. Se cosecha el
café en forma de pepiteo recogiendo el café cezazia medida que vayan madurando,
hacer las recolecciones que sean necesarios, guégunto con el café cereza vayan hojas,
pedazos de palo, piedras u otras impurezas quepuwkdiar la despulpadora y durante la
cosecha no se debe dejar el café cereza en costalegases al sol, puesto que el calor
acelera la fermentacion de la cereza y dafa lalathldel café; se debe procurar no
maltratar el arbol durante la cosecha; recogeraiacaido en un recipiente aparte para

evitar que la broca se propague; y despulpar élaafeza el mismo dia de su cosecha.

Imagen 3: Fotografia de la cosecha de café
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Fuente: imagen obtenida de forma personal

La cereza o fruto del café es llevada al benefibionedo, donde comienza su
transformacion, es importante mencionar que diglocgso debe realizarse el mismo dia
gue es cosechado el fruto para evitar pérdida kaaday peso. Aqui se inicia la primera
clasificacion, separando el grano maduro que viaralo, dejando en la superficie del

agua, los granos verdes, vanos, secos y cualguperéza de poco peso.

3.5.10. Beneficio humeddlransforma el fruto color cereza en pergamino dell se
obtiene café lavado. Los pasos que sigue son gexjnd, fermentado para separar el
mucilago del grano. Esta fase es muy delicada pueafé sobre fermentado dara un sabor
astringente o fermentado.
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Imagen 4: despulpe del café
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Fuente imagen obtenida de intervetvw.cafedonamelo.com.mx.

Este tipo de café llamado natas o floters salesifiéh para procesarse por separado. El
proceso de despulpado consiste en separar laxiarioe y la pulpa del fruto quedando
solo el grano cubierto por una especie de casEhestado en el que es dejado el fruto es

llamado pergamino.

3.5.11. La fermentacion es un proceso por medicaal las mieles y mucilago adheridas
fuertemente al grano despulpado, se desprendarsueldan. Se inicia el proceso de
putrefaccidon debido a las mieles y parte del mgoilgue las cerezas dejan, adquiriendo un
desagradable olor y sabor, de permanecer las sem@as en esta agua sucia, se
contaminaran dafiandose de sabor agrio, melosonef¢o.

Imagen 5: la fermentacion del café

Fuente: imagen de internet emw.pluscafecentroamericana.com
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El tiempo promedio de fermentacion son 24 horasyld puede variar de acuerdo al medio
ambiente. Si existe alta temperatura la fermentas@acelera ahorrandose algunas horas.
En el caso de bajas temperaturas, se retrasa siommeside treinta y cinco horas o mas para

lograr una correcta fermentacion.

Después de una correcta fermentacion las mielesicflagos que contenia el pergamino
son desprendidos con facilidad. Lo que nos perfaitarlo adecuadamente para quitarle
cascara, cerezos o capulin y posiblemente resideosucilagos. De no ser asi dara mal

aspecto al pergamino, ademas del bajo rendimiardgesgto ocasionaria

Después el café se pone a secar hasta obtener nde2humedad. En la mayoria de las
zonas indigenas de nuestro pais el café se ext@ntles patios de secado de las casas y
por eso se dice que son “pergamineros”, los diasedado varian dependiendo de las
zonas. Los patios o asoleaderos de grandes exiesséstan desapareciendo y se utilizan
cada vez mas maquinas oreadoras. La ventaja del gatsecado que usan en las
comunidades es que aprovechan la fuente de enmagieal, lo realizan en sus propias
casas Y los costos son bajos. El beneficio hUmedamgplea exclusivamente para obtener

cafés lavados. En esta fase se obtiene lo querhasaafé pergamino.

Imagen 6: secado del cafe.

R o i Y
Fuente: imagen obtenida de manera personal de CESMA

En cuanto alcafé organicq los pasos son muy similares al convencional,dxal a
destacar es en el proceso de fermentacion, ya sjus@ de los mas importantes para

asegurara una buena calidad del grano, la ferméntasi le falta o sobra tiempo se
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afectara el sabor del café en la taza del consumilovender el café al extranjero el
comprador hace una prueba y si se notan defectekfermentado el café se castiga en el
precio y puede hasta dejarse de pagar, por lo guengortante que se ponga mucha

atencion en el proceso de fermentacion.

El tiempo de fermentacion debe ser adecuado akotinambiente del lugar, para zonas

frias se lleva aproximadamente 24 horas, para zal@ntes, aproximadamente 16 horas.

3.5.12. Beneficio secoEs la fase complementaria de los cafés lavadodedme
transforman de café pergamino a café verde u drbeleficio seco se usa también para
obtener cafés no lavados (café bola o capulin uralyt Estos cafés pasan directamente del
corte al beneficio seco. En México utilizamos mastdcnica de los cafés lavados. El
proceso del beneficiado seco consiste en quitardédcara o pergamino al café mediante el
morteo para obtener el café verde, después sdiadasy por Ultimo se seleccionan los

mejores granos.

3.5.13. La torrefaccion: El café oro verde se mpstra que su sabor y aroma afloren. El
grado de tueste depende del tipo de café en tazaegguiera obtener. Durante el proceso

de tostado los granos sufren algunos cambios gogmic

Imagen 7: proceso de torrefaccion del café

Fuente: iméagen obtenida de internet en www.mégsga../galerias/1/original_1884.jpg
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3.5.14. La solubilizacionEl café verde pasa de la tolva al tostador, dordée sda un

tratamiento uniforme y se mide la intensidad deadar.

3.5.15. La descafeinizaciéha extraccion de la cafeina al café verde se @ealir medio

de tres diferentes procesos que son:

a) solvente quimico (benzol): donde el grano se sorakteapor para disolver la
cafeina que se extrae bajo presion mediante e¢si@vEl café queda de un color

muy oscuro que lo hace parecer tostado.

b) Gas super critico (didxido de carbono super cijitiebgas a altas temperaturas se
comporta como liquido y actia como solvente; estomjie la separacion de la

cafeina.

c) Suizo acuoso (agua y carbdén activado): sumergmogianos en agua se mezclan
con el carbén que remueve la cafeina. ElI grano ajgedsu mismo color verde
original. Una vez tratado, este café puede seguiid del café tostado y molido o la
via del café soluble. La cafeina se utiliza en &ligina y como complemento de

algunas bebidas.

A manera de resumen a continuacion se presenth @ra@ro siguiente las etapas antes
mencionadas para la obtencion de café lavado tigoes
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Cuadro 6. Etapas en la obtencion de café lavado tigsuave

Beneficio humedo Beneficio Seco
* Recepcion de la cereza * Limpieza del pergamino
» Despulpe * Morteado o trillado del
* Remocion del mucilago grano

o » Clasificacion del grano
* Fermentacion

« Desmonte
 Lavado

« Secado * Pesado y envasado (café oro

o verde)

Fuente: Elaboracion propia en base a las etapasionadas

3.6. Composicion y beneficios del consumo del café

El café contiene elementos de importancia comolaaafeina, sales, minerales, potasio,
magnesio, calcio, sodio fierro, lipidos, azlucaesinoacidos y vitamina B, que lo hacen
qgue sea demandado y consumido en diversidad desisuio en su mayoria consumido
como bebida caliente. Entre los beneficios que gnopna el consumo de café segun la

Red de Consumidores de Café, destacan los sigsi@ntatro tazas diarias de café):

* Ayuda a prevenir el consumo de drogas y alcohol.

* Reduce en un 30% la incidencia de desarrollar tkabe

» Previene el cancer de colon.

» Alivia dolores de Cabeza.

* Reduce la incidencia del mal de Parkinson en 80%.

* Ayuda a disminuir la infertilidad masculina.

» Estimula al cerebro (memoria, la atencion y la eoti@acion).
» Disminuye la incidencia de depresion, suicidiogosis.

* Aumenta la energia fisica sin causar dependencia.

* Mejora el humor.
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« Aumenta en 10% el rendimiento escolar.

* Mejora el aprendizaje escolar, previene la depnegiévita el consumo de alcohol

entre jovenes.

3.7. El café organico en México

La agricultura organica se refiere a los produckmgopecuarios que no emplean
agroquimicos y siguen las normas de la agro e@lpgiro que ademas cuentan con algun
tipo de certificacion externa que los acredita caales, por lo que el café organico es un
café libre de quimicos y pesticidas que se cultima un estricto control de calidad y en

armonia con la naturaleza.

3.8. Antecedentes del cultivo de café organico

México es uno de los paises pioneros en la produate café organico, iniciando esta
actividad hace mas de 20 afios, lo que actualmenfeerdmite situarse como el mayor
productor y exportador a nivel mundial, cuyo destmayoritario es hacia el mercado

europeo y norteamericano

Posterior a la segunda guerra mundial hubo un memim en la agricultura llamado
“revolucion verde” el cual se caracteriz6 por laa@mién de muchas variedades de un solo
producto, que pretendian una mayor productividath dierra y una mejor resistencia a las
plagas. Para el logro de esto se acudi6 al ussdridiinado de productos agroquimicos, no
considerando el dafio que éste ocasionaba a la,t@rthombre y al medioambiente en
general. Ante las secuelas que trajo la revoluggmde, en una reunién llamada “Cumbre
de Rio” por haberse realizado en Rio de JaneimsiBisurgio un movimiento que pugné
por una agricultura libre de contaminantes. Escasio surge la Agricultura organica.
Particularmente en nuestro pais los primeros posceg dieron en 1967 en la Finca
Holanda en la region del Soconusco, Chiapas, cfinarganico; posteriormente en 1986
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en el Istmo de Tehuantepec con la organizacioniOsimbién con café organico, y en
1988 con la organizacion de productores de hoalilel Cabo, B. C.

El cultivo es manejado de manera ecoldgica actimocpona de amortiguamiento, de
bosques y selvas, reproducen una extensa biodladisiprotegen a laguencas
hidrolégicas y retienen carbono. Por eso el caf@rmico es uno de los elementos de
desarrollo de los estados donde se genera esteicpwpdo cual contribuye a la
disminucion del impacto sobre la reserva de biasfar el medio ambiente. Segun el
Consejo Mexicano del café, México es uno de los@mos paises latinoamericanos que se
unen al movimiento de la agricultura orgénica, dwan Brasil, Argentina y Colombfi.

3.9. Importancia econdmica del cultivo del caféamigo en México

La importancia de la produccion de café organidiceaen la superficie que se dedica a su
cultivo, en los empleos e ingresos directos e @utirs que genera, asi como las divisas que

nuestro pais obtiene por su exportacion.

La cafeticultura mexicana, incluida la organica, wes actividad predominantemente
indigena, 65% de los 400 mil productores estimapedenecen a ese estrato de la
poblacion. Chiapas y Oaxaca sobresalen en la catetia organica, cuyo cultivo y

beneficio lo realizan mayoritariamente minifundéstandigenas en parcelas que

excepcionalmente sobrepasan las dos hectareas.

La produccién de café organico en gran parte oli@dacla caida de los precios
internacionales del café, buscandose nuevas opcid@emercado, ya que en los paises
desarrollados los consumidores en busqueda de ejm nalidad de vida, voltearon los
0jos hacia productos llamados “verdes”. El consaimestos productos va creciendo a un
ritmo del 20 a 25% anual, lo que le da a esta opaita viabilidad en todos los sentidos:

econdmica, social, ambiental, en si humana.

16 disponible en internet. www://vinculando.org/conejuesto/mexico_chiapas/produccion_cafe.
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El café organico en México se cultiva bajo sombsadecir, las matas del cafeto se cultivan
intercaladas con arboles diversos tales como regraigtano, limon, aguacate. También
dan sombra al café arboles que no dan productog@®tro Inga. Estos cafetales son
sistemas agroforestales que ofrecen numerososidieaegcoldgicos y econdmicos tales
como: la protecciéon y conservacion de la biodidadj proteccién de suelos; regulacion de
lluvias, heladas, vientos; proteccion de cuencaboltigicas, captacion de carbono;

generacion de alimentos y diversificacion productiv

Cuadro 7. Indicadores de la produccion de café orgéco en México. 2003 - 2007

Variables\Afios 2003 2004 2005 2006 2007 Promedio | TMCA
Sup .S (ha) 14,223 14,223 14,223 12,601.49 13,050.7 13,664.2 2.1
Sup. .Cos (ha) 14,223 14,046 13,958.10 12,413.4 ,862270 13,500.7 -2.5
Produccion (ton) 32,964.30 31,571.36 29,117.62 65 31,471.40 31,699.7 -1.2
Valor de la Pdn ($) 76,081,420.0 76,359,800.0 7B4A3.0 89,927,086.7 96,128,694. 82,731,686.1 6]
Rend. (ton/ha) 2.318 2.248 2.086 2.688 2.45 2.36 1.4
PMR ($) 2,307.99 2,418.64 2,581.30 2,694.55 3,054.4 2,611.4 7.3

Fuente: elaboracién propia con datos de SIACOR820

De acuerdo al cuadro anterior, se desprende elestguanalisis, el cual se abordara de

acuerdo a cada indicador.

En cuanto a la superficie sembrada destinada @iveutle café organico en México,
durante periodo del afio 2003 - 2007, se obsenasgsembraron en promedio mas de 13,
664 has, de acuerdo a los analisis de los cuadtesaes, se puede concluir que el cultivo
de café orgéanico, es el que mas se produce en ¥&dajue la superficie destinada para
cultivos organicos (los tres principales) en elspad aproximadamente 15 mil hectareas,

destacando el café organico con una mayor superfigie representd el 93% del total
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durante periodo, en cuanto a lo cosechado losptajes se mantienen, ya que no han
variado de una manera drastica, sino que se sigueervando practicamente los mismos

porcentajes presentados en la superficie sembrada.

En cuanto al comportamiento de la superficie sed&yra cosechada y del volumen de
produccién, la TMAC presentadas por estos indieglfue negativa, con el -2.1, - 25y
-1.2%, respectivamente, es importante sefialar quante el 2003-2007 los posibles
factores que ocasionaron estas tendencias en iaditoadores estan relacionados con la
certificacion, el trabajo, la responsabilidad etegueridos en la produccion de café

organico.

En cuanto al volumen de produccion de café orgaaitel periodo de andlisis, fue en
promedio superior a las 31,699 toneladas, generand@lor de mas de $82,731,686 con
una TMAC del 6.0%, con un PMR $2611.4/ton, es irgue destacar que las cifras

presentadas en el precio y valor de la producctmen términos nominales.

La produccién de café organico en México, se canagmacticamente en 2 estados de la
Republica: Chiapas y Oaxaca. A continuacion seeptada situacion que guarda cada
estado en la produccién de café organico, mediaidevés del comportamiento de sus

indicadores.

Cuadro 8. La produccién de café organico en el esta de Chiapas. 2003 — 2007

Variables\Afos|

2003 2004 2005 2006 2007 Promedio| TMCA
Sup. Sem. (ha) 6,858.0 6,858.( 6,858,0 8,2171.5 17&%2 7401.8 4.6
Sup .Cos. (ha) 6,858.0 6,681.0 6,593.10 8,029.5 3280 7238.8 4.0

Produccion (ton) 22,417.3 22,698.9 22,152.62 307186 27,502.9 24991.7 5.2

Valor Pdn.($) 57,421,820 62,263,550 62,399,430 FIZ¥3| 80,198,234 69,183,639 8.7

Rend. (ton/ha) 3.27 3.40 3.36 3.76 3.42 3.44 1.2

PMR 2,561.50 2,743.03 2,816.80 2,770.89 2,916.0 1576 3.3

Nota: algunas cantidades no coinciden por el regioni@ algunos datos
Fuente: Elaboracién propia con datos del SIACON3200

De acuerdo al cuadro anterior se desprende eksiguanalisis.
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Se puede observar que en el estado de Chiapastseadela produccion de café organico
en promedio una superficie mayor a 7401 hectadsatas 15 mil hectareas destinadas a
nivel nacional para la produccién (de los 3 priaf@g cultivos organicos), observando un
crecimiento con una TMCA de 5.24%, generando uarny@omedio de $69,183,639.44

De acuerdo a la divisién que realiza la SAGARPAIPDR, los DDR’s que destacan en la
produccién de café organico son: MOTOZINTLA Y TUXALGUTIERREZ. Estos

Distritos comprenden los siguientes municipios:
MOTOZINTLA: Siltepec, Bellavista, Amatenango de Frontera y Motozintla de
Mendoza.

TUXTLA GUTIERREZ: Ocozocoautla de Mendoza, San Bedo y Tuxtla Gutiérrez

Mapa 1. Localizacion de los DDR's productores dé oeganico en el estado de Chiapas

TUXTLA BUTIERREZ
santernando, Doozocoaut!
ay Tudla Gutierrez.

Sup.sem (25.5)
Produccién (15.0)
Valor de la ndn (24.(

r'e

MOTOZINTLA:
Siltepee, Matzintla de
Mendoza, Bellavista y
dmatenango de la
Frontera.

Sup. Sem. (74.5%)
Produccion (85%)
Valor de la Pdn. (769

Fuente: elaboracion propia con mapa disponiblewvew.inegi.gob.mx
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Cuadro 9. Participacion en los indicadores de la mduccion por DDR, Chiapas. 2005

DDR Sup. Sem. Sup. Cos.| Produccién Rend. PMR Valor de la
(ha) % (ha) (ton) % | (ton/ha)| ($/ton) Pdn. %

(miles $)

Motozintla| 5,046.00| 74.% 5,046.00 18,832.00 85.0 733.| 2,520.00, 47,456.64 76|0

Tu_x,tla 1,812.00 | 25.5 1,547.1( 3,320.62 15.0 2.146 4,500.001,942.79| 24.0

Gutierrez

TotaI/_ 6,858.00 | 100 6,593.10 22,152.62 100 29839 3,510.@2,399.43| 100

promedio

Fuente: elaboracién propia con datos del SIAP, 2005

De acuerdo al cuadro anterior se des prende aksiguanalisis:

De acuerdo a la division que realiza la SAGARPAD&R, el DDR Motozintla sobresale
en participacion, en los tres indicadores consdtemaen el cuadro, en superficie,
produccién y valor de la produccion, cuya participa en el afio de 2005, fue e 74.5, 85 y
76%, respectivamente, en superficie superé las &tiDBas sembradas, en produccion las
18,800 toneladas y en generacion de valor porcedigo, fueron mas de $47,456 miles de
pesos, en este DDR sobresale el municipio de Miiizde Mendoza con una participacion
en la produccién de 10,263 toneladas cuyo valod&$25,864.00 miles de pesos, es decir
que este municipio participa con mas del 45% emprtaduccion total del estado. Es
importante destacar que para el mismo afio en régmtios el del Motozintla fue 1.73
veces mayor a de Tuxtla Gutiérrez y en cuanto aRRM el DDR de Tuxtla fue de
$4500/ton, casi $2000 mayor al presentado en el D®zintla.

En cuanto a la produccion de café en el estadoaad, para el periodo de 2003 — 2007,
presenta tendencias a la baja en los principaldisadores de la produccion; superficie
sembrada, cosechada, produccion, rendimientos or wi la produccion, en cuanto al
PMR, este no presenta las mismas tendencias gdadia embargo se aclara que estos
precios son nominales. En cuanto a las tenden@asnyedios presentados en el periodo de

cada indicador se presentan a continuacion.
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Cuadro 10. La produccion de café organico en el egto de Oaxaca. 2003 — 2007

Variables\Afios| 2003 2004 2005 2006 2007 Promedio Tmca
SEJhpa')S 7,365 7,365 7,365 4,007 3,229.50 5866.3 -18.62
S(L:]F;)'C 7,365 7,365 7,365. 4,007 3,226.50 5865.7 -18.64

Produccién (ton) 10,547 8,872.50 6,965 2,991.92 785 6390.884 -29.68

Valor Pdn. ($) 18,659,600 14,096,250 12,762,000 1B5%3.50 10,368,100 12,279,574 -13.66

Rendi

1.432 1.205 0.946 0.747 0.799 1.0258 -13.%7
(ton/ha)

PMR 1,769.19 1,588.76 1,832.30 1,842.27 4,021.76 10356 22.789

Fuente: elaboracién propia con datos del SIACONS20

En cuanto al estado de Oaxaca se puede observaeglestinaron aproximadamente en el
periodo de analisis un promedio mayor a las 586&aheas de las 15 mil hectareas
destinadas a cultivos organicos en el mismo periadaivel nacional, en cuanto a
produccidén se superaron la 6390 toneladas, gererandvalor para el mismo periodo

superior a los $12,279 miles de pesos.

Por las caracteristicas de clima y demas factdmesitecos en los que prospera el cultivo
del café, en el estado se concentra su producciédos DDR’s: La Costa y Valles
Centrales. Siendo el municipio productor del DD&RLlch Costa, el de Pluma Hidalgo,
mientras que en el DDR Valle Central, los municpém los que se produce café organico
son: San Francisco Cahuacua, San Francisco Ozatpt8pn Jeronimo Coatlan, San Juan
Ozolotepec, San Lorenzo Texmelucan, San Mateo Rindbl, San Pablo Cohatlan, San
Sebastian Coatlan, Santa Maria Osolotepec, Santia Maniza, Santiago Xanica y Santo
Domingo Teojomulco. Para une mejor ubicacion de rigiones productoras de café

organico en el Estado de Oaxaca, se presentasguieinte mapa.
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Mapa 2. Mapa de ubicacion de los DDR’s productdeegafé organico en el estado de
Oaxaca

J Fapaloapam

{ Sup.S (66%)
Produccion (83.85%)
Valor pdn (82.36%)

Sup.S (34%)
Produccion (26.15%)
Valor pdn (17_64%) San Francisco Cahuacua, San Francisco Ozalotepec,

San Jerénimo Coatlan, San Juan Ozolotepec, Han

Lorenzo Texmelucan, San Mateo Rio Hondo, Spn

Pluma Hidalgo Pablo Cohatlan, San Sebastian Coatlan, Santa Maria

Ozolotepec, Santa Maria Zaniza, Santiago Xanica y
Santo Domingo Teojomulco.

Fuente: elaboracion propia con mapa disponiblewvew.inegi.com

Cuadro 11. Participacion en los indicadores de larpduccién por DDR, Oaxaca. 2005

DDR SS(ha) | % SC(ha) | Prod(ton) | % Rendi PMR | VP(miles| %
(ton/ha) | ($/ton) $)

COSTA 2,500.00f 34.0 2,500.00 1,125.00 16.19.450 | 2,000.00 2,250.00 17.64

VALLES 4,865.00| 66.0 4,865.0p 5,840.00 83/851.200 | 1,800.00 10,512.00 82.36
CENTRALES

Total 7,365.00f 100 7,365.00 6,965.00 100 0.825 ,9012,762.000 100

Fuente: elaboracién propia con datos del SIAP, 2005

De acuerdo al cuadro anterior se desprende eksiguanalisis:

De acuerdo a la division que realiza la SAGARPA&sthdo por DDR, se observar que el
DDR Valles Centrales presenta la mayor participaeid los indicadores de la produccion;
superficie sembrada y cosechada, produccion y d&da misma, que para el afio de 2005,
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con el 66% de la superficie sembrada, con el 83.88% produccion y con el 82.36% del
valor generado por la produccion de café organiceleestado, en este DDR sobresale el
municipio de San Sebastian Coatlan con una prodinaie 1034 toneladas, generando un
valor de 1861.20 miles de pesos, es decir quenastécipio participa con mas de un 14%

en la produccion para este estado.

El cultivo de café organico se rige por normas rivdeionales de produccion e
industrializaciébn que son vigiladas bajo un sistedea certificacion que garantiza el
consumo de café de alta calidad sin insumos dess$nuimica y la proteccion del medio
ambiente. Dirigida a mejorar el ingreso del pradua través del sobreprecio que se paga
por el café organico. Socialmente justo: orientadmejorar la calidad de vida de los

productores y de los consumidores.

Entre los principales paises productores de cajanio estan México, Peru y Bolivia.
Entre los principales paises consumidores est&mnian Europea y los Estados Unidos.
Entre los sellos de café organico que garantizaomdumidor que el café es organico esta
Certimex (México) Naturland (Alemania) y Ocia (Ekta Unidos).’

El café es la principal fuente de ingresos para dea3 millones de mexicanos en mas de
4,500 comunidades. Este ingreso es indispensatdesptisfacer todos sus gastos, como los
de alimentacién, medicina, educacion, etc. La peodun del café de sombra se considera
una actividad econdmica mas viable a la larga dueilgvo de café de sol, intensivo en

agroquimicos. Varias razones se han dado para@stm la naturaleza tan volatil de los

mercados mundiales del café lo que significa quesgequefios agricultores les resulta
imposible pagar los altos precios de los insumdmigos durante periodos de depresion

de los precios mundiales de café.

En México, la agricultura organica esta en frangpaasion. La superficie aument6é de

25,000 a méas de 300,000 hectareas en los ultimoan®8. Los productos organicos

17 Red de consumidores de café, disponible en la patgrinternet www.redcafe.org/elladoverdedelcafe.
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mexicanos gozan de excelente aceptacion en losadesdnternacionales. México ocupa el

primer lugar en la produccion mundial de café oigag es lider mundial en este producto.

Los principales estados con produccion organica <$mapas, Oaxaca, Chihuahua,

Sinaloa, Colima, Baja California Sur, Michoacaneg@aro, Jalisco, Veracruz y Sonora.

Es una actividad que genera divisas: México caleiedor de 300 millones de dodlares

anuales por sus productos organicos.

En Chiapas existen 102 mil hectareas dedicadasultivac de organicos y 247
organizaciones de productores, de los cuales 2dstan con certificacién y 32 en proceso
de transicion con productos como: café, cacao,, m@do, chayote, mango, pifia, papa,

papaya, rambutan, tomate, entre otros.

Este tipo de produccion se ha enfocado principaenah cultivo de café en 47,250
hectareas con 23,212 productores certificados spd@ éntegrados en 125 organizaciones y

generan 453 mil quintales de este grano.

En el sector organico el 33.8% de las divisas gelaer se obtienen de las hortalizas, El
23.3%del cafeé 12.1% del mango y el resto de otros productognpsrtante destacar que
del total de divisas que generan algunos produwdgosxportacion, sus similares organicos
ya ocupan cifras importantes; son los casos de dailla, con 23.4% del total
convencional; el cartamo, con casi 22%; el café 4®%, y el ajonjoli, con 4%.La
agricultura organica se practica en casi todop#édses del mundo, entre los cuales México

figura como lider detafé organico'®
3.10. El comercio de café organico

La produccion del café organico en México, se carakza en dos mercados: el nacional y
el de exportacién, siendo este ultimo el que alestabmayor cantidad, concentrdndose en

paises desarrollados.

18 5a Exporganicos México, disponible en http://viaado.org/noticias/5_exporganicos_mexico.html
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3.11. Mercado interno del café organico

De la produccién de café organico en México, celek20% es comercializado en el
mercado nacional, principalmente como café conematj siendo la excepcion las
cantidades que se destinan para el mercado orgaaeional: a las cafeterias de la “selva”
en la ciudad de México (Col. San Angel, CoyoacHaJpan y Condesa) y en San
Cristébal de las Casas, Chiapas; a la cafeteriarffich” en Tapachula, Chiapas; al café
expendio, en Oaxaca; ademas de las organizacienESMAM, UCIRI, Otilio Montafio,
Union de Ejidos San Fernando. Ayotitlan M. Fern@ndmarca comercial productos
organicos de manantlan). Entre otras que han iadoeal mercado del café organico a
través de tiendas naturistas, especializadas grdetias (CMC, 2005).

3.12 Mercado externo del café organico

En café organico, México es considerado como elcjpal exportador a nivel mundial,

pues cubre aproximadamente el 20% de la oferta iaund

Se estima que alrededor del 85% de la produccidorgnicos de México se orienta a la
exportacion. Los principales destinos son los gadleela Unién Europea, Estados Unidos,

Canada, asi como el mercado Asiatico.

Segun la CMC (2005), México destina su producciércafé organico fundamentalmente a
los Estados Unidos de América (43%) y Alemania (R1@antidades menores envian a
otros paises importadores, como Dinamarca, Hola8dacia, Espafa, Japon, Noruega,

Italia, Francia, Canada, Suiza, Australia, InglatgrBeélgica.

Una de las modalidades de la comercializacion dé oaganico en los mercados
internacionales, ha sido el llamado “mercado jusjoé surgié a finales de los 80°s y
principios de los 90°s, durante esta época, losigfems productores no tenian mas opcién
que intentar "sobrevivir'. Buscaban subsidios ataty una reconversion hacia practicas

"naturales”, trabajaban como jornaleros y llegah@sta al abandono de las labores
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culturales en sus propias parcelas. Durante estos de crisis, surge el concepto de

"Comercio Justo" para el café.

En el afio de 1988, conjuntando la iniciativa depeoativas de pequefios productores en
Oaxaca, México y de un grupo de holandeses, s& fiangrimera red de Comercio Justo --
Max Havelaar. Las iniciativas de Comercio Justachuscambiar las normas del comercio
internacional y mejorar las condiciones econdmigasociales del pequefio productor.
Ofrecen la posibilidad al pequefio productor de rtemeceso directo al mercado a
condiciones comerciales mas favorables. Concedenaaposibilidad que el pequefio
productor opere independientemente de intermegdia¥idos mercados justos dan algunas
de las herramientas basicas para que el pequefillugioo pueda conducir su propio

proceso de desarrollo.
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CONCLUSIONES

Considerando los objetivos e hip6tesis de la ingasibn se puede concluir.

Los tres principales productos organicos en Méxoo, en orden de importancia en
cuanto a superficie sembrada el café, la albahaeh tpmate cherry, que en
conjunto ocuparon en promedio mas del 97% de larSo total sembrada de
cultivos orgéanicos en el periodo del afio de 20@®@v, sin embargo en el valor
generado por estos productos la albahaca ocuparergugar, seguido del café y

del tomate cherry, que aportaron el 34.1 el 33P2A1.6%, respectivamente.

En cuanto a la concentracion de la produccion dfd organico, esta se ubica en
dos estados: Chiapas y Oaxaca, en el estado dpaStsa concentra en los DDR de
Motozintla y Tuxtla Gutiérrez, con una participacién superficie sembrada del
74.5y 25.5%, y en cuanto a valor con el 76 y 2d88pectivamente, en cuanto al
estado de Oaxaca los dos DDR que concentran laiqeidgeh son el DDR Valles
Centrales y el DDR Costa, con el 83.85 y el 26.&a superficie sembrada y en
valor con el 82.36% y el 17.64%, respectivamente.

El Comercio de café organico de México se realiza@s mercados, en el interno,
que absorbe casi el 20% de la produccion que sercatizado principalmente

como convencional, siendo la excepcion las cantislaglie se destinan para el
mercado del café organico, y en el mercado exteemmmercializa el restante 80%
de la produccion, teniendo como principales destiBstados Unidos, la Union

Europea y Canada

La concentracion de la produccion organica agaieal el afio 2007 se centra en 15
estados de la Republica, destacando los 5 primsipgie son: Chiapas, Oaxaca,
Nayarit, Baja California Sur y Colima, que ocupa®265% del total de superficie
sembrada con 13,993 mil ha, y los otros restant28%% con 714 mil ha.
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En cuanto al destino de la exportacion de productagmnicos agricolas es
practicamente hacia paises desarrollados, prinogrde Europeos, Canada vy el
Norteamericano, ya que por su cercania a Méxiaor g grado de desarrollo es un
mercado potencial para estos tipos de producto.

Tanto los objetivos e hipoétesis de la investigagénograron por lo siguiente: la
agricultura organica en México representa una idetilvque ha ganado importancia
econOmica, reflejada en que en la actualidad sebsgn 33 cultivos organicos, que
ocupan cerca de 15 mil has y generando su producegidvalor superior a los

$249,503,366.00, y que del grupo de cultivos omgEmi el café es mas

representativo, pues ocupa mas del 92% de la stipesembrada de cultivos

organicos y participando con mas de 33% del valmegado por este tipo de
cultivos.
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RECOMENDACIONES

Las estructuras politicas gubernamentales dirididas el campo en especial al cultivo de
café, deberian de orientarse, también hacia otiltisas organicos, ya que en la actualidad

estdn mas orientados hacia cultivos convencionales.

En el pais, el gobierno en conjunto con productags$colas debe de crear un centro
nacional para el desarrollo de la agricultura oigg@nrealizando investigaciones para el
mejoramiento de la produccién y comercio de pramkiairganicos, asi como realizar
promociones y publicidad de estos productos erdistintos medios de comunicacion y

apoyar los procesos de certificacion.

En cuanto al proceso de transformacion del culdeocafé organico, los productores
deberian de implementar herramientas mas sofisticadomo es el caso de una
despulpadora ecologica, secadoras ecologicas etca ¥i mejorar el tiempo de

transformacion y obtener un producto en menos teynge mayor calidad.

Se debe de fomentar la cultura de consumo Ilpmo@uctos orgénicos, en este caso el
consumo de café en nuestro pais, ya que es irquesiendo México el primer productor

a nivel mundial de café organico, se consuma iateemte nada mas el 20% de la
produccién y el 80% restante se exporte, esto adrivés de las distintas instituciones de
gobierno, escuelas, universidades, centros conescianercados locales, tianguis, etc.

Todo esto para un mayor fortalecimiento del mercemonal e internacional.

En cuanto al proceso de certificacion de productganicos, se recomienda que se realice
mediante una organizacion, ya que un productowiidaal, le saldria muy caro y tendria
que realizar muchos tramites, por lo tanto se rémota que productores se organicen para

poder certificar y a si disminuir costos.
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SUPERFICIE SEMBRADA, COSECHADA Y VALOR DE LA PRODUC CION ORGANICA POR
ENTIDAD FEDERATIVA DE 2002 A 2007

CONCEPTO 200: 200 200« 200t 200¢ 2007"
Superficie sembrad: 72¢ 1I577¢ 15 63! 1587:] 1398t 14 70,
Baja Californii 27 41 75 107 15€ 224
Baja California St 70z 151t 1 20¢ 105¢ 118¢ 891
Chiapas 0 6 85¢ 6 85¢ 6 85¢] 821 821
Colime 0 0 0 0 377 38k
Guerrert 0 0 10 0 0 0
Hidalgc 0 0 27 23 0 0
Meéxica 0 0 0 50 35 0
Nayarii 0 0 0 0 0 1 21¢
Oaxaci 0 7 36F 7 39 7 36E] 4007 3281
Puebli 0 0 0 0 0 101
Sinalo¢ 0 0 0 0 0 1
Sonori 0 0 2 407 0 20
Tamaulipa 0 0 58 0 0 0
Tlaxcale 0 0 0 0 0 36€
Yucatar 0 0 0 4 4 2
Superficie cosechad 71z 1557t 15 37t 1557t 1379 14 39
Baja Californi: 27 41 75 107 15€ 224
Baja California St 687 1311 116¢ 104¢] 118¢ 762
Chiapas 0 6 85¢ 6 681 6597 802¢ 803-
Colime 0 0 0 0 377 38t
Guerrert 0 0 10 0 0 0
Hidalgc 0 0 0] 0 0 0
Meéxica 0 0 0 50 35 0]
Nayarii 0 0 0 0 0 121¢
Oaxaci 0 7 36¢ 7 38( 7 365 400 3 27¢
Puebl: 0 0 0 0 0 101
Sinalo 0 0 0 0 0 1
Sonor:i 0 0 2 407 0 20
Tamaulipa 0 0 58 0 0 0
Tlaxcale 0 0 0 0 0 36€
Yucatar 0 0 0 4 2 2
Valor de la produccién 100611 319771 385925 271337  $37| 291807
Baja Californii 3657 5900¢] 1836(] 2257(] 46 86 57 671
Baja California Sur 96 954 237781 287361 151864  92C| 107 951
Chiapas 0 5742:] 62264 6239¢ 8363t 80 19¢
Colime 0 0 0 0 78C 98C
Guerrert 0 0 68C 0 0 0
Hidalgc 0 0 0 0 0 0
Meéxica 0 0 0 2 63: 504 0]
Nayarii 0 0 0 0 4 58z
Oaxa@ 0 1866(] 14 24( 1276z 5517 15 15¢
Puebli 0 0 0 0 0 707
Sinalo¢ 0 0 0 0 0 12%
Sonori 0 0 117 19 10?7 0 127
Tamaulipa 0 0 2 90¢ 0 0 0
Tlaxcale 0 0 0 0 0] 1793
Yucatar 0 0 0 8 8 15

NOTA: las sumas pueden no coincidir con los totdkdsido al redondeo de las cifras.
FUENTE: SAGARPA. SIAP. Pagina en Internet: www.sia.mx (consultada el 5 de septiembre de 2



ANEXO: Principales 16 cultivo organicos en México

200¢ 200¢ 200¢ 200¢ 2007
Superficie Sembrada ( Ha.
AJO (ORGANICO 23,7¢ 25 430,k 37 20
ALBAHACA (ORGANICO) 810,7¢ 623,k 444 2¢ 145, 272
BERENJENA (ORGANICC 1C 5 3 0,7% 5
CAFE CEREZA (ORGANICO) 14.223,01 14.223,01 14.223,01 12.601,4 13.05071
CALABACITA (ORGANICO) 24 32 75,5 26,2¢ 127,7¢
CHICHARO (ORGANICO 25 65 35 51 43
CHIVES (ORGANICO 8 6 8 1,2t 10,5
EJOTE (ORGANICC 17 21t 22 42
MEJORANA (ORGANICO 7 7,5 5,28 3.t 5
MENTA (ORGANICO) 12 8,7t 5,28 7,5 5,5
OREGANO (ORGANICO 5 38 4 4,7¢ 10,7¢
PEPINO (ORGANICQC 17 63 13,2¢ 6 7,5
ROMERO (ORGANICO 11 9 7,8 7,5 11t
SALVIA (ORGANICO) 12,7¢ 1C 8,5 10,2t 10,5
TOMATE CHERRY (ORGANICO) 462,z 49,5 46¢ 167 395,2¢
TOMILLO (ORGANICO) 8 9,5 8,7 5 6
TOTAL 15676,9! 15174,7! 15762,5! 13096,7¢ 14023,9
Superficie Cosechada ( Ha
AJO (ORGANICO 22,2t 25 423,2¢ 37 20
ALBAHACA (ORGANICO) 710,7¢ 602 444 2¢ 14¢ 252t
BERENJENA (ORGANICC 8 5 3 0,7t 5
CAFE CEREZA (ORGANICO) 14.223,0i 14.046,01 13.958,1! 12.413,4 12.862,7.
CALABACITA (ORGANICO) 12 32 75,5 26,2¢ 124,2¢
CHICHARO (ORGANICO 25 65 35 51 43
CHIVES (ORGANICO 6 6 8 1,2t 10,5
EJOTE (ORGANICC 17 19 22 40
MEJORANA (ORGANICO 7,5 5,2F 3.t 5
MENTA (ORGANICO) 11,5 8,7¢ 5,28 7,5 5,5
OREGANO (ORGANICO 4 21 4 4,75 10,7¢
PEPINO (ORGANICQC 13 63 13 6 7,5
ROMERO (ORGANICO 1C 9 7,8 7,5 115
SALVIA (ORGANICO) 8,7t 1C 8,5 10,2t 10,5
TOMATE CHERRY (ORGANICO) 402,2 49,t 46¢ 167 309t
TOMILLO (ORGANICO) 4 9,5 8,7t 5 6
TOTAL 15480,4! 14960,2! 15487 ,6! 12908,2. 1372421
Volumen Produccién ( Ton.
AJO (ORGANICO 133,1¢ 106,9¢ 2.877,8: 259,6: 104,3¢
ALBAHACA (ORGANICO) 3.856,4( 2.959,9! 1.411,6¢ 980, 1.556,6!
BERENJENA (ORGANICC 13,81 3C 7,71 11,2¢ 75
CAFE CEREZA (ORGANICO) 32.964,3 31.571,3 29.117,62 33.373,6 31.471,4
CALABACITA (ORGANICO) 124,0¢ 481 950,77 303,5 1.709,5(
CHICHARO (ORGANICO 171,7¢ 336,2¢ 143,2¢ 145,7: 162,0¢
CHIVES (ORGANICO 23,0 24 17,0¢ 3,2F 22,0¢
EJOTE (ORGANICC 158,1 95,3¢ 124.¢ 126,¢
MEJORANA (ORGANICO 4,52 16,F 6,28 12 18
MENTA (ORGANICO) 114,5¢ 83,F 28 2C 19,
OREGANO (ORGANICO 16,0¢€ 44,5 22,7¢ 10,2t 32,7t
PEPINO (ORGANICQC 271 1.286,0t 91,2 50,6¢ 237
ROMERO (ORGANICO 61,2¢€ 48 24.¢ 22,F 37,F




SALVIA (ORGANICO) 51,02 56,t 28,k 31,2¢ 34,2t
TOMATE CHERRY (O RGANICO) 1.228,2( 683,k 2.797,3¢ 2.908,6! 4.060,9:
TOMILLO (ORGANICO) 13,5 53t 25,08 1C 13
TOTAL 39204,7. 37781,5! 37.645,3. 38267,0! 39680,5!
Valor Produccién ($

AJO (ORGANICO 1.767.060,7 21.438.099,7 6.751.068,4 3.074.13!61
ALBAHACA (ORGANICO) 166.488.361,7| 132.034.515,C 66.499.379,8 35.860.217,8| 24.531.662,0
BERENJENA (ORGANICC 190.647,0 420.000,0 107.832,0 157.342,5 1.050.000,0
CAFE CEREZA (ORGANICO) 76.081.420,0 76.359.800,C 75.161.430,0 89.927.086,7| 96.128.694,0
CALABACITA (ORGANICO) 761.081,5 3.241.000,0 7.263.304,3 6.338.211,7| 12.609.113,1
CHICHARO (ORGANICO 2.532.012,6 7.456.121,2 3.582.866,7 3.705.917,4 4.374.345,0
CHIVES (ORGANICO 1.293.828,1 1.056.000,0 716.528,2. 107.222,5 635.567,9¢
EJOTE (ORGANICC 1.929.687,9 1.980.450,0 2.339.254,1 2.490.935,8
MEJORANA (ORGANICO 221.328,4 540.000,0 305.329,2 740.138,0 1.081.118,0
MENTA (ORGANICO) 2.244.781,8 1.349.000,0 1.964.426,0 940.772,0 1.229.906,0
OREGANO (ORGANI(O) 816.878,0 676.597,0 1.612.404,5 326.099,5 1.656.758,5
PEPINO (ORGANICC 1.760.000,0 3.207.918,5 1.565.299,5 663.289,4 1.482.000,0
ROMERO (ORGANICO 919.641,4 788.100,0 836.182,4 270.000,0 531.000,0
SALVIA (ORGANICO) 1.187.094,0 1.274300,0( 1.134.375,0 893.786,0 1.289.148,0
TOMATE CHERRY (ORGANICO) 36.912.368,8 16.789.139,8 77.943.875,4 63.575.842,8| 74.380.769,4
TOMILLO (ORGANICO) 721.973,2 1.315.000,0 1.065.626,3 120.000,0 319.635,0

TOTAL

294.061.105,C

248.274.552 .4

263.177.409,8

212.716.249,C

226.864.788,€

Rendimiento (Ton. / Ha.

AJO (ORGANICO 5,98¢ 4,2¢ 6,79¢ 7,01¢ 5,215
ALBAHACA (ORGANICO) 5,42¢ 4,90¢ 3,17¢ 6,75¢ 6,16¢
BERENJENA (ORGANICC 1,72¢ 6 2,57 1t 15
CAFE CEREZA (ORGANICO) 2,31¢ 2,24¢ 2,08¢ 2,68¢ 2,44
CALABACITA (ORGANICO) 10,33¢ 15,03: 12,59¢ 11,56¢ 13,75¢
CHICHARO (ORGANICO 6,87 5,17 4,09: 2,851 3,76¢
CHIVES (ORGANICO 3,83¢ 4 2,13t 2,6 2,101
EJOTE (ORGANICC 9,3 5,021 5,66¢ 3,16¢
MEJORANA (ORGANICO 1,507 2,2 1,1¢ 3,42¢ 3,6
MENTA (ORGANICO) 9,964 9,54: 5,33t 2,66 3,54¢
OREGANO (ORGANICO 4,01t 2,11¢ 5,68¢ 2,15¢ 3,04
PEPINO (ORGANICC 20,84¢ 20,41 7,02% 8,44: 31,6
ROMERO (ORGANICO 6,12¢ 5,33 3,17¢ 3 3,261
SALVIA (ORGANICO) 5,831 5,6t 3,35 3,04¢ 3,262
TOMATE CHERRY (ORGANICO) 3,054 13,80¢ 5,96¢ 17,41 13,12
TOMILLO (ORGANICO) 3,37¢ 5,632 2,861 2 2,167
TOTAL 100,51¢ 106,33¢ 73,067 96,31« 115,22¢
Precio Medio Rural ($/ Ton.

AJO (ORGANICO 18.196,8: 16.516,1 7.449 41 25.998,6! 29.465,5!
ALBA HACA (ORGANICO) 43.171,9 44.607,0 47.107,8! 36.588,3. 15.759,2
BERENJENA (ORGANICC 13.805,01 14.000,01 13.986,01 13.986,0! 14.000,01
CAFE CEREZA (ORGANICO) 2.307,9 2.418,6: 2.581,3( 2.694,5! 3.054,4°
CALABACITA (ORGANICO) 6.134,7! 6.738,0! 7.639,3¢ 20.878,9 7.375,9:
CHICHARO (ORGANICO 14.743,2! 22.174,3 25.009,5 25.430,0:. 26.988,8!
CHIVES (ORGANICO 56.180,1. 44.000,0 41.951,3 32.991,5 28.810,8i
EJOTE (ORGANICC 12.205,4 20.761,6. 18.774,1 19.675,6




MEJORANA (ORGANICO 48.966,4' 32.72.,27 48.852,6: 61.678,1 60.062,1.
MENTA (ORGANICO) 19.589,6 16.155,6! 70.158,0 47.038,6! 63.072,1
OREGANO (ORGANICO 50.864,1 15.204.4. 70.874.9. 31.814.5 50.588,0!
PEPINO (ORGANICQ 6.494 .41 2.494 .4 17.144,5 13.092,9 6.253,1(
ROMERO (ORGANICO 15.012,1 16.418,7! 33.717,0: 12.000,0! 14.160,01
SALVIA (ORGANICO) 23.267,2 22.553,9 39.802,6: 28.601,1 37.639,3
TOMATE CHERRY (ORGANICO) 30.054,0- 24.563.4 27.863.0 21.857.8 18.316,1!
TOMILLO (ORGANICO) 53.479,5! 24.579,4. 42.573,9 12.000,0! 24.587,3.
TOTAL 414.473,0 305.151,7 517.473.3 405.425.4 419.808,7




GLOSARIO

AMAE. Asociacion Mexicana de Agricultores Ecologico

CERTIMEX. Certificadora mexicana de Productos yceésms Ecoldgicos

CIESTAAM. Centro de Investigaciones, EconOmicasci@es y Tecnoldgicas de la

Agroindustria y la Agricultura Mundial

COOPCAFE. Coordinadora de Pequefios Productoresfégedé Chiapas

CESMACH. Campesinos ecologicos de la sierra magli@rdapas

DDR. Distrito de Desarrollo Rural

USDA. Departamento de Agricultura de Estados Unidos

SIACON. Sistema de Informacion Agroalimentaria de Consulta

INEGI. Instituto Nacional de Estadistica y Geografi

ISMAM. Indigenas de la Sierra Madre de Motozintla

PMR. Precio Medio Rural.

SAGARPA. Secretaria de Agricultura, Ganaderia, DeHla Rural, Pesca vy
Alimentacion

SIAP. Servicio de Informacidén Agroalimentaria y @asra

SAM. Sistema Agroalimentario Mexicano



TMCA. Tasa Media de Crecimiento Anual
PDN. Produccion

SUP.SEM. Superficie sembrada

SUP.COS. Superficie cosechada
Participacion %. Porcentaje de participacion

TMCA. Tasa Media de Crecimiento Anual, se calcupgir de la formula

fvr
TMCA= t—1 /w -1*100
N

t = numero de afios
VF= valor final

VI=valor inicial

El promedio de participacion fue calculado a paktida formula:
PROMEDIO= suma total/ numero de datos

El porcentaje de participacion fue calculado aipde la siguiente formula:

% de participacion= dato de la parte/ total *100






