UNIVERSIDAD AUTONOMA AGRARIA

“ANTONIO NARRO”

DIVISION DE CIENCIAS SOCIOECONOMICAS

DEPARTAMENTO DE ECONOMIA AGRICOLA

Produccion y Comercializacion de Café (Coffea arabica L.) en
México y en el Estado de Guerrero.

Por:

AGUSTIN MORA GARCIA

MONOGRAFIA

Presentada como Requisito Parcial para Obtener el Titulo de:

Licenciado en Economia Agricola y Agronegocios.

Buenavista, Saltillo, Coahuila, México.
Junio del 2003



UNIVERSIDAD AUTONOMA AGRARIA

“ANTONIO NARRO”
DIVISION DE CIENCIAS SOCIOECONOMICAS

DEPARTAMENTO DE ECONOMIA AGRICOLA

Produccion y Comercializacion de Café (Coffea arabica L.) en México y
en el Estado de Guerrero.

Realizado por:
AGUSTIN MORA GARCIA

Que Somete a Consideracion del H. Jurado Examinador como Requisito
Parcial para Obtener el Titulo de:

Licenciado en Economia Agricola y Agronegocios.

Presidente del Jurado

M.C. Esteban Orejon Garcia

Vocal Vocal

M.C. Oscar Martinez Ramirez M.C. Rubén Moran Onate

Coordinador de la Division de Ciencias Socioeconomicas

M.A. Ruben Chavez Gutiérrez

Buenavista, Saltillo, Coahuila, México. Junio del 2003



INDICE DE CONTENIDO

PAGINA
PRESENTACION i
INDICE GENERAL ii
INDICE DE CUADROS vV
INDICE DE GRAFICOS Vi
INDICE DE MAPAS Vi
INTRODUCCION 1
Objetivos 3
Metodologia 4
. GENERALIDADES Y PROCESO PRODUCTIVO DEL CAFE
1.1. Origen e introduccion del café en México 6
1.2. Clasificacion taxonomica del café 8
1.3. Ciclo vegetativo del café 9
1.4. Proceso productivo del café 9
1.4.1. Clima y Suelo 9
1.4.2. Propagacion del café 10
1.4.3. Recoleccion 12
1.4.4 Procesado 13
1.4.5. Café soluble 15

1.4.6. Subproducto 17



1.4.7. Mejoramiento y seleccion

Il. LA PRODUCCION MUNDIAL DE CAFE.

2.1 Principales paises productores y consumidores

2.2  Principales variedades de café comercializadas

2.2.1 Produccién mundial por calidad de café

2.3  Principales paises importadores y consumidores de café
2.4  Evolucion de precios y produccién internacional de café
2.4.1 Los peligros de una “OPEP del café”

2.5. Situacion actual del mercado internacional del café

2.5.1 La crisis mundial del café; una amenaza al desarrollo

sostenible

2.6 Perspectivas de la produccion y precios mundiales de

Cafe

2.6.1 Perspectivas de precios en el corto y mediano plazo

ll. PROBLEMATICA NACIONAL DE LA PRODUCCION DE
CAFE.

3.1 Principales estados productores de café en México
3.2 Variedades de café producida en el pais
3.2.1 Caracteristicas de las variedades de café en México

3.2.2 Produccion por tipo de café

17

20

27

28

30

35

40

42

44

46

46

51

60

61

62



3.3  Evolucion de la produccién y los precio de café en
México
3.4 Impacto econdmico de la produccién y comercializacion

de café

3.5 Perspectiva de la produccion y comercializacion nacional

de café
3.5.1 Programas de apoyos a productores

IV. PROBLEMATICA DE LA PRODUCCION DE CAFE EN
EL ESTADO DE GUERRERO

4.1 Caracteristica general del estado de guerrero
4.1.1 Vision general del clima
4.2 Principales regiones productoras y tipo de café producido

4.3 Superficie sembrada y cosechada, produccidon vy

rendimiento de café en el estado de Guerrero
4.4 Evolucion de los precios de café en el estado de Guerrero

4.5 Medida para la produccion de café en el estado de

guerrero
CONCLUSIONES

RECOMENDACIONES
BIBLIOGRAFIAS

64

68

75

76

87

89

90

94

97

98

102

104

109



iNDICE DE CUADROS

PAGINA
1. Principales paises productores de café (1990/2001) Miles de
toneladas métricas o1
2. Principales paises importadores de café (1990/2001) Miles de
toneladas métricas 30
3. Cotizacion promedio anual de café (1990/2002) 35
4. Oferta y demanda mundial de café (1990/2002) Miles de
sacos de 60 kilogramos 42
5. Superficie sembrada de café en México (hectareas) 55
6. Superficie cosechada de café en México (hectareas) 56
7. Principales estados productores de café en México (tons.) o8
8. Rendimiento de café cereza por entidad federativa (tons/has) 60
9. Caracteristicas de las principales variedades de café en
México 62
10. Principales tipos de café producidos en México 63
11. Precios medio rural de café cereza en México por estados
($/tons) 64
12. Produccion y precios de café cereza en México 66
13. Produccion, exportacion, consumo y valor de las
exportaciones de café en México 69
14. Exportacion por tipo de café (sacos de 60 kilogramos) 74
15. Ubicacion geografica de la produccion de café 91
16. Area cultivada, volumen y rendimiento de produccion 93
17. Superficie sembrada, cosechada, produccién, rendimiento y
precios de café en el estado de Guerrero 95

Vi



—

© ® N o g bk 0N

[ I U
w N =~ O

1.
2.

INDICE DE GRAFICAS

Participacion mundial de los paises productores de café

Participacion de los paises importadores
Cotizacion promedio de café

Balance mundial del café

Participacion en la superficie sembrada nacional
Participacion en la superficie cosechada nacional
Participacion en la produccién nacional
Evolucion de la produccion vy los precios del café

Balance del café en México

. Principales mercado del café mexicano
. Produccién de café cereza en el estado de Guerrero
. Rendimiento de café cereza en el estado de Guerrero

. Evolucion de los precios en el estado de Guerrero

INDICE DE MAPAS

Principales regiones productoras de café

Division por regiones del estado de Guerrero

PAGINA

22
31
36
43
55
57
59
67
70
73
96
96
98

51
82

Vii



INTRODUCCION.

El cultivo del café representa una actividad importante en el trépico mexicano,
principalmente en las regiones geoecondmicas del Centro - Este, Este y Sur de
México. La cafeticultura es una rama de la produccién agricola muy importante
en nuestro pais que destaca por su importancia econémica y social, ya que es
una actividad cuya producciéon en mayor cantidad es destinada al mercado
exterior, siendo el cultivo mas rentable en término de captacion de divisas y
por que dependen econdmicamente de esta actividad mas 282 mil productores
con cerca de 700,000 Hectareas plantadas y donde cerca de tres millones de
trabajadores se benefician con la diferentes actividades que se generan en el

proceso de cultivo, recoleccién, industrializacion y comercializacién de café.

En el ambito mundial México ocupa el cuarto lugar como productor y se
encuentra dentro de los diez principales exportadores internacionales de café,
produciéndose cafés de excelente calidad, ya que en su topografia, altura,
climas y suelos, le permiten cultivar y producir variedades clasificadas de entre
las mejores calidades del mundo. La variedad que produce es la "arabica", y
dentro de ésta, se clasifica en el grupo de "otros suaves". El café se produce
en doce estados de la Republica Mexicana, situados en la parte centro-sur del
pais. Algunas de las variedades son Coatepec, Pluma Hidalgo, Jaltenango,
Marago y Natural de Atoyac, solo por citar algunos. A este respecto, México es
el primer productor mundial de café organico, y uno de los primeros en cafés

"Gourmets".

El cultivo del café en nuestro pais es una actividad de gran importancia
economica por ser uno de los cultivos de mayor produccién, ocupando el
quinto lugar en superficie después del maiz, frijol, sorgo y cafia de azucar, en

cuanto a la produccién podemos mencionar que el 85% aproximadamente



pertenecen a pequenos productores que cuentan en promedio con tres
hectareas por parcela y el resto o ocupan los medianos y grandes productores

con mas de veinte hectareas por parcela.

En nuestro pais el precio del café se rige practicamente por las
cotizaciones de la bolsa de Nueva York, asi como los vaivenes que originan la
oferta y la demanda, lo cual ocasiona que el precio del café en nuestro pais
sea inestable. Otro aspecto que también influyen son las modificaciones que
existen en las diversas zonas productoras y la forma de cdmo se comercializa
este producto, ya que un 48% del total de los productores nacionales venden la
cereza, es decir, comercializan el producto del cafeto, mientras que el 52%

vende café pergamino, dandole valor agregado al café cereza.

Actualmente el cultivo del café, atraviesa por una situacion critica que no
solo afecta a los paises productores sino que también a los paises
consumidores, debido a que los precios han fluctuado de una forma muy
drastica, pues pasa de 64 ddlares las 100 libras en 1993 a 188 ddlares en el
afo de 1997. Sin embargo estos precios han disminuido por el aumento de la
produccion en los afios de 1998 al 2001, ya que la mayor parte de la produccion
mundial la producen los paises que tienen las condiciones climaticas

adecuadas que requiere el producto del café.

En el Estado de Guerrero, el cultivo del café es el segundo cultivo
perenne de importancia en la entidad con una superficie de 39,368 hectarea y
un rendimiento promedio de 1.708 ton/has. Y se encuentra distribuido en las
cinco regiones del estado, destacando el municipio de Atoyac, ubicado en la

region de la sierra.



OBJETIVOS

Objetivo general.

Lo que se pretende con esta monografia es enfatizar en el principal problema
que tiene la mayoria de los productos agricola, que es la forma de producir el
producto y la manera de cdmo se comercializa, la cual repercute directamente
en los beneficios, siendo esta la parte mas importante y del cual dependen los

productores y la condicion de vida de sus familias.

Objetivos especificos.

o  Conocer el proceso productivo del café y las condiciones necesarias para
su produccion y crecimiento, de esta forma plantear la diversificacion del

cultivo con otro, para solventar la crisis de los precios del café.

o  Analizar los principales problemas internacionales sobre la produccion y

comercializacién de café, y su expectativa para solucionarlo.

o Analizar el mercado internacional y nacional para comprender sus

principales problematica y sus posibles soluciones.

o  Analizar la problematica nacional de la comercializacion con respecto al

precio internacional y sus principales expectativas en el mercado.

o  Analizar la problematica de la produccion y comercializacion del café en el

estado de Guerrero con respecto al nacional e internacional.



METODOLOGIA

El procedimiento llevado a cabo en la realizacion de esta monografia se llevo en

tres etapas basicas como se menciona a continuacion:

La primera etapa consisti6 en la identificacion y recabacion de
informacion estadistica y documental respecto al cultivo del café, cuyo objetivo
fue identificar los aspectos mas sobresalientes del cultivo, tanto en la
produccion como en la comercializacion mundial, nacional y del estado de

Guerrero.

La segunda etapa consistido en la organizacién, analisis e interpretacion
de la informacion recabada para ello en algunos casos se consideré el céalculo
de porcentajes y de Tasas Medias de Crecimiento Anual (TMCA), con la
finalidad de determinar las tendencias de los datos considerados en el periodo

de analisis.

En la tercera etapa se considerd la redaccidon y revision del documento
final, el cual fue revisado por los asesores y realizando las correcciones

correspondientes para su documentacion y posterior presentacion.

El trabajo se ha dividido en cuatro capitulos. En el primer capitulo se
abordan los aspectos generales del cultivo de café, asi como el proceso
productivo del mismo. El segundo capitulo da referencia a la produccién
mundial de café, donde se analizaron las principales caracteristicas de la
produccion y comercializacion, asi como las fluctuaciones que han tenidos los
precios. El tercer capitulo se refiere a las principales problematicas que tiene la
produccion y comercializacion de café en México y sus impacto econémico en

los diferentes estados del pais. El cuarto capitulo se refiere a la problematica de



la produccién y comercializacion de café en el estado de Guerrero, asi como los

problemas que causan los precios en los productores cafetaleros del estado.

El trabajo se realiza con le fin de encontrar algunas alternativas de cémo
hacer frente al problema de la crisis del los precios del café, esperando que
con los tratados comerciales que se han realizados, las perspectivas
comerciales y de produccion del café mejoren de una forma favorable para
México y para el estado de Guerrero, realizando su produccion 'y
comercializacion. De esta forma se espera que los pequefnos productores de

café en el estado de Guerrero obtengan mejores beneficios.



CAPITULO |
GENERALIDADES Y PROCESO PRODUCTIVO DEL CAFE

1.1. Origen e introduccioén del Café en México

En la actualidad se acepta que el vocablo café se deriva del arabe “kahwah”
(caua), llegando a nosotros a través del vocablo turco “kahweh” (cavé), con

distintas acepciones, segun los idiomas, pero conservando su raiz.

La planta del café se trata de un arbusto siempre verde originario de
Etiopia. Es sin duda hoy uno de los vegetales mas conocidos en el mundo
entero. Una version dice que el cafeto o café fue descubierto casualmente por
un pastor al ver que sus cabras, que habian comido el fruto de esta planta, se
ponian nerviosas e intranquilas. Otra version, en cambio, afirma que el café lo
descubrieron unos monjes que lo utilizaban para proporcionarse insomnio en
sus horas de oracion nocturna. Sea como fuere, el caso es que se conocen

unas 30 especies de café.

Antecedentes

El café llega a nuestro continente a principios del siglo XVII a través de las
Islas Puerto Rico y Santo Domingo, desde donde se difundira a toda América.
La introduccion a nuestro pais se dio hace mas de 200 afos, llegando por tres

vias y fechas distintas.



El primer arribo fue en el afno de 1796, cuando proveniente de Cuba
llegaron los primeros cafetos a la region de Cordoba, Veracruz, traidos por el
Sr. Juan Antonio Gomez. Posteriormente, la segunda ruta que siguid el café, la
ubicamos en 1823, afno en el cual se importaron hacia el Estado de Michoacan
semillas provenientes de la region de Mokka, Arabia. Y finalmente la tercera via
de acceso se dio en el afo de 1847, cuando se introdujeron cafetos
provenientes de Guatemala a la region de Tuxtla Chico, Chiapas, de donde se
extendié a todo el estado. De esta forma, estas tres vias, fueron los caminos
para que el cultivo de este cafeto se extendiera a cerca de 12 estados de la
republica, que algunos han llamado las regiones ecolégicas del café, las cuales

tienen rasgos y caracteristicas muy particulares.

Durante el siglo XVII, el café se producia en areas localizadas en Arabia y
los paises vecinos. La costumbre se introdujo en Venecia en 1615. La
popularidad de la bebida fue tal que su uso por los mahometanos fue prohibido
por algun tiempo. Aunque fue introducido a los mercados europeos del sur por
los comerciantes arabes, a fines de la Edad Media, el café no fue ampliamente
conocido en Europa sino hasta que las rutas maritimas hacia el Oriente fueron
abiertas por los navegantes holandeses e ingleses en el siglo XVII. Gran
cantidad de cafés, los cuales en muchos casos estaban destinados a volverse
centros renombrados de actividad social, literaria y politica, se establecieron en
Inglaterra, Holanda y otros lugares del norte de Europa, mas o menos hacia
1650 y posteriormente en las colonias americanas. Las primeras casas en que

se bebia café se abrieron en Inglaterra, Francia, Alemania y Austria.

En Ameérica el primer establecimiento de esta bebida se abrié en Nueva
York en 1969. En México, pais consumidor de chocolate por tradicion, el café se

introdujo a fines del siglo XVIII, procedente de Cuba (Ramirez E., 1988).



1.2. Clasificacion taxonomica del Café

El género Coffea, incluye por lo menos 70 especies de las que solo resaltan
por su valor comercial en grano para bebida estimulante; Coffea arabica L.y

Coffea canephora P.

La especie arabica (sabor suave) es la mas difundida en el pais, de mayor

calidad y de gran aceptacion en el mercado nacional e internacional.

La especie canephora (sabor aspero) es de menor calidad y se estima que
en México representa menos del 2% del total de la superficie cultivada. Las
variedades de café arabica se les denomina arabes, mientras que la unica

variedad de la especie canephora se le conoce como robusta.

Clasificacion taxondmica para ambas especies de café

REINO: Vegetal FAMILIA: Rubiaceae
DIVISION: Antofita TRIBU: Cofeales
SUBREINO: Angiosperma GENERO: Coffea

CLASE: Dicotiledoneas SECCION:  Eucoffea
SUBCLASE: Simpetala SUBSECCION: Erythrocoffea
ORDEN: Rubiales ESPECIES: Arabica, Canephora.

FUENTE: INIFAP,1997



1.3. Ciclo vegetativo del Café

La vida del café comprende tres grandes periodos. El primero, el de
crecimiento, comienza con la germinacion de la semilla y termina en la edad
adulta; dura segun las especies y las condiciones del medio, de cuatro a siete
anos. El segundo periodo es el de produccion, es el mas largo, ya que se
establece en 15 o0 20 afos, a veces mas. El ultimo es la decadencia fisiolégica,
que termina con la muerte de la planta. Desde un punto de vista agricola, la
tercera etapa de vida del cafeto no tiene interés ya que es cuando la produccion

empieza a descender debe arrancarse la planta.

1.4. Proceso productivo del cafeto.

1.4.1 Climay Suelos.

La variedad de C. arabica es una especie de la sierra altas con un periodo de
floracion que es marcadamente susceptible al exceso de tiempo lluvioso. La
planta continda su desarrollo vegetativo durante la temporada seca, pero entran
en plena floracion dentro de unos dias o semanas después de que se ha

iniciado la temporada de lluvias.

El café se cultiva en lugares con una precipitacién que varia desde los
750 milimetros anuales (7,500 m?*has) hasta 3,000 mm (30,000 m3/has), si bien
el mejor café se produce en aquellas areas que se encuentran en altitudes de
1,200 a 1,700 msnm, donde la precipitacion pluvial anual es de 2,000 a 3,000

mm y la temperatura media anual es de 16°C a 22°C.

Podemos decir que el cultivo requiere una lluvia (o riego) abundante y
uniformemente distribuida desde comienzos de la floracion hasta finales del

verano (Noviembre — Septiembre) para favorecer el desarrollo del fruto y de la



madera. En otofio sin embargo es conveniente un periodo de sequia que

induzca la floracion del afo siguiente.

C. canephora es nativa de altitudes bastantes bajas y de las regiones mas
humedas de la Costa Occidental de Africa, lo cual debe dar cierta indicacion en
cuanto a sus exigencia climaticas. ElI mejor café robusta de Tanzania se produce
a una elevacion de 1200 msnm con una lluvia anual distribuida uniformemente y
de 3000 mm, con temperaturas que varian entre un minimo de 17° C hasta un

maximo de 27 °C en el ano.

El café prospera en un suelo profundo, bien drenado, que no sea ni
demasiado ligero ni demasiado pesado. Los limos volcanicos son ideales. La
reaccion del suelo debe ser mas bien acida. Una variacion del pH de 4,2-5,1 se
considera lo mejor para el café arabigo en Brasil y para café robusta en el Africa
Oriental. (Damatta et al, 1997).

1.4.2. Propagacion del Café

El café se propaga en gran escala por medio de plantas obtenidas de semilla, o

vegetativamente, por medio de injertos o estacas.

Para C. arabiga el almacenamiento bajo aire seco de las semillas se hace
a unas temperaturas de 10 °C con un contenido de humedad del 10-11% (Hong
y Ellis, 1992).

El sistema actual de propagar el café por medio de plantas obtenidas de
semilla en las plantaciones cafetaleras, incluye el sembrar las semillas en

almacigos especiales, y después se trasplanta en el campo.
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Cada almacigo se prepara para ser el sostén del vivero limpiandolo de
piedras, nivelandolo, etc. Ademas se situa bajo una ligera sombra de hojas de
palma o tira de bambu. El material de siembra se selecciona cuidadosamente en
cuanto a su adaptabilidad a las condiciones locales lo mismo que por su
capacidad de alto rendimiento, resistencia a las enfermedades y demas criterios.
Cuando las plantas alcanzan una altura de 15 a 20 cm, o sea aproximadamente
de seis a ocho meses después de la siembra, los arbolitos estan listos para su

trasplante.

Cuando la propagacion es por estaquillado se pueden utilizar auxinas,
IBA y/o NAA para fomentar la aparicion de raices. Las concentraciones
recomendadas oscilan entre los 200 ppm de NAA junto con Boron, o la

combinacion de IBA y NAA a 200 ppm mas Boron (Ono et al, 1994).

Los arbustos de cafeto son intolerantes a la perturbacién de sus raices

por lo que se les debe trasplantar con cuidado. (Siqueira et al, 1995).

Las plantaciones clonales de café se obtienen ya sea injertando las
plantas de semilla por hendidura en los viveros, o sembrando las plantas por
semilla en maceta, o por medio de estacas. A las plantas obtenidas de semilla
que se han de utilizar como patrones se les permite que crezcan hasta el grosor
de un lapiz, antes de que se les corte. Las varetas de yema para injertos
siempre se toman de las ramas erectas. Cuando las yemas han crecido hasta
15 a 20 cm, 12 a 18 meses después de la siembra, los cafetos se sacan del
campo. Las estacas también se pueden enraizar y utilizarse como patrones,
pero la practica general consiste en tomar varetas del clon que se desee en el

campo.

11



Los cafetos jovenes deben tener sombra continia desde la época en que
se les trasplante, consecuentemente, resulta necesario trasplantar los arboles
de sombra con uno o dos afios de anticipacién. El espaciado que se da a los
cafetos se determina principalmente por la altitud de la plantacién. La distancia
comunmente usada en la siembra del café arabigo es de 2,0 x 2,5 m, lo cual da

mas o0 menos 2,000 arboles por ha.

La densidad de plantacién influye, segun estudios recientes, en las
propiedades fisico — quimicas del suelo modificandolas en gran medida. Asi al
aumentar esta densidad, se incrementa el pH del suelo, el Ca, Mg y K
intercambiables, el P y carbon organicos disponibles, y se reduce el Al
disponible. Incrementando la superficie cubierta por los arboles, decrece la
erosion del suelo por las lluvias, disminuye el lixiviado de nutrientes, y en
general, el ciclo de nutrientes en el suelo se ve favorecido, afectando todo ello al

mejor manejo de la plantacion (Pavan et al, 1996).

1.4.3. Recoleccion

La temporada en la cual las bayas de café maduran y estan listas para la
cosecha varia de acuerdo con las condiciones del clima y el suelo, con las
practicas de cultivo y, por supuesto, con la especie. Donde existe un solo
periodo seco mas o menos bien definido, el café puede madurar como una sola
cosecha; si la temporada de lluvias esta bastante bien distribuida, pueden
madurar de dos a tres cosechas con intervalos durante el afio. La temporada
puede extenderse desde unas cuantas semanas a varios meses, aun dentro de

un medio ambiente ideal para el cultivo del café.

La calidad comercial de los granos de café resulta profundamente influida
por la forma en que se cosechan y benefician los frutos. Mientras mas maduros

sean los frutos cuando se recolectan, mas elevado sera el grado del grano. En

12



forma ideal, las bayas de café se deban cosechar cuando estan de color rojo
oscuro, sin vestigio alguno de restos verdes. Donde hay disponible suficiente
mano de obra y se desea café de calidad selecta, los arboles se recolectan

varias veces, recogiéndose solo las bayas plenamente maduras.

Los rendimientos varian segun los paises, entre los 2,400 y los

21,500 kg de café de baya por hectarea.

1.4.4. Procesado

Existen dos métodos para el procesado: el seco y el humedo. El primero se
utiliza en la mayoria de las regiones productoras de café actualmente en todo el
mundo. El sistema de beneficio en seco aun se emplea extensamente en Brasil,
pero se esta sustituyendo gradualmente en aquellas localidades donde hay
disponibilidad de agua. Los cafés robusta y liberiano no producidos en la

plantacion, también se procesan en seco, como regla.

El principal requisito para el beneficio del café en humedo, es un abundante
abastecimiento de agua. Las operaciones principales son el despulpado, la

fermentacion, el secado y el curado.

En el despulpado, las bayas maduras se pasan por una maquina que esta
ajustada para arrancar la cascara y la mayor parte de la carne, sin dafar los

granos.

Los granos de tamano normal y los ligeros o de tamafio inferior se manejan
en forma separada de aqui en adelante. Los frutos de color rojo maduro se

deben despulpar dentro del término de 24 horas después de la cosecha, para

13



evitar su posible sobrecalentamiento y el manchado del grano por la pulpa en

putrefaccion.

Las bayas que son demasiado verdes no se despulpan bien y estan mas
sujetas a dafio. Después de que los granos despulpados salen del separador, se

les lava antes de que pasen a los tanques de fermentacion.

Los granos no se deben dejar en los tanques mas de lo necesario,
puesto que pueden desarrollar un sabor avinagrado si se sobrefermentan.
Los granos sobremaduros pueden requerir tan sélo unas 12 horas para

completar la fermentacion.

Se utilizan dos métodos de secado, el secado al sol o el secado
mecanico por medio de aire caliente. Los granos humedo se extiende en
una capa delgada y se mezclan ocasionalmente para darle un secado
uniforme, después de ocho a diez dias bajo el sol, se habra bajado el
contenido de humedad hasta los niveles deseados. Consecuentemente
muchas fincas utilizan secadores rotatorios. Se pasa una corriente de aire
caliente de 80 a 85 °C sobre los granos humedos, durante las primeras
horas, después de lo cual se mantiene una temperatura de 75 °C, el secado
se completa de 20 a 24 horas. Algunas fabricas prefieren combinar los dos
meétodos; los granos se extienden al sol por unos cuantos dias y el proceso

se completa en una secadora mecanica.

En Africa, el café robusta se procesa principalmente por el método
seco. Aunque algunas veces se clasifica como "duro" o aspero, el café
robusta es un café suave de calidad inferior al café arabigo y que se utiliza

principalmente como relleno.
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El café se muestrea y se cata antes de que sea enviado al comercio. El
mejor color para los granos crudos es el de verde - azuloso a verde -

grisaceo.

Los granos de color cafe o manchados resultan del secado
defectuoso. Numerosos sabores o falta de sabor pueden ser distinguidos por

los catadores expertos de café.

El tiempo de almacenamiento de los granos asi como el tipo de
secado al que sean sometidos puede modificar profundamente las
propiedades del mismo dando lugar a un café mas o menos acido, rico en
fenoles, etc. (Leite et al, 1996).

1.4.5. Café soluble

Las tendencias en el consumo del café han variado en una forma sustancial, a
partir de la terminaciéon de la Segunda Guerra Mundial, hecho que ha sido
principalmente motivado por el crecimiento y desarrollo de la industria del café
soluble en los paises mas desarrollados. Este proceso sufri6 a su vez un
notable impacto al aplicarse la tecnologia de la liofilizacion a la produccion de

café instantaneo.

El crecimiento en el mundo de la industria de solubles es de
aproximadamente 10% anual; por lo tanto de una utilizacién aproximada del 10-
20% de total de café verde para la fabricacion de café soluble pasaremos en
pocos afos a un mayor consumo de café instantaneo que de café regular. En
efecto, el café liofilizado es un café 100% soluble e instantdneo de muy facil
preparacion, ya que con solo agregar agua, los granulos se convierten en un

café de excelente calidad. Si de un kilo de café verde, tostado y molido, se
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obtienen aproximadamente 100-120 tazas de café, de un kilo de café liofilizado

se obtienen 360-390 tazas.

El café se tuesta con pérdida del 17 al 18% de peso y se almacena por
calidades en un grupo de tolvas, para luego efectuar una mezcla homogénea
de los distintos tipos de acuerdo con las exigencias de los mercados
internacionales. Recientes estudios sobre la actividad antibactericida de los
granos de café demuestra como para cualquier grado de tostado, dichos
granos mostraban tal actividad. Se piensa que durante el proceso del tostado
se producen ciertas sustancias que le confieren tal cualidad bactericida (Daglia
et al, 1994). Sin embargo estas propiedades antimicrobianas no es exclusiva

de las semillas (Mattews and Haas, 1993).

Enseguida pasa el café por los molinos y llega a la bateria de extraccién.
Este es un proceso de percolacién continua, que debido a la presién y
temperatura empleadas, permite obtener un rendimiento mayor que el obtenido
en el hogar. Enseguida se muele para lograr una gran superficie que en el
proceso siguiente facilita la extraccion de los sélidos solubles con agua a altas
temperaturas y presion. Se obtiene como resultado un extracto liquido de café
y los residuos o borra, que se desechan como subproducto del proceso. A
partir de esta seccion, el proceso de liofilizaciéon difiere notablemente del

proceso de secado por aspersion.

En el proceso tradicional de fabricacion de café soluble toma el extracto
liquido resultante del proceso de percolacidn y lo seca con aire caliente a muy
alta temperatura. Debido a esta alta temperatura los aromas y compuestos
organolépticos volatiles se pierden en una altisima proporcion, lo cual hace que
el proceso final sea realmente distinto en sabor a un café fresco, tostado y

molido.
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En el procesado con liofilizacion el extracto liquido se congela a muy baja
temperatura, formando un bloque de hielo, el cual pasa a ser granulado,

impartiéndole asi el tamano definitivo para su venta al publico.

La liofilizacion es posible realizarla debido al alto vacio en las camaras.
Como resultado se obtiene el café soluble liofilizado, que pasa finalmente a la

seccion de empaque.

1.4.6. Subproductos

La pulpa es utilizada como un suplemento alimenticio para el ganado.
Sin embargo, en ningun caso se ha utilizado mas que una pequefa fraccion de
los millones de toneladas producidas cada afo, quedando la mayor proporcion
de este desperdicio para ser simplemente podrido en pilas o para ser arrojado

a las corrientes cercanas.

1.4.7. Mejoramiento y seleccién

El mejoramiento y la seleccion del café han proseguido en dos cauces
principales: uno, ha sido la seleccion de razas locales sobresalientes, en los
diversos paises donde el café se cultiva; el otro, el mejoramiento del café

arabigo y las otras especies.

Hasta afios muy recientes, el café arabigo ha sido considerado como una
cosecha uniforme. Realmente muestra variacibn menos obvia de arbol a arbol
que el cacao, el té y aun otras especies de café, presumiblemente como

resultado de su origen tan restringido del material cultivado de plantacion
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La seleccion de arboles maternos sobresalientes entre la multitud de
ecotipos existentes, ha proporcionado el volumen general de material para
siembra en Kenya, Tanganyka, la India, los paises Centroamericanos, México,
Colombia y Brasil, entre otros. Algunas de estas razas han recibido nombres de
variedad por un periodo de anos. Algunas, como el café Kilimanjaro, no son

razas aisladas, sino mezclas que incluyen selecciones y sus mutantes locales.

Mientras que las investigaciones sobre mejoramiento y seleccion del café
en los tropicos americanos y en Africa Oriental, se han concentrado
principalmente en la seleccidn de variedades que tienen mayor capacidad de

produccion.

Las variedades de C. canephora, C. liberica, las especies estrechamente
relacionadas con la primera y C. congensis se han seleccionado o se estan
investigando en el Lejano Oriente por su resistencia a la enfermedad. Se han
desarrollado muchos buenos clones de café robusta y se continuaran
cultivando por algun tiempo en Indonesia, pero los genetistas han obtenido sus
mejores selecciones de hibridos en los ultimos afos. C. congensis y sus
hibridos con C. arabiga pueden llegar a obtener importancia comercial en el

futuro, por su gran resistencia a la enfermedad por hemileia.

Los factores que se deben considerar para la seleccion de la planta, esta
la localizacién de los lotes experimentales tomando en cuenta que sean
representativos de las condiciones locales o regionales del suelo y las practicas
de su manejo, el tipo y la calidad de sombra, la distribucion de la lluvia, y

exigencias analogas.

Un aspecto necesario en los programas de mejoramiento y seleccion

llevados a cabo en las diversas areas cafetaleras, ha sido el desarrollo de
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meétodos de propagacion vegetativa, por medio de los cuales se puede

preservar la identidad del material de siembra de calidad superior.

Las variedades susceptibles a infestaciones de nematodos se le
injertaron de hendidura en patrones resistentes obtenidos de semillas. Después
de la invasion de la roya de la hoja por hemileia en 1880 - 1905, los hibridos
ocasionales que permanecieron en las plantaciones abandonadas de C.
arabiga, se perpetuaron por el mismo método. Mas tarde, las plantaciones
antiguas de C. liberica fueron injertadas para obtener mejor calidad y mayor
resistencia con las variedades de C. canephora, durante el curso del cambio de
café robusta, varios investigadores encontraron sin embargo, que la auto
esterilidad tenia como consecuencia que surgieran grandes plantaciones

monoclonales de los tipos robusta no aconsejables.

Los materiales de siembra mejorados no pueden resolver por si solos el
problema de aumentar la produccién en muchas areas, se debe dar mayor
atencion a los problemas de la nutricion, la erosidén del suelo y otras medidas

de cultivo.
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CAPITULO II1
LA PRODUCCION MUNDIAL DE CAFE

3.1. Principales Paises Productores

Se puede decir que el café es un producto cultivado para el comercio exterior,
ya que los principales paises productores no son lo principales paises
consumidores. El café se cultiva principalmente en climas tropicales y
subtropicales, y la zona de consumo se encuentran en climas templados, donde
las temperaturas son bajas y por lo tanto estimula el consumo de bebidas

calientes, aunque no significa que solo en el invierno se consuma.

La produccion mundial de café promedio anual durante el periodo del
1990 al 2002 es de 112.3 millones de sacos de 60 kilogramos, en el cuadro 1,
se muestra los principales paises productores de café para el periodo de 1990
al 2001.

La Produccién mundial de café verde a partir del afio 1996/2002, ha
registrado un importante crecimiento, lo que ha provocado que los niveles de
inventarios se mantengan tan altos tanto en los paises exportadores como en

los paises consumidores.
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Cuadro 1. Principales paises productores de café (1990/2001)

(Miles de toneladas métricas)

PAISES ANOS

1990 | 1991 | 1992 | 1993 | 1994 | 1995 | 1996 | 1997 | 1998 | 1999 | 2000 | 2001 |TMCA%
Brasil 1,464,856]1,520,382 1,204,373 (1,278,759 1,307,289 | 930,135 (1,369,196 (1,228,513|1,689,366 1,633,950 (1,888,924 |1,780,140{  1.79
Colombia | 845,000 | 970,740 [1,100,000( 818,220 | 721,860 | 821,820 | 671,401 | 642,239 | 766,980 | 546,000 | 636,000 | 560,000 |  -3.67
Indonesia | 412,767 | 428,305 | 436,930 | 438,868 | 450,191 | 450,369 | 462,300 | 426,800 | 498,200 | 493,400 | 494,800 | 376,800 |  -0.82
México 440,000 | 334,330 | 359,665 | 335,627 | 324,500 | 324,926 | 374,153 | 368,315 | 277,372 | 302,119 | 338,538 | 330,000 |  -2.58
VietNam | 92,000 | 100,000 | 119,200 | 136,100 | 180,000 | 218,000 | 320,100 | 420,500 | 409,300 | 509,800 | 802,500 | 800,000 | ~ 21.72
Costa d'm. | 286,164 | 198,009 | 257,000 | 138937 | 145,576 | 194968 | 167,786 | 279,219 | 125,000 | 143,000 | 336,273 | 280,000 |  -0.20
Etiopia 204,000 | 210,000 | 216,000 | 180,000 | 207,000 | 229,980 | 229,980 | 228,000 | 229,980 | 217,450 | 229,980 | 228,000 1.02
Guatemala | 202,400 | 196,190 | 206,586 | 208,650 | 213900 | 210,920 | 213,188 | 248,460 | 235,020 | 293,520 | 312,060 | 275,700 2.84
India 118,100 | 170,000 | 180,000 | 162,000 | 208,000 | 180,000 | 223,000 | 205,000 | 228,000 | 265,000 | 292,000 | 301,200 8.88
Uganda 128,747 | 147,366 | 110,334 | 144,551 | 198,371 | 181,465 | 287,925 | 219,624 | 205,056 | 251,881 | 143475 | 197,410 3.96
ofros 1,868,784)1,820,669 1,803,844 (1,807,773 1,808,862 1,779,901 (1,885,481 (1,672,366 | 1,735,923 | 1,858,716 1,920,702 1,915,428| 0.2
Mundo 6,062,818 6,096,891 6,083,932 { 5,649,485 | 5,765,949 | 5,922,084 6,204,510 5,939,036 6,399,797 | 6,914,836 | 7,395,252 | 7,044,678  1.37

FUENTE: WWW.FAO.ORG/FAOSTAS/Agricultural/lndice de produccion
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http://www.fao.org/FAOSTAS/Agricultura/Indice

Los porcentajes de participacion que representan cada uno de los
paises con respecto al total mundial producido, se presentan en la grafica 1,
algunos porcentajes son redondeados para su mayor explicacion, quedando de

la forma siguiente.

Grafica 1. Participacidon mundial de los paises productores de café
(1990- 2001)
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FUENTE: Elaboracion con datos del cuadro 1

Brasil es el principal productor de café, produce alrededor del 23.31%
del total mundial, con una taza media de crecimiento anual (TMCA) de 1.79%,
por lo que ha registrado importantes variaciones en los ultimo afos, resultado

principalmente por factores climaticos adversos ( principalmente heladas).

Durante los ultimos cinco afos, la produccion de café de Brasil se ubicé
en 26.17 millones de sacos en promedio anual, donde a través del analisis de
los datos se observa que en el afnos de 1995/96 la produccion registrd un
importantes descenso, ubicandose en 16.8 millones de sacos, 40% menor a la
del afio previo. Lo anterior fue resultado de una importante disminucion en los
rendimientos en las zonas productoras, las cuales no tuvieron las condiciones

climaticas adecuadas para el desarrollo del cultivo. Sin embargo, para el afo
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1996/97 la produccién se recuperd, ubicandose cerca de los 26 millones de
sacos, quedando dentro del promedio de afos anteriores, como consecuencia
del incremento en los rendimientos en el estado de Sao Paulo, Parana, Minas

Gerais y Espirito Santo, principales productores del grano.

Es importante sefalar que las fuertes heladas y sequias, asi como el
bajo nivel de renovacion de los cafetos de esos paises, esto ultimo a
consecuencia de los bajos precios que se presentaban en los mercados
internacionales después de 1998, han provocado la disminucién de su
produccion (lo que ha contribuido para que su participacién en el mercado
mundial declinara), originando la volatilidad de precios en el mercado mundial

del café.

Por otra parte, segun la consultoria especializada F.O Licht estima que la
produccion de café en Brasil para el ciclo 2002/03, sera de 34.3 millones de
sacos, muy por debajo de la cifra que actualmente se manejan en las
principales bolsas bursatiles que contemplan un potencial de alcanzar los 50
millones de sacos, no asi las autoridades brasilefias que mantienen firme su

pronéstico de 40 a 45 millones de sacos de 60 kgs.

El segundo productor mas importante es Colombia (que contrario a lo
que le sucede a Brasil, la produccion colombiana ha ido ganando terreno en el
mercado internacional en las ultimas dos décadas), participando con el 12.2%
de la produccién mundial, con una produccion promedio anual de alrededor de
13 millones de sacos. La produccion colombiana de café en el ciclo 1996/97 se
ubicé en 10.3 millones de sacos, 3.1% por abajo del nivel del afo anterior y
casi 31% inferior al récord alcanzando en 1991/92 que fue de

aproximadamente 18 millones de sacos.
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El deterioro observado en la produccion de café colombiano en los
ultimos afos, se puede ver por la (TMCA) negativa de -3.67% debido en gran
parte a problemas climaticos adversos, también se ha visto en el mercado a
consecuencia de la presencia de plagas, especialmente el gusano conocido
como "broca", el cual ademas de reducir la produccién, también genera un

deterioro en la calidad del grano.

Hay que sefialar que el gobierno colombiano ha puesto en marcha
politicas para revertir la tenencia de esta situacion, tales como ayuda financiera
a los productores, tasa de interés bajas para aligerar el pago de las deudas,
etc.; sin embargo, aun no se han logrado los objetivos para provocar un
repunte en el sector, que podria generarse proximamente por el mayor ingreso
externo que se esta recibiendo por precios mas altos pagados en el mercado

internacional del producto.

Asimismo, es importante sefialar que la Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia (FEDECAFE) ha estado realizando esfuerzos para
revertir la tendencia a la baja de la produccion de café, a través del desarrollo
de programas de investigacion y asesoria técnica a productores, otorgamiento
de créditos y programas de mercadotecnia para promover el consumo de café,
entre otras medidas, las cuales han incrementado la superficie cultivada del
grano en mas del 40%, asi como en los rendimientos, que han crecido en 33%

en las ultimas dos décadas.

Segun se prondstico para el ciclo 2002/2003 que la produccién seria de
11.50 millones de sacos, 980 mil por arriba del ciclo anterior, y cabe mencionar
que en el periodo 2001/2002 la produccién se ubicé en 11.1 millones de sacos,

mientras que las exportaciones ascendieron a 10 millones.
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Indonesia, tercer productor de café a nivel mundial, con una produccion
promedio anual cercana a los 7 millones de sacos, lo que representa 7.18% del
total mundial. Al igual que los otros dos paises, las zonas productoras de ese
pais, han sufrido grandes dafos, repercutiendo en fluctuaciones de los niveles
de produccion con una TMCA negativa de -0.82%. Indonesia es un pais
relativamente nuevo como productor de café, por lo que la mayoria de sus
cafetos son jovenes, la principal variedad cultivada es la robusta, que
representa 90% del total, aun cuando los precios internacionales son mas bajos
para ésta, los bajos costos de la mano de obra y el menor uso de insumos para

el cultivo, hacen de esta variedad un cultivo audn rentable.

Un factor que contribuy6 con el repunte de la produccion de café en este
pais, durante los ultimos afios, son las mejores condiciones climaticas que se
registraron, las cuales durante 1996/97 fueron favorables, lo que aunado al
incremento en los precios pagados al productor, asi como el uso de insumos,
fertilizantes y mejores técnicas de cultivo, permitieron una recuperacion en los
rendimiento de las principales zonas productoras como Lampong, Bengkula, el
sur de Sumatra y el este de Jova. En este sentido, la produccién de café en
este pais asiatico se estima en 7.6 millones de sacos, 31% superior a la del
afo previo, y practicamente similar a la del aino 1992/93, cuando se alcanzé el

maximo nivel de produccién de los ultimos cinco afos.

México se encuentra ubicado como el cuarto mejor productor de café a
nivel mundial, contribuyendo con alrededor del 5.50% del total mundial. Sin
embargo se presenta un analisis mas profundo del sector cafetalero en México,

en el capitulo Ill, por lo que en este capitulo no se abordara con mas detalle.

Vietnam es un pais que ha repuntado en su produccién de café en los

ultimos afos, lo que lo ubica como el segundo productor mundial de café, y
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que ha empezado a desplazar a México, Indonesia y Colombia, desde el 2000,
debido a los apoyos que a otorgado el gobierno de este pais a los productores
de café, lo que a partir de 1997 aumento al doble su produccion comparandolo
con el afo 2001, teniendo una participacion de 5.50% del total mundial
producido durante el ciclo analizado (1990 al 2001), el cual tiene la TMCA mas

grande en el mundo, del 21.72%.

Segun el prondstico de la consultoria especializada F.O Licht, la
produccién en el ciclo 2002/2003 se ubico alrededor de 12.6 millones de sacos
en comparacion a los 14.9 millones del ciclo 2001/2002, principalmente a
consecuencias de que los cafetaleros de este pais se han visto forzado a
reducir las compras de insumos, principalmente fertilizante, dada la situacion

prevaleciente en el mercado internacional.

Segun la oficina central de estadistica de Vietnam, el pais export6é 5.43
millones de saco en el periodo comprendido de enero a mayo del 2002, 31.6%
debajo del monto reportado en el periodo del afio anterior, sin embargo ésta
menciona que en los primeros once meses del ciclo 2002/2003, se exporté un
total de 15.83 millones de sacos, lo que representa un incremento de 29.4 %

con respecto al ciclo 2000/2001.

Otro pais con importancia en la produccion de café es Costa de Marfil,
con una produccioén promedio anual alrededor de los 3.3 millones de sacos de
café, significa aproximadamente 3.4% del total mundial y lo convierte en el
sexto productor mas importante del aromatico, aun cuando tiene una TMCA

negativa de -0.20% al igual que los otros paises a excepcion de Vietnam.

La produccién de café en este pais a partir de 1996/97 ha registrado una

recuperacioén importante, con relacion a los niveles registrado a inicio de la
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actual década. Como ejemplo de ello, la produccion en 1996/97, podia registrar
un incremento de 61% en relacién al afo previo y se ubicaria 86% por arriba a
la de 1992/93, sin embargo, aun se mantiene en niveles inferiores a los
alcanzado en la década de los ochenta, donde por ejemplo en 1980/81 obtuvo

una produccion de 6.1 millones de sacos.

Otros paises como Etiopia, Guatemala, India y Uganda, han empezado a
tener importancia en la produccion de café alcanzando una participacion del
13.56% del total mundial y que han mantenido su produccion estable en los

ultimos cinco anos.

Los principales paises importadores de café son aquellos que se
encuentran en las regiones frias, y que son importantes econémicamente,
capaces de procesar miles de toneladas con la capacidad industrial que

tienen.

2.2. Principales variedades de café comercializadas

A nivel mundial se cultivan dos variedades principales de café (Arabica y
Robusta) y segun sea el proceso de industrializacion que a partir de ahi se
puede conseguir diferentes calidades. La Coffe arabica es la especie
econdmicamente mas importante de café la cual representa aproximadamente
el 80-90% de la produccién mundial, la Coffe canephora cerca del 20% y Coffe
liberica sobre un 1%. Las semillas de algunas especies salvajes se usan

localmente, siendo algunas de estas especies las siguientes:

e C. bengalensis Heyne ex Willd: crece en Bengala, Burma y Sumatra, es

ocasionalmente cultivada en la India.

e C. congensis Froehn: nativa del Congo, posiblemente una forma de

C.canephora.
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C. eugenioides S.Moore: nativa del lago Kivu, en la frontera entre Zaire y
el oeste de Uganda y Tanzania. Recuerda una forma de C .arabica, las

semillas tienen un bajo contenido en cafeina.

e C. excelsa A.Chev. (sinbnimo C. dewevrei De Wild & Th. Dur. Var.
excelsa A. Chev): nativa del oeste de Africa, crece como un gran arbol,
hojas largas, frutos y semillas pequefias. Crece en el oeste de Africa, las
Filipinas y Java. Algunas veces es incluida dentro de C.liberica pero las

semillas y frutos son mucho mas pequenas que esta ultima.
e C. racemosa Lour: nativa de Mozambique, donde es usada localmente.

e C. stenophylla G.Don|: nativa de Sierra Leona, ocasionalmente cultivada
en el oeste de Africa. Las semillas son mas pequefias que en C. arabica,

y de menor aroma.

e C. zanguebariae Lour: nativa de Tanzania, donde es ocasionalmente
cultivada y usada, los frutos y semillas son semejantes a C. arabica. (
ASERCA, 2002).

2.2.1. Produccion mundial por calidad de café

De cuerdo a informacion de la Organizacion Internacional del Café (OIC),
durante los ultimos cinco afos la produccién por calidad de café ha registrado
importantes variaciones, las cuales han estado vinculadas a las variaciones de
la produccién mundial de café verde. Informacién dada a conocer por la OIC
establece que durante los ultimos cinco afios de la década de los 90's, la
produccion de café "suave colombiano" ha representado 16.7% del total
mundial, los "otros suaves" son alrededor de 30.6%, los "brasilefos y

arabicas" representan 24% y finalmente el "robusta" 28.7%.
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La produccién de café "el suave colombiano" esta concentrada

precisamente en Colombia que produce el 86.8% del total mundial, con una

produccion promedio anual, durante los ultimos cinco afos, de 13.8 millones de

sacos, seguido por Kenia con 9.4% del total mundial y Tanzania con 3.8%.

Con respecto a la estimacion de la produccion mundial en el ciclo
2001/02 de la consultoria Alemana F.O. Licht, resalta el hecho de que la
variedades arabicas mostraron un decremento de 8.3% respecto al ciclo

anterior, situandose en 64.58 millones de sacos.

Por otra parte la produccion de variedades robusta registrd6 una
disminucién de tan solo 0.3%, ubicandose en 45.25 millones de sacos,
situacion que refleja el desequilibrio prevaleciente en el mercado
internacional del aromatico a consecuencia de la sobreoferta de esta

variedad por parte de Brasil y Vietham.

Cabe mencionar que del ciclo anterior a este, la produccién de arabicas

ha disminuido en 6.95%, mientras que la de robusta se ha incrementado en

2.94%. A este respecto, en diversos circulos se comenta que de prolongarse

esta situacion, el riesgo latente es que en los préximos afios tenga lugar un

significativo déficit de café de alta calidad.
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2.3.

Principales paises importadores y consumidores de café

Importaciones

Las importaciones mundiales de café cereza o en oro totales son mas de 1,336

mil sacos de 60 kilogramos en el ciclo 2002-2003,

las que aumentan de

manera lenta comparada con la oferta total de mas de 143,555 miles de saco.

La importacion y consumo de café la realizan aquellos paises que no

cuentan con las condiciones climatologicas para producir lo suficiente y

satisfacer su demanda interna, teniendo la necesidad de importarlo (Cuadro 2).

Cuadro 2. Principales paises importadores de café

(Miles de toneladas métricas)

PAISES ANOS

1990 | 1991 | 1992 | 1993 | 1994 | 1995 | 1996 | 1997 | 1998 | 1999 | 2000 | 2001E | M7
USA 1,186,290 | 1,145,982 | 1,311,993 | 1,095,096 910,103 968,163 | 1,097,856 | 1,158,277 | 1,174,872 | 1,274,532 | 1,338,770 | 1,354,835 1.21
Alemania 834,521 769,872 801,640 834,319 782,709 741,897 772,602 792,851 781,851 826,535 829,213 829,735 -0.05
Francia 349,306 364,214 368,374 366,242 366,007 342,668 365,348 365,284 354,429 362,734 361,800 363,066 0.35
Italia 306,945 270,566 267,678 326,644 319,825 312,812 325,019 333,032 342,153 345,671 369,564 376,327 1.86
Japén 293,969 302,955 295,502 315,212 347,622 302,721 330,307 327,077 334,002 365,279 385,052 385,822 2.5
Espaiia 177,681 176,344 185,601 180,105 180,298 181,920 203,798 213,142 211,255 217,042 218,783 223,268 2.1
5::32 129,924 119,020 128,702 138,447 147,337 123,358 137,360 138,058 146,862 135,567 135,450 136,005 0.42
OTROS 1,608,127 | 1,657,031 | 1,761,688 | 1,671,450 | 1,775,652 | 1,599,858 | 1,749,345 | 1,813,410 | 1,812,624 | 1,847,001 | 1,854,632 | 1,880,782 1.43
Mundo 4,886,763 | 4,805,984 | 5,121,178 | 4,927,515 | 4,829,554 | 4,573,397 | 4,981,636 | 5,141,130 | 5,158,047 | 5,374,361 | 5,493,261 | 5,549,840 1.16

FUENTE: WWW.FAO.ORG/FAOSTAS/AGRICULTURA
2001E: Datos estimado con la TMCA.

En el siguiente grafico se muestran los porcentajes de participacion que

tiene cada pais con respecto a las importaciones mundiales, considerado

también como consumidores de café, segun datos de la FAO y comparado con

datos de ASERCA.
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Grafica 2. Participacion de los paises importadores de café
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FUENTE: Elaboracion con datos del Cuadro 2 y ASERCA con datos de horticultura y tropical
producto FAS/USDA. (Periodo de 1990 a 2001)

Consumo

El consumo de café a nivel mundial presenta un comportamiento estacional en
la mayor parte de las regiones que lo consumen, es decir, la mayor parte de la
demanda del producto se observa durante la época invernal; mientras que ésta
disminuye con la llegada del verano, sin que ello signifique que desaparezca
completamente, ya que existen paises donde la cultura del café es muy

importante.

La estacionalidad del consumo se puede explicar dado que los
principales paises consumidores de éste, registran durante la época invernal,
un importante descenso en las temperaturas, por lo que la poblacidn incrementa

el consumo de bebidas calientes como el café y el chocolate, entre otras.

En los ultimos cinco afos, el consumo mundial de café no ha presentado

un comportamiento similar que el de la produccion, ya que éste ha estado
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determinado por la tendencia de los precios en los mercados internacionales,
los cuales, como se vera mas adelante, han registrado una tendencia
ascendente como resultado tanto a problemas de oferta, como por elementos

especulativos en el mercado.

El principal consumidor de café a nivel mundial es Estados Unidos, quien
en promedio anual ha consumido durante los ultimos cinco afnos 17.8 millones
de sacos (lo que representa alrededor del 23.03% del total mundial),
observandose un descenso en su consumo, lo cual se puede ver en la caida del
consumo percapita y la estabilidad relativa del consumo y que ha tenido una
TMCA de 1.21%.

Este descenso en el consumo de café entre la poblacion estadounidense
ha sido muy notorio como lo demuestran las cifras. Se estima que en la década
de los sesenta la poblacion que consumia café era de alrededor del 75%,
mientras que para los noventa este porcentaje disminuyé a 33%, siendo el
sector de los jovenes donde se observa la mayor caida del consumo. Como
consecuencia de lo anterior, el consumo per-capita de café entre los
estadounidenses se ubico en alrededor de 3.7 kilogramos por habitante, el nivel
mas bajo de los ultimos 36 afios. Es importante sefialar que el descenso en el
consumo de café en este pais ha sido desplazado por un incremento en el

consumo de otras bebidas como los refrescos y los té, entre otras.

El consumo de café por habitante en Europa, la principal region
consumidora, esta dividido por zonas. La zona norte del continente (Reino
Unido, Finlandia, Suecia, Dinamarca, Noruega y Paises Bajos) destacandose
Reino Unidos por ser el séptimo pais mas importante referente al consumo de
café, el cual consume 2.2 millones de sacos de 60 kgs., lo que representa un
2.65% del consumo mundial, ademas en esta region se presenta el consumo
por habitante mas alto, arriba de 10 kilogramos por persona; mientras que en la

zona sur (Francia, ltalia y Espafia ) el consumo es menor, menos de 6
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kilogramos por persona al ano. Estas dos zonas consumen el 16.4% del total
mundial. Lo anterior puede explicarse en gran medida por las diferencias de

temperaturas entre una zona y otra en la época invernal, principalmente.

El segundo principal consumidor de café a nivel mundial es Alemania,
que en los ultimos cinco afios ha consumido en promedio anual 10.5 millones
de sacos, lo que representa 15.77% del total mundial. Es importante sefalar
que este pais, es el segundo pais tostador de café en el mundo, importando la
totalidad de su consumo, aun cuando tiene una TMCA negativa de -0.05%. En
Alemania 90% de la poblacion adulta consume café, practicamente el mismo
porcentaje que en 1980. Cabe sefalar que este pais es un importante
reexportador de café, ya que alrededor del 30% de sus importaciones las

exporta hacia otros paises con un valor agregado.

Estudios realizados recientemente sefialan que se ha estado
desarrollando el consumo de café tipo “gourmet”, cafés de calidad, puros o
mezclados, tostado oscuro (o tostado francés), cafés con sabores, asi como el
café organico, lo que tiende a revertir la caida en el consumo de café y a
estabilizar este mercado. En Europa se ha estado desarrollando el consumo de
café tipo “gourmet” asi como el consumo de café tipo organico, que son
aquellos que se producen sin fertilizantes y pesticidas quimicos, y los cafés
“éticos”, los cuales son un reconocimiento al trabajo de los productores.

Un caso contrario al resto de los paises consumidores aqui analizados lo
es Japodn, que consume alrededor de 6 millones de sacos de café al afo, lo que
representa aproximadamente 6.55% del total mundial, el cual tiene la TMCA
mas alta del mundo de 2.50%. Los japoneses son grandes consumidores de
café instantaneo. Este mercado también ha registrado un crecimiento
importante en el consumo de café frio enlatado, con una participacion cercana

al 40% del comercio de bebidas enlatadas.
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En 1992 Japon consumié alrededor de 5.3 millones de sacos, para 1996
el consumo se ubico en 6.3 millones de sacos, un millon mas que en 1992, lo
que representa en variacion porcentual un incremento del 19%, el mayor de los
paises analizados. Pese a que en Japdén recientemente también se han
registrado incrementos en las cotizaciones en su mercado interno, los
consumidores no han dado sefal de una disminucion en la demanda del grano,
por el contrario se espera que ésta continue su tendencia alcista, mas ahora
con la cercania del invierno, el cual se espera presente importantes descensos

de temperatura.

Finalmente, Corea del Sur ha registrado un importante incremento en el
consumo de café en los ultimos afios, con un crecimiento de alrededor del 20%
anual, el mas alto en el mundo. El mercado chino también ha registrado
avances significativos con la apertura de su economia, y segun prondsticos, se
estima que en los préximos afos los paises de Europa del Este se conviertan
en importantes demandantes del aromatico (se estima un mercado potencial de
200 millones de personas), aunque tal vez su demanda se centre no en cafés
de calidad, ya que son paises de bajos ingresos, por lo que podria centrar sus

compras en café robusta.

Un elemento que resulta clave en la conquista de nuevos mercados para
los paises exportadores son las inversiones que se realizan en materia de
publicidad para estimular el consumo de su café. En este sentido, no todos los
paises se han preocupado por invertir recursos para promocionar su café en los
mercados de los principales paises consumidores, por lo que esta pasividad de
algunos paises ha sido aprovechada por otros que han visto crecer la demanda
del producto. Tal es el caso de Colombia, que a través de la Federacion de
Cafetaleros se han abocado a la tarea de destinar importantes sumas de dinero

para fomentar el consumo del producto en el exterior.
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Los exportadores brasilefios y algunos centroamericanos han empezado
a realizar campafas publicitarias con el fin de no perder terreno frente al
producto colombiano, por lo que se pueden ver ya en el mercado cafés tipo
“‘Jamaica Blue Mountain”, e incluso recientemente en Costa Rica se formé la
“Asociacion de Cafés Finos de Costa Rica”, que incluye a los agentes
participantes en la cadena como son: productores, beneficiarios, tostadores y

exportadores.

2.4. Evolucion de precios y produccion internacional de café

Las cotizaciones del café han registrado importantes variaciones que
registran una carrera a la baja, motivado en gran medida por la falta de un
acuerdo entre los paises productores y los consumidores, situacion que ha

llevado a una fuerte caida en los precios, (cuadro 3)

Cuadro 3. Cotizaciéon promedio anual de café (1990/2002)

Ano
US $/100 LIBRAS |INCREMENTO

1990 89.46

1991 84.98 -5.10%
1992 64.04 -24.70%
1993 70.76 10.49%
1994 143.61 102.95%
1995 145.95 1.62%
1996 117.42 -19.55%
1997 188 60.10%
1998 160.82 -14.46%
1999 108.88 -32.30%
2000 80 -26.53%
2001 63.16 -21.05%
2002 58.58 -7.60%

FUENTE: Organizacion Internacional del Café (OIC), cotizaciéon de la Bolas de Nueva York.
Precios del 2002 son calculados hasta el mes de agosto.
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Durante los ultimos anos, las cotizaciones del contrato de futuro de café
que se opera en Nueva York (donde se comercializan cafés suaves, mientras
que en Londres, Paris y Sao Paulo se cotiza el café robusta) han estado bajo la
influencia de factores tanto de oferta y demanda del grano asi como de
especulativos, mismos que han provocado que los precios de éste
practicamente se duplicaran en el ano de 1997. De esta forma, entre diciembre
de 1995 vy diciembre de 1996, las cotizaciones de los contratos de futuro de
café en Nueva York se incrementaron en 23.2%; sin embargo, a partir de enero
de 1997, la caida en la produccién del grano en los principales paises
productores de América como Brasil, Colombia, asi como en algunos de Asia y
Africa a consecuencia de las condiciones climaticas adversas, presiond los

precios del aromatico a la alza (ver Grafica No. 3)

Grafica 3. Cotizacion promedio de café (1990/2002)
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FUENTE: Elaboracién con datos del cuadro 3

Las fuertes caidas de los precios que se registraron a principio de la
década de los 90's llevo a una rapida decision por parte de los paises

productores que estaban siendo afectados sus intereses de manera muy seria.
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Debido a la disminucién de los precios a finales de 1993, los paises productores
acordaron retener un 20% de la produccién, porcentaje que se modifico
conforme el precio se estabilizaba, lo que trajo de inmediato el incremento de
precios alcanzando los 4,400 dis/ton., en 1994 entre los meses de julio a
septiembre, lo que explica que los incremento de precios en 1994 fueran del
102%.

De esta forma entre diciembre de 1995 y diciembre de 1996 las
cotizaciones de los contratos a futuro en Nueva York se incrementaron en
23.2%; sin embargo; a partir de enero de 1997 las cotizaciones en el mercado
de Nueva York cerraron en 139.4 centavos de dolar por libra (3,073 ddlares por
tonelada), para abril éstas superaban los 239 centavos de délar por libra (5,200
ddlares por tonelada), y en mayo se rebasaba el techo de los 276 centavos de
ddlar por libra (6 mil dolares). Con ello, el nivel promedio de las cotizaciones,
de enero a agosto, se ubicaba en los 4,427 ddlares por tonelada, 69.9% mayor
al promedio registrado en 1996. Sin embargo, no sélo en Nueva York se
observaba esta tendencia alcista de los precios. En los principales paises
productores y consumidores también se ha presentado este incremento en los

precios al menudeo.

Otro punto de referencia que es importante analizar es el
comportamiento de las cotizaciones en el mercado europeo, donde la OIC
también registra los “precios indicativos” de café calidad “otros suaves arabica”
y “robusta”. Para la primera calidad el mercado considerado es el de
Bremen/Hamburg; mientras que para el segundo el mercado base es Le
Havre/Marseilles. En cuanto al primer mercado, las cotizaciones en 1995
registraron un precio promedio de 156.7 centavos de doélar por libra (3454.6
dolares por tonelada) y para 1996 se ubicaron en 129.11 (2846.4 ddlares por

tonelada), es decir, 17.6% inferior entre un afo y otro.
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Los problemas que se registraron en la produccion mundial del grano
provocaron el repunte de los precios, y para la primera mitad de 1997, de
acuerdo a los reportes de la OIC, las cotizaciones presentaban un nivel
promedio de 208.2 centavos de ddlar por libra (4590 ddélares por tonelada),
61.3% superior al promedio del ano previo. Por lo que respecta a las
cotizaciones en Le Havre/Marseilles, éstas no presentan el mismo
comportamiento que la de “otros suaves arabica”, por lo que en este tipo de
calidad se puede observar una tendencia a la baja, siendo la caida entre 1995
y 1996 de 35% y durante el primer semestre de 1997 los precios registraban

una caida de 3.1% en relacién al precio promedio del afo previo.

Por lo que respecta a los precios nominales pagados al productor, de
acuerdo a los reportes de la OIC, éstos han mostrado comportamiento paralelo
a los precios internacionales, si bien los incrementos no han sido en la misma
proporcion, los productores si han registrado un aumento en sus ingresos por la
venta del producto. En el caso de Colombia, los productores registraron un
incremento en sus precios, entre 1991 y 1996, de 53.4%; para Brasil el
incremento fue de 114.6%, Indonesia de 66.8% y Costa de Marfil 27.3%. Sin
embargo, si bien los precios han mostrado una tendencia al alza, en términos
reales no han tenido la misma suerte. De acuerdo a los reportes de la OIC, el
incremento en el indice de precios en la mayoria de los paises productores, han
mermado el incremento nominal de los precios; tal es el caso de Colombia
donde entre 1991 y 1996, el precio pagado al productor ha disminuido en
45.1%, y que en el ciclo del 2000 al 2002 los precios que se cotizan en la bolsa

de Nueva York han afectado seriamente a la economia Colombiana.

Desafortunadamente, no todos los paises han reportado este indicador,
pero salvo Indonesia, donde los bajos niveles de inflacion han permitido un
incremento real en el ingreso de los productores (127.2% entre 1991 y1996), y
aun con los precios que se registraron en el ciclo 2001/2002, este pais no ha

sido afectado, el resto de los principales paises productores han vivido
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procesos inflacionarios fuertes en los ultimos anos, por lo que los incrementos

nominales no se han traducido en un incremento real.

Por otro lado, los precios pagados por el café tostado en los principales
paises consumidores también han sufrido variaciones en el transcurso de los
anos. Asi, por ejemplo, los precios al menudeo que se pagaron en Estados
Unidos por el café tostado crecieron, entre 1991 y 1996, en 26%; en Francia el
aumento fue de 23.6%, en Japdén de 17.6%, en Alemania éstos crecieron 7.2%,
y en ltalia los precios disminuyeron, con una caida del 2.5% en el mismo lapso.

Es importante sefalar que en algunos paises como Japon, el mayor nivel
de ingreso entre su poblacién ha contribuido para que el alza en los precios no

mermen el consumo del producto de manera relevante.

Finalmente, hay que sefalar que las cotizaciones en los mercados
internacionales ademas de estar determinados por variables de oferta y
demanda, de especulacion, etc., el factor calidad del grano también es
relevante para determinar su nivel. En la bolsa de futuros de Nueva York, se
registran precios de acuerdo al nivel de calidad del producto, asi, de acuerdo a
la informacién de la bolsa, los cafés originarios de Colombia se pagan a un
precio de 200 puntos sobre la par (es decir, por arriba del precio del mercado de
futuros); para el producto originario de México, El Salvador, Guatemala, Costa
Rica, Nicaragua, Kenia, Nueva Guinea, Tanzania y Uganda, se paga a la par
(es decir, al precio de cotizacién de la bolsa), el producto procedente de
Honduras y Venezuela se paga 100 puntos bajo la par, el producto de Burundi,
India y Ruanda, 300 puntos bajo la par, y finalmente el producto de Republica

Dominicana, Ecuador y Peru 400 puntos bajo la par.

Durante los primeros seis meses de 1997 y 1998 el mercado mundial de
café presento altos niveles de volatilidad, los cuales se han visto reflejados en
las importantes variaciones en los precios del producto en los principales

mercados internacionales. Durante mayo de 1997 las cotizaciones promedio
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para el café colombiano crecieron mas del doble en relaciéon al nivel que se
registré en el mismo mes del afo previo y para el afo de 1998 los precios
alcanzaron los 188 dis., las 100 libras. Sin duda que el principal factor que ha
influido para que se dé este comportamiento es el balance de la oferta y
demanda mundial del grano, son los precios internacionales del café, y que en
el ano de 1999 se empezaron a desplomar debido a la sobreproduccion que

se dio, dando como resultado que los incremento en los precios sean negativo.

2.41. Los peligros de una “OPEP DEL CAFE”

En la primera semana de Septiembre del 2001, los Gobiernos de fuertes paises
productores como Colombia, México y otros paises de Centroamérica, se
reunieron en Bogota (Colombia). Acordaron un plan para destruir las existencias

del 5 % de menor calidad en la produccion.

Brasil no estuvo de acuerdo. Lo que tratan de adelantar es un Plan que
no pudo ser adoptado en la ultima reunién de la “Asociacion de Paises
Productores de Café”. De acuerdo con “estudios” presentados en esa reunion,
para hacer frente a los 8 afios consecutivos que lleva en baja el precio del
producto, hay que reducir un 20 % del global del café que se exporta. La
iniciativa de cumplirse cabalmente, puede reducir los volumenes de café en el
mercado internacional en unos 1.25 millones de quintales, o sacos de café
(cada saco pesa 60 kilos). El café a sacar fuera del mercado serviria como
fertilizante, o para consumo humano de otro tipo. Seria entre el 1° de Octubre
de 2001 y el 30 de septiembre de 2002.

La pregunta que se hace es: ;Cuales factores han contribuido al
crecimiento en la producciéon? en 1989 se aprobaron cuotas de produccion
entre paises productores y consumidores, y esto distorsioné la ley econdmica

de oferta y demanda. Cuando se produce una alteracién de los procesos
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econdmicos las consecuencias son impredecibles. Una de ellas fue que ciertos
paises productores relativamente pequefnos hasta entonces, entraron a producir
mucho, aprovechando que otros estaban restringidos a sus cuotas. Entonces,
paises consumidores incluso firmantes de los convenios restrictivos, compraban
a Vietnam, en contra de lo que ellos mismos habian suscrito. Otros productores
aceptaron de palabra las cuotas, pero vendian barato el exceso por encima de
los limites, aprovechando la devaluacién de sus monedas, logrando mas dinero
para gastar. Y es que controlar precios, en mineria como en agricultura, es

dificil. Quiza en mineria podria ser distinto, porque hay varias diferencias:

a) En petroleo se conocen las reservas probadas, siendo una materia prima
finita, no renovable. Pero en el café, por ejemplo, las cosas dependen de
la naturaleza: el clima, la temporada, las enfermedades, etc, todos
factores que pueden afectar drasticamente el resultado de una cosecha

de un afo para otro o en términos de meses, para arriba o para abajo.

b) Un cartel como OPEP controla el equivalente al 40% de la produccién
mundial porque esta bajo la explotacion estatal. En cambio el café es
mayoritariamente cultivado por particulares, y en modestas extensiones.

(En Etiopia, el 65 % de la gente vive del cultivo del café.)

c) Pueden mantenerse inventarios de petréleo; pero cuando los gobiernos
compran la cosecha de café a los particulares, es sumamente costoso su
almacenamiento. Se estima que a fines del 2002 a los paises productores
les queden unos 26.3 millones de sacos de café. Al contribuyente de Brasil
le costara US $ 282 millones los 5 millones de sacos que su Gobierno

guardara éste ano.

Por lo que es muy dificil llegar a un acuerdo que garantice la estabilidad

de los precios de café en el mercado internacional es necesario tomar medidas
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que no perjudiquen por un lado a los productores y por el otros a los

consumidores.

2.5. Situacion actual del Mercado Internacional

La situacidén por la que pasa el producto del café en la actualidad ha estado

trayendo un sin fin de problemas a los productores, por encontrarse los precios

en los niveles histéricos mas bajos, generando impactos negativos sobre la

produccion, los cuales, no necesariamente motivaran una reduccion significativa

de la sobreoferta que contribuya a equilibrar el mercado, ya que los altos

niveles de inventarios se mantienen muy altos tanto en los paises exportadores

como consumidores, como se puede apreciar en el cuadro siguiente.

Cuadro 4. Oferta y demanda mundial de café

(Miles de sacos de 60 kilogramos)

ANOS INVENTS{PROD. |IMPORTS|OFERTA |[EXPORTS, CONSUMO [INVENTS

INICIAL |[TOTAL |TOTALES|TOTAL |TOTALES |GRANO|SOLUBLE|DOMESTICOFINALES
1990/91 | 43,012|100,181 331] 143,524| 76,163 73,278 2,802 22,265| 45,096
1991/92 | 45,096( 104,064 291]| 149,451 80,887 77,884 2,990 22,266| 46,298
1992/93 | 46,298 92,959 713] 139,970| 77,869( 73,881 3,871 21,579| 40,522
1993/94 | 40,522| 92,406 585| 133,513| 76,284| 71,779 4,397 22,928 34,301
1994/95 | 34,301 97,042 1,070] 132,413 68,672| 64,432 4,010 22,526 41,215
1995/96 | 41,215| 88,946 1,079 131,240 74,103| 69,021 4,851 24,049 33,088
1996/97 | 33,088|103,786( 1,091| 137,965 84,509| 79,918 4,395 24,361 29,095
1997/98 | 29,095| 97,652 1,220] 127,967| 77,940 73,254 4,493 25,144 24,883
1998/99 | 24,883|108,396 1,435| 134,714 84,762| 80,495 4,008 25,553| 24,399
1999/00 | 24,399(113,345|] 1,185| 138,929| 92,256( 87,264 4,720 25,388| 21,285
2000/01 | 21,285(117,049] 1,293| 139,627 89,968| 84,680 4,982 26,009| 23,650
2001/02 | 23,650(110,733] 1,283| 135,666 88,788 83,199 5,226 26,765 20,113
2002/03 | 20,113[122,106] 1,336| 143,555 92,034 86,383 5,263 27,173 24,348
TMCA% -6.13 1.65] 12.33] 0.0017 1.58] 1.38 5.39 1.67 -5.00

FUENTE: ASERCA, con datos de horticultura y tropical producto FAS/USDA, Junio 2002.
Ciclo 2002/03 estimado, por la empresa F.O Lich.
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En la siguiente grafica, se muestra la forma de como ha evolucionado la
produccion, en comparacion con la oferta, la demanda (consumo) y el inventario

final.

Grafica 4. Balance mundial de café.
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FUENTE: Elaboracion con datos del cuadro 4

En la grafica anterior se apreciar que el aumento de la produccion es de
22.10% de 1990/91 al 2002/03. También se observa que la diferencia entre el
consumo y la produccion es de 76.6% lo que quiere decir que el consumo solo
representa un 23.4% de la produccién mundial, con una TMCA de 1.67%,

existiendo asi una sobreproduccién del café a nivel mundial.

Por otra parte, las exportaciones totales en el mundo han crecido menos
que la produccién, mientras que la produccion aumenté un 22.10% de 1990 al
2002 las exportaciones aumentaron un 20.8% y se han mantenido estables,

por lo que existe una sobreproduccion.
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El descenso de los inventarios desde el ciclo de 1994/95 hasta la fecha,
no solo se han registrado en los paises consumidores, los cuales ante los
mayores niveles de precios en 1997 a nivel internacional han tenido que hacer
uso de sus existencias, con el fin de frenar sus compras externas y dejar de
erogar grandes sumas de dinero por las importaciones, si no que también en los
paises productores de café se ha observado la misma tendencia a la baja en
los ultimos anos de la década de los 90°s, por un lado por que han destinado
mayor parte a las exportaciones para obtener un mayor ingreso, y por el otro

lado que ha aumentado el consumo.

2.5.1. La crisis mundial del café: una amenaza al desarrollo sostenible

La crisis del café segun Néstor Osorio, Director Ejecutivo de la OIC en un
comunicado que hizo en la Cumbre Mundial sobre el Desarrollo Sostenible en
Johannesburgo 2002 comenté que se tiene la impresion, por regla general, de
que el sector cafetero de los paises desarrollados es prospero y no suscita
controversias. Pero, aun cuando existe un “boom” de las actividades de negocio
cafeteros en los paises desarrollados consumidores, los precios actuales, a
niveles mas bajos que nunca, estan causando inmensos dafos a paises en los
que el café es una actividad econdémica clave, y a los cultivadores que lo

producen.

Se calcula que, a escala mundial, son mas de 125 millones las personas
cuya subsistencia depende del café. Pero, por ser el café un cultivo arbéreo
perenne, no es facil encontrarle una alternativa cuando los precios se
encuentran a niveles como los de ahora. Las consecuencias de la situacion
actual son muy variadas, pero, en muchos casos, los precios no llegan a cubrir

los costos de produccion.
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Las consecuencias pueden ser, en resumen, de los tres tipos siguientes:

a) En los casos en que los costos de produccion son bajos, la tecnologia esta
bien desarrollada y la evolucion de las tasas de cambio monetario ha
favorecido a la exportacion, los agricultores todavia pueden ganarse la
vida. Asi ocurre en gran parte del Brasil. Sin embargo, aun en esas
circunstancias, los bajos ingresos obtenidos tienen efectos perjudiciales en

forma de reduccién de gastos del cultivador y aumento del desempleo.

b) En los casos en que la caficultura proporciona un elemento de dinero en
efectivo en una explotacion agricola de subsistencia, queda bastante
menos dinero disponible para medicinas, comunicaciones y educacion. Asi

ocurre en muchos paises de Africa y en algunos de Asia.

c) En los casos en que los cultivadores dependen en gran medida del café
para sus ingresos, con inclusion de los destinados a adquirir alimentos, y
se han contraido deudas, los cultivadores o se encuentran mas
endeudados o se ven obligados a abandonar sus fincas o a dedicarse a
otros cultivos. Las opciones respecto a este ultimo pueden ser muy
escasas, y pueden consistir en el cultivo de drogas prohibidas, como la
coca. Se tiene noticias de que en Vietnam algunos cultivadores venden sus
bienes para pagar a los recaudadores de deudas. En Guatemala, la mano
de obra para la cosecha de 2001/02 se redujo, pasando de 500.000 a
250.000 personas. En Colombia pueden encontrarse ahora plantaciones de
coca en las zonas cafetaleras. Han muerto cafeticultores mexicanos
cuando trataban de entrar ilegalmente en los EE.UU. tras haber
abandonado sus fincas, y en la India ha habido suicidios de caficultores
endeudados. En general, la situacion estimula la emigracion a las ciudades

y a los paises industrializados.
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2.6. Perspectiva de la produccién y precios mundiales de café

Los precios del aromatico se encuentran en un nivel tan bajo que ha afectado
significativamente a los productores, inclusive a los mas eficientes, como es el
caso de Brasil; al igual que aquellos que como Vietnam tienen costos de mano

de obra sumamente bajos.

A este respecto, cabe resaltar que la mayoria de los paises productores
son dependiente en buena medida de este cultivo, no solamente en término de
divisa como Colombia y Vietnam, sino también, en términos de problematica de
indole social como es el caso de México, en donde aproximadamente tres
millones de personas viven alrededor de esta industria en regiones con altos

indice de pobreza.

2.6.1. Perspectivas de precios en el corto y mediano plazo

La situacidn de los precios es lo mas prioritario que se debe tratar de
estabilizar, en este ciclo, en el mes de marzo del 2002, las cotizaciones del
aromatico en el Coffe Sugar and Cocoa Exchange de Nueva York, registraron
dos dias consecutivos de avance, ganando hasta 6.95 centavos de ddlar por
libra, para de esta forma ubicarse por arriba de los 50 centavo de doélar por libra,
niveles considerados como los mas altos de los ultimos seis meses, a
consecuencia principalmente de la compra de fondos de inversion y el mayor
volumen de cobertura de posiciones de ventas reportado por la Comisién de
Operacion de Futuros y Commodities ( CFTC, por sus siglas en inglés), en un

mercado sujeto en buena medida a factores técnicos.

Durante el mes de agosto, el mercado presento un comportamiento
positivo ante el mayor volumen de compras especulativas locales y de fondo de

inversion que han generado las expectativas sobre un recorte en la produccion
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Brasileha para el presente ciclo, ante una helada que diversos participantes
descontaban como un hecho, dando lugar a avances de entre 1.05 y 1.75

centavos en los vencimientos.

Segun los analistas de la CMC los precios de café se recuperan dentro
de cinco afios, y que ni el actual programa de retencion del café ni una vuelta a
las cuotas de produccion permitiran al sector recuperarse a largo plazo,
constataron académicos, profesionales de la industria y responsables politicos
tras dos dias de debates en el marco de la Conferencia Mundial del Café, CMC.

que se llevo acabo en mayo del 2002.

El precio medio de libra de café en el mercado en el ciclo 2002/03 es el
mas bajo desde 1992. Sin embargo, en ddlares reales, la cotizacion se

encuentra en su peor nivel quizas de toda la historia.

El programa de retencién emprendido por los 14 paises de la Asociacion
de Paises Productores de Café, ACPC es solamente un instrumento temporal,
para evitar una caida mayor de los precios, pero se tiene que hacer mas,

porque el plan es sélo un instrumento temporal.

Para la industria intermediaria, como el numero uno del sector, Nestlé, su
papel esta claro: buscar incansablemente nuevos mercados, y las expectativas
de la empresa para 2005 es un incremento del 10% del consumo, en especial
en los paises emergentes como Europa del Este o Asia. Sin embargo, las
ultimas reuniones mundiales han terminado sin conclusiones ni acuerdos en

firme.
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¢ Que se puede hacer?

La OIC es una organizacion intergubernamental establecida por las Naciones
Unidas en 1962, de la que forman parte paises Miembros productores y
consumidores. Existe para ocuparse, concretamente, de los problemas y
cuestiones mundiales del café, habida cuenta de la excepcional importancia

econdmica del café y sus repercusiones en el desarrollo.

En el marco del Convenio Internacional del Café de 2001, que entré en
vigor el 1°. de octubre de 2001, la OIC ha determinado diversos modos de
abordar, tanto desde el lado de la oferta como del de la demanda, la crisis
cafetera, mediante la cooperacién internacional encaminada a crear un
equilibrio mas sano de la oferta y la demanda sin regular para ello el mercado

como tal.

Del lado de la oferta, son los siguientes:

¢ Mejora de calidad. En febrero de 2002, la OIC formul6é un Programa de
mejora de la calidad del café a escala mundial, que dio comienzo el 10 de
octubre de 2002. Se determinan en él grados de calidad minima y de
humedad maxima para el café destinado a la exportaciéon. Los consumidores
se beneficiaran de los mejores niveles de calidad de las mezclas de cafés en
general, y los productores de la reduccidon del actual exceso de produccidn
al quedar eliminado del mercado el café de calidad inferior. Tanto los
Gobiernos como el comercio del ramo tienen un papel que desempefar en
cuanto a apoyar y aplicar este Programa, que habra de redundar en su

propio interés a largo plazo.
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¢ Diversificacion. Fomento, siempre que sea posible, de medidas
encaminadas a diversificar cultivos, para hacer disminuir la dependencia del
café de los cultivadores, alentando para ello medidas adicionales o
alternativas y una mayor segmentacion de productos cafeteros. Un
programa de esa indole necesita el apoyo de los Gobierno y de otros

donantes.

¢ Seguimiento de la produccién. La OIC actua como centro de informacion
sobre los programas de produccion de los paises Miembros, para que se
pueda desalentar esos programas si es probable que conduzcan a
desequilibrios. La OIC se cerciorara, ademas, de que las instituciones de
donantes bilaterales y multilaterales estén informadas de la situacion del

equilibrio cafetero, con el fin de evitar proyectos inapropiados.

Del lado de la demanda son los siguientes:

¢ Promocion. La OIC trata de partir de la base de las actividades de
promocion que se llevaron a cabo con gran éxito en nuevos mercados, a
saber China y Rusia, para promover el consumo de café, y en las que se
actud especialmente en asociacion con el sector privado. Desarrollara
también actividades de promocion en los paises productores y en otros

mercados, nuevos y tradicionales.

¢ Obstaculos al comercio. Negociaciones, en el marco de la OMC, con
miras a eliminar obstaculos arancelarios y de otra naturaleza al café en
todas sus formas, junto con los que afectan a todos los productos agricolas

originarios de los paises en desarrollo.
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CAPITULO III
PROBLEMATICA NACIONAL DE LA PRODUCCION DE CAFE

México ocupa el cuarto lugar a nivel mundial como productor de café, después
de Brasil, Colombia e Indonesia. Las variedades que produce son la arabica y
la robusta, dentro de éstas, destacan la del grupo de "otros suaves". El café se
produce sobre una superficie de 750 mil hectareas, en doce estados de la
Republica Mexicana, situados en la parte centro-sur del pais. Estos estados
son Colima, Chiapas, Guerrero, Hidalgo, Jalisco, Nayarit, Oaxaca, Puebla,

Querétaro, San Luis Potosi, Tabasco y Veracruz.

México produce cafés de excelentes calidades, ya que su topografia,
altura, climas y suelos, le permiten cultivar y producir variedades clasificadas de
entre las mejores calidades de café del mundo. Ejemplo de esto son las
variedades Coatepec, Pluma Hidalgo, Jaltenango, Marago y Natural de Atoyac,
solo por citar algunos. A este respecto, México es el primer productor mundial

de café organico, y uno de los primeros en cafés "Gourmets".

El café en México es producido por cerca de 300 mil productores,
agrupados en 16 organizaciones, distribuido en 281 municipios que engloban a
su vez 4,326 comunidades y que en conjunto destinan 750 mil hectareas, en los
ultimos 10 afios la produccion de café promedio es de 4.6 millones de sacos de
60 kgs. (CMC, 2001).
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3.1. Principales estados productores de Café en México

En el sentido de las clasificaciones regionales cafetaleras de México, algunos

trabajos senalan que la geografia del café se conforma por:

a) Vertiente del Golfo de México, la cual comprende los estados de San Luis
Potosi, Querétaro, Puebla, Veracruz y Tabasco.

b) Vertiente del Océano Pacifico, esta constituida por las entidades de Nayarit,
Jalisco, Colima, Guerrero y Oaxaca.

c) Region del Soconusco, comprende parte del estado de Chiapas, que
geograficamente la podriamos ubicar como perteneciente a la vertiente del
Pacifico.

d) Regién Centro-Norte de Chiapas, constituida por la parte centro y norte de la
entidad.

Considerando la altura, los principales estados productores en México son

los que se sefialan en el mapa siguiente.

Mapa 1. Principales regiones productoras de café en México

1. Chiapas, 2 Oaxaca, 3. Veracruz, 4. Puebla, 5. Guerrero, 6.Hidalgo, 7. S.L.P, 8. Nayarit,
9. Jalisco, 10. Colima, 11. Tabasco, 12. Querétaro

FUENTE: Consejo Mexicano del Café (CMC), 2000
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La concentracién de la produccion en estos estados responde a que
estos presentan las condiciones climatologica en las que prospera este cultivo,
de ahi que encontremos que los datos que caracterizan los elementos del clima
en el medio cafetalero mexicano, son muy cercanos a los requerimientos

optimos para el cafeto de la especie arabica; por ejemplo:

1) En el caso de altitud, el medio cafetalero mexicano tiene zonas que van
desde las que estan a nivel del mar hasta las que se ubican en 1,500
msnm. En este sentido, cabe senalar que por su altitud las zonas
productoras de nuestro pais se dividen en: a) baja, que llega hasta los 600
msnm; b) mediana que se ubica de los 600 a 900 msnm.; c) alta, la cual
esta por encima de los 900 msnm., de las cuales, el mayor porcentaje de
cafetales del pais se encuentra en la zona media, por lo que permite

ofrecer un café “prima lavado” de muy buena calidad.

2) En lo que se refiere a temperatura, nuestras zonas cafetaleras, cuentan
con una temperatura media promedio que varia de 17.5°C a 25.3°C, la
cual es muy similar al requerimiento 6ptimo que se ubica en 18° a 22°C, sin

riesgo de heladas.

3) En lo que respecta a precipitacion pluvial, se cuenta con una media
promedio de 2,280 mm., por lo que al hacer un balance hidrico, se puede
sefalar que en general, la precipitacion es abundante con excepcion de
Guerrero y Nayarit; sobre todo, si consideramos que el requerimiento

optimo oscila entre 1,400 a 2,300 mm., bien distribuidas todo el afio.

4) Por otra parte, la insolacidén efectiva podemos considerarla como baja, ya
que se ubica entre 4.9 horas diarias para las regiones del Soconusco, en
Chiapas, y de 5.2 horas diarias para la regién de Coatepec en Veracruz.

Esta baja insolacién junto con el manejo de sombra que se da en los
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cafetales son factores que favorecen la fructificacion, crecimiento y calidad

del café mexicano.

La altitud, la temperatura, la precipitacion pluvial y la insolacion efectiva,

son condiciones que hacen que la mayoria de la superficie producida de café

se encuentre en 12 estados del pais, en el cuadro 5, se muestra la evolucion

que ha tenido la superficie sembrada de café cereza por estados y ciclo anual

promedio, en el periodo de 1990 al 2002.

Cuadro 5. Superficie sembrada de café en México 1990/2002 (Hectareas)

EDOS.

ANOS

1990

1991

1992

1993

1994

1995

1996

1997

1998

1999

2000

2001

2002P

Chiapas

165,000

26 6,790

23 1,329

23 1,329

23 1,328

23 1,328

23 1,329

23 1,329

23 6,065

23 6,000

24 1,217

24 1,226

24 1,029

Oaxaca

186,752

18 9,300

18 9,500

18 0,500

18 0,575

18 0,374

18 3,106

18 0,239

18 5,106

18 3,005

18 2,071

18 0,701

19 1,412

Veracruz

132,093

14 9,057

14 0,581

14 1,887

152,438

15 2,438

15 2,993

15 0,187

15 3,712

15 2,993

15 2,993

17 2,929

15 3,286

Puebla

64,752

72 ,440

65 ,240

70,176

63,357

67 ,390

67 ,825

67 ,825

70,272

70 ,276

70 ,323

70 ,519

70 ,538

Guerrero

38,515

35,818

39 ,658

38,783

39,230

40 ,366

39 ,240

39 ,584

39 ,583

40 ,211

39 ,552

39,693

39,000

Otros

113,332

72 ,496

11 0,617

94,748

92,974

95,995

93,216

91 ,343

89 ,5631

86 ,088

86 ,673

79 ,226

89 ,608

Nacional

700,444

78 5,901

77 6,925

75 7,423

759,902

76 7,891

76 7,509

76 0,972

77 4,754

76 9,195

77 3,450

78 4,365

78 4,873

FUENTE: ASERCA, con datos del Centro de Estadistica Agropecuaria de SAGARPA,
para el 2002 las cantidades son proyecciones del CIAP

2002,

El cultivo del café como ya se menciond, se realiza en doce estados de

la Republica Mexicana,

Oaxaca, Puebla y Guerrero)

sembrada.

aunque solo cinco estados (Chiapas, Veracruz,

concentran del 83 al 90% de la superficie

Al realizar el andlisis por estados se puede destacar los siguientes:

1) Chiapas es el principal Estado, concentra el 30% de la superficie

sembrada, la cual ha presentado una ligera disminucién de 1992 a 1997,

recuperandose para el afio de 1998 y afios siguientes.

Para el ciclo
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2002/03 segun el pronostico de CIAP (Centro de Informacion
Agroalimentaria y Pesquera) la superficie sembrada alcanza las 241,029

has.

2) El estado de Oaxaca representa el 24% de la superficie sembrada
nacional, presentando un crecimiento constante, tendiendo a
estabilizarse, por una parte por que no se han renovados los cafetales y el
gobierno estatal a disminuido los créditos a los productores de este

producto, por lo que también ha repercutido en la produccion.

3) El tercer estado en importancia lo ocupa Veracruz que representa el 20%
de la superficie sembrada nacional, presentando un incremento durante
toda la década de los 90's., para el ciclo 2002/03 la superficie
pronosticada disminuye a 153,286 has., debido al poco interés de producir

el café por la caida de los precios que se registran desde el afio 2000.

4) Puebla se ubica como cuarto estado en cuanto a la superficie sembrada ya
que tiene una participacion del 9%, se ha mantenido en constante
crecimiento durante toda la década de los 90°s y en la actualidad supera
las 70,500 hectareas, segun datos del CIAP (2002).

En el caso del estado de Guerrero no se analizara hasta el siguiente

capitulo.

Otros estados como Hidalgo, S.L.P., Nayarit, Jalisco, Tabasco, Colima vy
Querétaro, concentran un 12% de la superficie sembrada nacional, pero
también podemos sefialar que tiene una TMCA negativa de -1.93 y para el ciclo
2002/03 su superficie se prondstica en 89, 608 hectareas, mientras que en 1990
fue de 113,332. Esto permite sefalar que el cultivo del café y sobre todas las
variaciones que se presentan en la superficie sembrada, son determinadas

practicamente por las zonas cafetaleras tradicionales, mientras que el
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crecimiento en las zonas nuevas se ha visto reducido, mas aun cuando el

producto del café ya no es rentable.

En el siguiente grafico se muestran los porcentajes de participacion que
tiene cada entidad federativa con respecto a la superficie sembrada nacional.
Los porcentajes son calculados con la suma de cada estado durante el periodo

1990 al 2002 entre el total nacional y multiplicado por cien.

Grafica 5. Participacion en la superficie sembrada nacional.

Chiapas
30%

Otros
12%

Veracruz
20%

Guerrero
5%
Puebla Oaxaca

FUENTE: Elaboracion con bases a datos del cuadro 5

Se recalca que la superficie sembrada a nivel nacional ha oscilado de
700, 444 a 784,875 hectareas, en el periodo analizado, registrandose un ligero
incremento con una TMCA de 1.04%, incrementd debido al aumento en la

superficie sembrada en Chiapas y Veracruz, cuya influencia ha sido importante.

En cuanto a la superficie cosechada, se observan variaciones en las
diferentes entidades en el periodo de 1990 al 2002, esto debido a catastrofes
naturales y a la incidencia de plagas y enfermedades que se presentan cada
ano. Las variaciones en la superficie cosechada se exponen en el cuadro

siguiente.
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Cuadro 6. Superficie cosechada de café en México 1990/2002 (Hectareas)

EDOS.

ANOS

1990

1991

1992

1993

1994

1995

1996

1997

1998

1999

2000

2001

2002P

Chiapas

165,000

194,512

216,116

200,620

216,961

222,892

218,428

218,428

185,852

230,070

202,209

226,345

224,683

Oaxaca

174,657

184,700

180,239

180,500

180,105

151,067

180,000

126,246

160,501

148,078

114,458

153,719

180,479

Veracruz

124,529

142,608

136,630

141,360

152,438

152,438

152,993

150,187

152,994

152,993

136,315

156,543

153,246

Puebla

44,799

62,090

65,240

63,276

63,357

67,390

64,690

67,825

53,896

69,282

70,323

74,566

70,538

Guerrero

35,877

34,910

34,762

32,503

38,980

38,996

39,020

39,014

39,208

39,299

46,129

48,310

38,910

Otros

42,373

24,444

53,235

79,580

89,470

92,191

90,255

88,546

86,705

82,824

84,598

98,847

264,928

Nacional

587,235

643,264

686,222

697,839

741,311

724,974

745,386

690,246

679,156

722,546

654,032

758,430

752,485

Fuente: ASERCA con datos del Centro de Estadistica Agropecuaria de SAGARPA 2002

A nivel nacional la superficie cosechada registro un crecimiento con una
TMCA de 2.27%, oscilando de 587,235 has., en 1990 a 752,485 en el 2002,
esto debido basicamente al crecimiento registrado en la superficie destinada a

este cultivo en los cincos principales estados.

Analizando los cincos principales estados se desprende lo siguiente: El
estado de Chiapas representa el mas alto porcentaje con un 30% de la
superficie cosechada nacional, registrando una TMCA de 2.84 %, aun cuando
en 1998 registro un caida del 15% con respecto al afio de 1997, recuperandose
en 1999 donde alcanzo los 230,000 has, ubicandose en el promedio de los
afios pasados, y segun datos de CIAP la superficie cosechada para el ciclo
2002/03 alcanzaran las 224,283 has., debido a la caida de la superficie

sembrada en este ciclo.

El segundo estado es Oaxaca con un porcentaje de participacion del
21% de la superficie cosechada nacional, el cual ha sustituido a Veracruz en
cuanto a superficie sembrada y cosechada, muy diferente a la produccion ya
que este estado se encuentra en tercer lugar. En la siguiente grafica se

exponen los principales estados en cuanto a superficie cosechada se refiere.
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Grafica 6. Participacion en la superficie cosechada nacional

Chiapas
30%

Otros
13%

Oaxaca
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9% 21%

Veracruz

FUENTE: Elaboracion con datos del cuadro 6.

Considerando los datos expuestos en la grafica, Veracruz se encuentra
en tercer lugar con una participacion igual a la de Oaxaca de 21% de la
superficie cosechada con una TMCA de 2.09%, en el periodo analizado,
pasando de 124,529 has., en 1990 a 153,246 en el 2002.

Puebla es el estado que muestra una estabilidad en la superficie
cosechada en comparacion con los otros estados, presenta una TMCA de
4.21%, debido a que la superficie siniestrada es menor, paso de 44.799 has., en
1990 a 70,538 en el 2002, siendo el estado con la mayor tasa de crecimiento

media anual.

Otros estados representan un 13% de la superficie cosechada nacional y
ademas presentan un crecimiento constante con una TMCA de 18.13%, debido
a que estos estados presentan un menor dafo en la superficie por causas

naturales.

En lo correspondiente a la produccion en el siguiente Cuadro se
muestran los principales estados productores de café cereza y sus

fluctuaciones durante el periodo de 1990 al 2002.
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Cuadro 7. Principales estados productores de café en México 1990/2002
(Toneladas)

EDOS. ANOS

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002

ChiapaS 585,939 505,731| 513,924 | 501,704 | 566,813 | 635,239 | 613,734 | 654,659 | 254,600 | 396,557 | 485,131| 470,059 | 599,712

Veracruz 406,950 | 547,198 | 579,446 | 463,931 | 331,213 294,400 | 538,201 | 473,594 | 441,000 | 400,575| 509,086 | 498,591 | 433,915

Oaxaca 353,030 | 419,681| 425,266 | 370,133 | 371,016 | 300,472 | 273,913 | 248,229 | 321,587 | 222,654 | 179,447 | 167,711| 235,494

Puebla 124,461 | 229,983 | 286,533 | 312,116 269,521 | 283,914 | 338,874 | 283,387 | 313,039 | 446,717 | 400,610 370,286| 313,031

Guerrero 61,000| 69,840 60,847 59,557 53,571| 66,624| 68,910 67,402| 67,097| 68,226 68,822 55,655 45,824

OtrOS 109,471 44,577 47,098| 77,813| 134,268 | 145,311 | 142,236 | 124,395| 109,315 103,964 | 139,420 | 120,822| 105,309

NaC'Onal 1,640,851 1,817,010] 1,913,114| 1,785254| 1,726,402| 1,725,960| 1,975,868 1,851,666| 1,506,638| 1,638,693] 1,782,516 1,683,124 1,733,288

Fuente: ASERCA con datos del Centro de Estadistica Agropecuaria de SAGARPA.2001

La produccion nacional de café cereza en el periodo analizado
(1990/2002) se ha recuperado, de tal forma, que ha pesar que la productividad
en el afo de 1998 disminuyo6 debido a los huracanes que azotaron al estado de
Chiapas, Oaxaca y Guerrero, alcanzandose una TMCA negativa de -0.5%, lo
que indica que dicha produccién no alcanzo los niveles deseados por los
productores, ya que ha tendido a estabilizarse.

Podemos decir que la produccion en el periodo analizado, por una parte
estuvo practicamente determinada por el incremento de la superficie destinada
a este producto, asi como a los niveles de siniestralidad en los principales
estados productores, y en menor medida por los rendimientos que han

presentado una TMCA negativa, pasando de 2.794 ton/has., en 1990 a 2.643
en el 2002.

El estado de Chiapas es el principal productor, el cual representa un 30%
de la produccién nacional, a alcanzado una TMCA de 0.21% en el periodo
de1990 al 2002, cabe senalar que en 1998 alcanzé su nivel mas bajo de
produccion al ubicarse en 254,659 toneladas, 61% menor con respecto al afio
anterior, segun datos de CIAP, se espera que para el ciclo 2002/03 alcance las

599,712 toneladas, y se pueda nivelar con el promedio de los afios anteriores.
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Veracruz que aun cuando se ubica en el tercer lugar, en cuanto a
superficie sembrada y cosechada, tiene una participacion del 26% en la
produccion nacional, presentando variaciones al registrar su menor produccion
en el afno de 1995 de 294,400 toneladas, su maximo nivel en 1992, pero en los
ultimos afos a tenido una tendencia a la baja, cuando se prondstica que para
este ciclo del 2002/03 se ubique su produccion en los 433,915 toneladas, un
17% menor a la del ano 2001. Este estado presenta la mas alta tasa de
crecimiento media anual que asciende a 12.40% y que representa un 17% de la

produccion nacional.

El estado de Oaxaca representa el 17% de la produccion nacional y
también tiene una TMCA negativa de -0.5%, pero para este ciclo 2002/03 la
produccion alcanzé las 235,494 tons. lo que representaria una recuperacion con
respecto al afio 2001, el poco crecimiento en la produccién se debe en parte al
nulo crecimiento en la superficie destinada al cultivo y a los bajos rendimientos.
En la grafica siguiente se muestran los porcentajes que representa cada uno de

los estados productores con respecto a la produccion nacional.

Grafica 7. Participacién en la produccién nacional
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Fuente: Elaboracion con datos del cuadro 7

En cuanto al rendimiento por hectareas que tiene cada estados y su
comportamiento en el periodo 1990 al 2001 se presentan en el cuadro

siguiente.

59



Cuadro 8. Rendimiento de café cereza por entidad federativa (Ton/ha.)

EDOS. ANOS

1990| 1991| 1992| 1993| 1994 1995 1996| 1997| 1998| 1999 2000 2001
Chiapas | 3.551 2.6| 2.378| 2.501| 2.613| 2.85| 2.81| 2.997| 1.37| 1.724| 2.33] 2.23
Veracruz | 3.268| 3.837| 4.241 3.282| 2.173]| 1.931| 3.518| 3.153| 2.882| 2.618| 3.363| 3.342
Oaxaca | 2.021| 2.272] 2.359| 2.051| 2.06( 1.989| 1.522| 1.966| 2.004| 1.504| 1.568 1.53
Puebla 2.778| 3.704| 4.392| 4.933| 4.254( 4.213| 5.238| 4.178] 5.808| 6.448| 5.697( 6.203
Guerrero 1.7] 2.001] 1.75| 1.833| 1.374| 1.708| 1.766| 1.728]| 1.711| 1.736| 1.731 1.68
Otros 1.97( 1.287| 1.144] 0.801| 1.102| 1.275| 1.314( 1.349| 1.173| 1.434| 1.355| 1.235
Nacional | 2.794| 2.825( 2.788| 2.558| 2.329| 2.381| 2.651( 2.683| 2.218| 2.27| 2.619| 2.703

FUENTE: SIACON (1990-2001).

Considerando los datos de cuadro se puede observar que el mayor
rendimiento lo tiene el estado de Puebla, que paso de 2.778 ton/has, en el afio
de 1990 a 6.203 en el 2001, y su comportamiento ha sido a la alza,

considerando que el rendimiento promedio nacional es de 2.5 ton/has.

Los factores que contribuyen a un mayor rendimiento son las
condiciones climaticas, el suelo, cuidado del cultivo y la altura del lugar donde

se establezca el huerto de café.

3.2. Variedades de Café producidas en el pais

El café que se ha producido por mas de 200 afios, es del tipo arabica en
diversas variedades, cada una de las cuales guarda una relacién con las

diferentes regiones ecoldgicas que se mencionaron anteriormente.

La produccion esta concentrada en tres variedades de la especie
arabica: La Tipica la que es cultivada por 33% de los productores, seguida por
la Caturra por el 26% y la Bourbon cultivada por el 17%, otras variedades de
la especie arabica de menor importancia son la Mundo Novo cultivada por 10%
de los productores, Garnica por el 6% y en menor proporcién Catuai y Catimor

con 3y 2%, respectivamente.
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En el caso del café de especie robusta, su participacion en la produccion
nacional es apenas significativa, ya que es cultivada por el 3% de los
productores cafetaleros, en ciertas zonas bajas de Chiapas, Veracruz y Oaxaca,

y cuya produccion es utilizada principalmente para la elaboracion de solubles.

México cuenta con un enorme potencial en la produccion de café; pues
de acuerdo a las condiciones ecolégicas, existe una vocacidn por excelencia en
la generacion de dicho aromatico, sobre todo en lo que se refiere al tipo
comercial conocido como “otros suaves”. El cultivo del café en México se da en

un rango de altitud que va de los 400 a 1200 msnm Yy se obtienen los siguientes

tipos.
TIPOS DE CAFE ALTURA (msnm)
Estrictamente altura 1,200 o mas
Altura 900 a 1200
Prima lavado 600 a 900
Buen lavado 400 a 600

3.2.1. Caracteristicas de las variedades de café en México

En el cuadro siguiente, se muestran las principales caracteristicas del

café segun la variedad y especie a la que pertenezcan.
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Cuadro 9. Caracteristicas de las principales variedades de café en México.

VARIEDAD | ORIGEN |PORTE FRUTO |SENSIBILIDAD KGS./PLANTA
ESPECIE ARABICA
Typica Etiopia Alto Rojos No soporta el sol 2.8a4.8
directo ni vientos
Bourbon Africa Alto Rojos o Soporta el sol 45a5.1
amarillos Directo y vientos
Caturra Brasil Bajo Rojos Soporta el sol directo 49a89
Mundo Novo | Brasil Alto Rojos Tolera sequia y poder 5.4a16.6
de recuperacion
Garnica México Bajo o intermedio Tolera el sol directo 6.5a17.6
Rojos 0 amarillos
Catuai Brasil Bajo Rojos o Tolera el sol directo 6.7
amarillos
Catimor Portugal Bajo Rojos o Resistente a la 52a94
amarillos roya anaranjada
ESPECIE ROBUSTA
Robusta Africa Muy Alto Rojos Tolera el sol directo 2.8a10.8

pequenos redondos

Fuente: ASERCA con datos del CMC.

Podemos decir que las variedades que se siembran en México, la

mayoria son resistente a las altas temperaturas que se presentan en los

estados del sur y sureste, por lo que su rendimiento oscila entre los 2.8

kilogramos por plantas hasta los 17, dependiendo de la variedad y del cuidado

del cultivo que se da en cada estado. La variedad con el mas alto rendimiento

es la garnica de la especie arabica que oscilan entre los 6.5 a 17.6 kgs./planta,

ademas es de origen mexicano pero es la que solo se siembra por el 6% de los

productores.

La variedad Typica es la mas sembrada en México, pero es la que tiene

un menor rendimiento de 2.8 a 4.8 kgs/planta.

3.2.2. Produccién por tipo de café

En el siguiente Cuadro, se presenta el volumen producido de café por

quintales, de los tres principales tipos de café.
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Cuadro 10. Principales tipos de café producido en México, 1990/2002.

TIPOS DE CAFE (MILES DE Qq.)

VOLUMEN PRODUCIDO

MILES DE | MILES DE SACOS
PERIODO | | AVADOS | NATURALES | ROBUSTA Qgq. DE 60 KG.
1990-91 5,145.32 658.12 179.48|  5,982.93 4,586.50
1991-92 5,787.61 740.27 201.9] 6,729.78 5,159.50
1992-93 4,960.10 634.43 173.03|  5,767.56 4,421.83
1993-94 4,617.43 590.6 161.07|  5,369.10 4,116.24
1994-95 4,666.10 596.83 162.77|  5,425.70 4,159.70
1995-96 5,876.09 829.56 207.39]  6,913.04 5,300.00
1996-97 5,720.86 731.73 199.58|  6,652.17 5,100.00
1997-98 5,385.35 688.83 187.86]  6,262.04 4,800.90
1998-99 5,328.26 681.52 185.87|  6,195.65 4,750.00
1999-2000 6,946.89 807.77 323.13|  8,077.79 6,192.97
2000-01 5,385.34 688.83 187.86]  6,262.04 4,800.60
2001-02 5,320.40 687.5 182.86|  6,190.70 4,700.53
2002-03 5,780.30 780.3 200.2  6,750.80 5,200.54

FUENTE: ACERCA, con datos del Consejo Mexicano del Café, Junio 2002
Los datos del 2002/03 son estimados por FAS/USDA

Los tipos de café que se sefalan en el cuadro anterior estan clasificado

por la altitud, por la forma de produccién y por su especie, los lavados son los

que se siembran en un rango de 400 a 900 msnm.

Analizando los datos del periodo de 1990 al 2002, podemos decir que el

tipo de café que mas se produce es el lavado que oscila entre los 5,500 miles

de quintales en promedio, seguido por el de tipo natural que oscila entre los

700 miles de quintales promedio, y por ultimo el robusta que es el que menos

se produce en México el cual oscila entre los 190 miles de quintales promedio

durante el periodo analizado de 1990 al 2002.
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3.3. Evolucién de la produccion y los precios del café en México

La produccion de café en México esta ligada en gran parte a los precios
internacionales y si los precios internacionales bajan el precios medio rural
tiende a bajar, en el siguiente cuadro se muestra como se ha comportado los

precios medios rurales en las diferentes entidades federativas.

Cuadro 11. Precio medio rural de café cereza por Estados ($/ton).

EDOS ANOS

1990, 1991 1992 1993 1994 1995 1996/ 1997 1998 1999 2000 2001
Chiapas 1,500 1,520 630 622 700 2,500 3,530[4,372/4,4223,4833,817| 3,800
\Veracruz 435 595 573 586/ 850 2,139 2,440,3,296|4,395 4,825 2,856/2,800
Oaxaca 700 900 650 638 800 2,325 2,500/4,000/4,034/4,095/4,459 4,450
Puebla 405 449 5000 509 1,073 1,734 4,188/3,577/4,071/4,318/1,288 1,280
Guerrero 660, 800 467 694 766 2,033 2,034|3,800/4,101/4,223| 1,591 1,590
Otros 503 498 468 587 647 1,628 2,025 3,038 3,5834,133/2,726/2,800
Nacional 886 915 591 604 807 2,227 3,077/3,837/4,202/4,194|2,884|2,787

FUENTE: SIACON, (1990/2001)

Segun datos del cuadro anterior, los precios han tenido variabilidad
durante todo el periodo, ya que se rigen practicamente por las cotizaciones de
la Bolsa de Nueva York, asi como por los vaivenes que origina la oferta y la

demanda.

En Otros aspecto en los cuales el precio también influye son las
diferencias que existe en las diversas zonas productoras al momento de la
comercializacion, ya que se considera que el 48% del total de los productores
se desenvuelven como productores cereceros, es decir, venden el fruto del
cafeto, mientras que el 52% vende café pergamino agregando mas valor a su

producto.

Se puede ver que los mejores precios se presentan en los estados que

producen mayor volumenes de café, es decir que Chiapas es el principal
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estado productor y también el que tiene los mejores precios, debido a que

venden grandes volumenes, sin tener intermediarios.

Analizando el comportamiento del precio medio rural pagado al productor
en el estado de Chiapas se observar que en los afios de 1992, 1993 y 1994 el
precios se mantiene estable y a partir de 1995 aumenta al pasar de $2, 500 la
tonelada a $4,472 para 1998, y a partir de 1999 los precios han tendido a

disminuir al ubicarse en el 2001 en $ 3,800 la tonelada.

El segundo estado productor es Veracruz y es el que ha mantenido sus
precios mas estables después de 1995, siendo en los afios de 1998 y 1999 los
mejores precios pagados al productor, al ubicarse en $4,395 la tonelada en
1998 y $ 4,825 en 1999, disminuyendo en el afio 2000 y 2001 al ubicarse en

este ultimo en los $2,800 la tonelada.

Otro estado que ha tenido una estabilidad en los precios es Oaxaca ya
que sus precios muestran un incremento del 91.3%, al pasar de $2,325 la
tonelada en el afio de 1995 a $ 4,450 en el 2001.

Por otra parte el estado de Puebla fue el que logro el mejor precio
pagado en el afio de 1996 al ubicarse en 4,188 $/ton, disminuyendo su precio

en el 2000 y 2001 al ubicarse en este ultimo afio en $ 1,280 $/ton.

En el siguiente cuadro, se muestra como han evolucionado los precios

nacionales, y también el comportamiento que a tenido la produccion.
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Cuadro 12. Produccién y precios de café cereza en México.

INCREMENTO

PI_?ODUCCION PRECIO MEDIO PORCENTUAL EN LOS

(Miles de sacos RURAL PRECIOS
PERIODO| de 60 Kg.) $/TON.
1990-91 4,586 886 0
1991-92 5,159 915 3.2%
1992-93 4,421 591 -35.4%
1993-94 4,116 604 2.1%
1994-95 4,159 807 33.6%
1995-96 5,300 2,227 175.9%
1996-97 5,100 3,077 38.1%
1997-98 4,801 3,837 24.6%
1998-99 4,750 4,202 9.5%
1999-00 6,193 4,194 -0.19%
2000-01 4,840 2,884 -31.2%
2001-02 4,720 2,787 -3.3%
2002-03 5,230 2,000 -28.2%

FUENTE: ACERCA, con datos del CMC, Septiembre del 2002
Los datos del 2002-03 son estimados por CIAP

La fuerte caida del precio medio rural en los ultimos afios se debe a la
disminucién de los precios internacionales después del 2000, y si continda con
la tendencia de los ultimo meses del 2002 se espera una reduccidon en los

precios medio rurales y en la produccidn.

Muchos de los pequefnos productores no levantaron su cosecha de la
temporada, segun las estimaciones en el ciclo 2002-03 los precios se ubicaran
en dos mil pesos la tonelada, por lo que los pequefios productores no le es
rentable cosechar el café, ya que ellos pagan un peso por kilo a los
recolectores, y otro peso lo invierten en los labores culturales y en el traslado
del café cereza al mercado, por lo que los productores no obtendran ganancias

si continua estas tendencias en el precio.
En la siguiente grafica, se muestra la evolucion de los precios, haciendo

una comparacion con el comportamiento de la producciéon durante el periodo
analizado de 1990 al 2002.
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Grafica 8. Evolucion de la produccién y los precios de café en México
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FUENTE: Elaboracion con los datos del cuadro 12

La evolucion que a tenido el precio medio rural es diferente al
comportamiento de la produccion, por una parte se deben en gran medida a los
precios que se pagan en las diferentes zonas cafetaleras, mientras la
produccion es mas estable, el precio han sido muy flotante ya que paso de
$886 pesos por tonelada en el afio de 1990 a $2,227 pesos en 1995, con un
aumento del 150% con respecto a 1990, en el afio de 1996 fue en el que el
precio empez6 a aumentar, pasando de $3,077 $/ton. a $4,202 en 1999, afo

en el que alcanzo el mejor precio de todo el periodo analizado.

Para finales de 1999 los precios empezaron a disminuir hasta ubicarse
en $2,787 pesos la tonelada en el 2001 lo que representaria un 33.68% menor
al del afno de 1999, en el ciclo 2002-03 los precios continuan a la baja, lo que
traera como consecuencia que para el proximo afno del ciclo cafetalero 2003-04

los productores de café abandonen sus cultivos.
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3.4. Impacto econémico de la producciéon y comercializacion de café

La importancia de la cafeticultura en la economia agricola de México es
innegable. Durante muchos anos la produccion de café ha sido el principal
motor del desarrollo econdmico de importantes regiones, consolidandose como
el principal producto del sector agropecuario por la generacion de divisas para

el pais.

No obstante lo anterior, al igual que en muchos otros paises, la
participacion del sector agroalimentario en el Producto Interno Bruto Nacional

ha seguido un proceso paulatino de disminucion.

Asi encontramos que durante el periodo de 1990-1994 el sector
agroalimentario representé el 6.3 % del PIB nacional, para 1990-1995 su
participacion disminuyé a 6.0 %, mientras que para el 2000 cay6 a 5.5 %.
(INEGI, 2002).

De modo analogo, la participacion del café cereza en el PIB del sector
agricola se ha visto disminuido. Las cifras sefialan que mientras en 1997 el café
cereza representaba el 5.5 % del PIB agricola nacional, para el afio de 1998
descendié a 4.1 % equivalente a 6,330,479 miles de pesos, mientras que en

1999 fue de 4.2%, lo que representd 6,882,843 miles de pesos.

Lo anterior debido a que el valor total de la produccidn agricola ha
presentado un crecimiento significativo afio con afio, no asi el valor de la
produccion de café cereza, el que ha registrado bajas durante los ultimos afos
como consecuencia de una menor produccién total y como resultado de la

caida de los precios internacionales del aromatico en los ultimos anos.
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De las exportaciones totales de México, el sector agropecuario ha
representado en promedio durante los ultimos afos cerca del 3.4%, de las
cuales el café presentd en promedio, cerca del 14% durante el periodo
1990-2000, por encima de cualquier otro producto, y apenas debajo del rubro
de legumbres frescas y hortalizas. Incluso, si tomamos los datos de las
exportaciones agroalimentarias de México al mundo, en el que se incluyen
alimentos y bebidas procesadas, el café sigue siendo el principal generador de

divisas.

En el cuadro siguiente, se observa la evolucion de la produccion y las
exportaciones de café en México, asi como el comportamiento que ha tenido el

consumo y el valor de las exportaciones.

Cuadro 13. Produccién, Exportacién, Consumo y Valor de las
Exportaciones de café en México.

VALOR DE LAS
EXPORTACIONES
PERIODO | PRODUCCION| EXPORTACION| CONSUMO | (Miles de délares)
MILES DE SACOS DE 60 KG.

1990-91 4,586 3,506 1,080 384,545
1991-92 5,159 3,119 1,400 266,030
1992-93 4,421 3,061 1,300 271,585
1993-94 4,116 3,150 1,070 437,200
1994-95 4,159 3,257 950 678,043
1995-96 5,300 4,579 1,005 663,843
1996-97 5,100 4,381 1,025 858,364
1997-98 4,801 3,882 980 770,731
1998-99 4,750 4,085 995 550,821
1999-00 6,193 5,138 1,050 668,979
2000-01 4,840 3,621 1,200 316,587
2001-02 4,720 3,700 1,020 303,147
2002-03 5,230 4,200 1,030 325,447

FUENTE: SAGARPA, con datos del Consejo Mexicano del Café, Septiembre 2002.
**El valor de las exportaciones en el ciclo 20001-02 y 2002-03 estan calculado con los precios
promedio de la bolsa de Nueva York que se registran en cada ciclo correspondiente.
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Durante el periodo 1990-2002, las exportaciones de café registraron una
TMCA del 1.5%, lo que representd en promedio un valor de 462, 246,384 de
dolares.

Las exportaciones de café mexicano durante el ciclo de 1990/91 fueron
de 3,506 miles de sacos de 60 kilogramos, lo que representé una entrada de
divisa de 384,545 miles de ddlares, y luego diminuyé a 3,061 miles de sacos

de 60 kilogramos, cifra menor en todo el periodo de 12 anos.

En el ciclo de 1995-96 las exportaciones empiezan ha aumentar al
ubicarse en 4,579 miles de sacos, con una entrada de divisa de 663,843,000
de délares, la cuales pasaron en el ciclo 1999/2000, a 5,137,000 de sacos, lo
que representa el mayor volumen comercializado de los ultimos 12 afos. Esta
cifra que equivale al 83% del total de la produccion, ha generado un ingreso,
por concepto de divisas, del orden de 668,978,000 de ddlares, lo que remarca

la vocacion exportadora que nuestro pais tiene en materia del aromatico.

En la grafica siguiente, se presentan las tendencias que han tenido las
exportaciones, la produccion y el consumo.

Grafica 9. Balance del café en México.
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FUENTE: Elaboracion con base a datos del cuadro 13
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En los ultimos afos las exportaciones han tendido a disminuir ya que se
ubicaron en el ciclo 2000-01 en 3,621 miles de sacos de 60 kilogramos, lo que
representd una disminucion del 29.5% con respecto al ciclo 1999-2000, a su
ves significo una disminucion en la captacion de divisas de 352,392,000 de
délares, esto por, una parte causado por la disminucion de los precios

internacionales cotizados en la bolsa de Nueva York.

Al concluir el proceso de cosecha de café nacional en el 2002, el ritmo de
exportacion del grano, muestra una desaceleracion de 27% a 35% respecto de

los dos afios anteriores, lo cual se atribuye a una menor produccion.

De acuerdo con el Consejo Mexicano del Café (CMC), la produccion del
aromatico en 2001/2002 sumé6 un volumen de alrededor de 4.7 millones de
sacos, para el ciclo 2002-03 la produccion se estimo en los 5.2 millones de
sacos, considerandose escasa ya que en 1999/2000 la cosecha rebasé los

seis millones de sacos.

Con respecto al comportamiento del consumo, aun cuando México es el
quinto productor de café a nivel mundial, su consumo es sumamente bajo ya
que solo consume un millon de sacos en promedio anual, lo que significa que el
consumo percapita segun datos del CMC es de 500 a 700 gramos anuales
debido a que el principal competidor del café son los refrescos, que
practicamente han arrasado con el mercado de las bebidas. Por otra parte, si
cada mexicano consumiera una taza de café por semana, la produccion total no

alcanzaria.
México exporta el 78% de la produccion total de café, el 22% restante es

consumido por la industria nacional productora de cafeina, de café soluble,

tostado y molido. Asi, la planta industrial absorbe en promedio 1.08 millones de
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sacos de café verde al afio en el periodo analizado de 1990 al 2002,
destinando el 45% a la fabricacion de cafés solubles; 18.3% a la torrefacciéon y

36.7% se convirtio en café tostado y molido mezclado con azucar.

Cabe sefalar que en la mayoria de estas industrias no se cuida la
calidad del grano, pues las exigencias del consumidor mexicano no se reflejan
en la fabricacion de cafés tostados, molidos y solubles. Ademas, la
normatividad legal no establece exigencia alguna, por el contrario, permite la

inclusion de adulterantes en la produccion.

La materia prima principal, el café verde u oro, dirigida a la industria
torrefactora, no tiene ninguna norma, por lo tanto es el de peor calidad desde su
origen. Se consume "mancha" de cafés naturales, con diferentes grados de
dafio, pues durante la industrializacion son mezclados con cafés buenos y se

amortigua el sabor y el cuerpo propios del café dafiado.

En cuanto a la captacion de divisa, segun informacion del CMC esta
establecié una clara tendencia a la baja, en el ciclo 2001-02, sumando un
millon 69,523 sacos (de 60 kilos), mientras que en el mismo periodo del ciclo
2000-01 el volumen fue de un millon 354,272 y un afo atras, en el ciclo 1999-00

fue de un millén 448,185 sacos.

Asimismo, las ventas al exterior en el ciclo 2001-02 se valuaron en 68.66
millones de dodlares, presentando un precio promedio de 61.94 ddlares las 100
libras y para el ciclo 1999/2000 el precio fue de 2.37 ddlares el kilo en el mismo

periodo y de 2.17 a lo largo de todo el ciclo anual.

En el ciclo 2000/2001 el precio promedio del café mexicano de
exportacion fue de 1.46 ddélares por kilo, con una venta total de tres millones
621,719 sacos con valor de 316.59 millones de dolares, para el ciclo 2002-03

se espera una recuperacion en la cantidad exportada de café, pero con la
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disminucidn de los precios internacionales, que en promedio hasta el mes de
septiembre se ubican en 61.94 ddlares la 100 libra, sin embargo el valor de las

exportaciones continuara a la baja.

En los ultimos anos los mercados de exportacion se han diversificado, a
tal grado que durante el ciclo 1999/2000, el café mexicano se consumio en 58
paises, sin embargo el destino del café mexicano se sigue concentrando

basicamente en EE.UU., como se puede ver en la grafica siguiente.

Grafica 10. Principales mercados del café mexicano de exportaciéon

M Japon

4%
OAlemania
3%

W Estados Unidos
79%
O Francia
2%
[l Holanda
2%

E Noruega
. _ 1%
l Otros@ Dinama W Espana
7% 1% 1%

FUENTE: ASERCA, con datos de USDA, Junio 2002.

Estados Unidos es el principal importador de café Mexicano el cual
absorbe el 79% del total de las exportaciones. Le siguen Japon con 4%,
Alemania con 3%, Francia 2%, Holanda 2%, Noruega 1%, Espafa 1%,

Dinamarca 1% Yy el rubro "otros" agrupa el resto de paises, con 7%.

México produce diferentes tipos y calidades de café, de los cuales

exporta las siguientes cantidades de acuerdo al cuadro 14.
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Cuadro 14. Exportacion por tipo de café.

VERDE: 83.034
Prima Lavado 2,200,461 59.37
Altura 670,624 18.09
Desmanche 70,177 1.89
Buen Lavado 60,788 1.64
Extra Prima Lavado 43,521 1.17
Natural 18,502 0.55
Lavado 5,807 0.15
Maragogype 3,781 0.12
Robusta 2,034 0.054
INDUSTRIALIZADOS: 6.045
Soluble 210,115 5.66
Tostado 12,577 0.33
Extracto 2,072 0.055
OTROS 10.78
Descafeinado 280,544 7.54
Organico 120,233 3.24
Total 3,706,236 100

FUENTE: ASERCA, con datos del CMC, en el ciclo 2001-02

Considerando la composicion de las exportaciones se desprende lo
siguiente; el 83.034% del volumen total corresponden a café verde, 6.045% a
café industrializado y el 10.78% lo constituyen las exportaciones de café

organico y descafeinado.

En cuanto a calidades, sobresalen el prima lavado con el 59.37%, y
altura con  18.09%. También destacan de manera importante las diversas
calidades de café organico, ya sea verde o tostado y molido, e incluso soluble.
Tan solo durante los ultimos cinco ciclos, las exportaciones de este tipo de café

acumularon un crecimiento de 3.24%.
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3.5. Perspectivas de la produccion y comercializacion nacional de café

La crisis por la que pasan los productores cafetaleros de México, es fatal ya
que afecta a mas de 285 mil productores y 3 millones de jornaleros, de los
cuales la mayoria son indigenas, por lo que el gobierno debe implementar

programas de apoyo y regularizar la forma de comercializacion de café.

Las perspectiva para solucionar la crisis de café segun los analistas, el

gobierno debe aceptar las propuestas de los productores, como:

1. La propuesta hecha por los gobernadores, pidiendo la
reestructuracion del CMC, para que considere a los representantes de toda la
cadena de produccion y a gobiernos estatales, con lo que se podria contar con

una ventanilla unica de atencion al sector.

2. La creacion de un fondo de compensacion de precios que cuente con
recursos iniciales del gobierno federal para resarcir a los productores de la
caida de los precios internacionales, y cuando éstos se recuperen, los
caficultores podrian aportar recursos al fondo. Para financiar en este momento
la actividad demandaron créditos nuevos de 50 dolares por quintal histérico

producido.

3. El impulso al consumo interno de café, porque a pesar de que la
Secretaria de Agricultura y el gobierno de Veracruz impulsaron este proyecto,
se requiere una campafia de promocion con una visidon integral de calidad.
Mencionando por ejemplo el estado de Veracruz, el cual pasé de consumir un

kilogramo a cinco kilogramos per capita.

4. Prohibicién de las importaciones para consumo interno y que las
importaciones temporales (Pitex) sean restringidas con un maximo de estadia
en el pais de 60 dias de transformacion y nunca para ser exportadas como café

verde.
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5. Que México apoye los acuerdos internacionales para el
reordenamiento de la oferta con el retiro definitivo de 5 por ciento de las
plantaciones, lo cual equivaldria a alrededor de 250 mil sacos y el costo por

retirarlo seria de 8 millones de ddlares.

Ahora la politica cafetalera es buscar diversificar ingresos y dar valor
agregado a cafés especiales y denominaciones de origen, con lo que se podria
dar una integralidad de la cadena productiva y se buscara impulsar la campana

nacional de consumo para elevarlo.

Los programas actuales que se estan implementando pretenden de una

forma apoyar a solventar las perdidas por la disminucion de precios,

3.5.1. Programas de apoyo a productores

a) Comercializacion directa a través de cooperativas campesinas

En México se encuentran organizaciones que han funcionado desde 1980, que
iniciaron los procesos de venta directa al mercado internacional desde 1983 y
ahora exportan anualmente de manera directa no menos de 200,000 sacos de

café.

La importancia de esta estrategia de comercializacion directa no
solamente radica en el control del proceso y en la retencion de una mayor
cantidad de utilidades que son distribuidas directamente a los productores y sus
familias, sino en el establecimiento de estructuras permanentes de los mismos

productores en los aspectos tecnolégicos y comerciales.

En México podemos mencionar el acuerdo firmado en el mes de febrero

del 2002 donde Diconsa y la Sociedad de Solidaridad Social “La Cumbre
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Cafetalera” firmaron un convenio para comercializar café tostado molido, de
calidad “gourmet” en las tiendas Diconsa ubicadas en el noroeste del pais. El
café es originario de Chiapas y es beneficiado y procesado en Culiacan,

Sinaloa, desde donde se distribuye a la zona noroeste de la Republica.

El acuerdo, originado por la demanda de apoyo que a inicio del 2002 le
presentaron campesinos a la Secretaria de Desarrollo Social, Josefina Vazquez
Mota, para encontrar nuevos canales de comercializacion, fue suscrito por el
director general de Diconsa, Juan Fernando Perdomo Bueno, y Marco Antonio

Godoy Ramirez, apoderado legal de la sociedad cafetalera.

Con este convenio se apoya a los integrantes de esta organizacion,
incorporando su producto al catalogo de Diconsa y se emitiran pedidos segun
las necesidades de consumo de café por los usuarios de las tiendas
comunitarias que se encuentran en Sinaloa, Sonora, Baja California y Baja

California Sur.

Con el mismo esquema se desea trabajar en convenios similares con
organizaciones de productores de café de otros estados para comercializar en
las tiendas Diconsa café tostado molido bajo una sola marca. Ya se tienen
platicas con productores y gobiernos de los estados de Guerrero, Veracruz, San

Luis Potosi y Oaxaca, ademas de Chiapas.

Es importante destacar que el érgano de difusién de Diconsa mantiene
una campana permanente de informacion sobre las propiedades alimenticias
del café, ofreciendo recetas sobre las distintas formas de prepararlo e invitando
al publico a consumir café mexicano distribuido por las propias organizaciones

de productores.

De esta forma, la Secretaria de Desarrollo Social y Diconsa apoyan el

fortalecimiento de las organizaciones de productores e impulsan el consumo de
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productos nacionales en las tiendas comunitarias que son atendidas por el

Programa de Abasto Rural.

b) Produccion organica

Desde inicios de la década de los ochentas comenz6 en México el proceso de
adaptacion del sistema organico de produccion de café. Este proceso fue
iniciado por la Union de Comunidades Indigenas de la Regidon del Istmo
(UCIRI), y tuvo una rapida replicacion en los estados del sur de nuestro pais
(Oaxaca, Chiapas y Guerrero) y a partir de los noventas en Centroamérica y

Sudamérica.

Para ejemplificar el desarrollo del cultivo de café organico como
alternativa campesina, basta mostrar lo siguiente, en 1996 habia 19,040
hectareas cultivadas bajo este sistema, en 1998 la superficie crecié hasta
32,161 hectareas y para el afio 2000, la superficie certificada y en transicion de
café organico fue de 56,263 hectareas, mostrando tasa de crecimiento anual en
los ultimos anos de 19.5%. En nuestro pais, el cultivo de café organico
representa ya un ingreso de divisas de casi el 4% con respecto a las divisas

que ingresan por la exportacion de café convencional.

Estudios recientes muestran que la comercializacion de productos
organicos presentan las tendencias de crecimiento mas altas dentro del sector
de productos alimenticios. A nivel mundial las ventas de café organico
representan el 10%,en los Estados Unidos el café organico representé el 8% de
las ventas de cafés especiales en 1998, con un total de 7.2 millones de libras y

una tasa de crecimiento constante superior al 10% anual.

Basicamente la produccién organica se restringe a los pequenos
productores debido a la necesidad de incrementar los jornales en labores de

cultivo para realizar obras de conservacion de suelos, manejar el tejido
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productivo de los cafetos por medio de podas, incrementar y diversificar los
arboles de sombra y realizar un control natural y biolégico de plagas y

enfermedades.

La produccion de café organico tiene las ventajas de mantener alto el
nivel de productividad de los recursos productivos de los campesinos a través
de un manejo con tecnologia apropiada, y ademas obtener un sobreprecio en el
mercado internacional. Este sobreprecio ha sido de por lo menos 15 ddlares por

cada quintal vendido.

La principal restriccion que ha tenido el sistema para tener una mayor
difusién, ha sido el alto costo de la certificacion internacional (que en ocasiones

representa hasta 5 dolares por quintal exportado).

c) Venta de café bajo condiciones de “mercado justo”

En 1987 se inici6 en Europa el desarrollo de ventas directas de café
provenientes de cooperativas de pequenos productores de América Latina y

posteriormente de Africa y Asia.

El sistema nacié en Holanda bajo el sello “Max Havelaar” que comenzo
un proceso de rapido crecimiento durante 10 afios, hacia otros paises y con

otros productos.

La idea fundamental del sistema de Comercio Justo, que ahora se
conoce como FLO (FairTrade Labelling Organization, o sea Organizacion de
Usuarios del Sello de Comercio Justo), es ofrecer a los productores un precio
minimo que garantice condiciones de vida digna para la familia campesina.
Este precio se ha determinado que es de 121 ddlares por quintal. Ademas los

productores se obligan a mantener procesos y proyectos de desarrollo social
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por lo menos por una cantidad equivalente a 5 ddlares por quintal, a incorporar
a las mujeres a los procesos de toma de decisiones, a mantener una estructura
democratica dentro de sus cooperativas y a promover la equidad en sus

organizaciones y regiones.

Como contrapartida, los consumidores tienen garantizado que reciben un
café de buena calidad y que el precio adicional que ellos pagan, representa un

mejor ingreso para los productores y sus familias.

Actualmente FLO trabaja con 165 organizaciones de pequefios
productores, quienes juntos representan mas de 500,000 caficultores en todo el
mundo. Estas organizaciones estan localizadas en 22 paises, principalmente de

América Latina, donde hay 148 grupos (89.7% del total).

Dentro del registro de FLO los paises que cuentan con el mayor numero

de grupos son México, Honduras y Nicaragua.

Los paises que actualmente venden café del sistema de comercio justo
son 17, siendo los principales Holanda, Alemania, Suiza, Dinamarca, Italia y los
Estados Unidos. El volumen de ventas ha crecido de manera constante aunque
todavia lentamente, y para el aiio 2001 se reporta la comercializacion de casi
300,000 sacos, lo que todavia no llega a significar el 0.5% del total de café

vendido durante el ciclo en todo el mundo.

Las cooperativas que participan en este sistema han logrado sobrevivir a
la crisis con mas o menos éxito, dependiendo del porcentaje de sus ventas que
son destinadas al comercio justo, pero en general, han sefialado que sus socios
continuan trabajando en sus parcelas, viviendo y buscando el desarrollo de sus

comunidades y regiones.
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d) Produccion diversificada

La produccion de café fue desarrollada como un monocultivo, en donde so6lo
existian los cafetos y los arboles de sombra (principalmente leguminosas del
género Inga). Todas las plantas que no fueran de este tipo eran eliminadas del
sistema. Los productores fueron abandonando incluso los cultivos alternos que
tenian en otras areas, pasando a depender del café para la obtencién del total

de ingresos familiares.

En momentos de precios altos, se dio el proceso de apertura de nuevas
superficies a la plantacién de café presionando las superficies forestales, las
areas de reserva de las comunidades campesinas e incluso sustituyendo los
cultivos agricolas de consumo (maiz, frijol, etc.). Mas aun, algunos productores
decidieron eliminar hasta los arboles de sombra, dejando el sistema de
produccién a pleno sol, o que vuelve al cultivo mas productivo, pero al mismo

tiempo mas exigente en nutrientes y control de plagas y enfermedades.

En los momentos de precios bajos, los productores que decidieron
dedicarse por completo a la produccion de café, resienten con mayor
profundidad los efectos de la crisis, ya que no tienen otro tipo de ingresos y son
en consecuencia los que en primer lugar tienen que migrar buscando completar
su ingreso con trabajo fuera de las fincas y de las actividades agropecuarias, o

bien, decidiendo abandonar por completo sus fincas.

En contraste, muchos pequefios productores (principalmente los de
grupos indigenas) han decidido mantener y diversificar la cobertura de arboles
de sombra. Este es un elemento que tiene que ver con la mentalidad campesina
tradicional, que en la mayoria de los casos opta por no apostar todo su capital y
su actividad a un solo cultivo. En este sentido, la cafeticultura se convierte en
una actividad diversificada, en donde existen varios cultivos al mismo tiempo.

Asi, es posible encontrar productores de café que al mismo son apicultores,
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productores agroforestales, que mantienen su produccion de granos basicos

para autoconsumo y venta de excedentes, fruticultores, etc.

De mas esta decir que en los momentos de crisis en los precios del café,
son estos productores quienes mejor resisten las circunstancias, son ellos
quienes continuan con sus actividades y se mantienen desarrollando el area

rural.

e) Desarrollo del mercado interno

El desarrollo del mercado interno de los paises latinoamericanos es una de las
alternativas para las cooperativas de pequefos productores. A excepcion de
Brasil y Costa Rica que tienen niveles de consumo de café cercanos a los
paises del norte, el resto de paises del area tienen aun un potencial importante
de aumento del consumo interno, disminuyendo su dependencia de las

fluctuaciones del precio en el mercado internacional.

Podemos senalar que esta es una de las mas importante solucién para
México, ya que si tuviera un nivel de consumo similar al de Brasil (3.5
kilogramos por persona por afo), dejaria de ser exportador de café y se podria

incluso convertir en un pais importador del aromatico.

Los precios al consumidor final tienen un nivel de fluctuacion mucho
menor que el café oro comercializado en el mercado internacional. Existe
ademas un nivel de utilidades mayor en la medida en que se avanza en la

cadena de agregacion de valor en el sistema producto-café.

Por ejemplo, en el caso de nuestro pais se puede encontrar que el
equivalente de un kilogramo de café oro que en el mercado internacional vale

aproximadamente un dodlar, puede venderse en el mercado nacional entre 6 a
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10 dolares. Ello explica que muchas cooperativas estén interesadas en ingresar

al mercado interno, tanto de café tostado y molido, como de los solubles.

En México hay registradas 22 marcas de cooperativas en el mercado,
aunque su presencia a nivel nacional es todavia marginal. Solamente ISMAM
(Indigenas de la Sierra Madre de Motozintla) ha podido incursionar con éxito
relativo en las grandes cadenas de supermercados y la Unién de La Selva ha
establecido una amplia cadena de cafeterias bajo el sistema de franquicias en
varias ciudades del pais. Actualmente se esta buscando establecer un sello
mexicano de comercio justo y una sola marca de los pequefios productores que
permita unificar los esfuerzos de promocion comercial y una rapida

identificacion por el consumidor del buen café.

En otros paises se estan realizando esfuerzos con el mismo fin, e incluso
se estan estableciendo relaciones con especialistas en el extranjero para
mejorar el proceso de transformacion, empaque y mercadeo de los productos

finales.

f) Retiro de café de calidad inferior

Este programa recientemente implementado en el ciclo productivo del 2001-
2002, consiste en el retiro de café de calidad inferior de hasta un 5%, y que
mejorara la calidad del café, tanto de volumen exportado como del que se

destina al consumo nacional y que tiene como objetivos especificos:

- Mejorar la calidad y la promocion del consumo de café;

- Promover el consumo en el mercado interno de café con calidad a fin de que
se permita obtener un estandar con las caracteristicas inherentes al sabor
natural del aromatico, y

- Establecer las bases de una nueva estrategia cafetalera compartida por los
productores y consumidores, a fin de evitar mayores caidas de los precios del

café y gradualmente revalorarlos.
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Por otra parte este programa apoyara a los productores,
industrializadores, comercializadores y exportadores del aromatico que
eventual o regularmente exporten café y operara en los doce estados
cafetaleros de la Federacion, (Colima, Chiapas, Guerrero, Hidalgo, Jalisco,

Nayarit, Oaxaca, Puebla, Querétaro, San Luis Potosi, Tabasco y Veracruz).

Los apoyos directos: a los productores que decidan participar en el
Programa les podra ser restituido, al final de la cosecha, por la Secretaria a
través del CMC el descuento de hasta el 2% sobre el café comercializado que,
en su caso, les hubiera aplicado el comercializador, siempre y cuando éste

ultimo cuente con el certificado de retiro de café.

Apoyos indirectos: los que se destinen a la transformacion o destruccion
del café objeto de retiro; a la adquisicion de equipo para pulverizacion,
envasado y de supervision; los costos de operacion, almacenamiento y demas
necesarios para su ejecucion; cuotas a organismos internacionales,

investigacion para usos alternos, supervision, administracion y operacion.

Monto del apoyo: Recursos publicos hasta por $ 29.9 millones de pesos
que se destinan para la ejecucion del Programa de Retiro de Café de Calidades

Inferiores durante el ciclo agricola 2001-2002.

El Consejo aplica los recursos en cumplimiento del Decreto en: 8% en la
adquisicion de equipo para pulverizacion, envasado y de supervision, 92% para
compensar a los productores hasta el 2% del descuento que se les hubiera
aplicado por conducto del comercializador por el café que retiren y los costos de
operacion, almacenamiento y demas necesarios para su ejecucion; cuotas a
organismos internacionales, investigacion para usos alternos, supervision,

administracion y operacion, con base en el Convenio suscrito con la SAGARPA.
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Por otra parte la calidad del café es de gran importancia para aumentar
su comercializacion y precio, podemos decir que por la ubicacidon geografica,
condiciones ambientales, zonas destinadas al cultivo y especie de mayor
produccion de café, que presenta México (Arabiga) por naturaleza, contamos
con la produccion de café de las mas alta calidad intrinseca que se cotiza a

nivel mundial.

Aunado a lo anterior, México también cuenta con diversas variedades de
café y de micro regiones ambientales, que le permiten contar con “Cafés
diferenciados” de alta calidad, con caracteristicas fisicas y atributos sensoriales
especificos, que cubren si no toda la mayoria de los atributos sensoriales que
requieren las empresas tostadoras, solubilizadoras y expendedoras de bebidas
de café, para satisfacer los diversos gustos de los consumidores finales del

producto.

En México, cada uno de los aspectos de calidad sefalados inicialmente,
han sido y estan siendo atendidos. Desde 1995, nuestro pais ha implementado

diversas acciones y Programas relacionados principalmente con:

- EI Mejoramiento y Renovacion de Cafetales con variedades mejoradas

- La sustitucién de cafetales en zonas marginales,

- El fortalecimiento de campafias contra enfermedades y erradicacién de
plagas,

- La modernizacion tecnoldgica de la transformacion del grano (beneficiado)

- La definicion de normas oficiales de calidad de café en sus distintos productos
- Establecimiento de sistemas de certificacion de calidad del producto, asi como

de procesos y de personas.

A la fecha ya se cuenta con un gran avance en estas acciones y con

resultados y productos satisfactorios, que en primer término fortalecen la
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calidad del café que produce México, dan aseguramiento de su produccion y

calidad actual y a futuro.

Otra perspectiva para solucionar el problema son los subsidios directo
por parte de gobierno para los productores y en este ciclo se otorgaran $695
millones de pesos, que se destinaran a los productores de café lo que significa
un 23% de las pérdidas, de los cuales el 25% esta orientado a alrededor de 23
mil productores privados que poseen mas de cinco hectareas, cada uno de los
cuales recibira 4 mil 500 pesos, mientras el resto, campesinos e indigenas con

menos de cinco hectareas, obtendra mil 600.

En la propuesta que por el Ejecutivo presenté el CMC se consideran
$533 millones de pesos del Fondo Emergente para Levantamiento de la
cosecha 2002-2003 que comenzo en octubre; 144 millones de pesos del
programa de estabilizacién de precios; 18 millones de pesos para promocion y
desarrollo de mercados, y un fondo de contingencia y fomento al consumo del

café mexicano, que todavia no tiene monto asignado.

La caida en los precios que ha afectado a los productores no se refleja
en el gasto del consumidor final, ya que este ultimo paga por el precio del café
el que fijan los comercializadores. Un ejemplo: Nescafé subié 5% sus precios el
afo pasado (2001), mientras que hoy el caficultor recibe apenas 2.05 pesos por

kilogramo.

La problematica en la produccion y comercializacion de café en México

ha alcanzado también al sector cafetalero del Estado de Guerrero.
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CAPITULO IV

PROBLEMATICA DE LA PRODUCCION Y COMERCIA LIZACION DE
CAFE EN EL ESTADO DE GUERRERO

4.1. Caracteristicas generales del estado de Guerrero

Segun el INEGI, el estado de Guerrero se localiza al sur de la Republica
Mexicana sobre la costa del pacifico, tiene una superficie de 63,794 km? lo que
representa el 3.3% del territorio del pais y se situa por su extensién en el 14°,
lugar a nivel nacional, esta situado en la regidn meridional se localiza entre los
16° 18" y 18° 48" de latitud norte y los 98° 03" y 102° 12" de longitud oeste. Si
bien, la totalidad de su territorio se encuentra en la zona intertropical, su

compleja geografia facilita la existencia de multiples tipos climaticos.

Limita al norte con los estados de México y Morelos, al noroeste con
Michoacan, al noreste con puebla, al este con Oaxaca y al sur con el Océano

Pacifico.

La superficie estatal por uso actual del suelo se divide en 17.4% agricola,

37.1% ganadero, 29.1% forestal, 0.2% pesquero y 16.2% a otras actividades.

El estado esta integrado por 76 municipios y dividido en 7 regiones
economicas; Costa Grande, Costa Chica, Tierra Caliente, Centro, Montafia,
Zona Norte y Acapulco, para la SAGARPA esta dividido en 6 distritos de

desarrollo rural.
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Cuenta con un litoral de aproximadamente 500 Km. desde Ila
desembocadura del Rio Balsas en el noroeste, hasta el limite del municipio de

Cuajinicuilapa en el sureste.

Las diferentes regiones que tiene el estado de Guerrero, le dan una
importancia cultural y productiva diferente a los demas estados de la Republica
Mexicana, ademas de las costumbre culturales de cada region, también tienen

climas diferentes

El territorio estatal se ha dividido tradicionalmente en las siguientes

regiones:

Mapa 2. Divisién por regiones del estado de Guerrero

I. Tierra Caliente lll.  Centro V. Costa Grande VII. Acapulco
Il. Norte IV. Montana VI. Costa Chica

FUENTE: CMC Y CECAFE, Consejo Estatal del Café, 2002.

La regién Norte, zona que limita de oeste a este con los estados de

México, Morelos y Puebla. La regién de Tierra Caliente, que limita al norte con
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los estados de Michoacan y México. La Montana, situada en el oriente del
estado, limita con Puebla y Oaxaca. La regién Centro, como su nombre lo
indica esta delimitada por las demas regiones estatales y en ella se encuentra

la ciudad de Chilpancingo, capital del estado.

La region de Costa Grande y Costa Chica, estan ubicadas como una
franja que se extiende de noroeste a sureste sobre el Océano Pacifico; la
primera con una superficie de 325 Km., limita al noroeste con el estado de
Michoacan; la segunda, de menor superficie (175 Km.) limita por el este con el
estado de Oaxaca, y a partir del Afio 1983 la Secretaria de Planeacion y
Presupuesto del estado de Guerrero considera al municipio de Acapulco
separadamente de la Costa Chica, surgiendo asi con esta ciudad la séptima

region del estado de Guerrero.

4.1.1. Vision general del clima

El estado se caracteriza por tener su época de lluvias durante la mitad calurosa
del afo, que abarca del mes de mayo al de octubre. Durante el verano la
precipitacion puede ser abundante o escasa, dependiendo de la localidad, pero
siempre se alterna con un periodo extremadamente seco, ubicado en la mitad
fria del ano, de noviembre a abril durante el invierno. Esto se refleja en el hecho
de que la mayor parte de las localidades del estado de Guerrero reciben menos

de un 5% de la cantidad total de sus lluvias en esta época.

La estacion humeda esta determinada en gran medida por las masas
maritimas tropicales y los ciclones que se forman en el verano, aun cuando el
norte de Guerrero recibe probablemente la influencia de los vientos del Golfo de

México su temperatura oscila entre los 15°C y los 38°C.
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En gran parte del estado existe una gran sequia de medio verano, o sea
una pequena temporada menos humeda que se presenta en la mitad caliente y
lluviosa del afio y que se manifiesta como una merma en las cantidades de

lluvia en los meses de esa estacion.

Existen dos periodos maximos de precipitacion que por lo general
acontecen en el mes de septiembre, durante el cual los ciclones dejan sentir

con mayor intensidad su influencia.

5.2. Principales regiones productoras y tipos de Café producido

En el estado una de las actividades econdmicas a la que mayor numero de
familias se dedican es a la agricultura, cuenta con una superficie cultivada de
780,623 has. Destacando por su unidad de superficie el maiz con 617,791 has;
el cocotero con 84,607 has; el café con 39,368 has; el mango con 18,230 has;
la jamaica con 15,908 has; el ajonjoli con 1,817 has; el frijol con 13,831 has; el
limon con 7,586 has; el sorgo grano con 9,493 has; el cacahuate con 4,389 has;

el platano con 2,140 has; vy otros cultivos con 52,191 has.

El café como cultivo perenne, ocupa el segundo lugar en superficie
establecida en la entidad con una extension de 50,770 has, un rendimiento
promedio de 1.708 ton/has; y con una produccion promedio de 67,800 ton. Las
principales regiones productoras son: Costa Grande, Costa Chica, Montafa y

Centro, y ademas de que Guerrero ocupa el 5° lugar como productor de café.
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Cuadro 15. Ubicacién geografica de la produccion de café en el Estado

REGION |SUPERFICIE PRODUCCION VARIEDADES EPOCAS DE
(HAS) (TON) PRODUCCION
COSTA 35,000 58,600  |GARNICA, NOVIEMBRE -
GRANDE CATURRA, ENERO
COSTA 1,000 2,000 PACAMARA, NOVIEMBRE -
CHICA CATUAI, ENERO
' MONTANA 3,200 6,200 Y OTRAS. NOVIEMBRE -
ENERO
~ CENTRO 800 1,000 NOVIEMBRE -
ENERO
TOTAL | 40,000 | 67,800 |

FUENTE: CECAFE (Consejo Estatal del Café), 2001.

En Guerrero se empezdé a cultivar el café durante la ultima década del
siglo XIX. En la Costa Grande las primeras plantas fueron introducidas por
Claudio Blanco, en la finca El Gambito hoy EIl Porvenir, pero sin embargo, fue

hasta 1890 que la finca inicio la explotacion comercial del grano.

El cultivo se extendié rapidamente por la sierra de Atoyac, aunque en
realidad la produccién se mantuvo durante un buen tiempo bajo el control de
hacendados y terratenientes y los campesinos solo participaban como
jornaleros en las labores de recoleccion y el cuidado de las parcelas. Esto
sucedié por lo menos hasta 1940 cuando fue entregada a los campesinos la
unidad agraria de la zona cafetalera de Atoyac por el presidente Lazaro

Cardenas.
A finales de los afios cincuenta se edificaron los primeros beneficios
hamedos de la regidn, se construyeron pistas de aterrizaje para sacar el café en

avionetas y se impulsé el establecimiento de nuevos cafetales.

En 1970 llegd el Instituto Mexicano del Café (INMECAFE) y en cinco

afos se constituyd en el principal comprador de café de la region, rompié con el
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monopolio comercial y contribuyé a ampliar las opciones de los pequefios y

medianos cafeticultores.

Atoyac de Alvarez se localiza en la region de la Costa Grande de
Guerrero, y es la principal region productora de café, sus limites territoriales
son: al norte con los municipios de Heliodoro Castillo y San Miguel Totolapan; al
sur con el municipio de Benito Juarez; al este con Coyuca de Benitez y al

occidente con Tecpan de Galeana.

Su extension territorial es de 1,688 Km., cuadrados (4.8% del total de la
entidad y el 11% de la costa grande). Su poblacion ascendia en 1990 a 59,468
habitantes, de los que 39,000 (65%) se encuentran asentados en la zona
urbana y 20,482(35%) conforman el territorio rural. La densidad de poblacion es
de 29 habitantes por kildbmetro cuadrado, sin embargo en s6lo cinco centros de

poblacion se localiza el 62% del total de los habitantes del municipio.

La poblacion econdmicamente activa es de 33%, de los que 48.37%
realizan actividades primarias; 28% actividades secundarias y 6% actividades

terciarias.

Los climas predominantes son el subhumedo, el semicalido y el calido.
La precipitacion pluvial oscila entre 844.9 y 2,400 mm y la temperatura media es
de 27.7 °C. El 70% del relieve es de conformacion accidentada; 20% del
territorio es de zonas semiplanas y el 10% de zonas planas. La altura sobre el

nivel del mar varia entre 0 y 2,200 m.

Atoyac es el principal centro cafetalero del estado de Guerrero. Con un
total de 40,194 hectareas de cultivo y una produccién de 264,119.52 quintales,
conforma casi el 70% del volumen de produccion de la entidad (datos del ciclo

2000/01). Su promedio de rendimiento llegé a los 8 qq por hectarea.
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La localidad que cuenta con mayor produccion y productividad es El
Paraiso, en donde se produjeron 67,462 quintales en el 2000, sobre una
superficie cultivada de 6,447 hectareas. El rendimiento fue de 10.5 qq por

hectarea.

La mayoria de los cafetos en Atoyac son de variedad tipica, y ocupan el
50% de la superficie sembrada con café y el resto se distribuye entre las
variedades caturra, garnica, bourbon y mundo novo. El café natural de Atoyac
es de reconocida calidad a nivel nacional por su alto indice de cafeina,
caracteristica que, aunada a su exquisita suavidad, lo hace codiciable por los

torrefactores nacionales y las marcas extranjeras.

En el siguiente cuadro se detallan las 10 localidades productoras de café

en el municipio de Atoyac, en la regién de la Costa Grande.

Cuadro 16. Area cultivada, volumen y rendimiento por hectarea en el
Municipio de Atoyac.

LOCALIDAD ‘sggﬁ %ﬂglléE ‘PROES&:?‘ERES ‘PRogNUggION ‘ Qq/H
El paraiso 6447 | 542 67462 | 10.50
San Vicente de Benitez | 2,929 | 260 | 27825 | 9.50
San Vicente de Jesis | 1,805 | 226 16,245 | 9.00
San francisco del tibor | 1,903 | 235 | 156046 | 820
‘San Juan de las flores | 2,040 ‘ 71 | 15,096 ‘ 7.40
La pintada 1000 | 74 | 1073650 | 10.70
Santiagode launion | 1537 | 72 10,707 | 6.96
Pie de la cuesta 1460 | 144 | 90542 | 620
El porvenir 1203 | 198 86007 | 7.4
Plan del carrizo 1139 80 84172 | 739
OTROS 107235 | 1,732 | 74625 75

TOTAL | 32,1855 | 3,634 | 2643732 |

FUENTE: CMC, con datos de CECAFE, ciclo 2000/01
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La infraestructura agroindustrial cafetalera en el municipio esta

compuesta por 22 beneficios humedos, seis beneficios secos y una torrefactora.

4.3. Superficie sembrada y cosechada, producciéon y rendimiento de

Café en el estado de Guerrero

El estado de Guerrero ocupa el quinto lugar en cuanto a superficie sembrada y
cosechada, cabe mencionar que el estado de Guerrero es el principal estado
productor de café organico, segun datos del CMC, por lo que el cultivo del café

tradicional ha perdido importancia.

La superficie sembrada del cultivo del café ha mostrado una estabilidad,
oscilando entre las 38,115 has., en el aino de 1990 a 49,000 has., en el 2001,
observandose una caida en el aino 2002, el estado tiene una participacion del
5% con respecto al total nacional, los principales problemas que no han
motivado el aumento de la superficie sembrada es la caida de los precios y la
escasez de apoyos para los productores, por una parte el cultivo del café ya no
es redituables, por lo que mucho de los pequernos productores se encaminan a
producir café organico, el cual tiene un precio mas elevado en el mercado,
dedicandose a cultivar pocas hectareas, sin la necesidad de sembrar mas

superficie.

En siguiente Cuadro 17, se muestran como ha evolucionado la superficie
sembrada y cosechada, el volumen de produccion, el rendimiento por
hectareas y los precios medios rurales de café en el periodo analizado de 1990
al 2002.
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Cuadro 17. Superficie sembrada, cosechada, produccion, rendimiento y

precios de café en el estado de Guerrero.

SUPERFICIE |SUPERFICIE |PRODUCCION |RENDIMIENTO |PRECIO

ANOS |SEMBRADA |COSECHADA |TONELADA TON/HAS MEDIO
HAS. HAS. RURAL $/TON
1990 38,515 35,877 61,000 1.700 660
1991 35,818 34,910 69,840 2.000 800
1992 39,658 34,762 60,847 1.750 467
1993 38,783 32,503 59,557 1.833 694
1994 39,230 38,980 53,571 1.374 766
1995 40,366 38,996 66,624 1.708 2,033
1996 39,240 39,020 68,910 1.766 2,034
1997 39,584 39,014 67,402 1.728 3,800
1998 39,583 39,208 67,097 1.711 4,101
1999 40,211 39,299 68,226 1.736 4,223
2000 47,000 46,129 68,822 1.731 1,591
2001 49,000 48,310 55,655 1.780 1,590
2002 39,000 38,910 45,824 1.800 1,500
TMCA 0.16% 0.67% -2.35% 0.47% 7.08%

FUENTE: SIACON, periodo1990 al 2002,

Analizando el cuadro anterior, la superficie cosechada en el estado de
Guerrero a tendido a disminuir, la cual ha oscilado entre 35,877 has, en 1990 a
39,000 has, en el 2002, con una participacion del 6% de la superficie cosechada
nacional, y una tasa media de crecimiento anual del 0.16%, esto quiere decir
que 485 has, no se cosecharan, y la produccion disminuird, debido en gran

parte a que los precios del café no son atractivo ni para levantar la cosecha.

El estado de Guerrero ocupa el quinto lugar en produccién nacional, con
una participacion del 4%, la produccion ha mostrado variabilidad al pasar de
61,000 ton., en el ano de 1990 a 53,571 ton., en 1994, pero en 1995 se
estabiliza al ubicarse en 66,624 ton, podemos mencionar que el afio con mayor
produccién fue el de 1996 al ubicarse la produccion en los 68,910 ton., pero en
los ultimos afios la produccion a disminuido en el 2001 se ubico en las 55,655
ton., y para el 2002 alcanzo las 45,824 ton., segun el pronostico del Centro de

Informacién Agropecuaria y Pesquera (CIAP).

95



En el grafico siguiente se muestra las variaciones que ha tenido la

produccion de café cereza en el estado de guerrero.

Grafica 11. Produccion de café cereza en el estado de guerrero.
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FUENTE: Elaboracion en base a datos del cuadro 17
En el siguiente grafico se muestra el comportamiento que ha tenido el

rendimiento de café cereza en el estado de Guerrero en el periodo de 1990 al
2002.

Grafica 12. Rendimiento de café cereza en Guerrero.
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FUENTE: Elaboracion con base a datos del cuadro 17
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Los rendimientos de café cereza en el estado han tendido a estabilizarse
en los ultimos afos al oscilar entre las 1.275 ton/has en 1995 a 1.235 ton/has
en el 2002, en promedio anual los rendimiento se ubican en las 1.750 ton/has,
esto en gran parte por que los cafetales no se han renovados ya que los
productores no obtienen ganancias necesarias para invertir en la renovacion de

los cafetales.

4.4. Evolucién de los precios de café en el estado de Guerrero

Los precios son los que influyen de manera directa en la produccion, en
la forma de produccién y en la tecnologia que se utiliza para producir el café,
pero en gran parte por la disminucién de precios los productores no tienen
interés en producir el producto, la oferta 'y la demanda también influye en el
precio del producto, ya que si la oferta aumenta los precios bajan y si disminuye
la oferta aumenta el precio, por otra parte si aumenta la demanda los precios
suben y si disminuye la demanda los precios bajan, desafortunadamente la
crisis por la que atraviesan los cafetaleros es debido a una sobreoferta de café

en el mundo, lo que a provocado una disminucion en el precio.

En el siguiente grafico se muestra como ha evolucionado el precio medio

rural de café cereza en el estado de Guerrero.
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Grafica 14. Evolucion de los precios en el estado de guerrero
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FUENTE: SIACON, periodo 1990-20002.

Los precios de café cereza en el estado de Guerrero han sido muy bajos
ya que la mayoria de los productores son cereceros, es decir, venden el café
cereza sin darle ningun valor agregado, este tipo de café es el de menor precio

en el mercado.

En la grafica 14, se observa la tendencia que tiene el precio de café en
los ultimos anos, el precios a mostrado variabilidad afno con afo, en 1990 el
precios alcanzaba 660 $/ton y paso a 2,033 $/ton en 1995 lo que indicaba una
tasa de crecimiento a la alza, para 1997 el precio se ubicaba en 3,800 $/ton lo
que indicaba mayor ganancia para los productores ya que el mayor precio
pagado a los productores fue en 1999 al ubicarse en 4,223 $/ton, pero con la
sobreoferta que se registro a finales de 1999 los precios en el 2000 sufrieron
una fuerte caida al ubicarse en 1,591 $/ton 62.33% menor que el afio anterior,
en el 2002 alcanzaron los 1,500 $/ton, lo que representa una perdida para los
productores de café en el estado de guerrero a tal grado que miles de

pequenos productores abandonan la cosecha.
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4.5. Medidas para la produccién y comercializacién de café en el

estado de Guerrero

La renovacién de cafetales en el afio de 1998 en el estado de Guerrero
indicé para muchos productores una gran oportunidad ante la creciente ola de
los precios, pero sin pensar que los precios a finales de 1999 caerian de
manera drastica, aun asi en 1998 a través del Programa de Impulso a la
Produccion de Café, se destinaron 38 millones de pesos para beneficiar a los
agricultores, por lo que se produjeron 16 millones de planta de café, se
renovaron 1,500 hectareas y se rehabilitaron 1,388 hectareas, se construyeron
372 patios de asoleaderos, se adquirieron 25 despulpadora con motor y 40
despulpadora manuales y se rehabilitaron dos beneficios humedos, asimismo
se realizaron 56 proyectos de investigaciéon y transferencia de tecnologia

agropecuaria.

El cultivo del café se considera una actividad preponderadamente
ecoldgica que contribuye a la preservacion de la biodiversidad de especies
tanto animales como vegetales, permitiendo una convivencia arménica entre la
sociedad y el medio ambiente. Lo cual significa cambiar hacia una nueva
actitud productiva aplicando paquetes tecnoldgicos que permitan rendimientos

rentables pero que no contaminen los ecosistemas.

Ante la crisis por la que pasan los productores de café se deben tomar
medidas inmediatas para resolver el problema. La inmensa mayoria de quienes
cultivan en superficies entre fracciones de hectarea y las cinco hectareas, son
precisamente indigenas, y la mayor parte de los jornaleros provienen de la

regiones indigenas, por lo que se recomienda:
1) Preservar dentro de la politica nacional cafetalera un esquema de

promocién al cultivo, diferenciando los apoyos por el grado de atraso

en la productividad por estado, regién y comunidad.
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2) Realizar un diagndstico de la situacion agroecoldgica de los cafetales,
inventariando los recursos de flora, fauna, hidrolégicos y riqueza
natural, con el propésito de establecer parametros de preservacion y

rescate de los mismos.

3) Establecer un sistema de clasificacion de la actividad cafetalera, para
acceder a certificaciones nacionales e internacionales de cafés
ecoldgicos, organicos, amigables con el medio ambiente, con las

aves, bajo sombra, etc.

4) Promover la constitucion de entidades certificadoras, con parametros

de aplicaciéon universal.

5) Establecer un programa de reproduccion y cultivo en asociacion con

los cafetales, de especies vegetales nativas y endémicas.

6) Que se incentive, a través del Programa Nacional de Reforestacion, la
producciéon de arboles de sombra para el cafetal, asi como del cafeto
mismo, mediante los esquemas de financiamiento, subsidio y empleo

temporal que dicho programa tiene para otras especies silvicolas.

7) La creacion de la red de investigacion cientifica y tecnologica del café
mexicano, mediante convenios con las Universidades, para
establecer la Investigacion y Desarrollo del café en las regiones mas

representativas del estado.

8) La creacion de una red de empresas de transformacion vy
comercializacién, probablemente con una marca propia y una
empresa central integradora de la mujer cafetalera, de esta forma se

le dara un valor agregado ya sea en café oro o molido para obtener
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un precio mas atractivo y se venda a través de las cooperativas ya

sea en el interior del estado como fuera de este.

9) Todas las regiones de produccion y cosecha deben ser objeto de la
atencion del INI y considerar tanto las condiciones de transporte, de
vivienda, de alimentacién, de salud y seguridad social de los
indigenas. EI mundo mexicano del café requiere de una coordinacion

intersecretarial y de los tres ordenes de gobierno.

10) Se debe implementar el fondo emergente para los productores; que
el gobierno estatal entregue apoyos directos a los productores para
levantar la cosecha de café en este ciclo, de esta forma se
solventaran las perdidas de los productores y conservaria los

empleos de los jornaleros, sin tener que abandonar la cosecha.

11) Que se retire el café de calidad inferior, de esta forma aumentaria la
calidad del café en el estado, para obtener un precio mejor, y se

ayudarian tanto a los pequefios como grandes productores.
12) Que el Consejo Estatal del Café (CECAFE) influya en la

comercializacion del producto entre los productores y las cooperativas

o las comercializadoras.

101



CONCLUSIONES

Segun el estudio realizado en esta monografia y habiendo realizado el analisis

correspondiente en cada uno de los capitulos se llegd a las siguientes

conclusiones.

La crisis mundial por la que pasan los productores de café en el mundo,
esta siendo afectado por muchos factores tanto interno como externo del
sector cafetalero, pero el principal factor que afecta a los productores es el
precio el cual esta influenciado por la ley de la oferta y la demanda, ya que
los precios han caido por la sobreproduccién lo que ha causado una
saturacion del mercado mundial y la demanda del producto no ha
incrementado lo suficiente para adquirir el excedente que existe en el

mercado mundial.

Ni la restriccién de la produccion en este ciclo del 2002-03 corregiran los
precios del café debido a que existe un excedente en el mercado,
necesariamente tendran que pasar otros dos o tres afos para que los

precios se estabilicen.

La cafeticultura es muy importante para México, ya que se desarrolla en
doce estados, por 282 mil productores en una superficie de 750,000 ha,
produciendo entre 4 y 5 millones de sacos anualmente. Asimismo, se
emplean en esta actividad unos 350 mil jornaleros por afio. En el ambito
mundial ocupa el quinto lugar como productor y exportador. A pesar de la
importancia que tiene el café para el pais, actualmente esta pasando por
una de las crisis mas agudas de la historia, ya que los precios que se pagan
al productor no resarcen los costos, provocando efectos como
empobrecimiento y emigracion, abandono de plantaciones, descapitalizaciéon

y deterioro de los recursos naturales. Aun bajo estas condiciones existen
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alternativas para disminuir los efectos de la crisis cafetalera como el
incremento en la productividad conservando a la vez los recursos, mejorar la
calidad, la diversificacion, la integracion vertical y la organizacion

autogestiva.

En los ultimos afios la caida de los precios del café ha acentuando la
pobreza de campesinos e indigenas cafetaleros donde se registran indices
de desarrollo muy bajos y las necesidades basicas son muy apremiantes
coincidimos que la crisis del café que sufren campesinos indigenas
cafetaleros van paralelos sin gracias con las carencias de infraestructura
social, de viviendas, servicios educativos y empleos es evidente que existe

una relacion muy estrecha entre la Cafeticultura y la marginacién y pobreza.

La poblacién cafetalera se encuentra muy dispersa y al margen de los
beneficios de salud, existiendo regiones cafetaleras donde se agudiza el
problema de morbilidad y altos indices de mortalidad con altas tasas de
crecimientos poblacional y movimientos migratorios, los jornaleros en este
sector en ocasiones han recibido menos de un salario minimo y las familias

no reciben otros ingresos.

Las carencias de investigaciones en materia de cafetaleras aplicadas a las
diversas regiones cafetaleras y a las condiciones de los productores ha
ocasionado que los sistemas de produccidon estén basado en la tradicion y
en el individualismos mas que en la aplicacion de técnicas que permitan
aumentar la produccion y productividad en el campo cafetalero, la venta de
su producto es dependiente de los esquemas comerciales regionales con
poca utilidad, los productores necesitan de un nuevo modelo de desarrollo
que contribuya a dar respuesta a las necesidades de los productores
cafetaleros, y que permita la capitalizacion del sector a largo plazo y no

solamente como respuesta a las necesidades inmediatas.
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RECOMENDACIONES

Por el estudio realizado y analizado los principales problemas por los que pasa

la produccion de café en México y en el mundo se hacen las siguientes

recomendaciones.

Los productores necesitan una produccion productiva con el apoyo de los
gobiernos que le permitan al productor hacer mas rentables las
economias de sus organizaciones y mejore el nivel de vida de los
productores, los cultivos y las plantaciones que combine con el café
representan una oportunidad para aumentar la capacidad de los
cafetaleros para que este sector se vuelva a colocar como un sector
estratégico en el desarrollo del campo mexicano y obtengan mayor

infraestructura rural hacia mercados mas promisorios.

Referente a la infraestructura productiva se requiere de precios que
garanticen al menos el costo de produccion de café, precios que
otorguen apoyos de acuerdo el numero de hectareas del productor, mas
apoyos al ingreso familiar y analizar la creacion de un programa similar al
Procampo, convenir con las autoridades la poda de arboles, hacer una
junta de sanidad vegetal con participacion de todos los sectores y
estimulos a los hijos de productores, estimulos para evitar el abandono

de cafetales.

Para romper el esquema de la pobreza se plantea cambiar la produccion
cafetalera con otras plantaciones forestales, frutales, etc. De tal manera

que el productor tenga acceso a recursos y en las diferentes etapas
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productivas, la reconversion a café organico es una alternativa que cada
region esta adoptando por lo que se requiere esquemas productivos
financiados por el gobierno para este fin, no se puede seguir adoptando
la cultura de los quimicos ni transigencias, porque a la larga dafan la
fertilidad de la tierra y generan procesos acelerados de erosiones, quiza
proponer impulsar una cultura ecologica donde se presente la agonia de
la naturaleza y el Hombre, impulsar rendimientos potenciales viables y
natural que contribuya a fortalecer la diversidad y el cuidado del medio
ambiente, esto es la conservacion de temperatura, el incremento de

retencidon del agua, frenar la erosion, densidad de sombra entre otros.

Que a las organizaciones sociales y productivas se le otorgue apoyo
con técnicos comunitarios, medios y profesionales, que impulsen la
capacitacién y asistencia técnica de tal forma que el productor se apropie

del proceso conjunto.

Esto es factible, impulsar la cultura del trabajo como un proyecto objetivo
y metas bien planeadas, hay instancias de gobierno que deben de
apoyar mas directamente a los procesos de produccion,
comercializacién, transformacion, por lo que requerimos mayor eficiencia
en sus funciones, para que puedan acompafar las necesidades de los

productores.

Apoyar las instituciones oficiales y privadas para realizar estudios de
rentabilidad, mercado, industrializacién y transformacién, generar una
conciencia de cafetalero, de tal manera que solo sean beneficiados los
verdaderos cafetaleros y el censo impulsado en la actualidad de gran

utilidad ya que esta depurando a nuestro sector.
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Tener un proceso de capacitacion y asistencia técnica que comprenda
toda la cadena productiva de tal manera que los productores sean cada
vez mas especializados en el manejo de su ramo, toda capacitaciéon
debe ser vertical y horizontal, ademas, del cultivo del café, debemos
diversificar la produccién incorporando otros cultivos que coadyuven al
cumplimiento de los bienes satisfactores, por ejemplo, la combinacion

café de forestacion, café frutales, etc.

Se debe de impulsar propuestas que apoyen a los productores del sector
social y privado, para que se enfrenten junto al mercado, por que los
afecta por igual y la crisis los arrastra sin distincion, se debe de impulsar
un proceso de recoleccion productiva, que este planeado de tal manera

que no inunde el mercado, saturando la venta y afectando los precios.

Establecer mecanismos de precios para que todos en forma conjunta

enfrenten al mercado y no se afecten mutuamente.

Fortalecer el érgano rector para la comercializacion del café de tal
manera que se pueda competir con calidad en el mercado internacional,
quien no cumpla los requisitos no dar el sello de calidad, para el

producto sea aceptado y adquirido a precios competitivos.

Que la palabra del productor cuente en las propuestas del desarrollo
rural y se tenga representatividad en los 6rganos de decision.

Crear un banco dirigido al sector cafetalero que apoye todo tipo de

actividad de la cadena productiva, recuperar instancias y desarrollo,

donde el productor comparta corresponsabilidad en su funcionamiento.
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En México, las Regiones Cafetaleras se encuentran distribuidas en
varios Estados donde la participacién indigena es importante, el 65% de
los Productores de Café, son indigenas pero son estos los que reciben
menos beneficios los grandes exportadores ¢ productores, esta
situacion pone en riesgo a mas de la mitad de los productores de café
del pais y al 30 % de la produccién anual de este grano; es un problema
econdmico pero también social, que genera otros efectos: migracion,
marginacion, deterioro ecoldgico, etc. Por esta razén, se debe de hacer
mas transparente el manejo de los apoyos al campo y de los efectos

posibles de este mercado global.

Por otra parte, si existe una Organizacion que representa al Productor
Mexicano en las reuniones con otros paises y si la mayoria de esos
productores son indigenas; ¢ Por qué son los que menos informacién
tienen? ;Existen indigenas en el Consejo?. Por lo que se recomienda
que la informacion se de ha conoce a los pequefios productores y mas a
los indigenas que deben estar enterado de la situacién por la que pasa el

sector cafetalero.

Es necesario que sena tomados en cuenta en los aspectos Legales y
Organizativos de la Cafeticultura Mexicana, tener participacion en los
proyectos y apoyos, contar con alternativas de reconversion de regiones
no aptas para la produccion de un café de calidad, de esta forma se
evitaran movilizaciones y conflictos en el campo, a través de un contacto
y comunicacion directa entre Dependencias, Organizaciones vy

Productores.
Otra recomendacion es la cancelacion de la s importaciones para que la

industria torrefactora adquiera la produccidén nacional a un precio justo

para los productores.
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Otra de las perspectivas para regularizar los precios internacionales por
los que pasan los paises productores de café es la retencion del
producto en un porcentaje acordado para cada pais, y tomando en
cuenta la cantidad que produce cada quien, esto no resolvera el

problema de inmediato pero a largo plazo traera resultados favorables.

También podemos decir que debe formularse un acuerdo mutuo entre los
paises productores y los consumidores, para regularizar la produccién y
aumentar el consumo, sin que disminuyan o aumenten los precios

drasticamente, que repercuten a la sociedad.

El aumento significativo del consumo, es una gran ventaja para
cualquier producto, pero esto se puede lograr por medio de promocién
dentro de los paises productores y promocionandolo en los paises
consumidores, y para lograrlo se debe recurrir a una inversién directa por

parte del gobierno del estado y de las asociaciones privadas.

Para el estado de Guerrero se recomienda aumentar| a produccion de
café organico, ya que es el estado que produce ma en M &ico, de esta
forma se puede inculcar a los productores que adopten este sistema de

cultivo y se beneficien con los precios para este tipo de café.
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