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INTRODUCCION

Los agaves son una de las plantas que constituye un factor econémico, social y
cultural para las diversas regiones en donde abunda esta especie, debido al
aprovechamiento que se le da para la produccion de diversos productos, entre
ellos el mezcal. Existen diversas variedades, asi como de tamafos de esta
especie y su majestuosa inflorescencia que los hace unico, por lo que es
considerado como un icono de lo mexicano en todo el mundo. A nivel mundial
existe mas de 200 especies de agave de las cuales el 72% se encuentran
distribuidas a lo largo y ancho de la republica mexicana. (Gottdiener, 2015)

El mezcal se ha catalogado como una bebida meramente artesanal, debido a la
técnica y proceso de produccion 100% agave, destacando el estado de Oaxaca
como origen y principal estado productor a nivel nacional de esta bebida, cuyo
proceso de produccion es a partir de la fermentacion y destilacion del agave.

Por las caracteristicas de proceso de produccién de agave y como materia prima
para la elaboracion del mezcal estan regulados a través de leyes, normas y
reglamentos, entre las principales normas esta la Norma Oficial Mexicana que
regula la denominacién de origen del mezcal (NOM-70). (Secretaria de Comercio

y Fomento Industrial, 2016)

La industria del mezcal ha tenido un crecimiento muy importante en los ultimos
10 afios, convirtiendo al mezcal en una de las bebidas espirituosas con mayor
potencial a nivel global. De acuerdo al Consejo Regulador del Mezcal (CRM), en
el periodo 2011-2020 la produccién de mezcal presento una Tasa Media de
Crecimiento Anual (TMCA) del 23.12%, produciéndose en el periodo un
promedio de 3.55 millones de litros, de los cuales se exporto6 el 65% (2.2 millones

de litros).

Recientemente (2019) se logré conquistar el mercado de la Republica China, al
exportar los primeros 4 mil litros para este pais, lo que garantiza un consumo y

exportacion al alza en los proximos afios.



De la produccidn total del mezcal del afio 2020, el 61% se exportd que genero
un valor de $6,660 millones de pesos, mientras que el 39% de la produccion se
consumio en el mercado interno que generd un valor de $1,550 millones de

pesos.

El estado de Oaxaca se posiciona como el principal productor y exportador del
mezcal, produjo en promedio el 96% del volumen de la produccién nacional en
el periodo 2011-2020 y para el mismo periodo exportdé el 90% del volumen
exportado.

Actualmente (2020) se exportd mezcal a 72 paises, siendo el principal mercado
los Estado Unidos de América (EUA) exportandosele el 88% del volumen de
mezcal exportado. Otros paises a los que se exporta son: Australia, Espafia,
Reino Unido, Francia, Alemania, Canada, Suecia, Paises Bajos y Italia y resto
del mundo (SIAVI) 2020.

Por lo anterior surgen la siguiente interrogante ¢La exportacion de mezcal ha
sido uno de los principales factores que han influido en el incremento de la

produccion del mezcal en México en los ultimos 10 afios?

OBJETIVO
General
Conocer la situacion actual y tendencia de la produccién y comercio exterior del
mezcal en México; destacando al estado de Oaxaca como el principal estado

productor a nivel nacional.

Especifico
e Conocer aspectos generales del mezcal como bebida en México, asi como
la situacion y tendencias de la produccion de agave mezcalero como
principal insumo en la produccion de esta bebida en los ultimos 10 afios,
destacando al estado de Oaxaca como principal estado productor.
e Conocer la importancia economica de la produccién, consumo Yy

comercializacion del mezcal en México.



e Conocer la situacion y tendencias de la exportacion de mezcal en México en

los ultimos 10 afios

La tesis se estructura en cinco capitulos. En el primer capitulo se exponen la
parte teorica y principales conceptos relacionados con la tematica de la

investigacion como son produccion. consumo y comercio exterior.

En el segundo capitulo se da a conocer aspectos generales del cultivo del agave
mezcalero, destacandose el proceso de producciéon de del mezcal, normas para

su elaboracion, clasificacion y etiquetado.

En el tercer capitulo se analiza la importancia econdmica de la produccion de
agave mezcalero, exponiéndose de las principales variables de la produccion en
México, destacandose al estado de Oaxaca como principal productor de agave

y a sus DDR’s de mayor concentracion de la produccion.

El cuarto capitulo contiene informacion de la cadena productiva de la bebida
mezcal, asi como informacion de la produccion nacional y estados productores,
su envasado, consumo y comercializacion. En el quinto y ultimo capitulo se
analiza las exportaciones del mezcal del periodo 2011-2020, se exponen los
principales paises exportadores e importadores de licores y bebidas
espirituosas, finalizando el capitulo con breve exposicion de la industria del

tequila y mezcal en México.

La informacion que se analiz6 y se expone en el presente documento, es
informacion de gran importancia, por ser informacién actualizada que refleja la
situacién y tendencias que prevalece en la produccion de agave mezcalero y la
produccién y exportaciéon de la bebida mezcal en México, asi como informacion
correspondiente al estado de Oaxaca, como principal estado productor. La
informacion expuesta puede ser base para la toma de decisiones de productores
de agave mezcalero, empresas productoras de mezcal, comercializadores,
instituciones interesadas en el fomento y promocion de la actividad mezcalera

en las regiones de denominaciéon de origen del mezcal, asi como ser base para



la generacion de nuevas ideas de investigacion relacionadas a la problematica y
oportunidades de desarrollo de la actividad mezcalera, entre otros usos que se

puede dar a la informacion expuesta en este documento.

HIPOTESIS
El incremento de la produccion de mezcal en México en los ultimos 10 afios esta
estrechamente relacionado con las exportaciones, principalmente hacia los
Estados Unidos de América, dado de que las tendencias de ambas variables han
sido similares y porqué las exportaciones de mezcal han representado mas del

60% de la produccion nacional.

METODOLOGIA
Para el logro de objetivos y proposicién (hipotesis), se realizé una revision
documental y estadistica, desarrollandose la investigacién de tesis en tres

etapas basicas:

La primera etapa consistio en la revision, seleccion y obtencion de la informacion,
accediendo a fuentes de tipo documental (libros, tesis, monografia, articulos) asi
como paginas electrénicas disponibles en las principales instituciones publicas
relacionada con la tematica estadistica de la investigacion, siendo las principales
fuentes de informacion el Servicio de Informacion Agropecuaria y Pesquera
(SIAP), el Consejo Regulador del Mezcal (CRM), Sistema de Informacion

Arancelaria Via Internet (SIAVI), por mencionar los mas importantes.

En una segunda etapa consisti0 en organizar por capitulos para un mejor
desarrollo de los temas para después analizar e interpretar la informacion
recabada. Para el andlisis de la informacion estadistica se utilizaron cuadros que
permitieron observar las tendencias de las principales variables de la produccion
agave-mezcal en los ultimos 10 afios, asi como la estimacién de precios,
promedios, TMCA vy variacién porcentual con la finalidad de observar sus
comportamientos. De igual forma destacandose informacion relacionada sobre
la tendencia de la produccion y exportacion de mezcal, identificando a la vez

paises destino de exportacion.



Como una tercera etapa consistio en la redaccion del documento y analisis de la
informacion para someterse a un proceso de revision por parte de los asesores

para su posterior presentacién de formal escrito y oral.

Palabras clave: produccién, comercio, mezcal, México, regiones, Oaxaca.



CAPITULO |

MARCO TEORICO Y CONCEPTUAL
Este primer capitulo se centrard en explicar los diversos conceptos tedricos que
definen lo que es la produccion, relacion econémica de la oferta y demanda; asi
como las diversas variables de la produccion agave-mezcal y los conceptos que

definen el comercio exterior en general, entre otros.

Para poder dar énfasis a la produccion agricola del agave y para la produccion
del mezcal, es necesario abordar algunos puntos de teoria econémica como es
la oferta y demanda, como dos factores claves para la produccion,
comercializacién y distribucion del mezcal como producto final. Misma, que mas
adelante nos servira para contextualizar de manera mas eficiente los temas que

se abordaran en los préximos capitulos de esta investigacion.

1.1. El concepto de ofertay demanda

El hablar de la oferta y demanda de un producto, es hablar de dos de los
elementos que estan presentes en un mercado y que de acuerdo a su
comportamiento determinan el precio del bien o producto. Para una mejor

comprensién, a continuacién, se exponen estos dos conceptos.

Oferta. La oferta refiere a las distintas cantidades que estan dispuestas a ofrecer
los productores u oferentes de un bien o producto a los distintos precios en un
periodo de tiempo determinado, si todos los demas factores?! o determinantes de
la oferta permanecen constantes. Para Mankiw Gregory (1997) la funcién de la
oferta relaciona la cantidad ofrecida de un bien a su precio de mercado, si es que

todo lo deméas se mantiene constate.

Este concepto hace referencia a la actividad que ejercen los productores,

quienes, guiados por la ley de oferta®. Cuando los productores llegan a ofrecer

1 Otros factores son el costo de produccion, las condiciones naturales, en nimero de oferentes,
las expectativas, entre otros.
2 A mayor precio de bien mayor sera la cantidad ofertada.



sus productos en los mercados buscan ser los mas eficientes y poder resistir
ante la competencia, teniendo en cuenta una buena combinacion de los costos
productivos, y de esta manera pueden vender sus productos en el mercado y

obtener mayores margenes de ganancia.

La oferta de mercado hace referencia, a términos en lo que los productores
agricolas producen y venden sus productos. La oferta del agave-mezcal como
producto final en el mercado, nos indicara la cantidad que se venderd y a qué

precio.

Es por ello que la funcién de la oferta o curva de la oferta del mezcal nos indica
la relacion entre el precio de mercado y la cantidad de ese producto que los
productores estén dispuestos a producir y vender, teniendo en cuenta que todo

lo demés permanece constante.

Demanda. La demanda refiere a las distintas cantidades que estan dispuestas
a comprar los consumidores u demandantes de un bien o producto a los distintos
precios en un periodo de tiempo determinado, si todos los demas factores de la
demanda permanecen constantes®. Mientras mayor sea el precio de un bien y
todo permanecen constante, las unidades a demandar serdn menores y cuando
menor sea el precio de mercado, mas unidades demandara.(Paul Samuelson,
1970).

Existe una relacién definida entre el precio de mercado de un bien y de la
cantidad demandada del mismo, si todo lo demas permanece constante. Por lo
gue esta relacion de variables que es el precio y la cantidad adquirida se le

conoce como funcién de demanda o curva de demanda.

3 Ingreso del consumidor, gustos y preferencias, precio de productos sustitutos, expectativas,
namero de consumidores, publicidad y promocién, entre otros.



Cuando se habla de equilibrio de mercado, es cuando la cantidad ofertada es
igual a la cantidad demandada a cierto precio del bien o producto objeto de

transaccion.

1.2. Teoriade la produccién

La produccion es el proceso de creacion de los bienes y servicios que la
poblacién adquiere para consumir y satisfacer sus necesidades. El proceso de
produccion se lleva a cabo en las empresas, las cuales se encuentran integradas

en ramas productivas y éstas en sectores economicos.

(EAE Business School, 2021) define el proceso de produccién como el conjunto
de actividades orientadas a la transformacion de recursos o factores productivos
en bienes y/o servicios. En este proceso intervienen la informacion y la
tecnologia, que interactlan con personas. Su objetivo Ultimo es la satisfaccion
de la demanda. Por tanto, la produccion es un proceso complejo debido a que
en ella puede intervienen diversos factores que pueden ser divididos en 3

grupos: tierra, trabajo, capital.

Para poder llevar a cabo un buen proceso en la etapa de la produccién es
necesario tomar en cuenta estos 3 grupos importantes, debido que la tierra es
un factor productivo importante ya que en ello radica los recursos naturales que
se han de utilizar durante todo el proceso, en cuanto al trabajo es la mano de
obra que se requerira para poder producir el bien que se tiene en obijetivo; y el
capital es la factor que dependera tanto de la mano de obra y de la tierra, ya que
a medida que incremente la produccion se requerira de un mayor capital. De esta
forma estos factores produciras los productos y servicios que van a satisfacer

las necesidades de la sociedad.



1.3. Principales conceptos de la produccién agricola *

La FAO define la produccién agricola como conjuntos de explotaciones agricolas
individuales con recursos basicos, pautas empresariales, medios familiares de
sustento y limitaciones en general similares, a los cuales corresponderian
estrategias de desarrollo e intervenciones parecidas. Segun el alcance del
analisis, un sistema agricola puede abarcar unas docenas o a muchos millones
de familias. (FAO, 2013)

Para poder llevar esta actividad, es necesario tener conocimiento de los
diferentes conceptos que estén relacionados con la produccién agricolas.

Cultivos perennes: Aquellos cuyo ciclo vegetativo es mayor a un afo. Se
cosechan entre los meses de enero-diciembre, por esta razon los registros
administrativos se realizan considerando el mes de enero como inicio de

cosecha y a diciembre como el de término.

Superficie sembrada: Area agricola en la que se deposita la semilla de
cualquier cultivo, previa preparacion del suelo; de esta superficie se lleva el

seguimiento estadistico.

Superficie en produccion: Area plantada que ya se encuentra en su etapa
productiva y de la que se obtendran cosechas en el afio, es decir, que ya supero

la etapa de ensayo.
Superficie cosechada: Es el &rea de la cual se obtuvo produccion.

Rendimiento por hectarea. Variable que mide la productividad obtenida de una

superficie sembrada con base en la superficie cosechada.

Produccién: Volumen de producto que se logré levantar en determinada

superficie cosechaday se expresa en la mayor parte de los cultivos en toneladas.

4 Para el desarrollo de este tema fue necesario la Consultada en SIAP-SAGARPA: Norma
Tecnica Para La Generacion de Estadistica Basica Agropecuaria y Pesquera 2016, pp. 53-59



Precio medio rural: Precio pagado al productor por la venta de primera mano,
ya sea que se considere la parcela, el predio y/o la zona de produccion. Esto
significa que el precio no incluye los beneficios econémicos obtenidos por los
productores a través de programas de apoyo otorgados por el gobierno federal
y/o estatal; tampoco debe considerar gastos de traslado y clasificacion cuando

el productor lo lleva al centro de venta.

Valor de produccién agricola: Valor monetario, expresado en moneda nacional
(pesos), del volumen de produccion obtenida al final del ciclo productivo. Es un
resultado de la multiplicaciéon del precio medio rural con el volumen de

produccion por producto, incluyendo los cultivos ciclicos y los perennes.

1.4. La comercializacion

“La comercializacion es el conjunto de acciones y procedimientos para introducir
eficazmente los productos en el sistema de distribucion. Considera planear y
organizar las actividades necesarias para posicionar una mercancia o servicio

logrando que los consumidores lo conozcan y lo consuman”. (SE, 2010)

Mercadeo: Movimiento de la produccién agricola desde la explotacion
comprende donde se produce hasta el consumidor o el fabricante. Comprende:
la manipulacion, el transporte, la elaboracion y el embalaje, clasificacion y el

control de calidad. (Facultad de Agronomia de Argentina)
Funciones del mercadeo®:

e De intercambio: compra, venta, determinacion de los precios.
e Fisica: Acopio, almacenaje, transformacion, clasificacion, normalizacién,

empaque, transporte.

> Consultado en Red de Tercer Milenio: Canales de Distribucion y Logistica y disponible en:
http://www.aliat.org.mx/BibliotecasDigitales/economico administrativo/Canales ucion y logistic
a.pdf

10


http://www.aliat.org.mx/BibliotecasDigitales/economico_administrativo/Canales_ucion_y_logistica.pdf
http://www.aliat.org.mx/BibliotecasDigitales/economico_administrativo/Canales_ucion_y_logistica.pdf

e Auxiliares: Informacién de precios y mercados, financiamiento, seguros,
promocion, etc.

e Sistema de comercializacion: Vincula a los aspectos productivos, con los
relacionados a la transferencia de la propiedad de los productos,
articulandose asi con el sistema agroindustrial y fundamentalmente, con

el consumidor de esos productos, de forma directa e indirecta.
Sin embargo, todo esto implica una serie de elementos tales como los siguientes:

1. Los subsistemas de los productos: conjunto completo de las actividades
realizadas en la produccion, acopio, procesamiento, distribucién y
consumo de un producto en particular

2. Canales de distribucion: serie de instituciones u organismos que manejan
un determinado producto o un grupo de productos desde la produccion
hasta el consumidor.

3. Leyes, normas y reglamentaciones que tienen como sujeto a productos

agricolas, su flujo y comercio.
Ventajas de comercializar

Las ventajas de comercializar un producto, es que durante sus procesos en los
diferentes mercados asi como en grupos agricolas se puede controlar los precios
del producto para que de esta forma se tenga la seguridad del nivel de venta, y
con ellos que garantice los precios competitivos o razonables para que se puede
pasar al proceso de exportacion y con ello la venta interna en las divisas, y con
ello determinar la ubicacion que mejor convenga o sea mas eficiente y asi poder

tener un mayor beneficio como exportador. (Velazquez, 2012)

1.5. Consumo Nacional Aparente (CNA)

Consumir un bien o producto, refieres a la utilizacion o uso de ese bien o
producto para satisfacer una necesidad. Para el caso del consumo de un bien o

producto a nivel nacional, se utiliza el término de CNA.
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El CNA permite estimar lo consumido por una poblacion en un tiempo
determinado. Para su estimacion se utilizan valores de la produccion mas la
balanza comercial del comercio internacional importaciones menos
exportaciones (M-X). La férmula que se ocupa para su estimacion, es la

siguiente:
CNA= Produccién Nacional + (M-X)

Otros de los términos que se utiliza para conocer el consumo de un bien o
servicio en un tiempo determinado por una cierta poblacion, es el Consumo Per

Cépita. Su valor se obtiene dividiendo el CNA entre la poblacion total.

1.6. Comercio exterior

El comercio exterior se define como la relacion de intercambio de los bienes y
servicios que se presenta o existe entre uno o mas paises con el fin de satisfacer
necesidades de la sociedad del pais al que se exporta el bien o producto.
(Mones, 2021)

Al hablar de comercio internacional y comercio exterior debemos de tener bien

presente la diferencia de cada una de ellas, ya que son aspectos diferentes:

“El comercio internacional, se define como el conjunto de transacciones
comerciales realizadas entre privados, residentes en distintos paises. A
diferencia del comercio interior, donde las transacciones comerciales se efectian
dentro de un espacio econémico, monetario y juridico relativamente homogéneo,
las transacciones comerciales internacionales se realizan entre operadores
comerciales privados situados en diferentes ordenamientos juridicos y con

acentuadas diferencias econdmicas y sociales”.

“El comercio exterior se concibe como un conjunto de operaciones de
importacion y de exportacion de bienes y de servicios, caracterizadas por una
fuerte presencia publica en cuanto que realizadas por un Estado determinado y

reguladas por su derecho administrativo econdmico o por el Derecho

12



Comunitario en el caso de paises pertenecientes a la Unién Europea- o por otro

Derecho suprarregional similar”. (Gonzales, 2009)

Con estas definiciones, se puede comprobar que el comercio exterior y comercio
internacional no son iguales. Debido que al hablar de comercio exterior se centra
en un bloque comercial o pais especifico, donde se lleva cabo las transacciones
comerciales entre el resto del mundo, en cambio al hablar de comercio
internacional se tiende a entender de las transacciones de los productos
globales, es decir, el cambio del precio de un bien es influenciado por los
aspectos econémicos que pase en el comercio internacional, todo depende de

gué manera se esté fluctuando las transacciones.

1.7. Regulaciones Arancelarias

Son las cuotas que se establecen en forma de porcentaje que determina el pago
de los impuestos que se tendera que pagar en el exterior por la transaccion ya
sea de importacion o exportacion de un cierto producto. Ley de comercio exterior
Articulos 12 al 14, ISEF 2004.(V & Vega, 2005)

Las regulaciones arancelarias que proponen y establecen los gobiernos de los
paises, son politicas comerciales efectivas, y que tienen la finalidad de proteger

a las industrias nacionales ante la competencia extrajera.
Tipos de aranceles®:

Y existen distintos tipos de aranceles, que se aplican los gobiernos a aquellos

gue exportan e importan:

o Ad-Valorem: Este aplica dependiendo del tipo de arancel de mercancia
que pertenezca y del lugar de origen.
o Especifico: Se fija de acuerdo a cada unidad de medida, es decir que no

se toma en cuenta el costo de la mercancia si no que el peso del mismo,

6 Consultado en Aranceles y medidas de regulacion y retricciones no arancelarias al comercio
exterior Universidas Autonoma del Estado de Hidalgo(UAEH)
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y de esta forma de determina el arancel que se le aplicara un impuesto
determinado.

o Mixto: Se determina de acuerdo a la combinacién de las anteriores. Por
lo que cabe mencionar que la mayoria de las exportaciones de las cuotas
son externas.

o Barreras al libre comercio (Proteccionismo): Altos aranceles a la

importacion

1.8. Literatura sobre agave-mezcal

El agave mejor conocido como maguey es originario de México, por lo que su
aprovechamiento ha sido de vital importancia econémica y cultural para las
diversas regiones en donde abunda, debido a los numerosos aprovechamientos
gue el hombre le ha dado a esta planta como fuente de alimento (gusano de
maguey, insectos), bebida (mezcal, tequila, agua miel, bacanora), medicina,
combustible, cobijo, fibras duras extraidas de las hojas (ixtle), entre otros
(Mendoza, 2007).

El acontecimiento de la produccion de la industria del mezcal remonta en el siglo
XVI, sin embargo, debido a la poca importancia que se le dio no tuvo el
crecimiento necesario para poder competir en el mercado con el resto de las
bebidas alcohdlicas. Cabe sefialar que hace tan solo 15 afios la produccion del
mezcal de manera artesanal era ilegal, por lo que se elaboraba de manera

clandestina (Financiera Rural, 2011).

Hoy en dia gracias a las diversas instituciones y dependencias gubernamentales,
gue se ha organizado para impulsar fuertemente esta industria. Entre los
principales esta la creacion de la Norma Oficial Mexicana, la Denominacién de
Origen, la creacion del Consejo Regulador del Mezcal y la Camara Nacional de
la Industria del Mezcal, que de alguna forma le han dado vida e importancia a

este producto (Financiera Rural, 2011)

De acuerdo a un estudio realizado por (Colunga & Zizumbo, 2007) tuvieron como
resultado que existen 74 especies de agave en México para la produccion de
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alimentos, fibras, y bebidas fermentadas y destiladas, de las cuales entre 43 y
53 se utilizan exclusivamente para la produccion de mezcal en 26 estados de la
republica. De acuerdo a (CONABIO, 2006) los agaves que mas utilizan para la
elaboracion de bebidas alcohdlicas o de destilacion es el agave tequilana o
agave azul (para la produccion de tequila) y Agave angustifolia o agave espadin
(para la produccion del mezcal), este ultimo es extensamente cultivado en el
estado de Oaxacay es la principal fuente de produccion de la mayoria del mezcal

gue se comercializa en México y en el mercado internacional.

En Oaxaca, es el estado en donde se utiliza mas especie para la produccion de
mezcal, debido que se emplean por lo menos 8 especies y numerosos cultivares
de los cuales no se ha hecho un inventario completo de ello (CONACYT-
AGARED-CIATEJ, 2017). En México existen sembradas 129,981 hectareas de
agave. De la cuales mas del 80% corresponde al cultivo del agave azul y el 15%
corresponde a la produccién de agave por distintas especies para utilizacion de
elaboracién de mezcal. Jalisco es el estado de mayor superficie sembrada de
agave, seguido por Guanajuato y el estado de Oaxaca ocupa el tercer lugar,
respectivamente (SIAP, 2021).

El mezcal se ha convertido en los ultimos afios uno de los productos mexicanos
mas comercializados en los mercados internacionales, lo que representa una
ventana de oportunidad para los productores y exportadores, debido a la alta
aceptacion y crecimiento en mercados como Estados Unidos (principal
importador de esta bebida), Espafia y Reino Unido. Es por ello que a la fecha se
ha llegado a convertir en el cuarto producto agroalimentario mas solicitado en el

extranjero, segun la Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural (SADER, 2019)

Por tanto, el mezcal representa un ascenso en las cumbres internacionales y sus
estadisticas son comprometedoras. Por lo que en los proximos afios se espera
consolidarse como una tendencia, por lo que la industria del mezcal debera de
prepararse en todos los ambitos y asi poder cubrir las exigencias del consumidor
nacional e internacional como es: calidad, autenticidad, identidad vy
sustentabilidad (COMERCAM, 2015).
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CAPITULO Il

ASPECTOS GENERALES DEL MEZCAL
En este capitulo se exponen los aspectos generales relacionado con el mezcal,
como es; su historia, categorias existentes, proceso de produccion,
Denominacioén de Origen, Norma Oficial Mexicana, entre otros. Su clasificacion,
clase y etiquetado para mercado nacional y de exportacion, finalizandose el
capitulo con la exposicion de la cadena productiva maguey-mezcal y sus
principales actores.

2.1.Historia del mezcal

El agave es uno de los principales vegetales que la ha dado a la humanidad
casa, vestido, sustento, asi como salud. Remontando de tiempos atras, los
grupos nomadas utilizaban el agave para extraccion de fibras, asi como de

alimento, por lo que a partir de la destilacion del agave surge el mezcal.

De acuerdo a los diferentes estudios realizados en relacion al mezcal coinciden
gue México es el principal productor de esta bebida alcohdlica, asi mismo el de
mayor nimero de variedades de agaves, sin embargo, cabe resaltar que con la
ayuda del hombre tiene presencia en los piases asiaticos y del mediterraneo,

para su proceso de explotacion. (Todo Mezcal, 2018)

El crecimiento y desarrollo del agave es en medio semidesértico y con poca
presencia de lluvia. La etapa de madurez del agave es a partir de las 6 a 8 afios;
dentro de sus hojas que como una mente se le conoce como pencas se
encuentran los nutrientes que le permite sobrevivir dentro del campo
semideseértico, asi mismo, dentro de ellas se encuentra el gusano magueyero
gue es utilizable para el acompafamiento del mezcal. Por tanto, el mezcal es el
resultado del proceso de destilacion de mostos fermentados de las pifias del

agave o maguey.

Uno de los acontecimientos del proceso prehispanico de la elaboracion del

mezcal, se dio a conocer debido a algunos hallazgos de hornos encontrados en
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el estado de Tlaxcala, donde llenaban estos hornos mediante rocas volcanicas
y de esta manera cocer las pifias del agave, al cabo de 3 dias se pasaba al
proceso de machacado en un cubierto espacio de madera, y como resultado de
ello se obtenia una masa que se hervia y el vapor que se producia se filtraba en
Su nuevo recipiente y de esta manera se obtenia el mezcal destilado.
(Gottdiener, 2010)

2.2.Mezcal

El mezcal es una bebida alcohdlica meramente mexicana 100% de agave,
resultado de la destilacion de jugos extraido de la cabeza maduras de los agaves
cocidos. Por tanto, el mezcal es un liquido de aroma y sabor obtenido del agave;
cabe resaltar que cada proceso de elaboracion tiende a tener diferentes
cualidades, dependiendo del tipo de region (clima, suelo, agua), asi como
maestro mezcalero, graduacion alcohdlica, entre otras. Otro de los aspectos que
esta permitido y autorizado por la Normas Oficial Mexicana-Especifico Mezcal y
la secretaria de economia es afadir endulzantes y colorantes al mezcal.

(Secretaria de Comercio y Fomento Industrial, 2016)

El mezcal se ha catalogado como una bebida meramente artesanal, debido a la
técnica y proceso de produccién 100% agave, destacando como el origen y el
principal productor a nivel nacional el estado de Oaxaca, cuyo proceso de
produccioén es a partir de la fermentacion y destilacion del agave. De acuerdo a
la Norma Oficial Mexicana, solo 14 especies de agave se pueden emplear para
elaborar del mezcal, por lo que en el mercado de bebidas alcohdlicas se puede
encontrar diversos tipos de acuerdo a la especie y método de elaboracion. A
partir del tipo de agave y los diversos procesos de postproduccién que se logra
obtener distintas categorias de mezcal, como son: Mezcal joven, reposado,
afiejo, tobala y cremas de mezcal. (MEZCAL OAXACA , 2015)

El mezcal mexicano cuenta con una Norma Oficial Mexicana que antes era
(NOM-070-SCFI-1994) ahora (NOM-070-SCFI-2016), cuyo objetivo principal es

regular la produccién y certificar la calidad de la bebida; a nivel nacional solo 9

17



estados pueden producir esta bebida; Oaxaca, Puebla, Guerrero, Durango,

Tamaulipas, Guanajuato, San Luis Potosi, Michoacan y Zacatecas.
2.3.Tipos de maguey

De acuerdo a la revista del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia
(CONACYT), los agaves son plantas perennes y monocarpicas, es decir, son
plantas que mueren después de florecer y producir sus semillas. Los agaves se
le dan diversos tipos de aprovechamiento dependiendo de la especie y region
en donde se producen, uno de ellos es la produccién del mezcal. Los agaves se
dividen en 2 subgéneros (Agave Yy Littea): el subgénero agave corresponde al
tipo que tiene como caracteristicas principales por sus inflorescencias en forma
de tallos y flores producidas en sub-paniculas (ramas que dan origen a flores
individuales). En cuanto a la Littea corresponde a la caracteristica de escapos
espigados, es decir, no tienen paniculas, sus flores se originan directamente del
tallo. (CONACYT, 2017)

Por tanto, para la elaboracién del mezcal, la especie que se utiliza es la del
subgénero agave, debido a los altos contenidos de azucares ferméntales, misma
gue es una de las materias primas para el proceso de destilacién, mientras que
el otro subgénero contiene grandes saponinas que el cual interfieren con la

fermentacion.

A continuacion, se presenta una breve descripcién de los principales tipos de
agaves con los que se elabora el mezcal, de acuerdo alas NOM's, exponiéndose
imagen de cada tipo de agave, con la finalidad de identificar diferencias y

semejanzas.
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Cuadro 1. Agaves mas comunes utilizados para la produccién del mezcal

TIPO DE ESPECIE CARACTERITICA

PLANTA

A. angustifolia | El maguey de mas amplia distribucion,
posible ancestro del maguey azul
tequilero y del henequén.

A. salmiana Del altiplano Potosino — Zacatecano,
regibn mezcalera integrada natural y
culturalmente.

A. durangensis | Utilizado para producir pulque y mezcal;
es exclusivo de Durango y Zacatecas

A. tequilana El vino mezcal de Tequila prescindi6 de
su primer nombre y so6lo guardé el de su
region de origen.

A. inaequidens | Mezcalero y pulguero asociado a
sustratos volcanicos del centro de
México.

A. cupreata Dulce y bronco como los mezcales y las
culturas de la cuenca del Balsas.

A. potatorum El tobala es de los magueyes silvestres
mas apreciados para mezcal en
Oaxaca.

Representa el 80% de los agaves
utilizados para elaborar este destilado
emblematico  mexicano. Principal
productor de esta especie el estado de
Oaxaca.

A. angustifolia
(Espadin)

Fuente: Elaboracion con informacién de CONABIO, 2005
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2.4.Proceso de producciéon del mezcal y envasado’

El proceso de elaboracion del mezcal es meramente artesanal, por lo que varia
de region en regién. Sin embargo, el proceso de produccién es mas o menos
homogéneo, que el cual comprenden las siguientes etapas:

2.4.1. Seleccion

Para el proceso de seleccion de los agaves debe tener alrededor entre 6 y 8
afos de maduracion de esta manera garantizar la calidad del mezcal que se va
a elaborar. Cuando el agave haya alcanzado el punto 6ptimo de maduracién se
tiende a realizar la cosecha y durante esta etapa se realiza la jima. La jima
cosiste en cortar y eliminar las hojas del agave quedado solo la médula,
posteriormente es separada de la tierra eliminado la raiz hasta dejar solamente

la pifia.
2.4.2. Coccidn

El proceso de coccion dura alrededor de 3 dias, las pifias son acomodadas en
el horno y las puertas se cubren con bagazo. Cada estado en donde se fabrica
el mezcal tienen un proceso de coccion diferente, la imagen que se muestra en
la cadena de proceso de produccion que se encuentra al final de este apartado,
corresponde al proceso de horneado caracteristico del altiplano potosino, el
proceso mas concurrido tanto en Oaxaca como en otros estados, que se realiza

en cavidad conicas hechas en la tierra, cubiertas con piedra y con lefia.
2.4.3. Machacado o molienda

Una vez gue la coccion de las pifias haya llegado a su punto ideal, son extraidas
y colocadas en un aro de piedras, esto para iniciar la extraccion de las mieles.

En el centro hay un poste vertical que conecta un eje a una enorme rueda de

7 Para el desarrollo de este tema se considerd informacién disponible del portal oficial de la
empresa Mezcal Benavente: https://mezcalbenavente.mx/el-mezcal--proceso.html
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piedra o madera. Esta rueda es arrastrada alrededor del aro por un tractor o

caballo.
2.4.4. Fermentacion

La pulpa de agave machacado resultante se trasporta por medio de piletas de
fermentacion cubiertas de madera, en habitaciones con temperatura controlada,
y se aflade un porcentaje de agua (5 a 10%). El tepache resultante de la mezcla,
se deja descubierto para que inicie su proceso de fermentacion natural, que por

lo general este proceso dura alrededor 4 a 30 dias.
2.4.5. Destilacion

Como ultimo proceso y para la obtencion del mezcal, el tepache, asi como los
sélidos y liquidos son trasferidos mediante un alambique de cobre. Un sombrero
de cobre se coloca arriba del alambique y la mezcla se calienta, evapora y
condensa lentamente a través de un serpentin que gota a gota deposita el

mezcal en un recipiente de recoleccion.
2.4.6. Envasado

Es la ultima fase del proceso, en este punto los mezcaleros estandarizan la
bebida mediante diferentes métodos de homogenizacién y estabilizacion del
mezcal. Primero estd el ajuste del grado alcohdlico de acuerdo a la
estandarizacion que exige la NOM del mezcal que debe estar de 36 a 55%

alcohol sobre el volumen.

Para mayor ilustracion, a continuacion, se presenta el siguiente diagrama del

proceso de elaboracion del mezcal:
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Imagen 1.Proceso de produccion del mezcal y envasado

Fuente: Elaboracion propia con datos de la pagina Oficial de la empresa Mezcal Benavente;
Disponible en: https://mezcalbenavente.mx/el-mezcal--proceso.html

2.5.Denominacion del origen del mezcal®

El 12 de diciembre de 1997, como objetivo de salvaguardar y garantizar la
calidad del mezcal se crea el Consejo Mexicano Regulador de Calidad del
Mezcal, A.C por lo que a partir de esta fecha los y las productoras del mezcal se
guiaron en los lineamientos operativos a lo establecido en la Norma Oficial
Mexicana (Norma Oficial Mexicana NOM-070-SCFI-1994) referentes a las

bebidas alcohdlicas en especifico al mezcal.

Cabe resaltar que esta norma recientemente ha sido modificada y presentada
por el Director general de norma y que es publicada en el DOF el 23 de febrero
del afo 2017, (NOM-Mezcal) 2016 Bebidas Alcohdlicas-Mezcal-

Especificaciones, misma que entro en vigor el 24 de abril de este mismo afio.

8 Consultada en la pagina oficial del Consejo Regulador del Mezcal, recuperado en:
https://www.crm.org.mx/denominacion.php
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Los productores del mezcal, para que tenga un certificado de la NOM- Mezcal,
tiene que cumplir con todos los reglamentos y lineamientos de esta misma, y
tiene como vigencia un afio, misma que durante este tiempo el organismo tiene
la responsabilidad de verificar permanente todo el proceso que va desde la
produccion hasta la comercializacion y que se cumpla a lo establecido en dicha
norma. De igual forma son los mismos procesos para la certificacion a la unidad
de produccion para los productos a granel (méximo 1 afio), asi como el producto
envasado para la venta nacional (vigencia indefinida) o para exportacion
(vigencia de 3 meses), mediante estas certificaciones el mezcal garantiza al
mercado y al consumidor un producto original, autentico, calidad y competente

para las deméas marcas con la inclusion del sello en cada producto envasado.

Una de las caracteristicas que recalca mucho la Secretaria de Economia (SE)
con respecto a la Denominacion de Origen, es la importancia que tiene en el
desarrollo local, debido que la procedencia o el lugar de fabricacién, tiende a
fortalecer la identidad y tradicibn de las regiones, y que contribuye a la
generacion de empleos directos para la region, mitigando la problematica de la

migracion.

De igual forma la produccién del mezcal, se ha convertido en un factor importante
para el desarrollo econémico regional, principalmente en zonas marginadas,
debido que existe pequefios productores que sus ingresos depende
principalmente de esta actividad econémica, por lo que gracias al crecimiento de

esta industria obtienen grandes beneficios. (SE, 2015)

A continuacion, en el siguiente cuadro se muestra los 9 estados incorporados a
la Denominacion de Origen del Mezcal y su participaciébn por numero de

municipios:
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Cuadro 2. Estados que cuentan con la Denominacién de Origen del Mezcal

ANO DE No. DE PORCENTAJE
ESTADOS INCORPORACION A MUNICIPIOS DEL ESTADO
LA DOM
Oaxaca 1994 570 100
Guerrero 1994 81 100
Durango 1994 39 100
San Luis Potosi 1994 58 100
Zacatecas 1994 58 100
Guanajuato 2001 2 4
Tamaulipas 2003 11 25
Michoacan 2012 29 26
Puebla 2015 115 53
Total 693

Fuente: Consejo Reglador del Mezcal (CRM) 2017, Informe 2017 del Consejo Regulador del
Mezcal. Recuperado de: http://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME2016.pdf

2.6.NORMA Oficial Mexicana NOM-070-SCFI-2016, Bebidas alcohélicas-

Mezcal-Especificaciones °

La Norma Oficial Mexicana corresponde o hace referencia a la certificacion de
Denominaciéon de Origen del mezcal, misma que es emitida y como principal
titular el gobierno mexicano, de esta manera toda aquella persona fisica o moral
gue su actividad econémica corresponde a la elaboracion del mezcal sea

regulado bajo los términos reglamentarios de la NOM.

Por tanto, las siguientes especificaciones como objeto de esta NOM seran apto
cuando la elaboracién del mezcal sea utilizada materias primas, asi como
ingredientes de calidad sanitaria e higiene. De esta manera asegurar y garantizar

gue el producto a comercializar al mercado se apto para su consumo humano.

Por consiguiente, esta NOM es aplicable para los siguientes tipos de agaves con

el que se elabora el mezcal:

9 Para poder desarrollar este tema fue necesario la consulta de la NORMA Oficial Mexicana
NOM-070-SCFI-2016, Bebidas alcohdlicas-Mezcal-Especificaciones, misma que emite el Diario
Oficial de la Federacion.
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e Agave Angustifolia Haw (maguey espadin)

e Agave Esperrima jacobi, Amarilidaceas (maguey de cerro, bruto o cenizo)
e Agave Weberi cela, Amarilidaceas (maguey de mezcal)

e Agave Patatorum zucc, Amarilidaceas (maguey de mezcal)

e Agave Salmiana Otto Ex Salm SSP Crassispina (Trel) Gentry (maguey

verde o mezcalero)
2.6.1. Clasificacion

Las clasificaciones del mezcal se determinan de acuerdo al porcentaje de
carbohidratos provenientes del agave que son utilizables para la elaboracién del

mezcal:
Tipo I: Mezcal 100% agave.

“Es aquel producto que se obtiene de la destilacion y rectificacion de mostos
preparados directa y originalmente con los azucares de las cabezas maduras de
los agaves “Campo de Aplicacion”, previamente cocidas y sometidas a
fermentacion alcoholica con levaduras. Este tipo de mezcal puede ser joven,

reposado o afnejo”.
Tipo Il.- Mezcal.

“Es aquel producto que se obtiene de la destilacion y rectificacion de mostos en
cuya formulacién se han adicionado hasta un 20% de otros carbohidratos
permitidos por las disposiciones legales correspondientes. Este tipo de mezcal

es joven, reposado o afiejo”.
2.6.2. Categorias

De acuerdo con el proceso especifico utilizado de coccién del maguey o agave,

molienda, fermentacion y destilacion, se obtienen tres categorias de Mezcal:
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Cuadro 3. Categorias de Mezcal
Mezcal En esta categoria se implementan equipos modernos en el proceso de
elaboracion, con la finalidad de obtener un mayor rendimiento del
maguey Y eficientes recursos.

Mezcal Representa més del 85% del mezcal en el mercado, cada productor se

Artesanal involucra en la creacién de lotes que tarda aproximadamente un mes
en ser producidos desde que el maguey es cortado.

Mezcal Se caracteriza por implementar herramientas hechas con materiales

Ancestral que los productores siempre han tenido a su alcance, como barro y

madera. Las producciones son muy limitadas.

Cuadro 4. Clases de Mezcal

Clases Descripcidn Imagen
Mezcal Envasado después de terminar la segunda ik
P
Blanco y destilacion*. _ _ o =
Joven Incoloro y translucido que no es sujeto a ningdn tipo Wi
de proceso posterior. :
Mezcal estabilizado en recipiente de vidrio mas de 12 %
meses, bajo tierra 0 en un espacio con variaciones ¥
Madurado . o I
o minimas de luminosidad, temperatura y humedad.
en Vidrio {
=
‘e
Contenido en barricas de roble blanco por 6 meses
Reposado ~
o hasta 1 afio.
Mezcal que debe permanecer mas 5 afios 0 mas en
recipientes de madera que garanticen su inocuidad
Afejo de capacidades menores a 1000 L, en un espacio con
variaciones minimas de luminosidad, temperatura y
humedad.

Mezcal al que se debe incorporar directamente
ingredientes para adicionar sabores, tales como
Abocado gusano de maguey, limén, miel, naranja, mango,
con entre otros, siempre que estén autorizados por el
Acuerdo correspondiente de la Secretaria de Salud,
asi como en la NOM-142-SSA1/SCFI-2014. D
Nota: De acuerdo al CRM y a la NOM-070, el nombre que recibe la primera destilacion del agave
se le conoce como “Shishe” que consiste en un mezcal de 50° de alcohol o incluso mayor, que
recibe como nombre mezcal de punta. En una segunda destilacion se obtiene un producto de
mayor calidad, de acuerdo a las exigencias del mercado y de la NOM.
Fuente: Elaboracién propia con informacion de la Norma Oficial Mexicana 070.
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2.6.3. Etiquetado

El envase debe ostentar una etiqueta, cuya informacién debe ser legible a simple
vista. Se pueden utilizar letras mayusculas o minusculas de forma indistinta,
salvo en los casos en que esta Norma Oficial Mexicana u otros instrumentos

juridicos dispongan lo contrario.

La informacién que se exprese en las etiquetas debe ser veraz, comprobable y
exenta de textos, frases, imagenes, marcas y otras descripciones que induzcan
o0 puedan inducir a error o confusion por engafiosas o abusivas. Debe estar
exenta de denominaciones, leyendas, nombres comerciales, clases y categorias

asociadas o correspondientes a otras bebidas alcohdlicas.

Etiquetado para venta nacional

a) Marca en la superficie principal de exhibicién.

”

b) La leyenda: “Mezcal’, “Mezcal Artesanal”’ o “Mezcal Ancestral” segun su categoria.

LTS LTS ” o« ”

¢) Laleyenda: “Joven” o “Blanco”, “Madurado en Vidrio”, “Reposado”, “Afiejo”, “Abocado
con” o “Destilado con” segun su clase, en la superficie principal de exhibicion.

d) Laleyenda: “100 % Maguey” o “100% Agave”, en la superficie principal de exhibicion.

e) Contenido neto, en la superficie principal de exhibicién, de acuerdo con lo establecido
en la NOMO030-SCFI-2006.

f) Por ciento de alcohol en volumen en la superficie principal de exhibicién, debiendo
aparecer a simple vista y debe abreviarse % Alc. Vol.

g) La leyenda: DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA, en letras mayusculas.

h) El nombre del estado de la Rep. Mexicana en donde fue producido el Mezcal.

i) Nombre o razén social, domicilio fiscal y R.F.C. de productor autorizado envasador o
comercializador titular.

j) Laleyenda Hecho en México o Producto de México.
Etiquetado para exportacion

Independientemente del cumplimiento de los requisitos que impongan las leyes del pais
al cual se exporte, se debera incluir:
a) Marca en la superficie principal de exhibicion.

b) Laleyenda: “Mezcal”, “Mezcal Artesanal” o “Mezcal Ancestral” segun su categoria.
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c) La leyenda: “Joven” o “Blanco”, “Madurado en Vidrio”, “Reposado”, “Afejo”,
“Abocado con” o “Destilado con” segun su clase. Esta informacién podré traducirse
al idioma del pais en donde se comercialice el producto.

d) Laleyenda: “100 % Maguey” o “100% Agave”.

e) El nombre cientifico o tradicional (de uso comun) del maguey o agave empleado
debe seialarse en la etiqueta.

f) Laleyenda: DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA, en letras mayusculas.

g) Elnombre del estado de la Republica Mexicana en donde fue producido el Mezcal.

h) Nombre o razon social, domicilio fiscal y R.F.C de productor autorizado, envasador
0 comercializador titular.

i) Cada envase debe llevar grabada o marcada la identificacién del lote a que
pertenece que permita su rastreabilidad.

j) Laleyenda Hecho en México o Producto de México.

En la siguiente figura se muestra el etiquetado correspondiente para la venta

nacional y para exportacion de acuerdo al Consejo Regulador del Mezcal:

Imagen 2. Etiquetado para la venta nacional y para exportacion
EN TU BOTELLA DE MEZCAL

* ° Marbete SAT

iv—

< su con el cédigo unico
por botella en nuestro sitio web www.crm.org.mx, o
© escaneando el cédigo QR @ Exado. Producsos
*Durango
«Tamaulipas
sGuanajusto
. *Michoacan
-~ Y 0 % DE ALCOHOL
VOLUMEN
onunbv-dolnnwyymn. : | *
~ Contraetiqueta
O Lavends Joox ® DATOS DEL PRODUCTOR/
100% Maguey ENVASADOR/ COMERCIALIZADOR
100% Agave o & pex MASUEY *Nombre «Correo
*Direccion *RFC
o Categoria *Teléfono
*Mezcal * % MEZCAL ARTESANAL
«Mezcal Artesana o m® BLANCO
K Yertmntey S AT R = <7
Mezcal Ancestral .!-' me ° @@ @ g -
© case o ] i EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE
sSoven/Blanco L 8 | PRODUCTO ES NOCIVO PARALAS:LUD
'« MEZCAL :
CUNaEe RESLAR S — — ==
— XRECA —— 0 Datos del Productor,
it Envasador y/o |
*Madurado en Vidrio L e X SR Comercializador \
. |
o Nombre/Logo - b peerebbl e
de la Marca e i e oﬁmboloi.
de Prohibicién
° LEYENDA @ " ) rod U @
DENOMINACION = Logo Oficlal o Leyenda ° |
DE ORIGEN PROTEGIDA o Hecho en México ®
CONTENIDO NETO <
o —_ W G Leyenda Precautoria
—

Fuente: CRM, recuperado de: https://www.oaxaca-mio.com/mezcalesdeoaxaca/crm/
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2.7.Cadena Productiva Maguey-Mezcal

La cadena productiva tiene su proceso inicial desde la extraccion de la materia
prima, asi mismo todo el proceso de fabricacion del producto hasta llegar al
consumidor final. En el caso particular del mezcal, abarca cinco eslabones

productivos: Viverista, Agricultor, Productor, Envasador y Comercializador.

Viverista: El CRM, considera como a esta persona ya sea fisica o moral, como
la parte inicial del proceso productivo, cuya actividad principal es la reproduccion,
comercializacion y cuidado correspondiente de magueyes, durante el primer afio

por medio de viveros.

Agricultor: El segundo eslabon, corresponde a las actividades que realiza el
agricultor, que de igual forma puede ser una persona fisica o moral, cuya
principal actividad dedicada al cultivo de maguey utilizado para la produccién de

mezcal.

Productor: El tercer eslabén, ya sea persona fisica o moral, que se dedica a la
produccién del mezcal, resaltando que esta persona tiene que tener tanto los
conocimientos previos para la elaboracién de este producto, asi como la
infraestructura necesaria. Cabe resaltar que, en esta etapa, se lleva a cabo todo
el proceso de producciéon, que va desde cosecha, cocimiento, molienda,

fermentacion y por dltimo la destilacion.

Envasador: Cuarto eslabdn, ya sea persona fisica o moral, correspondiente a
las actividades del envasado del producto en diferentes presentaciones, asi
como empaque y documentacion e infraestructura necesaria para el envasado

del mezcal.

Comercializador: Quinto eslabon, de igual forma correspondiente de acuerdo a
la figura juridica ya sea persona fisica o moral, cuya actividad principal es la
comercializacién del mezcal, misma que cuenta con el registro en México ante

el IMPI (Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial), con su respectiva
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normatividad y documentacion necesaria para comercializar, y que haya sido

envasado y producido bajo certificacion.

En la siguiente figura se puede apreciar la cadena productiva correspondiente
del mezcal, cabe resaltar, que hasta el afio 2013 el registro de viveristas no se
consideraba en el eslabon, sin embargo, el proceso productivo lo requirio. (CRM,
2015)

Imagen 3. Cadena productiva de la industria del mezcal

Fuente: Elaboracion propia con datos del Informe 2015, Consejo Regulador del Mezcal,
Denominacién de Origen. Recuperado de: http://mimezcal.com/mimezcal-

ligas/mimezcal CRM informe 2015.pdf

2.7.1. Problematica de la cadena productival®

La produccion del mezcal es meramente artesanal, por lo que gran parte de los
productores lo comercializan a granel, sin marca, sin envasar, mientras que los
intermediarios o envasadores lo acopian, lo homogenizan y lo envasan como un
solo producto, situacion que provoca un problema para esta cadena

agroindustrial, quedado atras la diferenciacion de calidad del mezcal.

De acuerdo al estudio realizado por la Financiera Rural en el afio 2011, destaca
las siguientes probleméaticas en este sector de acuerdo al plan rector producto
maguey-Mezcal en especifico en el estado de Oaxaca.

10 pPara el desarrollo de este tema se utilizoé fue necesario la consulta del Plan Rector Producto
Maguey-Mezcal del estado de Oaxaca, desarrollada por la Financiera Rural en el afio 2011
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Uno de los mayores problemas que enfrento la industria del mezcal,
derivado de la crisis que enfrento la industria tequilera (1999-2003). Esto
a raiz de la falta de materia prima que enfrentaban los tequileros por lo
gue varias empresas comenzaron a procesar otros agaves no permitidos
por la NOM del Tequila, para evitar ser sancionados por el control del
Consejo Regulador del Tequila (CRT) dejaron de manejarlo como
“Tequila” y lo denominaron “Destilado de Agave”. Debido a su bajo precio
y su amplia disponibilidad estos productos han tenido auge en el mercado
nacional. El mezcal ha enfrentado problemas para competir con éxito con
los destilados de agave, lo cual es un grave problema.

Otro de los aspectos que influenciado en la problemética de esta cadena
es Falta de vinculacion de los productores con empresas envasadoras
de mezcal, lo que no asegura la colocacién del producto a un precio
adecuado.

Baja eficiencia productiva debido a no contar con infraestructura
adecuada, ya que en muchos casos se utilizan practicas tradicionales
poco eficientes y se tiene una baja capitalizacion de las unidades.
Dificultad para acceder a financiamiento, debido a que no cuentan con
activos de alto valor que puedan ofrecer como garantia.

Falta de capacitacion y asistencia técnica

Costos de produccion elevados y bajos precios

En muchos casos, la produccion de mezcal es complementaria para los
productores, lo que repercute en la disponibilidad de mezcal.
Dificultades de los productores para incorporarse al COMERCAM, debido
a la falta de recursos econémicos para cubrir los derechos y pago de
servicios; el desconocimiento y confusiones por parte del productor
respecto la NOM-070-SCFI-94 y a los tramites y requerimientos a
satisfacer ante el organismo.

Predominio de la comercializacion del mezcal a granel, en los mercados
locales y regionales, sin control alguno.

Desconocimiento de los canales de comercializacion.
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CAPITULO Il

IMPORTANCIA ECONOMICA DEL AGAVE MEZCALERO
El objetivo del capitulo es describir el sector del agave mezcalero en México y
del estado de Oaxaca como principal productor de esta especie, asi como el
comportamiento de las principales variables de la produccion, estados
productores y su participacion en la produccion nacional en el periodo 2010-
2020.

3.1.Descripcion del sector mezcalero en México

El mezcal se ha catalogado como una bebida emblematica y muy representativa
a nivel nacional e internacional, pues bien, gracias a la Denominacion de origen
y a la NOM-070 que se ha encargado de certificar y vigilar el proceso de
produccién correcto de esta bebida, garantizando un producto de calidad para el
mercado y consumidor. El mezcal es una de las bebidas que tiene anclaje
territorial, es decir, guarda una autenticidad de sabor, color, aroma, asi como su
esencia de producto 100% artesanal, por tanto, todas estas caracteristicas se
deben al espacio geogréfico en el que fue cultivado y el saber hacer de las
personas que lo producen. A nivel nacional la industria tequilera y mezcalera
constituye la segunda actividad econdmica mas importante dentro del rubro de
las bebidas alcohdlicas, solo por debajo de la industria cervecera, de acuerdo a
datos del Instituto Nacional de Estadistica y Geografia (INEGI).

Por tanto, la produccién del mezcal ha sido creciente debido a la demanda a
nivel nacional e internacional, por lo que las diversas cadenas de proveedurias
se han ido organizado incorporando a pequefios productores, de esta manera
poder acaparar la demanda que requiera el mercado. Asi mismo, se incorporan
a estos pequefios productores, con el fin de apoyarlos, debido que presentan
ambiente de pobreza y principalmente de insuficiencia de informacién para poder
colocar sus productos en el mercado. A nivel nacional ha aumentado el nimero
de organizaciones de mezcaleros, debido a los altos costes para el

posicionamiento en almacenes, asi como la dificultad en la realizacién de
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tramites para los pequefios productores, empezando por la certificacion de
palenques, para darse de alta en la Secretaria Hacienda y Crédito Publico
(SHCP), asi como la creacién y difusion de marca, es por ello que han optado
esta estrategia para minimizar costos y maximizar los beneficios, dividiendo los
trabajos y eliminando a los intermediarios en la cadena de la comercializacion,

gue tienden a comprar el producto a granel ofreciendo precios bajos.

3.2.Comportamiento de las principales variables de la produccion de

agave mezcalero en México, 2010-2020

Para poder indagar el estudio de la produccion del agave mezcalero a nivel
nacional, se tomaron las variables como la superficie sembrada, cosechada, el
volumen de la produccién, rendimiento, precio medio rural, y el valor de la
produccion, de esta manera conocer el comportamiento que ha tenidos estas
variables en los ultimos afios. A continuacién, en el siguiente cuadro se muestra
los datos sobre el comportamiento de las principales variables econémicas y

productivas del agave mezcalero a nivel nacional.

Cuadro 5. Comportamiento de las principales variables de la produccion de
agave mezcalero en México (periodo 2010-2020 riego + temporal)

Valor

Superficie (Ha) Produccion*
PMR*($) (%)

Produccion | Rendimiento Base Base
Periodo |Sembrada | Cosechada (Ton) (ha) 2017=100 2017=100
2010 25,604.89 | 6,378.50 | 398,073.54 62.41 1,363.91 542,936.77
2011 26,865.22 | 6,665.80 | 423,188.84 63.49 1,191.98 504,436.20
2012 22,186.44 | 3,978.78 | 260,127.76 65.38 1,412.56 367,448.64
2013 22,391.45 | 3,645.38 | 246,326.18 67.57 1,477.34 363,906.72
2014 20,920.05 | 3,409.59 | 217,784.61 63.87 2,204.16 480,031.47
2015 19,179.92 | 3,526.30 | 204,008.02 57.85 2,694.88 549,776.79
2016 18,657.87 | 3,598.40 | 208,116.50 57.84 2,719.52 565,977.95
2017 19,055.03 | 4,389.12 | 220,633.05 50.27 3,998.42 882,183.81
2018 14,460.78 | 5,360.97 | 303,382.93 56.59 5,891.00 1,787,228.54
2019 17,761.87 4,758.22 | 274,125.34 57.61 4,831.37 1,324,399.52
2020 19,016.80 | 6,162.87 | 393,604.65 63.87 4,952.89 1,949,477.90

TMCA -2.93 -0.34 -0.11 0.23 13.76 13.64
PROMEDIO | 20,554.57 | 4,715.81 | 286,306.49 60.61 2,976.19 847,073.12

*Nota: EI PMR y el Valor de la Produccion estan deflactados a precios reales con el INPC (indice

Nacional de Precios al Consumidor) tomando como base el afio 2017.

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON
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Superficie sembrada y cosechada:

Haciendo un andlisis de la superficie sembrada del agave mezcalero en México,
de acuerdo al afio de estudio, se puede observar que hubo una reduccién muy
significativa del 26%, pasando de una superficie sembrada del 2010 de un total
de 25,604.89 (Ha) a 19,016.80 (Ha) para el 2020. La superficie sembrada
promedio para éste periodo fue de 20,554.57 (Ha), registrandose una Tasa
Media de Crecimiento Anual (TMCA) del - 2.93%, que en términos absolutos
seria una reduccion de 6,587 Ha.

Haciendo el analisis en cuanto a la variable superficie cosechada, tiende a
presentar una caida del 4% en el periodo del 2010 al 2020, registrando una
TMCA del -0.34%, que en términos absolutos hablamos de una reduccion del
215 Ha. A pesar que la superficie sembrada disminuy6 en gran relevancia, la
superficie cosechada se mantuvo casi al margen a los afios anteriores, esto
debido que los rendimientos fueron de suma importancia al mantenerse en un

promedio de 60 toneladas por ha durante el periodo.

Gréfica 1. Superficie sembrada y cosechada (Ha) de agave mezcalero
2010-2020
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Fuente: Elaboracién propia con datos del SIAP-SIACON

Volumen de produccion de agave mezcalero

En cuanto a la produccion de agave mezcalero del periodo comprendido del

2010 al 2020, se puede observar que hubo una reduccion ligera del 1.12%,
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habiendo una produccion el afio 2010 del 398,073.54 (Ton) y para el afio 2020
del 393,604.65 (Ton). A nivel nacional se tuvo una produccion promedio del
286,306.49 (Ton), siendo en el afio 2011 con la de mayor produccion de
423,188.84 (Ton), con un rendimiento del 63.49 por hectarea, cabe destacar que

en este afo no fue el de mayor rendimiento de acuerdo al afio de estudio.

Para el afio 2012, como se puede apreciar en la grafica, hubo una caida
importante que redujo en un 38.5% la produccién respecto a 2011, debido a una
reduccion en la superficie sembrada que paso de 26 a 22 ha y esto a pesar que
los rendimientos mejoraron, para los proximos afios se mantuvo constante hasta

el 2020 que recupera una produccién considerable.

Como se puede observar que la produccién en el periodo 2012 al 2019 tuvo una
caida muy significativa, esto a raiz que el estado de Oaxaca se presentaron
problemas de tipo socioeconémico y productivo causado por la presencia de
tequileros en la region mezcalera, lo que ocasiono que varios productores
detuvieron su actividad de manera indefinida. El estado de Oaxaca es el principal
productor de agave mezcalero en México, por lo que cualquier problema que
presente repercute a nivel nacional.

Gréfica 2. Produccién de agave mezcalero modalidad Riego-Temporal
(Miles de Toneladas 2010-2020)
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Fuente: Elaboracién propia con datos del SIAP-SIACON
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Rendimientos de agave mezcalero

El rendimiento histérico de la produccidn del agave mezcalero ha mostrado una
tendencia constante, registrando en el periodo de analisis con una cifra de 60.61
toneladas por hectarea en promedio, con una TMCA del 0.23%. De acuerdo al
analisis de estudio se puede observar que el rendimiento mas alto se presento
el afio 2013 con un rendimiento del 67 (Ton/Ha), sin embargo, la produccion para
este aflo no fue el caso, al contrario, se redujo a un mas con respecto al afio

2011, como afio de referencia con el valor mas alto de la produccion historica.

Grafica 3. Rendimientos de agave mezcalero en México 2010-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

El Precio Medio Rural (PMR) de agave mezcalero

De acuerdo al periodo de analisis, en la grafica siguiente se puede apreciar el
comportamiento creciente que ha tenido el PMR del agave mezcalero a nivel
nacional, tomando como referencia para deflactar el afio 2017 como base 100;
el precio promedio que mantuvo durante este periodo fue de $2,976.19 ($/Ton),
con un incremento significativo del 263 % en los afios extremos, siendo el PMR
para el 2010 de $1,363.91 ($/Ton) y cerrado en el afio 2020 con $4,952.89
($/Ton), registrando una TMCA del 13.76 %. En los Ultimos 2 afios como se
puede observar que el PMR tuvo una disminucion, esto debido a la contingencia
sanitaria ocasionada por el Covid-19, lo que provocé un gran cierre de negocios,

locales y la detencion en la produccion de materia para la produccion de mezcal.
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Gréfica 4. El Precio Medio Rural (PMR) de agave mezcalero 2010-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Valor de la Produccion (miles de Pesos)

En cuanto al valor de la produccién de acuerdo al periodo de andlisis, en términos
reales (aflo base 2017) se ha mantenido con una tendencia creciente, con una
TMCA del 13.64%, mostrando un crecimiento significativo del 260% en el periodo

2010-2020, obteniéndose un promedio anual de $847 millones de pesos.

En los dltimos 10 afios de analisis, como se puede observar en la grafica el valor
de las producciones ha mostrado un crecimiento muy acelerado, esto es a raiz
del incremento en la demanda de la materia prima para la elaboracion del
mezcal, sin embargo, los dltimos 2 afios muchas de las economias fueron
afectadas por la contingencia sanitaria, y en este caso no es la excepcién para

los productores de agave mezcalero.

Gréfica 5. Valor de la Produccién (miles de Pesos) 2010-2020

2,500,000.00
2,000,000.00
1,500,000.00
1,000,000.00

500,000.00

0.00
2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

e \/alor Produccién (miles de Pesos) Base 2017=100

Fuente: Elaboracién propia con datos del SIAP-SIACON

37



3.3.Principales estados productores de agave mezcalero en México
2010-2020

De acuerdo al Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera (SIAP), en
México la superficie sembrada de agave mezcalero comprendida en el periodo
2010-2020, en promedio fue 20,554.57 Hectareas, concentrandose el 95% de
esta superficie en 6 estados: Oaxaca, Guanajuato, Michoacan, Puebla, Guerrero
y Durango, se tomaron estos 6 estados a nivel nacional debido que cuentan con
la Denominacion de Origen y certificacion para producir; cabe resaltar que el
resto de los estados que cuentan con la certificacion en los ultimos 10 afios ya

no tienen una activa participacion en la produccién de este cultivo.

Cuadro 6. Principales estados productores de agave mezcalero en México
2010-2020

SHRELCIETt Produccidn | Rendimiento FIVIRE) Valprr .

Sembrada | Cosechada (Ton) (ha) S Produccion® ()

2017=100 | Base 2017=100
Promedio | Promedio | Promedio Promedio |Promedio Promedio
Nacional 20,554.57 | 4,715.81 | 286,306.49 60.61 2,976.44 847,073.12
Oaxaca 9,988.24 2,673.96 | 165,070.21 62.07 2,192.88 319,582.12
Guanajuato | 6,075.64 665.00 34,058.42 28.54 5,164.00 310,307.10
Michoacéan | 1,318.74 473.60 34,658.32 78.07 2,157.92 61,187.60
Puebla 378.58 261.03 23,853.97 94.38 1,347.50 33,429.39
Guerrero 1,274.36 397.05 15,003.34 39.14 2,168.94 50,069.63
Durango 338.73 9.27 509.46 21.19 2,503.12 2,503.12
Resto 1,180.27 235.90 13,152.77 53.90 2,589.06 18,941.86

*Nota: EI PMR y el Valor de la Produccion estan deflactados a precios reales con el INPC (indice
Nacional de Precios al Consumidor) tomando como base el afio 2017.
Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP

Para el caso de la produccion, en el periodo se produjeron en promedio 286 mil
toneladas a nivel nacional, de las cuales el 95% se concentraron en los 6 estados
productores, destacando al estado de Oaxaca con una participacion del 58%, y
como segundo mayor productor el estado de Guanajuato y Michoacan con un

12% respectivamente.

En México en el periodo 2010-2020 la produccion de agave mezcalero genero
un valor de $847 millones de pesos, con aportacién del 98% de los estados

productores de este valor, siendo los de mayor aportacion el estado de Oaxaca
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con un 40%, siguiéndolo el estado de Guanajuato con el 39 % y Michoacan en

una menor proporcién en un 8 %, respectivamente.

Gréafica 6. Participacion estatal en la produccion de agave Mezcalero en
México 2010-2020
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Fuente: Elaboracién propia con datos del SIAP

3.4.La produccién de agave mezcalero en el estado de Oaxaca, como

principal estado productor en México 2010-2020.

La industria del mezcal es uno de las actividades con los que cuenta el estado
de Oaxaca, misma que cuenta con la Denominacién de Origen y debido a sus
propias caracteristicas climatoldgicas, favorece para la produccion de agave y el
mezcal, lo que ha posicionado al estado como la entidad de mayor participacion

en la produccion a nivel nacional.

La importancia de la industria mezcalera en el estado de Oaxaca radica en la
generacion de empleos directos e indirectos, debido que por su localizacion es
considerado como zona marginada de acuerdo al INEGI, por lo que a partir de
esta actividad pequefios productores y jornaleros obtienen un ingreso

econdémico.

En el siguiente cuadro, se muestra el comportamiento de las variables de la
produccion del agave mezcalero del estado de Oaxaca, como principal productor

de esta especie.
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Cuadro 7. Comportamiento de las principales variables de la produccién de
agave mezcalero del estado de Oaxaca periodo 2010-2020

- *Valor

. Superficie (ha) Producciéon |Rendimiento | *PMR ($) | Produccién
Periodo _

Sembrada | Cosechada (Ton) (ha) Base=2017 (%)
Base=2017
2010 14,759.00 5,874.00 356,402.44 60.67 1,226.3 437,066.1
2011 14,516.01 5,529.00 329,411.79 59.58 1,153.5 379,975.1
2012 10,288.75 2,917.38 178,396.56 61.15 1,419.6 253,243.4
2013 9,187.29 2,127.82 132,352.28 62.2 1,587.5 210,102.9
2014 8,587.39 2,138.59 134,869.61 63.06 2,142.5 288,957.4
2015 7,748.26 1,199.00 72,704.67 60.64 2,541.2 184,756.7
2016 8,211.07 1,547.10 94,907.81 61.35 2,647.9 251,301.6
2017 8,077.73 1,390.72 86,031.39 61.86 2,644.0 227,466.1
2018 8,100.58 1,563.17 97,777.74 62.55 2,604.9 254,701.2
2019 9,843.22 2,326.72 149,404.21 64.21 3,035.6 453,531.6
2020 10,551.38 2,800.05 183,513.78 65.54 3,359.2 616,464.9

TMCA -3.30 -7.14 -6.42 0.78 10.60 3.50
PROMEDIO | 9,988.24 2,673.96 165,070.21 62.07 2,214.74 323,415.20

*Nota: EI PMR vy el Valor de la Produccion estan deflactados a precios reales con el INP (indice
Nacional de Precios al Consumidor) base 2017.
Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Superficie sembrada y cosechada

Como se puede observar en la gréfica, la superficie sembrada del agave
mezcalero en el estado de Oaxaca disminuy6 en el periodo de andlisis, pasado
14 mil hectareas a 10 mil hectareas para el afio 2020. Durante este periodo la
superficie sembrada de agave en promedio fue cerca de las 10 mil hectéareas,
presentdndose una TMCA negativo del 3%, lo que, en términos absolutos, la

siembra se redujo en 4 mil hectareas.

El estado de Oaxaca, a nivel nacional es el de mayor superficie sembrada con
un total de 109 mil hectareas con respecto al total nacional de 226 mil hectéareas,
dedicada al cultivo de agave mezcalero, teniendo una participacion del 47% a
nivel nacional en el periodo de analisis. La superficie sembrada restante que es
53 % lo contribuye el resto de los estados que son Guanajuato, Puebla, Guerrero,

Michoacan, Tamaulipas, Durango.

En cuanto a la superficie cosechada, para el periodo de analisis, de igual forma
presento una reduccion muy significativa del 47%, pasando de 5,874 a 2,800 mil
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hectareas para el afio 2020. La superficie cosechada promedio que se obtuvo
durante este periodo fue de 2,673 mil hectareas, en cuanto a la TMCA para este
periodo presento una disminucion del 7.1%, que en términos absolutos

representa una reduccion de 3,074 hectareas.

Grafica 7. Superficie sembrada y cosechada (Ha) de agave mezcalero del
estado de Oaxaca 2010-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Produccion.

De acuerdo a nuestro periodo de andlisis, la produccion del agave mezcalero en
el estado de Oaxaca ha tenido una tendencia decreciente, sufriendo una caida
significativa, pasado de 356,402 a 183,313 toneladas para el 2020, presentado
una reduccion del 36%. El afio de mayor produccién de este periodo se presentd

en el afio 2010, consecuente del alza que presento la superficie cosechada.

De acuerdo a la Revista Mexicana De Ciencias Agricolas (Sanchez A. D, 2015),
la disminucién de la produccion de agave mezcalero en el estado de Oaxaca, se
debid a una problematica de tipo socioeconémico y productivo causado por la
presencia de tequileros en la region mezcalera, que interfirieron en las formas
de industrializacion de elaborar el mezcal, es por ello que varios productores de

la regién suspendieron indefinidamente sus actividades.

Sin embargo, sigue siendo uno de los estados con mayor participacién a nivel

nacional, lo que refleja la gran importancia que tiene en el suministro de materia
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prima a la industria mezcalera, por consecuente cualquier problematica que

presente el estado en la produccion, repercutird a nivel nacional.

Grafica 8. Produccién (Ton) de agave mezcalero del estado de Oaxaca
2010-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Rendimiento

En cuanto a los rendimientos presentados en el estado de Oaxaca en la
produccién del agave mezcalero, como se puede observar en la gréafica ha sido
fluctuante; comparando con el rendimiento a nivel nacional, Oaxaca presenta los

mismos rendimientos, con un promedio de 62 toneladas por hectarea.

Los rendimientos presentados en el periodo de andlisis, no ha tenido un
crecimiento favorable, ya que se obtuvo un TMCA de 0.78%, presentando el
rendimiento mas alto en el afio 2020 con 65 toneladas por hectarea y el mas bajo
en el 2011 con 59 toneladas por hectéarea.

Grafica 9. Rendimientos de agave mezcalero del estado de Oaxaca 2010-
2020

66

64 /
> \/-\/
60
58
56

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

@ Rendimiento (udm/ha)

Fuente: Elaboracién propia con datos del SIAP-SIACON
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Precio Medio Rural del agave mezcalero

En cuanto al precio medio rural deflactados al afio base 2017, el estado de
Oaxaca en el periodo del 2010 al 2020 ha presentado un crecimiento
considerable, al registrar una TMCA del 10%, lo que en términos absolutos se

traduce en un incremento de $2,132 ($/Ton).

El estado de Oaxaca durante este periodo registroé un precio promedio de $2,214
($/Ton), por debajo del precio promedio a nivel nacional, que registr6 $2,976
($/Ton), con una ligera diferencia de $762 pesos. Como se puede observar, el
comportamiento que ha tenido en los ultimos 10 afios ha sido creciente, lo que

refleja un comportamiento favorable para los productores agave-mezcal.

Grafica 10. PMR de agave mezcalero del estado de Oaxaca 2010-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Valor Produccion (miles de Pesos)

En la siguiente grafica se puede observar el comportamiento del valor de la
produccion, que presentd una tendencia decreciente, sin embargo, en los ultimos
2 afios retomo un crecimiento muy acelerado, lo que permitié registrar una TMCA
del 3.5%. El valor promedio que se registré en este periodo fue de $323 millones
de pesos. La tendencia de la baja del valor de la produccion al igual que a nivel
nacional, se debe a la disminucién en la produccién en el periodo de analisis, a

pesar que el PMR del agave sea creciente y tener un buen comportamiento, al
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ser el estado de Oaxaca el de mayor participacion en la produccion de este

cultivo, tiende a impactar a nivel nacional.

Gréafica 11. Valor de la produccién de agave del estado de Oaxaca 2010-2020
(Miles de pesos)
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Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

3.5.Principales regiones productoras (DDR’s) de agave mezcalero en
el estado de Oaxaca 2010-2020.

El estado de Oaxaca de acuerdo al Instituto Nacional de Estadistica y Geografia
(INEGI) esta dividido en 8 DDR’s, de las cuales comprende la Cafiada, Costa,

Istmo, Mixteca, Papaloapan, Sierra Sur, Sierra Norte y Valles Centrales.

De estos 8 Distritos (Regiones) solo 4 se dedica a la produccion del agave
mezcalero, siendo el de mayor participacion el distrito de los Valles Centrales
con el 85%, como segundo lugar el Istmo de Tehuantepec con una participacion

del 13%, y la Sierra Juarez y Huajuapan de Le6n en una menor proporcion.

En cuanto al DDRs de la sierra Juarez, empez6 su participacion en la produccion
de esta especie en el afio 2008 pero con baja participacion, y es hasta en el afio
2011 cuando tiende a ser participativo en la produccion. De igual forma es el
caso del DDR's Huajuapan de Leon, que empez0 a tener participacion en la

produccion de este cultivo en el afio 2012 en baja proporcién.

44



Cuadro 8. Participacion de la produccion de agave mezcalero por DDR's
del estado de Oaxaca, 2010-2020

Produccion Promedio
DDR's 2010-2020 (Ton) Participacion por DDR%
Valles Centrales 140,831.78 85.32
Istmo 22280.27 13.50
Sierra Juarez 889.72 0.54
Huajuapan de Ledn 1,305.86 0.79
Estatal 165,070.21 100

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Imagen 4. Division del estado de Oaxaca por DDR's

Istmo

Region
District

Fuente: Imagen tomada de Ila pégina oficial YARITHTANNOS, Disponible en:
https://yarithtannos.com/regiones-de-oaxaca/

Cuadro 9. Resumen del comportamiento de las principales variables de la
produccion de agave por DDR (promedio) 2010-2020

Sup. Sup. iy . *Valor de la
*DDR’s Sembrada | Cosechada Pro(qu:)?]c;lon R(Er;()j FZ;\;/I)R produccion

(Ha) (Ha) (%)
Valles Centrales | 7,763.93 | 2,313.73 | 140,831.78 | 61.31 | 2,281.44 | 284,294.98
Istmo 2,102.94 319.04 22,280.27 | 70.04 | 1,10.62 | 32,453.01
Sierra Juarez 57.29 23.39 889.72 | 34.98 | 1,060.32 | 1,062.54
['gg:}“apa” de 78.33 21.75 1,305.86 | 60.17 | 1,691.12 | 2,165.30
Estatal 9.988.24 | 2,673.96 | 165,00.21 | 62.07 | 2,214.74 | 323,415.20

*Nota: EI PMR y el Valor de la Produccion estan deflactados a precios reales con el INPC (indice
Nacional de Precios al Consumidor) tomando como base el afio 2017.

*Para mayor analisis de estos DDR’s, en el apartado de anexo se exponen los cuadros
correspondientes a los afios de andlisis con las principales variables de la produccién.

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON
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3.5.1. DDR Valles Centrales

El DDR correspondiente a los Valles Centrales, es el que ocupa el primer lugar
de los 4 distritos que cultiva el agave mezcalero en el estado de Oaxaca, cabe
mencionar que a pesar de la reduccion en la superficie sembrada y cosechada
el PMR en periodo de analisis tuvo un crecimiento muy significativo, al registrar
una TMCA del 10%, que en términos absolutos se concreta en un incremento
del $2,031 ($/Ton).

En cuanto a la produccion, al presentar una reduccion en el periodo, el valor de
la produccion de igual forma se ve afectada, a pesar de la tendencia al alza del
PMR. La produccion en este periodo registr6 una TMCA del -6%, lo que en
términos absolutos hubo una disminucion de 153,545 toneladas, manteniendo

una produccion promedio de 140,831 toneladas.
3.5.2. DDR Istmo

En cuanto al andlisis de este DDR, es el segundo distrito que se dedica a la
produccién del agave mezcalero. Como se puede analizar la superficie
sembrada y cosechada disminuy6 en gran relevancia, ocasionando una baja en
la produccion de este producto, registrando una TMCA del -7%, lo que
representa en términos absolutos una reduccion de 21,917 toneladas del 2010
al 2020.

A pesar en la baja en cuanto a la produccion el valor de la produccién registro
un incremento ligero al registrar una TMCA del 1.5%, de igual es el caso del
precio medio rural tuvo un incremento significativo, al pasar $962 a $2,389 para
el 2020, registrando una TMCA del 9.5%.

3.5.3. El DDR de la sierra Juarez

El DDR de la Sierra Juarez en el periodo de andlisis registra un incremento
considerable en la produccion, al registrar una TMCA del 19%, con una

produccion promedio de 889 toneladas anuales. Como se puede observar que
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en el periodo 2010 no hubo produccion, pero para los proximos afios tuvo una
tendencia creciente. En cuanto al precio medio rural registro también un pequefio
incremento de $392 ($/Ton) en el periodo de analisis y como consecuente el
incremento del valor de la produccion con una TMCA del 22%.

3.5.4. DDR de Huajuapan de Ledn

De acuerdo a la estadistica de la produccion de agave mezcalero arrojada por el
SIAP en el periodo de analisis, el DDR de Huajuapan de Ledn empezé a
participar en el afio 2012, teniendo una participacion en la produccion del 0.6%
a nivel estatal. La produccién no ha sido favorecida de acuerdo al periodo de
analisis, ya que registra una TMCA del -11%, sin embargo, el Precio Medio Rural
registro un alza al pasar de $1,309 a $1,785 pesos por tonelada. A pesar del
incremento en el PMR el valor de la produccién registro una reduccion muy

significativa al pasar de $ 2,877 a $1,738 millones de pesos para el 2020.
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CAPITULO IV

ASPECTOS ECONOMICOS DEL MEZCAL
La finalidad de este capitulo es exponer la situacion del mezcal en México, asi
como la del estado de Oaxaca como principal productor de este producto a nivel
nacional; en una primera parte se describe el andlisis de Fortalezas,
oportunidades, Debilidades y Amenazas (FODA) con los que cuenta el mezcal,
posteriormente se describe ruta del mezcal, después se dan a conocer las
unidades de servicios que comprende el estado de Oaxaca, enseguida se
analiza la produccion historica del mezcal en México, asi como la participacion y

envasado estatal, el CNA, entre otros.
4.1. Andlisis FODA del mezcall!

La calidad del mezcal es reconocida a nivel nacional e internacional por todo el
proceso artesanal en que se elabora y embotellamiento de origen, lo que lo
posiciona en el mercado como uno de las bebidas espirituosas de gran prestigio
y valor después del tequila, debido que las dos bebidas estan respaldadas por
la Denominacion de Origen y certificados por el Consejo Regulador del Mezcal
(CRM) y Consejo Regulador del Tequila (CRT) respectivamente.

En el siguiente cuadro, se muestra el analisis FODA del mezcal, con la finalidad
de destacar los aspectos mas relevantes de esta bebida, que lo ha hecho
merecedor como una de las bebidas emblematica y Unica en los diferentes

mercados nacionales e internacionales:

11 Para el desarrollo de este apartado se consulté la pagina oficial de Mezcal guerreros,
Disponible en: https://yuninfabela.wixsite.com/mezcal-guerreros
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Cuadro 10. Analisis FODA del Mezcal

FORTALEZA

OPORTUNIDAD

Denominacion de Origen.
Certificacion de productores
ante la COMERCAM.

Condiciones climaticas
favorables para la produccion
del maguey.

Incremento de prestigio del
mezcal como bebida de buena
calidad.

Producto 100 % artesanal.

Opcién de tecnificacion del
proceso para mejorar eficiencia,
calidad y disminucion de costos
de produccién.

Mercado exterior atractivo para
el consumo de Dbebidas
alcohdlicas (exportacion).
Disponibilidad de maguey.

DEBILIDADES

AMENAZA

Falta de vinculacion en la
cadena productiva (productor-
envasador).

Minima capitalizacion y dificil
acceso a fuentes de
financiamiento.

Proceso de produccion
tradicional con escasa utilizacion
de tecnologia

Dificultades econdmicas para
integrarse al COMERCAM.
Presencia de intermediarios y
escaso margen de utilidad al
productor.

Existe una oferta creciente de
mezcal a granel en fabricas.
Competencia en el mercado
nacional e internacional de
bebidas alcohdlicas.

Falta de inversibn en los
pequefios productores.
Incremento en el precio del
producto a causa de las
variaciones en el precio de la
materia prima
(comercializacion).

Unesco.

4.2.Ruta del mezcal en el estado de Oaxacal?

La ruta del mezcal que abarca de la Mixteca hasta el Istmo de Tehuantepec
existen talentosos artesanos como artistas plasticos, coloridas fiestas populares
y una gama de gastronomia, que por si misma podria explicar por qué la cocina

mexicana es considerada patrimonio inmaterial de la humanidad por parte de la

Por tanto, la ruta del Mezcal ofrece al visitante la oportunidad de experimentar

todo el universo que envuelve a la produccion de esta bebida ancestral, desde

12 Para el desarrollo de este tema fue necesario la consulta del folleto Oficial de Rutas de Oaxaca,
en especifico Caminos del Mezcal
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los plantios de agaves hasta su envase, y por supuesto la degustacion con su
maridaje natural: la cocina oaxaquefa, que es reconocida a nivel nacional e
internacional por su alto valor cultural, su inmensa variedad de ingredientes y

sus sofisticadas técnicas de preparacion.

De las 210 variedades de maguey que existen en todo el mundo, tan solo en
Oaxaca se encuentran 120, lo cual la convierte en una tierra no sélo rica, sino
rebosante de sutilezas. Se producen mezcales de espadin (la variedad mas
comun) en sus diferentes tipos: joven, con gusano, reposado o afiejo; y de
agaves silvestres como el arroquefio, el madrecuixe, el tepextate o el tobala, por

mencionar solo algunos.

De manera geografica, el mezcal se despliega en los puntos céntricos de la
cuidad, en la region de los valles centrales. El recorrido inicia en la ciudad de
Oaxaca, y recorre los municipios: Santa Maria del Tule, San Jerénimo
Tlacochahuaya, Teotitlan del Valle, Tlacolula de Matamoros, San Pablo Villa de
Mitla, Pueblo Magico, Santiago Matatlan. Es en esta ruta en donde se ha tenido
la necesidad tanto para fortalecer a los productores del mezcal, asi como para
crear conciencia de la sustentabilidad del maguey, promocionar el producto, que
el visitante conozca los procesos de elaboracion artesanal del mezcal, capacitar
técnicamente a los productores, el de crear marcas, disefios, etiquetas, entre

otros.

El 80% del mezcal que se comercializa en los mercados internacionales, es

mezcal originario de Oaxaca con mas de 350 marcas registradas.
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Imagen 5. Mapa de la ruta del mezcal en Oaxaca
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Fuente: Imagen tomada de la pagina oficial Oaxaca mio, Recuperada de: https://www.oaxaca-
mio.com/mezcalesdeoaxaca/mapacaminosdelmezcal/

4.3.Unidades de servicio por eslabdn en la cadena productiva
4.3.1. Unidades de servicio en el estado de Oaxaca

Las unidades de servicio en el estado de Oaxaca de acuerdo al CRM durante el
periodo 2011 al 2016 ha ido en aumento en las 4 unidades de servicio de manera
muy significativa, es decir, dia a dia se va integrando mayor personal a esta
cadena, generando empleos directos e indirectos para las personas de las
regiones productoras, asi como un ingreso econdémico. Como podemos ver las
marcas ha ido en aumento, al registrar un total 384 marcas, es decir, aumento
en un 94% en el periodo; de igual forma el nimero de productores ha ido en
aumento, ya que en él afio 2011 habia 200 productores y para el afio 2016 ya

era 452, incrementandose en un 126%.
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Como se puede observar que el nimero de predios incremento de manera muy
considerable en el afio 2016 con respecto al 2015. Con la nueva entrada en vigor
Mexicana NOM-070-SCFI-2016 Bebidas Alcohdlicas-

Mezcal-Especificaciones (NOM-Mezcal) de acuerdo al informe estadistico 2017

de la Norma Oficial

del CRM, la certificacion inicia con el registro y actualizaciéon de predios de
productores con plantaciones de maguey que anteriormente no se
contabilizaban a aquellos pequefos productores de subsistencia, es decir, que
la actividad lo realizan para complemento de sus ingresos, asi como también a
aquellos que cuentan con una superficie menor a los 6 hectareas y que no es su

actividad principal.

De acuerdo a datos de la Secretaria de Economia sefiala que el mezcal es el
responsable de la generacion de al menos de 16 mil empleos directos y mas de

48 mil indirectos tan solo en el Estado de Oaxaca.

Cuadro 11. Unidades de servicio en el estado de Oaxaca 2011-2016

UNIDADES DE SERVICIO [2011| 2012 2013 2014 2015 2016
Predios de Maguey 119 172 212 230 281 1564
Productor de Mezcal 200 264 332 357 422 452
Envasador 98 103 135 147 187 203
Marcas (comercializador) 198 228 270 303 349 384

Total 615 767 949 1037 1239 2603

Nota: El CRM en su reciente informe estadistico 2020, no ha actualizado estos datos y ademas
tiene registro a partir del 2011 y no a partir del 2010 de acuerdo a nuestro estudio de analisis
(2010-2020).

Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2017). Informe 2017 del Consejo Regulador del Mezcal.
Recuperado de: http://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME2016.pdf

4.4 .Produccién del mezcal

4.4.1. Producciéon del mezcal a nivel nacional

El afio 2013, de acuerdo al CRM hubo un pico de produccién de mezcal, para su
almacenamiento, ya que preveian un encarecimiento del agave, es por ello, que
para el proximo afio la produccién fue menor, y a partir de este afio tomé un ritmo

creciente y hasta el dia de hoy sigue en aumento.

Como se puede observar en la grafica la produccion del mezcal en México ha

ido en aumento de manera considerable, al registrar una TMCA de 26%, al pasar
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de 980,375 litros al 7,846, 251 para el afio 2020, por lo que se puede decir, que
este producto tiene una excelente aceptacion por parte de los consumidores en

el mercado nacional e internacional.

Grafica 12. Produccidon de mezcal a nivel nacional (45% Alc.Vol) 2011-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos estadisticos del CRM
4.4.2. Participacion de la produccién de mezcal por estado

El estado de Oaxaca de acuerdo al periodo de analisis, en la distribucion
porcentual de la produccibn de mezcal por estado, ha sido la de mayor
preponderancia con mas del 90% de la produccién, lo que le otorga como el
primer lugar en la produccion de mezcal a nivel nacional. En relacion a los demas
estados participativos, a pesar que cuentan con la DOM su participacion es baja

en la produccion; Zacatecas es el segundo productor, pero en baja proporcion.

Cuadro 12. Participacién de la produccion del mezcal por estado 2011-2020

Estados 2011 2020 Promedio en el periodo
Oaxaca 77.40% 92.70% 90.64%
Puebla 0% 2.20% 1.05%
Durango 0% 1.70% 1.11%
Zacatecas 22.20% 1.00% 4.66%
Guerrero 0.30% 0.90% 1.41%
S. L. Potosi 0% 0.70% 0.42%
Michoacan 0% 0.60% 0.45%
Guanajuato 0% 0.10% 0.19%
Tamaulipas 0% 0.10% 0.04%

Total 100% 100% 100%

Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2020). Informe 2020 del Consejo Regulador del
Mezcal. Recuperado de: https://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME?2019.pdf
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4.4.3. Envasado para mercado nacional

En la siguiente grafica se muestra la tendencia creciente de envasado del mezcal
para el mercado nacional, de acuerdo al periodo de analisis, el envasado ha
aumentado de manera muy significativa al registrar una TMCA del 27%, al pasar
de 270,426 litros a 2,391,480 litros para el afio 2020, por lo que se esperaria que

para los préximos afios la tendencia se mantenga creciente.

Como se puede observar en la grafica hay una reduccién muy significativa del
envasado del mezcal en el 2020 con respecto al 2019, que fue de 348 mil litros
esto se debe causa de la contingencia sanitaria ocasionada por la enfermedad
Covid-19%3, donde varias empresas de la industria mezcalera dejaron de laborar,
por cuestiones de aislamiento emitida por la secretaria de salud, para evitar

posibles contagios.

Grafica 13. Envasado de mezcal para mercado nacional 2011-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos estadisticos del CRM

4.4.4. Envasado de mezcal por estado para el Mercado Nacional

De acuerdo a los datos estadisticos en el envasado del mezcal por estado,
Oaxaca tiene una importante participacion en este contexto, ya que durante el
periodo de analisis se ha mantenido con un promedio del 77% en el envasado.

Como se puede observar en el cuadro de analisis, quienes ocuparon el segundo

13 De acuerdo a la Secretaria de Salud: Los coronavirus (Covid-19) son una familia de virus que
causan enfermedades que van desde el resfriado comun hasta enfermedades respiratorias mas
graves, circulan entre humanos y animales.
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lugar en el envasado del mezcal fueron los estados que se encuentran fuera de

la DOM, tales como: Cd, de México, Estado de México, Veracruz, Jalisco, etc,

Cuadro 13. Detalle del envasado de Mezcal para Mercado Nacional 2011-
2020

Estados 2011 2020 Promedio en el Periodo
Oaxaca 71.40% 86.70% 77.26%
Puebla 0% 8.40% 1.84%
Zacatecas 19.00% 1.50% 6.24%
Durango 2.30% 0.70% 0.79%
Guerrero 0.10% 0.50% 0.68%
S.L. Potosi 0.40% 0.30% 0.64%
Guanajuato 1.40% 0.10% 1.17%
Michoacan 0% 0.10% 1.12%
Tamaulipas 0% 0.00% 0%
Fuera de la DOM 5.40% 1.70% 11.32%

Total 100% 100% 100%

Nota: Esta tabla solo refleja la actividad de envasado por estado de la DOM, lo cual no implica
gue el Mezcal sea originario del mismo estado.

Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2020). Informe 2020 del Consejo Regulador del
Mezcal. Recuperado de: https://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME2019.pdf

4.4.5. Envasado por categoria y clase para el Mercado Nacional

Como se puede observar el mercado nacional prefiere la categoria de mezcal
artesanal, por lo que la tendencia sigue en aumento, con una participacion de
envasado promedio del 85%. De acuerdo a la NOM-070-SCFI-2016, divide en

diferentes clases el mezcal, tal como se puede apreciar en el cuadro siguiente:

Cuadro 14. Envasado por categoriay clase para el Mercado Nacional

Categoria 2018 2019 2020
Mezcal 21.80% 16.00% 7.30%
Mezcal Artesanal 77.8% 83.50% 92.30%
Mezcal Ancestral 0.40% 0.50% 0.40%

Clase 2018 2019 2020
Joven 81.30% 73.20% 84.30%
Reposado 9.40% 12.50% 8.70%
Afejo 2.70% 2.20% 1.20%
Abocado con 5.60% 10.60% 4.50%
Destilado con 1.00% 1.40% 1.20%
Madurado en Vidrio 0.00% 0.10% 0.10%
Total (clase) 100% 100% 100%

Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2020). Informe 2020 del Consejo Regulador del
Mezcal. Recuperado de: https://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME?2019.pdf
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El mercado nacional prefiere el mezcal de clase joven, con el 80% en promedio,
posicionandose como segundo lugar el mezcal reposado, al registrar una
participacion del 10% en promedio en los tltimos 3 afios. En lo que corresponde
a las otras clases de mezcal su participacién ha sido de menor, es decir, su

aceptacion en el mercado no ha sido favorable.

4.5.El mezcal en el mercado nacional

4.5.1. Consumo Nacional Aparente (CNA)
Para el andlisis del CNA, se consideraron datos del Consejo Regulador del
Mezcal (CRM) para el periodo 2011-2020, por ser el Consejo que lleva un
registro de datos de exportacion de esta bebida. EI CNA es la demanda generada
por los consumidores en un determinado periodo de tiempo, y que es la cantidad
de bienes y servicios que el mercado requiere, y para el calculo de esta variable

se puede expresar de la siguiente forma:
CNA= Produccién Nacional + (M-X)

Para la estimacion del CNA, se considera datos de las importaciones, sin
embargo, para el analisis de esta bebida no se consideran, debido que es un
producto 100% mexicano, por lo que no se elabora en otros paises. En el

siguiente cuadro se apreciar la evolucion del CNA del mezcal con datos del CRM.

Cuadro 15. Consumo Nacional Aparente Del Mezcal En México (Litros)

~ Producciéon | Exportacién CNA
A (Litros) (Litros) (Litros) Sab NSFTEE) B

2011 980,375 647,989 332,386 34 66
2012 1,044,696 768,014 276,682 26 74
2013 2,519,568 914,317 1,605,251 64 36
2014 1,451,718 1,157,420 294,298 20 80
2015 2,419,175 1,480,263 938,912 39 61
2016 3,028,000 2,013,184 1,014,816 34 66
2017 3,985,221 2,801,830 1,183,391 30 70
2018 5,089,667 3,422,291 1,667,376 33 67
2019 7,145,039 4,700,987 2,444,052 34 66
2020 7,846,251 4,764,184 3,082,067 39 61
Promedio 3,550,971 2,267,048 1,283,923 35 65

TMCA 23.12 22.08 24.95

Fuente: Elaboracién propia con datos estadisticos del CRM
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En el afio 2020, el Consumo Nacional Aparente ascendié a los 3 millones de
litros, registrando un incremento muy considerable en relacién al afio anterior del
34%. Como se puede apreciar la produccion nacional en los ultimos afios ha
mostrado un dinamismo creciente al registrar una TMCA del 23%, por lo que la
cantidad es suficiente para abastecer el mercado nacional, asi como un cierto
porcentaje de excedente importante para la exportacion cercano a los 5 millones
de litros. La produccion que se obtiene a nivel nacional, mas del 60% se destina
a la exportacion, mostrando un dinamismo en promedio del 22% su participacion

en los ultimos 10 afos.

El mezcal corresponde al grupo de bebidas espirituosas** qué el cual a nivel
nacional el mezcal tiene una participacién en especifica del 1.5% en el 2020 de
acuerdo al CRM. EI mezcal, es una bebida que el cual ha ido poco a poco
posicionandose en el mercado nacional e internacional, lo que lo hace

competente con las demas bebidas e ir desplazando algunas de ellas.

4.6.Segmentacion geografica del mercado nacional

4.6.1. Comercializacion del mezcal

Una de las condiciones exigentes del mercado de destilados de agave y de otras
bebidas alcohdlica son los gustos de los consumidores, por lo que obliga a
perfilar esquema mas eficiente a la industria mezcalera, de esta manera
aprovechar de manera oportuna el mercado futuro que son los jovenes que estan
por definir sus gustos y habitos de consumo. Uno de los aspectos importantes
gue le ha dado fama y posicionamiento en el mercado nacional e internacional
al mezcal, es la Denominacion de Origen y el respaldo de la NOM-070 por ser
un organismo que certifica la calidad del producto a comercializar. En México,
la opcion comercial de acceso al consumidor se encuentra en los centros de

consumo al menudeo tales como bares, restaurantes, antros y en todos aquellos

14 *se consideran bebidas espirituosas a aquellas bebidas con contenido alcohdlico procedentes
de la destilacion de materias primas agricolas (uva, cereales, frutos secos, cafa, fruta, etc). El
grupo de las bebidas espirituosas comprenden: Ron, Brandy, Wiski, Aguardiente, Tequila,
Ginebra, Mezcal, mezclados y Vodka.
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lugares en los que los consumidores jovenes tengan facil y directo acceso. En la
siguiente imagen se muestra la distribucion de las regiones en donde se tiende
a tener la presencia del mezcal a nivel nacional, este es un analisis realizado por
el organismo de Informacion Sistematizada de Canales y Mercado (ISCAM) en
el afio 2016.

Imagen 6. Segmentacion geogréafica del mercado nacional
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Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2017). Informe 2017 del Consejo Regulador del Mezcal.
Recuperado de http://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME?2016.pdf

Como se puede observar en la imagen anterior la segmentacion del mercado
nacional se divide 6 areas geograficas; en el siguiente cuadro se muestra el

analisis de la comercializacién del mezcal por canal mayorista.

Cuadro 16. Estructura Mezcal Mercado Nacional (%) Volumen

Regibn 2014 2015 2016 Promedio
Pacifico 3.30% 3.10% 3.90% 3%
Noreste 12.00% 11.10% 10.70% 11%
Bajio 14.30% 13.20% 14.30% 14%
Centro 11.30% 11.40% 11.70% 11%
Valle D. México 46.20% 48.30% 46.60% 47%
Sureste 12.90% 13.00% 12.80% 13%

Total 100.00% 100.00% 100.00% 100%

Nota: EI CRM en su reciente informe estadistico 2020, no ha actualizado estos datos, es por ello
gue no se cuenta con los datos de acuerdo al periodo de andlisis (2011-2020).

Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2017). Informe 2017 del Consejo Regulador del Mezcal.
Recuperado de: http://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME?2016.pdf
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Como se puede observar en el cuadro anterior que la tendencia de la
comercializaciéon del mezcal a nivel nacional se concentra mayormente en la
region denominada Valle de México con una participacion promedio del 47 %
gue comprende la ciudad de México y 12 municipios del estado de México, esto
se debe a que en esta regidon es donde se concentra la mayor parte de la
poblacién nacional, con un total de 16,992 millones de habitantes en el 2020 de
acuerdo al Instituto Nacional de Estadistica y Geografia (INEGI). En el siguiente
cuadro se observa el comportamiento de los precios de las principales bebidas

espirituosas a nivel nacional en el canal mayorista en presentaciones de 750 ml.

Cuadro 17. Comparativo de espirituosas por el precio promedio de botella
de 750 ml en el Canal Mayorista Nacional

Espirituosa 2012 2020 Promedio VEIEEIET
porcentual
Armgafiac $585 $907 $746 55%
Cofiac $574 $849 $712 48%
Oporto $283 $451 $367 59%
Mezcal $241 $486 $363 102%
Whisky $285 $298 $291 5%
Ginebra $150 $335 $242 124%
Tequila $127 $273 $200 114%
Brandy $135 $136 $135 1%
Vodka $125 $139 $132 11%
Ron $107 $139 $123 30%
Aguardiente $25 $31 $28 24%

Nota: EI CRM tiene registro de los precios de las bebidas espirituosas a partir del afio 2012, es
por ello que no abarca a partir del periodo de analisis del estudio que es en el afio 2010.
Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2020). Informe 2020 del Consejo Regulador del Mezcal.
Recuperado de: https://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME?2019.pdf

Como se puede observar el mezcal ocup6 el 4 lugar en el 2020, lo que se
concluye que el mezcal es una bebida muy competente y de gran valor en el

mercado nacional.

Por otra parte, el comportamiento en los precios promedios anuales de las
bebidas espirituosas pagados en el mercado nacional en el periodo 2012-2020,
muestra que en términos generales las bebidas armafac, cofiac, oporto y el
mezcal, son las de mayor valor en el mercado. En el caso particular del mezcal

en el periodo se mantuvo en el lugar 4 de las 11 bebidas alcohdlicas que
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compiten en el mercado. Como se puede observar en la grafica la variacion
porcentual en los precios, la bebida con mayor crecimiento en el valor fue el
Ginebra con una variacion del 124%, seguido del tequila con una variacion del
114%, mientras que el mezcal solo crecio en 102%.

Gréfica 14. Precios promedio y variacion porcentual de las bebidas
espirituosas en el mercado nacional (2012-2020)
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Fuente: Elaboracién propia con datos del CRM
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CAPITULO V

ANALISIS DEL COMERCIO EXTERIOR DEL MEZCAL
El objetivo del presente capitulo es exponer un breve andlisis del comercio
exterior del mezcal producido en México, destacandose las exportaciones de
esta bebida y paises destino, finalizando el capitulo con informacion de la

industria del tequila vs mezcal, como bebidas representativas de México.

5.1.Exportacién del Mezcal

México actualmente cuenta con 12 tratados de libre comercio firmados con 46
paises, lo que lo que hace uno de los paises con mayor gama de tratados en el
mundo. Gracias a ello grandes industrias del sector econdémico primario,
secundario y terciario pueda exportar e importar productos a los diversos
mercados del mundo. En lo particular las exportaciones agroalimentarias han
crecido de manera muy significativa en los Gltimos afios, hacia el mercado de los

EUA, esto a raiz del Tratado comercial entre México, EUA y Canada (T-MEC).

De acuerdo al reporte de CEDRESSA, la cerveza es el principal producto
agroalimentario de exportacion; sin embargo, otras de las bebidas mexicanas
gue han ido teniendo auge y participaciéon en el mercado internacional es el
tequila y el mezcal, que son dos productos auténticos y con Denominacion de
Origen, lo que les otorga como un producto de calidad y originalidad de México

(CEDRSSA, 2019). Actualmente el mezcal tiene presencia en 72 paises.

De acuerdo con el documento “Conociendo la Industria del Tequila y
Mezcal” emitido por el INEGI (2019) el tequila y el Mezcal constituyen la segunda
actividad econdmica mas importante en el grupo de las bebidas alcohdlicas, ya
gue en su conjunto representan en un 18% de la produccion. No obstante, la
industria tequilera es la mas competitiva entre estas dos bebidas, ya que

representa en un 87% de la produccion y el mezcal en un 13%.

En el afio 2019 los licores y bebidas espirituosas generaron un valor de $11

MMD. Cabe resaltar que en el periodo 2018 a 2019 creci6 en un 4.84 %, pasando
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de $10 a $11,3 MMD. EIl comercio de licores y bebidas espirituosas representan
un 0.062% del total del comercio mundial. (Observatorio de Complejidad
Economica (OEC), 2019)

5.2.Principales paises exportadores licores y bebidas espirituosas

En el 2019 los principales paises exportadores de licores y bebidas espirituosas
fueron, México con un valor estimado de $2,11 MMD, Francia $992 MMD, Italia
$932 MD, Alemania $834 MD, y China $640 MD.

En la siguiente grafica se muestra los principales paises exportadores de licores
y bebidas espirituosas, en donde resalta la participacion de México como
principal exportador de estas bebidas con un promedio total de $1,467 Mil
Millones de Délares, seguido por Alemania con $793 MD, ltalia $749 MD,

respectivamente en el periodo 2010-2019.

En el periodo de analisis se puede observar que Bélgica fue el de mayor
crecimiento al registrar un total de 373%, seguido por China con un total de
262%, y Canada respectivamente, lo que prevé que en los préximos afios estos
paises seran de vital importancia para el comercio de estos productos.

Grafica 15. Principales paises Exportadores de Licores y Otras Bebidas
Espirituosas 2010-2019 (promedio, miles de Doélares y crecimiento %)
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Fuente: Elaboracion propia con datos del Observatorio de Complejidad Econémica (OEC).
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5.3.Principales paises Importadores licores y bebidas espirituosas

En el 2019 los principales paises importadores de licores y bebidas espirituosas
fueron Estados Unidos con valor de $3,58 MMD, seguida por Alemania $791 MD,
Reino Unido $450 MD, Canada $368 MD y China $367 MD.

En la siguiente grafica se muestra los principales importadores de licores y
bebidas espirituosas en el mundo, en donde se destaca Estados Unidos como
el principal importador de esta bebida con un valor promedio $3,066 MMD en el
periodo 2010-2019. Como se puede observar que durante este periodo de
andlisis en cuanto al crecimiento porcentual el de mayor valor fue el pais de china
al registrar un crecimiento del 359% al pasar de $80 a $367 Mil Ddlares, mientras
gue el principal importador que es Estados Unidos solo crecié 41% en el periodo
al pasar de $2,544 a $ 3,588 MMD en el periodo.

Gréfica 16. Principales paises Importadores de Licores y Otras Bebidas
Espirituosas, promedio y crecimiento porcentual 2010-2019
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Fuente: Elaboracién propia con datos del Observatorio de Complejidad Econémica (OEC)

5.4.Envasado de mezcal para mercado de exportacion

En la gréfica siguiente se muestra la tendencia del crecimiento del volumen de
envasado para el mercado exterior, como se puede observar que en el periodo
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de andlisis aumentdé de manera muy considerable al pasar de 647,989 a

4,764,184 Millones de litros para el afio 2020, registrando un incremento del

635%, que en términos absolutos el incremento fue de 4.1 millones de litros.
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Gréafica 17. Exportacién de Mezcal 2011 a 2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos estadisticos del CRM

5.5.Procedencia del mezcal de exportacion

2012 2013 2014 2018 2019 2020

En el siguiente cuadro se puede observar que del total de litros de mezcal que

se exporta en el mundo, el 96% es de procedencia del estado de Oaxaca. Lo

gue conlleva a la Industria mezcalera del estado de Oaxaca, un pilar importante

en la produccion de esta bebida, ya que cualquier situacién o problema que se

presente afecta de manera directa al comercio tanto nacional como internacional.

Cuadro 18. Procedencia del mezcal de exportacion 2011-2012

Estados 2011 2020 Promedio
Oaxaca 96.1% 96.05% 96.06%
Guerrero 0.1% 0.07% 0.07%
Puebla 0% 0.09% 0.04%
Durango 0.9% 2.02% 1.85%
S.L. Potosi 0% 0.06% 0.02%
Zacatecas 2.5% 1.28% 1.49%
Guanajuato 0.4% 0.59% 0.56%
Tamaulipas 0% 0% 0%
Michoacan 0% 0.05% 0.04%

Total 100% 100% 100

Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2020). Informe 2020 del Consejo Regulador del
Mezcal. Recuperado de: https://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORMEZ2019.pdf
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En el siguiente cuadro se muestra los principales destinos de exportacion del
mezcal comprendidas del 2012 al 2020, donde se puede observar que en un
principio el destino del mezcal era en el pais de Australia, sin embargo, con el

paso de los afios se dejé de exportar a este pais.

Actualmente de las exportaciones totales de mezcal que se hace en el pais el
90% se destina a los EUA.

El mercado interno, se caracteriza por una alta produccién de mezcal y una baja
en su consumo, lo que produce una sobreoferta en el mercado, por lo que esto
conlleva a comercializar el producto a mercados internacionales. La produccion
gue se da en México que va desde la produccién de agave hasta obtener el
producto final que es el mezcal, posee las caracteristicas exigidas por el
mercado internacional y que ademas cuenta con el Certificado de Origen lo que

lo hace Unico y competitivo con el resto de las bebidas espiritosas en el mercado.

Las exportaciones de mezcal es una actividad importante para los productores,
envasadores y exportadores principalmente del estado de Oaxaca, ya que es el
principal productor de esta bebida a nivel nacional. Como bien se viene
mencionando la produccion del mezcal permite abastecer al mercado nacional y
una parte al mercado internacional; en el afio 2020 las exportaciones realizadas
fueron de 4.5 millones de Litros con una remuneracion econémica del $62
Millones de Ddlares. Estados Unidos fue el destino principal con el 88%, el resto

de los paises con el 1% respectivamente.

De acuerdo con informacioén de El financiero, el éxito que ha tenido el mezcal en
el mercado de la Unibn Americana, se debe en gran parte al consumo en bares
y restaurantes, asi mismo a la eleccion e interés por parte de los consumidores

en adquirir bebida artesanal y organico.
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Cuadro 19. Exportaciones del mezcal por pais destino 2012-2020

2012* 2020

Paises Valor ($) |Volumen | % \I/Di':loa[rt(ai) Volumen %Vol

Délares (L) Vol (L) :

EUA 89,129 7,073 32 % |52,292,854| 4,003,173 | 88 %
Australia 95,305 11,890 | 53% | 1,120,531 | 57,670 1%
Espana - - - 915,167 51,636 1%
Reino Unido 32,288 969 4% 528,083 41,112 1%
Francia - - - 529,565 33,538 1%
Alemania - - - 557,140 41,761 1%
Canada 17,150 540 2% | 1,056,962 | 57,829 1%
Suecia - - - 257,722 14,026 0%
Paises Bajos - - - 874,110 55,006 1%
Italia - - - 876,067 50,396 1%
Resto del mundo 29,896 1,853 8% | 3,911,015 | 129,874 | 3%

Total 263,768 22,325 |100 % 62,919,216 | 4,536,021 | 100 %

Nota: El SIAVI tiene registro de exportacion del mezcal a partir del afio 2012, por lo que no se
pudo obtener los datos estadisticos completos de acuerdo al periodo de analisis correspondiente

al 2010-2020.

Fuente: Elaboracion propia con datos del Sistema de Informacién comercial Via Internet (SIAVI)

Como se puede observar en la siguiente grafica, el mes de mayor exportacion

del mezcal, en promedio, es en mayo, y en una menor proporcion julio y

noviembre.

Gréfica 18. Estacionalidad de exportaciones de mezcal 2010-2020
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Fuente: Elaboracién propia con datos del SIAVI
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5.6.Entorno arancelario y regulatorio?®®

En el siguiente cuadro se muestran algunos de los tratados con los que cuenta
México, asi mismo el régimen arancelario aplicado a México por el pais
importador con respecto a las bebidas espirituosas:

Cuadro 20. Régimen arancelario aplicado a México de los mercados meta
de bebidas espirituosas

Pais Tratados/ Acuerdo Arancel aplicado por el pais importador
Estados Unidos TLCAN 0%
Alemania TLCUEM 1.5%
Japon TLCIM 5%
Reino unido TLCUEM 1.5%
Esparfa TLCUEM 1.5%
Panama TLCPM 13.4%
Rusia oMC 28.3%
India oMC 150%
Dinamarca TLCUEM 1.5%
Francia TLCUEM 1.5%

Fuente: Planeacién Agricola Nacional 2017-2030

El cuadro siguiente corresponde al régimen arancelario a la exportacion en
especifico al mezcal y tequila, observandose que ambos quedan exentos,
garantizando una ventana de oportunidad al mercado internacional; sin embargo,
cuando se exporta a Uruguay se sujeta a la preferencia arancelaria del 28%76.

Cuadro 21. Régimen arancelario a la exportacion del tequila y mezcal en
México

Nombre | Fraccién Arancel Entrada en Tratados de libre
Arancelaria aplicado vigor comercio *
Ae Ai
Mezcal 2208.90.05 Ex 20% 24/nov/2012 Exento (salvo UY)
Tequila 2208.90.03 EX 20% 31/dic/2004 Exento (salvo UY)
Ae = Arancel de exportacién Ai = Arancel de importacion

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAVI

15 Para el desarrollo de este apartado se consultd el Plan Agricola Nacional 2017-2030, de la
SAGARPA, en: https://www.gob.mx/cms/uploads/attachment/file/257066/Potencial-
Agave Tequilero y Mezcalero.pdf

16 Nota Uruguay: La importacion de esta mercancia, originaria de la region conformada por
México y Uruguay, esta sujeta a la preferencia arancelaria del 28% (Art. 10 del Acuerdo por el
gue se da a conocer la tasa aplicable a partir del 1 de julio de 2012 del IGI para las mercancias
originarias de la Republica Oriental del Uruguay, DOF 29/V1/2012)
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5.7.Valor de la categoria

En el siguiente cuadro, se muestra un resumen de los datos econdmicos
correspondiente del 2020 cuya produccion fue de 7.2 millones de litros, de las
cuales el 4.8 millones se destind a la exportacion y el resto se comercializo en el
mercado nacional. El precio promedio que se mantuvo en el mercado nacional
en este afio fue $486 pesos mientras que en el mercado exterior fue de $1,048
pesos, generando un valor total de ventas de $8,210 millones. El incremento del

valor que tuvo con respecto al afio anterior fue del 18%.

Cuadro 22. Valor de la categoria del mezcal 2020

Botellas
Envasado Litros (Miles) Precio Promedio Total
(En Millones) (750 M) Botella (Pesos) (Millones)
Nacional 2.4 3.2 $486 $1,550
Exportacion 4.8 6.4 $1,048 $6,660
valor estimado de la categoria en 2020 $8,210

Fuente: Consejo Regulador del Mezcal (2020). Informe 2020 del Consejo Regulador del
Mezcal. Recuperado de: https://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORMEZ2019.pdf

5.8.La Industria del Tequila vs Mezcal
De acuerdo al folleto conociendo la Industria del tequila y el mezcal publicado
por la INEGI en el 2019, al demandar insumos de materia prima para la
produccion del tequila y mezcal, generan una derrama econémica en 143 clases
de actividades de un total de 882, de acuerdo a la Matriz de Insumo Producto
2013. En lo particular el comercio y los servicios es donde mayor impacta con
total de 93 clases.

Cuadro 23. Actividades econdémicas a las que impacta la Industria del
Tequilay el Mezcal

Principales actividades
Sector primario 2
Sector secundario 48
Comercio y servicios 93
Total 143

Fuente: Conociendo la Industria del tequila y el mezcal, INEGI
De acuerdo al Consejo Regulador del Tequila sefialo, que son 5 estados con los

gue cuentan la Denominacion de Origen del tequila, Jalisco con una participacion

68


https://www.crm.org.mx/PDF/INF_ACTIVIDADES/INFORME2019.pdf

76.6% de la produccion total, Guanajuato 17.5%, Michoacan 2.5%, Nayarit 2.4%
y Tamaulipas 1.0 % respectivamente en el afio 2017. Jalisco y Guanajuato son
los de mayor participacion por registrar la cosecha de agave mas relevante, sin
embargo, es en Jalisco en donde se encuentran las plantas industriales mas

importantes del tequila.

Para el caso del mezcal, tiene la Denominacion de Origen en 963 municipios,
mismas que se encuentran ubicados en 9 estados de la republica mexicana:
Oaxaca, Durango, Guerrero, San Luis potosi, Zacatecas, Guanajuato,
Michoacéan, Tamaulipas y Puebla. Siendo el estado de Oaxaca el de mayor
participacion con el 47 % en la produccion de agave a nivel nacional en el 2020,
seguido por el estado de Guanajuato con una participacion del 14% y Michoacan

con el 13%.
5.8.1. Exportaciones del tequila vs mezcal

Actualmente el destino de tequila y el mezcal se encuentran respaldados por los
respectivos organismos de conformidad, como lo es el Consejo Regulador de
Tequila y el Consejo regulador del mezcal, lo que le otorga como un producto

meramente mexicano y de calidad.

Estas dos bebidas son muy competitivas ya que cuentan con Denominacion de
Origen y Norma Oficial Mexicana para la vigilancia de su produccion y
comercializacion, tanto en el mercado nacional como internacional. Las
exportaciones de tequila tanto en litros, asi como en millones de délares muestra

una tendencia ascendente.

En el 2020 se exportaron 307 millones de litros que represento un valor

econdémico de $2,337 millones de délares.
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Grafica 19. Exportaciones del tequila 2010-2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos del Sistema de Informacion comercial Via Internet (SIAVI)
El destino de las exportaciones del tequila en el 2020 fue al mercado de los
estados Unidos de América con una participacion del 90% del total de las
exportaciones. Este porcentaje correspondié a 276 millones de litros con un valor
de 2,337 millones de délares.

Gréfica 20. Destino de exportacion del Tequila 2020
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Fuente: Elaboracién propia con datos del Sistema de Informacién comercial Via Internet
(SIAVI)

Exportaciones del Mezcal

Las exportaciones del mezcal muestran una tendencia ascendente en los ultimos
10 afios. Como se puede observar el pico de exportacién mas alta fue en el afio
2018 con un total de 7,125 miles de litros mismas que representaron un valor de

53 millones de ddlares; en los ultimos 2 afios las exportaciones tuvieron una
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caida muy significativa, esto es debido a las fronteras cerradas por los paises a

causa de la contingencia sanitaria ocasionada por el covid-19.

Gréfica 21. Exportacién de Mezcal 2011 a 2020
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Fuente: Elaboracién propia con datos estadisticos del CRM
El destino de las exportaciones del Mezcal en el 2020 fue al mercado de los
Estados Unidos de América con una participacion del 88% del total de las
exportaciones. Este porcentaje correspondié a 4 millones de litros con un valor

de 52 millones de délares.

Gréafica 22. Destino de exportacion del Mezcal 2020
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Fuente: Elaboracion propia con datos del Sistema de Informacion comercial Via Internet (SIAVI)

Como se puede observar, tanto el mezcal como el tequila su principal mercado
es el de Estados Unidos de América, con una participacion del 90% de las
exportaciones totales. Cabe resaltar que estas dos industrias contribuyen al

71



desarrollo econdémico, social y cultural en las regiones en donde se producen,
debido a las fuentes de empleo que generan que garantizan un empleo seguro
para los habitantes y una reduccién de migracion. Por tanto, es de vital
importancia seguir fomentando politicas agricolas, asi como de promocién y
comercializacion de estas bebidas, de esta manera garantizar al productor
maguey-mezcal y tequila un mercado seguro para la distribucion de estas

bebidas en los mercados nacionales e internacional.
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CONCLUSIONES
Considerando los objetivos e hipotesis de la investigacion, se concluye lo

siguiente:

v' En México se producen cerca de 400 mil toneladas de agave para la
produccién de mezcal, siendo los principales estados productores:
Oaxaca, Guanajuato, Michoacan, Puebla, Guerrero, Durango,
destacando el estado de Oaxaca que produjo en promedio el 57% de la
produccion nacional de agave mezcalero en los ultimos 10 afios.

v' El mezcal mexicano es una bebida con potencial crecimiento,
conquistando dia a dia nuevos mercados dada la apertura comercial que
ha tenido nuestro pais, incrementandose de 28 a 72 paises a los que se
exporta mezcal, del afio 2011 a 2020, este crecimiento representa un
motor del desarrollo econdmico en zonas marginadas donde prevalecen
pequefios productores de agave mezcalero y pequeiias empresas
elaboradores de mezcal, concentrandose en su mayoria en el estado de
Oaxaca, generando esta actividad empleos e ingresos directos e
indirectos, asi como divisas para el pais producto de la exportacion de
esta bebida, los empleos que genera son de al menos 16 mil empleos
directos y méas de 48 mil indirectos tan solo en el Estado de Oaxaca.

v' Debemos de considerar que una de las limitantes de la produccion de este
producto en las zonas que cuenta con la Denominacion de Origen, son
los aspectos ambientales, que va desde la fertilidad de la tierra,
disponibilidad de agua, entre otros, que hace que no todos participen en
la produccién de agave como materia prima para la elaboracion del
mezcal. Oaxaca, Guanajuato y Michoacan, que son los principales
estados productores de esta especie, debido a la localizacion geografica
en que se ubican permite el buen desarrollo del agave mezcalero.

v' En el periodo 2010-2020, en el estado de Oaxaca como principal estado
productor, en promedio se sembraron 10 mil has, concentrandose en
orden de importancia en 4 DDR's (Distritos de Desarrollo Rural); Valle
Centrales, Istmo, Sierra Juarez y Huajuapan de Ledn. De la produccion
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nacional de agave mezcalero que se produce en 9 estados que cuentan
con las Denominacion Origen, Oaxaca produce cerca de los 79% de todo
el mezcal envasado y es el responsable del 90% de las exportaciones,
principalmente a los EUA, Alemania y Espafia, entre otros.

v La ruta del mezcal como una alternativa de promocionar el producto en la
region mezcalera del estado de Oaxaca, ha sido un medio para que
turismo nacional y extranjero conozca mas de esta bebida, desde su
proceso de elaboracion que garantiza al mezcal como un producto

artesanal y autentico de calidad.

En resumen, se concluye que la hipétesis planteada se comprob6 debido que
la produccion nacional de mezcal en promedio en el periodo 2011-2020 fue
de 3.5 millones de litros con una TMCA de poco mas del 23%, significando
un incremento de 6.8 millones de litros, consecuencia del incremento en el
Consumo Nacional Aparente cuya TMCA fue del 24%; asi como al mayor
impacto del mercado exterior, que en el mismo periodo aumentd de manera
considerable la exportacién de mezcal con una TMCA del 22%, que significo

un incremento de 4.1 millones de litros de mezcal exportados.
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RECOMENDACIONES
-Fortalecer la integracion de la cadena productiva maguey-mezcal, mediante la
vinculacion de los actores participantes en el eslabén, para que de esta manera
asegurar un precio adecuado del producto en el mercado.

-Debido al estancamiento y desarrollo del agave- mezcal, es necesario
incorporar nuevas tecnologias a los predios de maguey y una mejor
infraestructura al proceso de produccion del mezcal de esta manera agilizar un

mejor rendimiento y mayor produccion.

-Debido a los altos costes para cubrir los derechos y servicio que ofrece el
COMERCAM (Consejo Mexicano Regulador de la Calidad del Mezcal) por parte
de los pequefos productores, una estrategia alternativa a tomar es incorporar a
los productores a una organizacion ya sea existe 0 una nueva organizacion
mezcalera, de esta manera poder cubrir la exigencias y requisitos que el cual

sefala el consejo.

-Fomentaciéon de programas gubernamentales para capacitacion, asistencia

técnica a todos los productores de agave mezcalero e industriales.

-Actualizacion de padron de productores de Maguey-Mezcal por parte del
COMERCAM.

-Fomentacion de programas para apoyos de financiamiento para productores de
maguey- mezcal, ya que como se mencioné en apartados anteriores tienen
deficiencia de créditos para una mejor produccion, por lo que se ven obligados a

vender a intermediarios que son los que mas se benefician.
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ANEXO

Regiones productoras (DDR’s) de agave mezcalero en el estado de Oaxaca.

A continuacion, se exponen los cuadros correspondientes a los DDR's del
estado de Oaxaca con las principales variables de la produccion del 2010-2020.

Cuadro 24. Produccion de agave mezcalero en el DDR de los Valles
Centrales 2010-2020

Superficie (ha) Val. Prod.

Periodo Produccién Rend. P'E)A:S(S/) (miles de
Sembrada | Cosechada (Ton) (udm/ha) 2017=100 Pesos) base

2017=100

2010 11,023.00 5,289.00 315,484.78 59.65 1,260.61 397,702.92
2011 11,042.00 4,968.00 290,360.04 58.45 1,166.20 338,617.92
2012 7,765.20 2,416.70 144,326.16 59.72 1,550.47 223,773.02
2013 7,158.92 1,611.55 97,828.78 60.7 1,646.53 161,078.06
2014 6,415.32 1,438.95 86,365.24 60.02 2,337.27 201,859.54
2015 6,194.32 1,056.50 63,678.76 60.27 2,679.35 170,617.65
2016 6,531.35 1,388.85 84,777.65 61.04 2,717.62 230,393.26
2017 6,400.06 1,237.55 76,629.49 61.92 2,722.33 208,610.38
2018 6,268.36 1,402.87 88,041.80 62.76 2,674.07 235,429.44
2019 7,978.75 2,167.67 139,717.55 64.46 3,049.51 426,070.21
2020 8,625.93 2,473.35 161,939.28 65.47 3,291.92 533,092.34

TMCA -2.42 -7.32 -6.45 0.94 10.07 2.97

Promedio 7763.93 2313.73 140831.78 61.31 2281.44 284294.98

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Cuadro 25. Produccion de agave mezcalero en el DDR del Istmo 2010-2020

Superficie (ha) Val. Prod.
Produccién Rend PMR($) (miles de
Sembrada | Cosechada (Ton) (udm/ha) base=2017 Pesos)

Periodo base=2017
2010 3,730.00 585 40,917.66 69.94 962.01 39,363.19
2011 3,446.00 554 38,771.80 69.99 1,057.61 41,005.57
2012 2,403.05 456.68 31,592.20 69.18 830.92 26,250.29
2013 1,906.27 468.92 32,121.35 68.5 1,427.35 45,848.63
2014 2,037.05 664.64 46,719.32 70.29 1,812.33 84,670.59
2015 1,408.42 101 7,010.51 69.41 1,581.97 11,090.40
2016 1,527.00 117 8,108.30 69.3 2,189.71 17,754.87
2017 1,534.00 95 6,769.46 71.26 2,237.34 15,145.55
2018 1,678.50 101.5 7,212.13 71.06 2,171.63 15,662.05
2019 1,697.50 96.75 6,859.55 70.9 2,156.59 14,793.28
2020 1,764.50 269 19,000.74 70.63 2,389.32 45,398.73

TMCA -7.21 -7.47 -7.38 0.10 9.52 1.44
PROMEDIO | 2,102.94 319.04 22,280.27 70.04 1,710.62 32,453.01

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON
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Cuadro 26. Produccion de agave mezcalero en el DDR del Istmo 2010-2020

Superficie (ha) Val. Prod.
Produccion Rend. PMR($) (miles de
Sembrada | Cosechada (Ton) (udm/ha) base=2017 Pesos)
Periodo base=2017
2010 6 0 0 0 0.00 0.00
2011 28.01 7 279.95 39.99 1,256.08 351.64
2012 38 7 280.5 40.07 1,219.76 342.14
2013 38 28 1,089.65 38.92 1,041.95 1,135.36
2014 64.77 15 606.75 40.45 1,061.90 644.31
2015 73.02 20 754.4 37.72 1,019.64 769.20
2016 78.52 19 707.41 37.23 985.45 697.11
2017 71.52 38.27 1,457.04 38.07 1,057.23 1,540.43
2018 76.72 40.3 1,436.96 35.66 1,206.87 1,734.23
2019 76.72 41.05 1,574.17 38.35 1,166.65 1,836.52
2020 78.95 41.7 1,600.13 38.37 1,648.01 2,637.04
TMCA 29.40 19.54 19.04 -0.41 2.75 22.32
Promedio 57.29 23.39 889.72 34.98 1,060.32 1,062.54

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON

Cuadro 27. Produccion de agave mezcalero en el DDR de Huajuapan de
Ledn 2010-2020

Superficie (ha) Val. Prod.
Produccién Rend PMR($) (miles de
Sembrada | Cosechada (Ton) (udm/ha) base=2017 Pesos)
Periodo base=2017
2010 0 0 0 0 0 0
2011 0 0 0 0 0 0
2012 82.5 37 2,197.70 59.4 1,309.53 2,877.97
2013 84.1 19.35 1,312.50 67.83 1,554.92 2,040.83
2014 70.25 20 1,178.30 58.92 1,513.20 1,783.01
2015 72.5 21.5 1,261.00 58.65 1,807.62 2,279.42
2016 74.2 22.25 1,314.45 59.08 1,868.75 2,456.38
2017 72.15 19.9 1,175.40 59.07 1,845.95 2,169.73
2018 77 18.5 1,086.85 58.75 1,725.64 1,875.52
2019 90.25 21.25 1,252.94 58.96 1,808.81 2,266.34
2020 82 16 973.63 60.85 1,785.61 1,738.53
TMCA -0.09 -11.29 -10.98 0.35 4.53 -6.95
Promedio 78.33 21.75 1,305.86 60.17 1,691.12 2,165.30

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP-SIACON
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