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RESUMEN
Los rastros municipales constituyen a lo que se refiere como un servicio que

ofrece el gobierno municipal mediante su administracion en la localidad, por lo que
el objetivo caracteristico es proporcionar instalaciones adecuadas para que los
particulares realicen el sacrificio de animales mediante los procedimientos mas

adecuados en dicho proceso.

Las deficiencias en el proceso de sacrificio de animales, faenado de canales y
manejo de la carne, puede ocasionar un producto contaminado con bacterias y
parasitos patdogenos o con residuos de medicamentos. En este sentido, la
suspension de actividades de rastros municipales, trae consigo, en consecuencia,
inquietud politica en la localidad e incremento en matanza clandestina (in si tu),
para satisfacer la oferta de animales para sacrificio y demanda de carne para la

poblacion.

Son pocos los rastros modelos en el pais, quienes cuentan con tecnologia
moderna, buenas instalaciones, con el personal calificado para realizar el sacrificio
humanitario y con manejo higiénico de los productos para presentar un servicio de
calidad, e inocuidad a los consumidores; como es el rastro Tipo Inspeccién
Federal (TIF), a estas alturas no deberia de existir diferencias con los rastros

municipales o particular.

Para ello se realiz6 la evaluacion del reglamento del rastro del municipio de San
Juan Bautista Tuxtepec, Oaxaca valorando que hay aspectos donde pueden ser
aun mejores, por ello la modificacién al reglamento de administracién del rastro

municipal.

Palabras claves: Rastro, Administracion, Faenado, Tuxtepec, Oaxaca.
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INTRODUCCION
Los rastros municipales desarrollan una relacion especifica en la preservacion de
la salud publica nacional, en relacion al sacrificio de animales, que deben

desarrollarse en sitios adecuados para ello.

Considerando aspectos sanitarios, légales, peligro en los que estan expuestos los
operadores, sanidad animal, enfermedades, la demanda de carne de sus
consumidores, el transporte del producto al mercado, la organizacion del trabajo y
hasta el mismo horario que se desarrollan las actividades en el sitio de tal

operacion.

Es necesario contar con un establecimiento adecuado para el sacrificio de los
animales, con buena administracién durante la operacion en toda el area de sus
instalaciones, para ello la necesidad de crear propuesta de modificacion al
reglamento de administracion del rastro de San Juan Bautista Tuxtepec, Oaxaca.
A fin de dar un resultado positivo a las exigencias de los consumidores, en cuanto
a la calidad e inocuidad del canal, manejo y distribucion del producto a fin de
garantizar un buen producto y ser competitivos en lo que se refiere; cumpliendo

con cada norma estrictamente.

Lo que se refiere a rastros TIF, en el margen de sus operaciones se implementan
el programa de Analisis de Riesgos y Control de Puntos Criticos (HACCP), las
buenas practicas de manufactura (BPM), los programas Operacionales
Estandarizados de Sanitizacion (POES), y es por ello que la tendencia actual en
México es la constitucion cada vez mayor de rastros municipales TIF, de ahi la
importancia del presente trabajo de investigacion juridica aplicada, que como
modelo en este trabajo se propone en particular en el rastro municipal TIF del

municipio de San juan Bautista Tuxtepec, Oaxaca.



ANTESCEDENTES
El nombre de Tuxtepec proviene del nahuatl Tochtepéc, que significa "en el cerro

del conejo”; ya que se encuentra formado de las voces tochtli, "conejo”, tépétl,

"cerro”.

El municipio de San Juan Bautista Tuxtepec es

una ciudad y cabecera del municipio homénimo. Se ubica como la segunda entre

las ciudades mas pobladas del Estado de OQaxaca, en México. Posee una

poblacion de 101,810 habitantes en la ciudad y 155,766 habitantes en su

municipio, segun el Il Conteo de Poblaciény Vivienda del INEGI 2010.

Tuxtepec es el principal centro urbano de la Regién de la Cuenca del Papaloapan,

siendo poseedora de una gran actividad agricola, ganadera, industrial y en
esencia comercial; convirtiéndose en un punto de convergencia de las actividades

de los estados de Oaxaca, Veracruz y Puebla.

Localizacién

El Municipio de San Juan Bautista Tuxtepec, se encuentra ubicada en la parte
Norte del Estado de Oaxaca, en los limites del Estado de Veracruz en la llamada
Cuenca del Papaloapan, se localiza en la vertiente del Golfo de México a una
altura aproximadamente de 11 metros sobre el nivel del mar, condiciones que
determina un clima Calido- Himedo con temperatura alrededor de los 24.6°C y un

promedio de precipitacion anual de 2307.7 mililitros.
Colindancias
Norte colinda con: Santa Cruz, Veracruz.

Al Sur con: Valle Nacional, Santiago Jocotepec, Santa Maria Jacatepec y San

José Chiltepec; Oaxaca.
Al Este con: Loma Bonita, Oaxaca.
Al Oeste con: los Municipios de San Lucas Qjitlan y Nuevo Soyaltepec, Oaxaca.

Extension
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Cuenta con una extension de 625.15 Kmz2; su ubicacion es ideal ya que cuenta
con suficientes vias de comunicacién que brindan acceso al Golfo, asi como al

Pacifico.

El &rea comprendida por este municipio representa el 0.65% de la superficie del

estado de Oaxaca.
Orografia

Region poca montafiosa, cuenta algunas planicies. La topografia del municipio es
plana.

Hidrografia

Rio Papaloapan es un importante rio de México, que desemboca en el golfo de
México, pasando principalmente por las ciudades de Tuxtepec, Oaxaca. Este rio,
se abastece de otros como elrio Tonto, el rio Valle Nacional y el rio Santo
Domingo. Gracias a la capacidad de éste, Tuxtepec y la regidén entera, poseen
numerosos manantiales y ojos de aguas, todos provenientes de la Sierra Madre

del Sur y la Sierra de Juarez.

En su territorio, se encuentran las presas Miguel Alemany Miguel de la Madrid,
que proveen el desarrollo de la Piscicultura y provee de energia eléctrica que

abastece los Estados de Veracruz, Oaxaca y Puebla.

Clima

Su clima es estable, predominando el calido himedo con lluvias todo el afio,
semicalido hiumedo y el templado himedo. La temperatura promedio, son las mas
altas en el Estado de Oaxaca, va de 24 °C a 26 °C y El Clima reinante es Célido-

Humedo con temperatura alrededor de los 24.6° C.

Las lluvias son copiosas y abundantes, el promedio anual de la precipitacion es de
2,000 mm (200 cm) hasta 4,500 mm (450 cm.). EI promedio de precipitacién anual

en San Juan Bautista Tuxtepec, es de 2307.7 mililitros.


https://es.wikipedia.org/wiki/R%C3%ADo_Tonto
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Principales Ecosistemas
Flora

Debido al abundante agua y clima calido que prevalece en la regién se pueden
apreciar grandes ejemplares de arboles como: cedro, roble, jinicuilillo, encino,
caoba, rosadillo, amate, higo, guapinol, aguacatillo, lindloe, palma, ceiba,

hormiguillo y pastizales.

Fauna

La fauna tipica del lugar y que podemos encontrar en los alrededores son: la
garza, el puerco espin, mapache, aguililla, gavilan, el mazate, armadillo, tigrillo,

venado cola blanca, zorra gris, asi como aves migratorias y de la localidad
Actividades EconOmicas
Turismo

Dentro de la zona del municipio, el desarrollo de esta actividad econémica no se
ha visto del todo aprovechada, a pesar de las muchas bellezas naturales
existentes. El turismo se ha visto limitado a las visitas a las industrias y a los

centros comerciales
Agricultura

Por su privilegiada naturaleza, con exuberante vegetacion, abundante agua y
clima céalido humedo, Tuxtepec tiene una alta produccion de cafia de azlcar y
productos fruticolas, como lo son el platano, mango, pifia, aguacate, malanga,
diversas clases de citricos, plantios de hule; ademas de granos como lo son el

arroz y café. También sobresale la produccion de chile verde, frijol y maiz.

Ganaderia

La ganaderia de Tuxtepec se acrecentd a partir de la década de 1940y se
convirti6 en un componente basico de la localidad desde el siglo XIX. Destaca la

produccién del ganado bovino y la cria de aves de corral.



Tuxtepec, se encuentra rodeado de numerosos Ranchos donde se crian los mas
finos ejemplares de ganado Cebd, suizo y Criollos, y donde existen también
equinos, cabrios, porcinos, asi como también la Avicultura y la Pesca. Se calcula

que el 20% de la poblacion se dedica a esta actividad.

Pesca

La piscicultura es una de las actividades mas arraigadas en el municipio fueron
traidas de Japon las crias de mojarras y depositadas en el embalse de la presa
Miguel Aleman (Temascal) para su reproduccién, especies de mojarra cuya carne
es fina y apreciada.



OBJETIVO
Que los introductores de ganado, servidores publicos del municipio de San Juan

bautista Tuxtepec Oaxaca consideren la propuesta de modificacién al reglamento
de administracion del rastro, a fin de que sea preservada la salud publica y que
esté acorde a las exigencias de los consumidores, ofreciendo productos carnicos
de calidad e inocuidad, generando beneficios econémicos para cada region y

municipio del pais.

Incrementar y modernizar las instalaciones de los Centros de Sacrificio de
administracion municipal para que se incorporen al modelo de Tipo Inspeccion

Federal (TIF), mediante el apoyo en infraestructura y/o equipamiento

Para ello es necesario considerar la orientacion de tal proyecto, esperando fines

positivos como son:

e Una mejor operacion en todo el faenado dando como fruto la calidad e
inocuidad de las carnes, que traerd consigo un ahorro de tiempo y esfuerzo
en el desarrollo, promoviendo los sistemas de reduccién de riesgos de
contaminacion, la sanidad animal y la calidad de los productos.

e Incrementar la productividad mediante la tecnificacion de los procesos,
mediante la modernizacion si asi lo requiere.

e Reducir el impacto ambiental, reduciendo la llamada huella ecoldgica,
ademas de estar normado y por conciencia ambiental, puede generar

ahorro de recursos econdémicos.



HIPOTESIS
En base a la administracion dentro de tal establecimiento (rastro) y el reglamento

se obtiene una mejor preservacion de la salud e inocuidad, asi como generar

recursos econdmicos del municipio y en cada estado del pais.

El principio general sobre la administracion de los rastros incluye: EI manejo
adecuado del personal que labora, el andlisis antes y post mortem de los
animales, la higiene sobre el manejo de los productos carnicos, asi como de sus
instalaciones, la técnica para la el sacrificio adecuada y fundamentada en las
Normas Oficiales Mexicanas vigentes y en base a la Ley Federal de Sanidad

Animal, en afinidad con la Ley General de Salud.

Este proyecto de reglamento municipal debe estar acorde con las disposiciones

gue para ello establezca la normatividad federal, estatal y municipal.



JUSTIFICACION
La necesidad de modificacion del reglamento de la ciudad de San Juan bautista

Tuxtepec, Oaxaca es para garantizar la seguridad no tan solo a los usuarios y
operarios dentro del rastro, si no a la poblacion en conjunto mediante la
supervisién de la administracion, durante todo el proceso que esta conlleva en el

faenado de los productos carnicos.

Para la aplicacion de tal propuesta es necesario que hacer hincapié en materia de
normatividad (Normas Oficiales Mexicanas) y trazabilidad en la produccion de sus

productos, tanto en ganado mayor y menor.

En concreto, la administracion dentro del rastro no termina ahi sino mas bien su
aplicacion es visible en resultado de las carnes, y en su manejo por lo que es
necesario realizarla de la manera mas satisfactoria y conveniente posible,

mediante la capacitacion de los operarios.



METODOLOGIA
En este trabajo de investigacién se empleara especificamente equipo de computo,

Sus accesorios, recursos bibliogréficos, asi como la observacion y andlisis de los

hechos.

La iniciacion y desarrollo del proyecto fue de andlisis y comparativa a rastros

modelos del pais, y articulos relacionados en materia de normatividad.

Se emplearan las siguientes fuentes de informacién para estructurar el presente

proyecto:

¢ Reglamentacion sobre produccién administracion de rastros municipales.

e Normas Oficiales Mexicanas, Normas Mexicanas y Normas Oficiales de
Emergencia sobre la materia.

e Legislacion internacional.

e Legislacion en Sanidad Animal.

e Metodologia de HACCP

e Articulos relacionados en materia de administracion de rastros.
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DESARROLLO

¢ QUE ES UN RASTRO MUNICIPAL?
Es un establecimiento perteneciente al municipio destinado Unicamente para el

sacrificio de animales para el consumo humano, donde su funcién principal es
proporcionar un producto que garantice calidad a sus consumidores. Cuenta con
personal, equipo y herramientas necesarias para su operacion comprende del
area destinada a los corrales de desembarque y de depdsito, asi como la matanza

hasta el area de refrigeracion de las carnes.
El rastro municipal y los servicios que proporciona.

Un rastro ofrece dos servicios particulares en su tema en el servicio publico y

estan clasificados en ordinarios y extraordinarios

Ordinarios: son aquellos que se consideran normalmente en el rastro y se

encaminan al cumplimiento estas actividades:

¢ Recibir en los corrales el ganado en pie.

“ Inspeccionar la sanidad de los animales.

s Encerrar a los animales por el tiempo reglamentario para su posterior
sacrificio.

% Insensibilizacion

%+ Hacer el deguello y evisceracion de los animales.

% Vigilar el estado sanitario de la carne.

«+ Proporcionar el servicio de vigilancia.

+« Facilitar el transporte sanitario de los canales.

Extraordinarios se derivan de los servicios normales del rastro y se proporcionan

de manera adicional. Tales como:

+ El pesaje del ganado que no va a ser sacrificado.
% Los servicios de refrigeracién para canales vy visceras.

+ La alimentacion del ganado en los corrales
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TIPOS DE RASTROS
Los rastros se clasifican de acuerdo a las actividades que se realizan, por su

equipamiento y la finalidad por la que fueron hechas. Existen los rastros
municipales Tipo inspeccion de la secretaria de salud (TSS), los rastros Tipo

inspeccién Federal (TIF).
Rastros Tipo Inspeccidn de la Secretaria de Salud (TSS)

Se conocen comuUnmente como rastros municipales. Se caracterizan por el
equipamiento y servicios que proporcionan, asi como por el tipo de inspeccién que

lleva a cabo la Secretaria de Salud consistente en el control sanitario de la carne
Las funciones y actividades que comprende son:

¢ Insensibilizacion, Matanza, en ella se realiza el degtello y evisceracion de
los animales, corte de cuernos, limpia de pieles y lavado de visceras.

+» Manejo de canales, que consiste en el corte de carnes.

« Comercializacion directa, en donde se expenden los productos derivados

del sacrificio del ganado.

La operaciéon de los rastros TSS se lleva a cabo por este procedimiento, por lo
que el equipamiento que requiere para su funcionamiento es necesario, ya que por
los procedimientos sencillos asegura su prestacion del servicio publico, por lo que
fuera de instalaciones concernientes también operan rastros clandestinos las
cuales no laboran bajo la ley, representando un riesgo sanitario a Ssus

consumidores.
Rastros Tipo Inspeccién Federal (TIF)

Son aquellas instalaciones dedicadas al sacrificio de animales, a su proceso,
envasado, empacado, refrigerado o industrializado y que estan sujetos a la
regulacion por parte de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion (SAGARPA).
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Los puntos criticos que se revisan en las plantas TIF son: condiciones basicas del
establecimiento, condiciones de equipo y construccion, manejo y protecciéon del
producto, control de enfermedades método de sacrificio, programa de residuos,

control de productos procesados y procedimientos de control de inspeccion.

Las actividades que se realizan en el rastro TIF son:

% Insensibilizacion

% Matanza, que comprende el degulello y evisceracion de animales, corte de
cuernos, limpia de pieles y lavado de visceras.

% Manejo de canales, que consiste en el corte de carnes.

% Realizar una adecuada comercializacion y suministro de carne para
consumo humano.

% Lograr un mejor aprovechamiento de los subproductos derivados del

sacrificio de animales.

La ventaja de los rastros TIF, es que el animal destinado es aprovechado
favoreciendo con ello un alto rendimiento y abaratamiento de la carne en beneficio
de la economia. Y asi garantizar altos estandares higiénicos sanitarios, con el fin
de proveer productos sanos e inocuos para su comercializacion dentro de nuestro

pais 0 en el mercado de exportacion.
Certificacion TIF

Es otorgada por la SAGARPA a través del Servicio Nacional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA), A peticion de parte, a los
establecimientos que cumplen con la normatividad vigente tanto nacional como

internacional.
Normas para certificar un establecimiento en el Sistema TIF:

s NOM-008-Z00-1994
Especificaciones zoosanitarias para la construccion y equipamiento de
establecimientos para el sacrificio de animales y los dedicados a la

industrializacion de productos carnicos
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< NOM-009-Z0O0-1994
Procesado sanitario de la carne
< NOM-033-Z00-1995

Sacrificio humanitario de los animales domésticos y silvestres.

BASES JURIDICAS PARA EL SERVICIO PUBLICODE RASTROS
La operacion y funcionamiento del servicio publico del rastro estq respaldado

juridicamente por algunas disposiciones legales que tienen vigencia en los niveles

federal, estatal y municipal.
Nivel Federal

La Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos, en el articulo 115,
fraccion i, establece los servicios publicos que estan a cargo del municipio, entre
los cuales se encuentra el del rastro. Asimismo, prevé que los municipios de un
mismo estado, previo acuerdo con sus ayuntamientos, podran coordinarse y

asociarse para la mejor prestacion de los servicios publicos.

La Ley General de Salud, en el titulo decimotercero, capitulo primero, faculta a la
Secretaria de Salud para llevar el control sanitario del proceso de importacion y
exportacion de alimentos, bebidas, medicinas, tabaco y productos de perfumeria
entre otros. En virtud de ello, los rastros como establecimientos donde se
procesan alimentos, deben ser supervisados por la Secretaria de Salud y los

operadores de los mismos requieren contar con una licencia sanitaria.

Nivel Estatal

Las disposiciones legales que regulan la operacion de los rastros en el ambito
estatal son la Constitucion Politica del Estado y la Ley Organica Municipal, las
cuales en su contenido retoman lo establecido en el articulo 115 constitucional,

sefialando al servicio publico de rastros como una atribucién del municipio.

Por otra parte, la Ley de Ganaderia regula la actividad ganadera en el estado, y en

ella establece las formas para acreditar la propiedad del ganado que se va a
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sacrificar. Respecto al sacrificio del ganado, esta ley determina que solamente
debera realizarse en los lugares destinados por las autoridades municipales; para
tal fin, sefiala algunas bases que deberan observarse para la operacion de los

rastros municipales.

La Ley de Salud Publica del Estado también contiene algunas disposiciones en
esta materia; en ella se establece que el control de los rastros en el municipio esta
a cargo del ayuntamiento, facultdndolo para revisar los animales en pie y en canal,
y sefialando la carne que puede ser destinada a la venta publica. Esta ley prohibe
la matanza de animales en casas o domicilios particulares cuando las carnes sean

destinadas al consumo publico.

Por esta razén, es recomendable que las autoridades hagan suya esta disposicion

y obliguen a los particulares a realizar la matanza en el rastro municipal.

Nivel Municipal

Los instrumentos juridicos que regulan el funcionamiento y operacién de rastros
en el ambito municipal son la Policia municipal, el gobierno y el Reglamento de

Rastros Municipales.

La policia y el gobierno municipal contienen un conjunto de normas administrativas
que regulan el funcionamiento de la administracién publica municipal y el de la
vida comunitaria. En este ordenamiento se enuncian los servicios publicos a cargo
del ayuntamiento, entre ellos el del rastro, reglamentado su organizacion,
funcionamiento, administracion, conservacion y explotacién de los mismos, con el
fin de asegurar que su prestacion se realice de manera continua, equitativa y

general para toda la poblacién del municipio.

El Reglamento de Rastro Municipal regula todo lo relacionado con la operacion de
este servicio publico; en él se norma lo referente a los procedimientos para el
sacrificio de ganado; establece los requisitos que deberan cumplir los usuarios del
rastro, asi como los servicios que se prestan al interior del mismo; determina las

sanciones a que seran objeto las personas que infrinjan el reglamento.
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Usuarios de los rastros

Considerando que el rastro es un servicio publico, cualquier persona que lo solicite
puede introducir y sacrificar ganado de cualquier especie en sus instalaciones, de
acuerdo a las normas que establezca el reglamento de rastros y la propia
administracion. Para ello es necesario tener en cuenta las disposiciones sanitarias,

la capacidad del rastro y las posibilidades de la mano de obras existentes.

Para hacer uso del rastro, los interesados deberan registrarse previamente en la

administracion municipal.

Son usuarios de los rastros los introductores libres, los tablajeros y las uniones

ganaderas.

Introductores de ganado

Estas son personas que por su propia cuenta introducen al municipio ganado para
su sacrificio o para la compra-venta, ya sea de manera individual o mediante

uniones con ganaderos o tablajeros.
Tablajeros

Son los usuarios de los rastros que ejercen el comercio de la carne al detalle en el

municipio y mercados de la region.

Para hacer uso del rastro, los tablajeros deben presentar al administrador del
rastro su credencial de usuario y licencia de matanza, asi como certificar la

propiedad del ganado préximo a sacrificarse.

Uniones Ganaderas

Son organizaciones de interés publico que agrupan a los productores de ganado.
La union ganadera, interviene en la prestacion del servicio publico de rastros en
colaboracion con las autoridades municipales, para solucionar los problemas

originados por la escasez de ganado que se destina al consumo de la sociedad.
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Si alguno de sus miembros desee sacrificar ganado en el rastro, debe presentar la
credencial que lo identifique como usuario y efectuar los pagos establecidos por la
administracion.

ADMINISTRACION DE RASTROS MUNICIPALES
La administracion del rastro municipal comprende una serie de actividades basicas

que desarrolla el érgano responsable de la prestacién de este servicio publico, con
objeto de asegurar el consumo de carnes sanas para la poblacion. Estas

actividades se dividen en operativas y de administracion.
Actividades Operativas

Son actividades que se realizan desde el ingreso del ganado al rastro hasta que
se entregan los canales para su distribucion, como son: la recepcion, matanza,

inspeccidn y distribucion.

El ganado a sacrificar se recibe y ubica en el corral de desembarque; durante esta
fase las autoridades sanitarias deberan realizar una revision minuciosa del estado
en que se encuentran los animales, asegurdndose de que no presenten alguna

enfermedad y comprueben su procedencia, legalidad, fierro y contrasefas.

En caso de que el ganado relna las condiciones sanitarias requeridas, éste se
traslada a la sala de matanza para su sacrificio, deguello, evisceracion y corte de
canales. En caso de que las carnes no reunan las normas del control de calidad
requerido, se procede al decomiso para su posterior incineracion en el horno de

cremacion.

Un Médico Veterinario Responsable Autorizado En Establecimientos TIF
(MVZATIF) realizara una minuciosa revision post mortem de la carne y
subproductos, quien garantizara el buen estado del producto, y notificara al

administrador para su distribucion.

Para la distribucion de la carne es recomendable que el transporte se lleve a cabo

en vehiculos especiales acondicionados para este fin, que cuenten con equipos de
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refrigeracion perfectamente cerrados y estén equipados con rieles y ganchos para

el manejo adecuado de la carne.

Actividades Administrativas

Estas permiten un conjunto de actividades que realiza el administrador del rastro,

para asegurar la adecuada operacion en la prestacion de este servicio publico.

El administrador es responsable de supervisar el diario funcionamiento del rastro y
debe permanecer en él durante las horas de matanza, vigilando el orden interno y
supervisando que se cumpla con la inspeccion sanitaria, la autorizacion para el

sacrificio y el pago de los derechos respectivos.

Los usuarios del rastro deberan informar al administrador del nimero de animales
que introduzcan, para que elabore un registro y lleve un control de los ingresos, ya

sea por cuenta propia o a través de la Tesoreria Municipal

Los rastros deben contar con un reglamento y un sistema de cuotas vy tarifas que,
debidamente aplicados, permitan operarlos y mantenerlos en condiciones éptimas,
asegurando con ello el logro de los beneficios sociales y econémicos para los que

fueron creados.

El éxito de un rastro depende directamente de la reglamentacién y de las tarifas,
por lo que es recomendable que en su elaboracion se consideren las

caracteristicas y condiciones propias del municipio.

Fuentes de ingreso

Una buena operacion del rastro origina grandes beneficios al municipio, al servir
como fuente de ingresos propios y como instrumento para normar y regular el
abasto de la carne en la poblacién, fortaleciendo con ello la imagen constitucional

del ayuntamiento.

En este sentido, las autoridades municipales podran obtener ingresos adicionales
que fortalezcan la hacienda publica y cuyos conceptos estan sefialados por la Ley

de Ingresos Municipales.
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Algunas fuentes de ingreso que puede captar la Tesoreria Municipal por el

funcionamiento del rastro son:

e Derecho de deguello de todas las especies de ganado.

e Productos derivados de la venta de esquilmos y desperdicios.

e Aprovechamientos que se obtengan de los subproductos y de los servicios.

e Cuotas adicionales que fija la administracion por servicios especiales o
extraordinarios.

e Donativos de los particulares o usuarios del rastro.

e Permisos por la introduccién de pasturas al rastro.

e Derechos por la inspeccién sanitaria de animales y carne.

e Cuotas por derecho de bascula
Coordinacién de acciones

En cuanto a la organizaciéon del rastro municipal intervienen, ademas del
administrador el inspector de la secretaria de salud, la tesoreria municipal. La
jefatura de seguridad publica y los usuarios del servicio; por lo que todos deben
tener buena coordinacion y enfoque por un mismo bien; siendo que la
coordinacién con el inspector de la secretaria de salud debe certificar el estado
higiénico sanitario de las carnes, supervisando el sacrificio humanitario de los

animales destinados al area de matanza.

De igual forma la tesoreria trabaja en conjunto con el administrador, reportando los
ingresos derivados de la operacién del rastro, considerando la seguridad en orden
publico al interior del rastro con apoyo de la comandancia de policia o a través de

la jefatura de seguridad publica.

FORMAS DE ADMINISTRACION DE LOS RASTROS MUNICIPALES
El rastro como un prestador de servicio publico, requiere buena organizacion con

personal apto y pueda satisfacer los servicios requeridos por los usuarios.
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La administracion del rastro se efectla de tres distintas maneras: administracion

directa, por colaboracion, por concesion.

Sin importar la modalidad que se adopte, el administrador del rastro debe cumplir

con lo siguiente:

e Supervisar que se utilicen los equipos de las instalaciones adecuadamente.
e Llevar a cabo las disposiciones del reglamento de rastros.

o Verificar el pago de las contribuciones por usuarios del rastro.

e Programar las actividades de matanza,

e Higiene y buen estado de las instalaciones.

e Facilitar la labor de los inspectores sanitarios.
Administracion Directa.

Consiste en la prestacion del servicio de rastros de manera directa a través del
organo responsable de la organizacién, operacion y funcionamiento de los
servicios publicos municipales; cada rastro cuenta con un administrador general,
quien es el encargado de garantizar a los usuarios los servicios de corrales,
matanza y reparto de carnes, asi como llevar un control de los animales
sacrificados, vigilando el buen orden y el cumplimiento de los requisitos higiénico-

sanitarios.

Es indispensable que se haga un manejo adecuado de las instalaciones y
recursos del rastro, para que se cumpla con la prestacion del servicio y se eviten

dispendios y despilfarros.

Por Colaboracién

Esta forma de administracion, la prestacion del servicio de rastro se hace de
manera conjunta entre las autoridades municipales y los usuarios a través de una
empresa paramunicipal, en donde el socio mayoritario es el ayuntamiento y los

minoritarios son los propios usuarios.
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La empresa paramunicipal se puede estructurar por un consejo de administracion
formado por el presidente municipal; el regidor comisionado de servicios publicos y
el titular responsable de dichos servicios, y una gerencia general, a cargo de una
persona designada por el presidente municipal quien para el buen funcionamiento

del rastro contard con las areas operativas que sean necesarias.

Por Concesion

Esta forma de administracion se adopta en aquellos municipios que ante la
escasez de recursos se ven imposibilitados para cubrir los costos de operacion y
mantenimiento del mismo, la concesién no implica un traslado de dominio de las
instalaciones y equipo, ya que su propiedad sigue perteneciendo al patrimonio
municipal y sélo se proporcionan al concesionario en calidad de arrendamiento
para que administre, conserve y utilice la prestacion del servicio del rastro, a
cambio, el municipio recibe un producto derivado de la explotacién de sus propios

bienes.

Las concesiones se establecen por un periodo no mayor de tres afios, al término
del cual si el concesionario cumpli6 los compromisos satisfactoriamente, el
ayuntamiento puede hacer el refrendo correspondiente por otros tres afios y asi

sucesivamente.

BASES PARA EL ESTABLECIMIENTO DE LOS RASTROS
Para el establecimiento de rastros debe procurarse su integracion al contexto

urbano de cada centro de poblacion del municipio, de manera que se respeten los

espacios fisicos destinados para cada actividad.

Se debe considerar que su ubicacion e instalacidon garanticen el funcionamiento de
este servicio publico; también es importante que estos establecimientos se
localicen en las afueras de los poblados, (preferentemente a una distancia no
menor a cinco kilbmetros) debido a su actividad y a los malos olores que producen

los desperdicios que genera su funcionamiento.

Integraciéon al Contexto Urbano
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La integracion de los rastros al contexto urbano consiste en la realizacion existente
entre las instalaciones destinadas a la prestacién del servicio con la infraestructura

urbana y la red vial del municipio.

Por ello, en el establecimiento del rastro como unidad de equipamiento comercial

para el abasto de carne, es conveniente que se considere lo siguiente:

Debera localizarse en la periferia de las areas urbanas, preferentemente en sitios
gue tengan facilidad de acceso a las zonas de recepcion y embarque, asi como a
la unidad de produccién, principalmente carreteras, ya que el rastro es un

elemento al que normalmente se acude en vehiculo automotor.

Deberan estar alejados de fuentes de contaminacion que afecten el desarrollo de
sus actividades, tales como basureros, plantas de tratamiento de aguas negras e

industrias que generen proliferaciéon de humos y cenizas.

No deberan ubicarse en zonas habitacionales, recreativas, comerciales y

administrativas.

Ubicacioén e Instalaciéon

Existen diversos elementos a considerar para la instalacion de los rastros, dentro
de los cuales se pueden sefialar: la poblaciéon a atender, patrones ideales de
consumo, asi como la dotacion de carne por habitante, elementos todos ellos que

condicionan o determinan el tipo de clase de rastros a operar.

Por ello, los rastros TSS podran localizarse en poblaciones no menores de 5,000
habitantes y los rastros TIF en poblaciones con mas de un millén de habitantes,
variando en este caso los siguientes elementos: la superficie construida, el rango
de poblacion atendida, la matanza diaria y el promedio generado de kilos de carne

para su consumo por dia.

AREAS BASICAS PARA SU OPERACION
Para el buen funcionamiento del rastro TSS hay que considerar las siguientes

areas que se enlistan:
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Unidad de produccién: esta unidad se integra por dos tipos de locales, a saber:

cajon de matanza para porcinos y cajon de matanza para bovinos.

Areas complementarias internas: esta seccién se integra por una zona de

destace, una zona de engambrelado, una zona de evisceracién y un area de

inspeccion y sellado.

Areas complementarias exteriores: en esta seccion se encuentran la caseta de
control, la rampa de descarga de animales, los corrales de ganado mayor y menor,

los corrales de espera, el bafio ante-mortem y el anexo para el sacrificio de pollos.

Incinerador de carnes: es un horno que se usa para quemar la carne

decomisada o procedente de animales enfermos.

Depdsito de esquilmos: en este lugar se depositan todas aquellas partes de los
animales que no son comestibles, por ejemplo: el estiércol extraido de las

visceras, pelajes, pezufias y cuernos.

Tanque elevado para el almacenamiento de agua: éste se utiliza cuando el
abastecimiento de agua es insuficiente, a fin de no obstaculizar la operacion

normal del rastro.

Red de drenaje: red de saneamiento, en urbanismo, es el sistema de tuberias,
sumideros 0 trampas, con sus conexiones, que permite el desalojo de liquidos y

so6lidos dentro del rastro.

Adicionalmente a la infraestructura mencionada para el rastro TSS, el rastro TIF

comprende como elementos complementarios de equipamiento los siguientes:

Almacén de forrajes: es un depdsito para guardar las pasturas que se utilizaran

para alimentar al ganado que espera ser sacrificado.

Frigorificos: se utilizan para guardar la carne que se abastecera a la poblaciony

gue no pudo ser distribuida el dia de la matanza.

-Area de industrializacion de carnes. -Area de industrializacion de esquilmos.
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Fuentes de Financiamiento

Los recursos necesarios para la remodelacién o establecimiento de instalaciones
para los rastros pueden obtenerse ya sea con recursos del municipio, de los

gobiernos estatales o federales y/o mediante créditos.

En todo caso, es necesario que se haga un estudio de preinversion que permita
detectar la conveniencia y rentabilidad de la obra, tomando en cuenta las
necesidades que manifieste la poblacion y los ingresos que genera en su

operacion; ello con el fin de asegurar que las inversiones sean bien canalizadas.
ESQUEMA BASICO PARA EL REGLAMENTO DE RASTROS

A. Disposiciones generales.

B. De la administracion del rastro.

C. De los usuarios del rastro.

D. Delservicio de corrales.

E. De la introduccion de carnes frescas y refrigeradas.

F. Del sacrificio de ganado.

G. De los mercados de canales y visceras.

H. De la refrigeracion de las carnes.

Del anfiteatro, horno crematorio y pailas.
J. Del servicio de vigilancia.

K. Deltransporte sanitario de carnes.

L. Sanciones.

M. Transitorios.
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NORMAS OFICIALES MEXICANAS APLICABLES A LOS RASTROS Y
MATADEROS MUNICIPALES.

Secretaria de Salud:

NOM-194-SSA-2004. Especificaciones sanitarias en los rastros municipales.
NOM-120-SSA1-1994. Buenas practicas de manufactura.

NOM-145-SSA1-1995. Productos carnicos troceados y curados.
NOM-201-SSA1-2002. Agua y hielo para consumo humano, envasado y a granel.
NOM-092-SSA1-1994. Bienes y servicios, método para la cuenta bacterias
aerobias en placa.

NOM-111-SSA-1994. Bienes y servicios, método para la cuenta de mohos y

levaduras en alimentos.

NOM-112-SSA-1994. Bienes y servicios, determinacion de bacterias coliformes,

técnica del método mas probable.

NOM-114-SSAI-1994. Bienes y servicios. método para la determinacion de
salmonella en alimentos.

NOM-115-SSAI-1994. Bienes y servicios. método para la determinacion de
staphylococus aureus en alimentos.

NOM-127- SSAI-1994. Salud ambiental. agua para uso humano limites
permisibles de calidad y tratamientos a que debe someterse para su

potabilizacion.

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca vy

Alimentacion:

NOM-004-Z00-1994. control de residuos toxicos en carne, grasa, higado vy rifion
de bovinos, equinos, porcinos y ovinos

NOM-008-Z00-1994. Especificaciones zoosanitarias para la construccion y
equipamiento de establecimientos para el sacrificio de animales y los dedicados a
la industrializacion de productos carnicos.

NOM-009-Z00-1994. Proceso sanitario de la carne.
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NOM-023-Z00-1995. Identificacion de especie animal en musculo de bovino,
ovino, equino, pPorcino y aves.

NOM-024-200-1995. Especificaciones y caracteristicas zoosanitarias para el
transporte de animales, sus productos, subproductos, productos quimicos,
farmacéuticos, bioldégicosy alimenticios para uso en animales 0 consumo por
éstos.

NOM-033-Z00-1995. Sacrificio humanitario de los animales domésticos y

silvestres.

Otras dependencias:

NOM- 001-STPS-1993. Relativa a las condiciones de seguridad e higiene en los
edificios, locales, instalaciones y centros de trabajo.

NOM- 006-STPS-1993. Relativa a las condiciones de seguridad e higiene para
estiba y desestiba de los materiales en los centros de trabajo.

NOM- 011-STPS-1993. Relativa a las condiciones de seguridad e higiene en los

centros de trabajo donde se genere ruido.
NOM- 016-STPS-1993. Relativa a las condiciones de seguridad e higiene en los

centros de trabajo referente a ventilacion.

NOM- 025-STPS-1993. Relativa a los niveles y condiciones de iluminacion que
deben tener los centros de trabajo.

NOM- 028-STPS-1993.Relativa a la seguridad de colores para la identificacion de
fluidos conducidos en tuberias.

NOM- 001-ECOL-1996. Que establece los limites maximos permisibles
contaminantes en las descargas de agua en aguas Yy bienes nacionales.

NOM- 004-SEMARNAT-2003. Proteccion ambiental, lodos y biosélidos, limites

maximos permisibles
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REGLAMENTO DE FUNCIONAMIENTO DEL RASTRO
MUNICIPAL TIPO TIF DEL MUNICIPIO DE SAN JUAN
BAUTISTA TUXTEPEC, OAXACA.

Nota: la propuesta esta marcada en letra de formato negrita de color rojo.

Texto vigente Propuesta
OBJETIVO OBJETIVO
ARTICULO 1. Las disposiciones del presente | ARTICULO 1. Las disposiciones del presente

reglamento son de orden publico, interés social y de
observancia obligatoria para el personal, usuarios,
prestadores de servicios, personal de seguridad y
vigilancia del rastro; también para los introductores,
transportistas y expendedores de carnes y sus
derivados asi como de la ciudadania en general, y
tiene por objeto regular el sacrificio de animales de
abasto, la introduccion, transporte y venta de carnes y
sus derivados tanto de res como de cerdo con el fin de
supervisar, verificar y garantizar que las condiciones
de sanidad, calidad, inocuidad e higiene sean Optimas
para el consumo humano en beneficio de la salud
publica de los habitantes del municipio de San Juan
Bautista Tuxtepec, Oaxaca.

ARTICULO 2. Elrastro, ademas de este reglamento y
otras normas Yy disposiciones municipales, fundamenta
sus actividades en el marco normativo de las leyes
federales y estatales con sus respectivos reglamentos,
asi como de todas las Normas Oficiales Mexicanas
expedidas para su debido funcionamiento, entre las
que se enlistan de forma enunciativa y no limitativa las
siguientes:

a) NOM-001-ECOL-1996. Que establece los
limites maximos permisibles de contaminantes
en las descargas de aguas residuales en aguas
y bienes nacionales.

NOM-008-Z00-1994. Especificaciones
zoosanitarias  para la  construccion y
equipamientos para el sacrificio de animales y

b)

reglamento son de orden publico, interés social y
observancia obligatoria para el personal, usuarios,
prestadores de servicios, personal de seguridad y
vigilancia del rastro; también para los introductores,
transportistas y expendedores de carnes y sus
derivados asi como de la ciudadania en general, y
tiene por objeto regular el sacrificio de animales de
abasto, la introduccion, transporte y venta de carnes y
sus derivados tanto de res como de cerdo con el fin de
supervisar, verificar y garantizar que las condiciones
de sanidad, calidad, inocuidad e higiene sean 6ptimas
para el consumo humano en beneficio de la salud
publica de los habitantes del municipio de San Juan
Bautista Tuxtepec, Oaxaca.
ARTICULO 2. El rastro, ademas de este reglamento y
otras normas y disposiciones municipales, fundamenta
sus actividades en el marco normativo de las leyes
federales y estatales con sus respectivos reglamentos,
asi como de todas las Normas Oficiales Mexicanas
expedidas para su debido funcionamiento, entre las
gue se enlistan de forma enunciativa y no limitativa las
siguientes:
a) NOM-001-ECOL-1996. Que establece los
limites maximos permisibles de contaminantes
en las descargas de aguas residuales en aguas
y bienes nacionales.
b) NOM-008-Z00-1994. Especificaciones
zoosanitarias  para la  construccion y
equipamientos para el sacrificio de animales y
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los delicados a la industrializacién de productos
carnicos.

c) NOM-009-ZOO-1994. Proceso sanitario de la
carne.

d) NOM-024-ZO0-1995. Especificaciones y
caracteristicas zoosanitarias para el transporte
de animales, sus productos y subproductos,
productos quimicos, farmacéuticos, biolégicos y
alimenticios para uso en animales o consumo
por estos.

e) NOM-031-ZO0-1995. Campafa nacional contra
la tuberculosis bovina (Mycobacterium bovis).

f) NOM-033-ZO0O-1995. Sacrificio humanitario de
los animales domésticos y silvestres.

g) NOM-037-Z0O0-1995. Campafa nacional contra
la fiebre porcina clasica.

h) NOM-041-ZO0-1995. Campafia nacional contra
la brucelosis en los animales.

i) NOM-194-SSA1-2004. Productos y servicios.

Especificaciones sanitarias en los
establecimientos dedicados al sacrificio vy
faenado de animales para abasto,
almacenamiento, transporte y expendio.

Especificaciones sanitarias de productos.
TERMINOLOGIA
ARTICULO 3. Las palabras, nombres y términos que
se utilizan en este reglamento, deberan entenderse de
la siguiente forma:
3.1 ADMINISTRACION: A la administracién del rastro.
3.2 ADMINISTRADOR. Al administrador del rastro.
3.3 ALINAR. A componer, arreglar, quitar y limpiar las
canales y visceras de los procesos patolégicos
localizados como  son: abscesos, tumores,
traumatismo y contaminaciones por contenidos
estomacales o0 intestinales que no ameritan el
decomiso total de la res y el cerdo, debido a que no
existe una enfermedad sistémica.
3.4 ANDEN. Al lugar donde se realiza la entrega y
carga de la canal o canales, visceras, cabeza, patas y

los delicados a la industrializaciéon de productos
carnicos.

Cc)NOM-009-ZO0-1994. Proceso sanitario de la
carne.

d)NOM-024-Z00-1995.  Especificaciones vy
caracteristicas zoosanitarias para el transporte
de animales, sus productos y subproductos,
productos quimicos, farmacéuticos, biolégicos y
alimenticios para uso en animales o consumo
por estos.

e) NOM-018- 1994. De la Ley General de
Sanidad Animal

f) NOM-031-ZO0O-1995. Campafia nacional
contra la tuberculosis bovina (Mycobacterium
bovis).

g) NOM-033-ZO0O-1995. Sacrificio humanitario
de los animales domésticos y silvestres.

h) NOM-037-ZO0-1995. Campafa nacional
contra la fiebre porcina clasica.
I)NOM-041-Z00-1995.  Campafia  nacional

contra la brucelosis en los animales.

j) NOM-051-ZO0-1995. Trato humanitario en
la movilizacion de animales.

k) NOM-067-ZO0-2007. Campafia nacional
para la prevencién y control de la rabia en
bovinos y especies ganaderas.
)NOM-194-SSA1-2004. Productos y servicios.

Especificaciones sanitarias en los
establecimientos dedicados al sacrificio y
faenado de animales para abasto,
almacenamiento, transporte y expendio.

Especificaciones sanitarias de productos.
TERMINOLOGIA
ARTICULO 3. Las palabras, nombres y términos que
se utilizan en este reglamento, deberan entenderse de
la siguiente forma:
3.1 ADMINISTRACION: A la administracion del rastro.
3.2 ADMINISTRADOR. Al administrador del rastro.
3.3 ALINAR. A componer, arreglar, quitar y limpiar las
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piel del animal.

3.5 ANIMAL O ANIMAL DE ABASTO. A la res o cerdo
gue se destina al sacrificio para el consumo humano.
3.6 ANIMAL LISIADO O CAIDO. Aquel que por alguna
condicion esté imposibilitado para entrar caminando
por si solo a la sala de sacrificio.

3.7 CANAL O CANALES. Tratandose de res, al cuerpo
del animal desprovisto de piel, cabeza, visceras y
patas. En caso de los cerdos podran incluir patas y
manos limpias y depiladas sin pezufia.

3.8 CAMARA FRIGORIFICA O DE REFRIGERACION.
A la bodega que se ocupa para guardar las canales,
las visceras, cabeza y patas a temperatura de
refrigeracion para conservarlas y almacenarlas.

3.9 CARNE. Al tejido o conjunto de tejidos musculares
gue recubren el esqueleto de la resy el cerdo.

3.10 CERDO. Al ganado porcino.

3.11 DIRECTOR. Al director del rastro.

3.12 DIRECCION. A la direccion del rastro.

3.13 DECOMISO: Es el acto administrativo mediante
el cual el perito sanitario ordena la confiscacion para
su destruccion del animal en pie enfermo o de la canal
o canales, visceras, cabeza y/o patas, cuando este ya
es sacrificado, por no estar en condicién o condiciones
para el consumo humano y poner en riesgo la salud
publica; y/o su piel, cuando esta se encuentre o tenga
indicios de infeccion.

3.14 DERNADOS: A aguellas partes comestibles que
se obtienen del animal y que no forman parte de la
canal o carne.

3.15 DESPIELADO O DESOLLADO: Al retiro completo
de la piel del animal.

3:16 DESPOJOS: A las partes no comestibles del
animal como los 6rganos reproductores de machos y
hembras, vesicula biliar, pulmones, traquea, bazo,
recto, tonsilas, grasa, cuernos, orejas, cola, pezuinas,
organos del aparato urinario, péncreas, glandulas
mamarias en produccion y nonatos.

3.17 DESPERDICIOS: A la basura que se recoge de

canales y visceras de los procesos patologicos
localizados como  son: abscesos,  tumores,
traumatismo y contaminaciones por contenidos
estomacales o0 intestinales que no ameritan el
decomiso total de la res y el cerdo, debido a que no
existe una enfermedad sistémica.

3.4 ANDEN. Al lugar donde se realiza la entrega y
carga de la canal o canales, visceras, cabeza, patas y
piel del animal.

3.5 ANIMAL O ANIMAL DE ABASTO. A lares o cerdo
gue se destina al sacrificio para el consumo humano.
3.6 ANIMAL LISIADO O CAIDO. Aquel que por alguna
condicion esté imposibilitado para entrar caminando
por si solo a la sala de sacrificio.

3.7 BPM (Buenas Practicas De Manufactura).
requisitos basicos que deben ser aplicados para
producir en forma higiénica y sanitaria los
alimentos y reducir los riesgos para la salud del
consumidor, cumpliendo con regulaciones
nacionales e internacionales.

3.8 CANAL O CANALES. Tratandose de res, al cuerpo
del animal desprovisto de piel, cabeza, visceras y
patas. En caso de los cerdos podran incluir patas y
manos limpias y depiladas sin pezuia.

3.9 CAMARA FRIGORIFICA O DE REFRIGERACION.
A la bodega que se ocupa para guardar las canales,
las visceras, cabeza y patas a temperatura de
refrigeracion para conservarlas y almacenarlas.

3.10 CARNE. Al tejido o conunto de tejidos
musculares que recubren el esqueleto de la res y el
cerdo.

3.11 CERDO. Al ganado porcino.

3.12 DIRECTOR. Al director del rastro.

3.13 DIRECCION. A la direccién del rastro.

3.14 DECOMISO: Es el acto administrativo mediante el
cual el perito sanitario ordena la confiscacion para su
destruccion del animal en pie enfermo o de la canal o
canales, visceras, cabeza y/o patas, cuando este ya es
sacrificado, por no estar en condicion o condiciones
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las instalaciones del rastro.

3.18 EXPENDIO DE CARNES Y SUS DERINVADOS:
Lugar donde se venden productos carnicos y demas
comestibles resultantes del sacrificio de la res y el
cerdo, tales como centros comerciales, mercados,
carnicerias, puestos, empacadoras, frigorificos o en
cualquier otro punto de venta en el Municipio.

3.19 INTRODUCTOR DE ANIMALES DE ABASTO: A
la persona o moral que se dedica a la compraventa de
animales de abasto, debidamente registrado en la
Direcciéon y administracion y que cuenta con una
licencia municipal vigente o revalidada para el
sacrificio de sus animales en el Rastro con fines de
lucro.

3.20 INTRODUCTOR DE CARNES Y SUS
DERIVADOS: A la persona fisica o moral que se
dedica a la compraventa de carnes frescas y/o
refrigeradas y demas productos comestibles de res y
cerdo no sacrificados en el rastro o fuera del
municipio, debidamente registrado en la direccion de
salud del Municipio y que cuenta con una licencia
municipal vigente o revalidad.

3.21 INSPECCION SANITARIA: A la revision técnica
gue se realiza el perito sanitario para verificar que el
animal en pie dispuesto para su sacrificio (revision
ante-mortem); o la canal o canales, visceras, cabeza
ylo patas, cuando este ya es sacrificado (revision post-
mortem), este en condicion o condiciones para el
consumo humano y no ponga en riesgo la salud
publica; y en el caso de la piel, esta no presente
signos de infeccion.

3.22 MUNICIPIO: Al Municipio de San Juan Bautista
Tuxtepec, Oaxaca.

3.23 PERITO SANITARIO MUNICIPAL: Al Médico
Veterinario oficial, asalariado y capacitado por la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion (SAGARPA) para realizar la
inspeccion sanitaria del Rastro de los animales
dispuestos para su sacrificio para su posterior

para el consumo humano y poner en riesgo la salud
publica; y/o su piel, cuando esta se encuentre o tenga
indicios de infeccion.

3.15 DERIVADOS: A aquellas partes comestibles que
se obtienen del animal y que no forman parte de la
canal o carne.

3.16 DESPIELADO O DESOLLADO: Al retiro completo
de la piel del animal.

3:17 DESPOJOS: A las partes no comestibles del
animal como los 6rganos reproductores de machos y
hembras, vesicula biliar, pulmones, traguea, bazo,
recto, tonsilas, grasa, cuernos, orejas, cola, pezuias,
organos del aparato urinario, pancreas, glandulas
mamarias en produccién y nonatos.

3.18 DESPERDICIOS: A la basura que se recoge de
las instalaciones del rastro.

3.19 EXPENDIO DE CARNES Y SUS DERIVADOS:
Lugar donde se venden productos céarnicos y demas
comestibles resultantes del sacrificio de la res y el
cerdo, tales como centros comerciales, mercados,
carnicerias, puestos, empacadoras, frigorificos o en
cualquier otro punto de venta en el Municipio.

3.20 FAENADO: Es el proceso que se efectia en un
animal para su sacrificio, destinado al consumo
humano, desde el momento de la insensibilizacion
hasta su sangria (degiello), mediante la seccion de
los grandes vasos.

3.21 HACCP (Analisis Control de Puntos Criticos).
Sistema que permite identificar, evaluar y controlar
peligros significativos para la inocuidad de los
alimentos.

3.22 INTRODUCTOR DE ANIMALES DE ABASTO: A
la persona o moral que se dedica a la compraventa de
animales de abasto, debidamente registrado en la
Direccion y administracion y que cuenta con una
licencia municipal vigente o revalidada para el
sacrificio de sus animales en el Rastro con fines de
lucro.
3.23

INTRODUCTOR DE CARNES Y SUS
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consumo humano.

3.24 PERITO SANITARIO COMISIONADO: Al Médico
Veterinario capacitado y aprobado por la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca vy
Alimentacion (SAGARPA) para realizar la inspeccion
sanitaria del Rastro, de los animales dispuestos para
su sacrificio y posterior consumo humano.

3.25 PLANTA DE RENDIMIENTOS: Al area provista
del equipo apropiado para la industrializacién de los
despojos, asi como de los animales y canal o canales,
visceras, cabeza, patas y/o piel decomisados, cuando
no son destruidos.

3.26 PRESTADORES DE SERVICIOS: A toda
persona fisica o moral, con el que se haya celebrado
un convenio por escrito para proporcionar un servicio
al Rastro como el de la planta de rendimientos, horno
incinerador, control de insectos y roedores, limpieza y
desinfeccidn, lavanderia, etc.

3.27 PERITO SANITARIO: Al perito
Municipal o el Perito Sanitario Comisionado.
3.28 RASTRO: Al Rastro Municipal tipo TIF, que es el
unico lugar legalmente destinado a realizar actividades
de guarda y sacrificio de animales de abasto para el
consumo humano sujeta a la inspeccion de la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacién (SAGARPA).

3.29 RES: Al ganado bovino.

3.30 TRANSPORTISTA DE CARNES Y SUS
DERIVADOS: A aquella persona fisica o moral que
cuenta con una licencia municipal para prestar el
servicio de transportacion de carnes y demas
productos de res y cerdo en unidades que cumplan
con los requisitos exigidos en la respectiva Norma
Oficial Mexicana.

3.31 USUARIO: A la persona fisica o moral que
solicita los servicios del Rastro de forma permanente o
eventual. Se entiende como usurario permanente al
Introductor de Animales de Abasto que requiere una
licencia municipal vigente o revalidada; y usuario

Sanitario

DERIVADOS: A la persona fisica o moral que se
dedica a la compraventa de carnes frescas Yy/o
refrigeradas y demas productos comestibles de res y
cerdo no sacrificados en el rastro o fuera del municipio,
debidamente registrado en la direccion de salud del
Municipio y que cuenta con una licencia municipal
vigente o revalidad.

3.24 INOCUIDAD: La garantia de que los alimentos
no causaran dafio al consumidor cuando se
preparen y/o consuman de acuerdo con el uso a
gue se destinan.

3.25 INSENSIBILIZACION O NOQUEO: La
inconciencia inmediata es importante para evita el
sufrimiento del animal.

3.26 INSPECCION SANITARIA: A la revision técnica
gue se realiza el perito sanitario para verificar que el
animal en pie dispuesto para su sacrificio (revision
ante-mortem); o la canal o canales, visceras, cabeza
ylo patas, cuando este ya es sacrificado (revision post-
mortem), este en condicion o condiciones para el
consumo humano y no ponga en riesgo la salud
publica; y en el caso de la piel, esta no presente signos
de infeccion.

3.27 1ISO (Control de Calidad). Su finalidad es
orientar, coordinar, simplificar y unificar los usos
para conseguir menores costos y efectividad.

3.28 MUNICIPIO: Al Municipio de San Juan Bautista
Tuxtepec, Oaxaca.

3.29 PERITO SANITARIO MUNICIPAL: Al Médico
Veterinario oficial, asalariado y capacitado por la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion (SAGARPA) para realizar la
inspeccion sanitaria del Rastro de los animales
dispuestos para su sacrificio para su posterior
consumo humano.

3.30 PERITO SANITARIO COMISIONADO: Al Médico
Veterinario capacitado y aprobado por la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca vy
Alimentacion (SAGARPA) para realizar la inspeccion
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eventual al que solicita los servicios del Rastro de
manera ocasional y sin fines de lucro, por lo que no
requiere de licencia municipal.
3.32 VISCERAS: A los o6rganos contenidos en las
cavidades toracica, abdominal, pélvica y craneana, se
divide en visceras rojas que comprenden el higado,
bazo, pancreas, corazon, pulmones, traquea, esoéfago,
rifones y las visceras verdes que comprenden el
estobmago Y el intestino de los animales.
DISPOSICIONES GENERALES
ARTICULO 4. La aplicacion del presente reglamento
en lo concerniente al servicio del Rastro le compete:

a) Al presidente Municipal;

b) A la Comision de Rastro;

c) Al Director;

d) Al Administrador; y,

e) A los Peritos Sanitarios.

También sera facultad del Director de Salud la

aplicacion de este reglamento en asuntos de su

competencia.
ARTICULO 5. Las autoridades municipales en los
casos necesarios se coordinaran con las autoridades
estatales y federales a fin de lograr una mejor
aplicacion del presente reglamento, asi como de la
prestacion de servicio publico del rastro en el @mbito
de sus respectivas competencias.
ARTICULO 6. Toda persona fisica 0 moral que desee
ser Introductor de animales de Abasto y/o Introductor
de Carnes y sus derivados y/o Expendedor de carnes
y sus derivados debera tramitar su licencia municipal,
misma que solo tendra vigencia en el afio calendario
expedida, debiendo inmediatamente que inicie el afio
siguiente solicitar la revalidacion de la misma para
poder realizar sus actividades.
Si no cuenta con la licencia municipal vigente o su
revalidacion no podran hacer uso del servicio del
Rastro ni realizar la introduccién, transporte o venta de
carnes frescas y/o refrigeradas y sus derivados, salvo
el caso de que demuestre con los documentos

sanitaria del Rastro, de los animales dispuestos para
su sacrificio y posterior consumo humano.

3.31 PLANTA DE RENDIMIENTOS: Al area provista
del equipo apropiado para la industrializacién de los
despojos, asi como de los animales y canal o canales,
visceras, cabeza, patas y/o piel decomisados, cuando
no son destruidos.

3.32 PRESTADORES DE SERVICIOS: A toda persona
fisica 0o moral, con el que se haya celebrado un
convenio por escrito para proporcionar un servicio al
Rastro como el de la planta de rendimientos, horno
incinerador, control de insectos y roedores, limpieza y
desinfeccion, lavanderia, etc.

3.33 PERITO SANITARIO: Al perito
Municipal o el Perito Sanitario Comisionado.
3.34 POES: (Programa Operacional Estandar de
Sanitizacion) Describen las tareas de saneamiento,
se aplican antes, durante y después de las
operaciones de elaboracion.

3.35 RASTRO: Al Rastro Municipal tipo TIF, que es el
unico lugar legalmente destinado a realizar actividades
de guarda y sacrificio de animales de abasto para el
consumo humano sujeta a la inspeccion de la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion (SAGARPA).

3.36 RES: Al ganado bovino.

3.37 TRANSPORTE: El animal vivo se debe de
llevar al rastro, considerando su seguridad, confort
y bienestar. Tomando en cuenta revisiones
periédicas durante el tiempo de viaje.

3.38 TRANSPORTISTA DE CARNES Y SUS
DERIVADOS: A aquella persona fisica o moral que
cuenta con una licencia municipal para prestar el
servicio de transportacion de carnes y demas
productos de res y cerdo en unidades que cumplan
con los requisitos exigidos en la respectiva Norma
Oficial Mexicana.

3.39 TRAZABILIDAD: la capacidad para seguir el
desplazamiento de un alimento a través de una o

Sanitario
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respectivos que inicio el tramite y pago los derechos
por la expedicion de la licencia municipal o
revalidacién de la misma y esta no se haya expedido
por responsabilidad de la autoridad municipal.
ARTICULO 7. Solamente tendran acceso a las
instalaciones del Rastro las personas que en el
laboran; los usuarios solo en el tiempo necesario en
las areas administrativas, de recepcidén y acceso de
animales caidos o lisiados para entregarlos y en el
area externa de los andenes, para recibir la canal o
canales, las visceras, cabeza, patas y piel, procurando
salir lo mas rapido posible para la pronta y mejor
atencion de siguiente usuario.

ARTICULO 8. En el resto de las areas externas como
en los patios, corrales de descanso, cuarto de
necropsia, de inspeccién ante-mortem, y en especial
las internas donde se llevan a cabo el proceso de
sacrificio, camaras de refrigeracién, cuartos de
decomiso y productos no comestibles y andenes,
gueda estrictamente prohibido que personas ajenas,
incluidos los usuarios y prestadores de servicios,
tengan acceso, salvo permiso que otorgue el
Presidente Municipal o el Director bajo su estricta
responsabilidad por causa justificada, que tenga que
ver con la actividad de ahi se realiza y cumpliendo con
la normatividad sanitaria.

La violacion a este precepto se castigara de acuerdo a
la gravedad del caso, incluyendo al servidor o
servidores publicos que estén involucrados.
ARTICULO 9. Cualquier persona que tuviese
conocimiento de que se cometan irregularidades
dentro del Rastro, tiene la obligacion de hacerlo del
conocimiento al Presidente Municipal, a la comision de
Rastro; al Director y/o Administrador para que tomen
las medidas pertinentes.

ARTICULO 10. Los wusuarios y prestadores de
servicios del Rastro; Introductores, Transportistas y
Expendedores de carnes y sus derivados o cualquier
persona que cometa alguna falta o viole este

varias etapas especificadas de su produccion,
transformacion y distribucion
3.40 USUARIO: A la persona fisica o0 moral que solicita
los servicios del Rastro de forma permanente o
eventual. Se entiende como usurario permanente al
Introductor de Animales de Abasto que requiere una
licencia municipal vigente o revalidada; y usuario
eventual al que solicita los servicios del Rastro de
manera ocasional y sin fines de lucro, por lo que no
requiere de licencia municipal.
3.41 VISCERAS: A los o6rganos contenidos en las
cavidades toracica, abdominal, pélvica y craneana, se
divide en visceras rojas que comprenden el higado,
bazo, pancreas, corazén, pulmones, trdquea, esofago,
rifones y las visceras verdes que comprenden el
estdbmago y el intestino de los animales.
DISPOSICIONES GENERALES
ARTICULO 4. La aplicacion del presente reglamento
en lo concerniente al servicio del Rastro le compete:

a) Al presidente Municipal;

b) A la Comision de Rastro; a los trabajadores

del rastro
c)Al Director;
d)Al Administrador; vy,
e) A los Peritos Sanitarios.
f) Los demas servidores publicos designados
por el Ayuntamiento.

g) A la poblacién en general.

También sera facultad del Director de Salud la

aplicacion de este reglamento en asuntos de su

competencia.
ARTICULO 5. Las autoridades municipales en los
casos necesarios se coordinaran con las autoridades
estatales y federales a fin de lograr una mejor
aplicacion del presente reglamento, asi como de la
prestacion de servicio publico del rastro en el ambito
de sus respectivas competencias.
ARTICULO 6. Toda persona fisica 0 moral que desee
ser Introductor de animales de Abasto y/o Introductor
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reglamento sera sancionado de acuerdo a lo dispuesto
en el mismo.

ADMINISTRACION

ARTICULO 11. El Presidente Municipal tiene las

siguientes facultades:

a) Vigilar y hacer cumplir en el ambito de su
competencia la Ley General de Salud, la Ley
Estatal de Salud, este reglamento y demas
ordenamientos federales, estatales y
municipales aplicables al Servicio del Rastro.

b) Ordenar la calificacion imposicion y ejecucion
de las sanciones que correspondan por la
infraccion a los preceptos de este reglamento,
cuando ha habido omisién por parte de la
Direccion.

c) Intervenir para la autorizacién, cancelacion,
caducidad y renovacion de los convenios con
los prestadores de servicios en el Rastro.

d) Solicitar a las autoridades federales y estatales
competentes su colaboracién para mantener el
orden y el buen funcionamiento del Rastro, asi
para el cumplimiento de las normas que lo rigen
en el ambito de sus respectivas competencias.

e) Poner del conocimiento a las autoridades
sanitarias federales y estatales los hechos que
considere pongan en peligro la salud publica
para su debida atencion.

ARTICULO 12. La comision de Rastro tiene
siguientes facultades:

a) Vigilar el adecuado funcionamiento del Rastro.

b) Proponer la actualizacién de este y de toda
normatividad municipal concerniente a la
actividad del Rastro.

c) Proponer soluciones a los diferentes conflictos
gue se presenten en el Rastro.

ARTICULO 13. EI director tiene
facultades:

a) Dirigir el funcionamiento del Rastro.

b) Ordenar el sacrificio del animal

las

las siguientes

previa

de Carnes y sus derivados y/o Expendedor de carnes
y sus derivados debera tramitar su licencia municipal,
misma que solo tendra vigencia en el afio calendario
expedida, debiendo inmediatamente que inicie el afio
siguiente solicitar la revalidacion de la misma para
poder realizar sus actividades.

Si no cuenta con la licencia municipal vigente o su
revalidacion no podran hacer uso del servicio del
Rastro ni realizar la introduccion, transporte o venta de
carnes frescas y/o refrigeradas y sus derivados, salvo
el caso de que demuestre con los documentos
respectivos que inicio el tramite y pago los derechos
por la expedicion de la licencia municipal o
revalidacion de la misma y esta no se haya expedido
por responsabilidad de la autoridad municipal.
ARTICULO 7. Solamente tendran acceso a las
instalaciones del Rastro las personas que en el
laboran; las uniones solo en el tiempo necesario en las
areas administrativas, de recepcion y acceso de
animales caidos o lisiados para entregarlos y en el
area externa de los andenes, para recibir la canal o
canales, las visceras, cabeza, patas y piel, procurando
salir lo mas rapido posible para la pronta y mejor
atenciéon de siguiente usuario.

ARTICULO 8. En el resto de las areas externas como
en los patios, corrales de descanso, cuarto de
necropsia, de inspeccidon ante-mortem, y en especial
las internas donde se llevan a cabo el proceso de
sacrificio, camaras de refrigeracion, cuartos de
decomiso y productos no comestibles y andenes,
gueda estrictamente prohibido que personas ajenas,
incluidos los usuarios y prestadores de servicios,
tengan acceso, salvo permiso que otorgue el
Presidente Municipal o el Director bajo su estricta
responsabilidad por causa justificada, que tenga que
ver con la actividad de ahi se realiza y cumpliendo con
la normatividad sanitaria.

La violacion a este precepto se castigara de acuerdo a
la gravedad del caso, incluyendo al servidor o
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9)

h)

)

K)

autorizacion del Perito sanitario.

Expedir guia de transportacion de reses y sus
derivados fuera del Municipio previo a pago de
derechos.

Otorgar el visto bueno de las guias de traslado
de la piel previo pago de derechos.

Coordinar, supervisar y controlar los servicios
del Rastro en todas sus modalidades.

Planear, coordinar y supervisar la
implementacion y ejecucién de todo género, de
los estudios y programas Yy medidas
administrativas que tengan como objetivo
mejorar la eficiencia y el servicio del Rastro.
Solicitar a través de la Direccion de
Administracién del Municipio, la celebracion de
convenios con los prestadores de servicios en
el Rastro, previa autorizacion del Presidente
Municipal.

Vigilar el cumplimiento de este reglamento, asi
como las leyes y normas que tengan relacion
con la operacion del Rastro.

Calificar la infraccion e imponer las sanciones
gue correspondan segun la gravedad del caso
por las infracciones a las disposiciones de este
reglamento.

Dar un informe semanal por escrito al
Presidente Municipal y a la comision del Rastro
de las actividades realizadas en el Rastro, asi
como de los incidentes que haya sabido, sin
menoscabo de infirmar inmediatamente y de
manera personal preferentemente de los casos
urgentes.

Imponer las sanciones que crea conveniente al
personal del Rastro comunicado al Jefe de
Recursos Humanos para su cumplimiento, sin
menoscabo que este tome  medidas
complementarias.

Mantener el buen orden y respecto en el
personal que labora en el Rastro.

servidores publicos que estén involucrados.
ARTICULO 9. Cualquier persona que tuviese
conocimiento de que se cometan irregularidades
dentro del Rastro, tiene la obligacion de hacerlo del
conocimiento al Presidente Municipal, a la comisiéon de
Rastro; al Director y/o Administrador para que tomen
las medidas pertinentes.
ARTICULO 10. Los wusuarios y prestadores de
servicios del Rastro; Introductores, Transportistas y
Expendedores de carnes y sus derivados o cualquier
persona que cometa alguna falta o viole este
reglamento sera sancionado de acuerdo a lo dispuesto
en el mismo.
ADMINISTRACION
ARTICULO 11. El Presidente Municipal tiene las
siguientes facultades:
a) Vigilar y hacer cumplir en el ambito de su
competencia la Ley General de Salud, la Ley
Estatal de Salud, este reglamento y demas
ordenamientos  federales, estatales vy
municipales aplicables al Servicio del Rastro.
b) Que se haga cumplir herramientas de
inocuidad, como es: BPM, POES, HACCP

E ISO

c) Ordenar la calificacion imposicion vy
ejecucion de las sanciones que
correspondan por la infraccion a los

preceptos de este reglamento, cuando ha
habido omision por parte de la Direccion.

Intervenir para la autorizacion, cancelacion,
caducidad y renovacion de los convenios

d)

con los prestadores de servicios en el
Rastro.

e) Solicitar a las autoridades federales
(SENASICA, SAGARPA a través de
FIRCO) y estatales competentes su

colaboracion para mantener el orden y el
buen funcionamiento del Rastro, asi para el
cumplimiento de las normas que lo rigen en
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m) Solicitar el

apoyo permanentemente y
extraordinario de seguridad y vigilancia para el
Rastro a la Direccion de Seguridad Publica
Municipal.

Elaborar y presentar estudios técnicos vy
juridicos en materia de operacion para el
sacrificio de animales en el Rastro.

ARTICULO 14. El administrador tiene las siguientes
facultades:

a)

b)

c)

d)

Realizar las acciones necesarias para la
conservacion y el mantenimiento del predio,
equipo e instalaciones del Rastro.

Hacer la planeacion de nuevas adquisiciones,
mejoras y ampliaciones del Rastro.

Proponer al director las sanciones que a su
juicio deban aplicarse por alguna infraccion
cometida.

Recibir en los corrales el animal en pie y
guardarlo por el tiempo reglamentario, salvo el
caso del animal caido o lisiado.

Exigir 'y revisar bajo su mas estricta
responsabilidad la documentacion completa de
los animales que sefiala este reglamento para
verificar su legal procedencia.

En caso de que la documentaciébn no esté
completa, no coincida una con otra, muestre
signos de estar alterada o de ser falsa, se
levantara el acta correspondiente y el animal
sera separado a un corral para tal efecto,
comunicando por escrito al Director y este a su
vez poniendo de su conocimiento a las

autoridades competentes las irregularidades
encontradas.
Hacer la revision fisica del animal, sus

caracteristicas, del fierro quemador, aretes y/o
las marcas que presenta y demas sefas,
cotejandolas con la documentacion presentada,
auxiliandose para tal efecto con el encargado
de los corrales de recepcion de animales de

ARTICULO 12. La comision de Rastro tiene

f) Poner del

el @&mbito de sus respectivas competencias.
conocimiento a las autoridades
sanitarias federales y estatales los hechos
que considere pongan en peligro la salud
publica para su debida atencién.

las

siguientes facultades:

a)
b)

c)

d)

Vigilar el adecuado funcionamiento del Rastro.
Proponer la actualizacion de este y de toda
normatividad municipal concerniente a la
actividad del Rastro.

Proponer soluciones a los diferentes conflictos
gue se presenten en el Rastro.

Vigilar que se lleve a cabo la aplicacion de
HACCP e ISO, mediante el Personal
calificado en este caso un MVZ certificado
oficial

ARTICULO 13. El director tiene las siguientes
facultades:

a)
b)

c)

d)

9)

Dirigir el funcionamiento del Rastro.
Ordenar el sacrificio del animal
autorizacion del Perito sanitario.
Expedir guia de transportacion de reses y sus
derivados fuera del Municipio previo a pago de
derechos.

Otorgar el visto bueno de las guias de traslado
de la piel previo pago de derechos.

Coordinar, supervisar y controlar los servicios
del Rastro en todas sus modalidades.

Planear, coordinar y supervisar la
implementacion y ejecucion de todo género, de
los estudios y programas Yy medidas
administrativas que tengan como objetivo
mejorar la eficiencia y el servicio del Rastro.
Solicitar a través de la Direccion de
Administracién del Municipio, la celebracion de
convenios con los prestadores de servicios en el
Rastro, previa autorizacion del Presidente
Municipal.

previa
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abasto y el
vigilancia.
En caso de que no coincida la documentacién
con las caracteristicas del animal o haya duda,
se procedera conforme al inciso anterior.

g) Programar el sacrificio de los animales
conforme al orden de llegada.

h) Realizar el proceso de sacrificio de
animales.

i) Almacenar por el tiempo reglamentario la canal
o las canales, las visceras, la cabeza y las
patas del animal sacrificado en las camaras
frigorificas.

j) Hacer entrega de las canales, visceras, patas,
cabeza, patas y piel del animal al usuario.

k) Cuidar que la canal o las canales, visceras,
cabeza, patas y piel del animal sean
debidamente selladas e identificadas, para que
no se confundan entre si y evitar que salgan del
Rastro sin sellar.

[) Solicitar al Director de Salud municipal la lista
de los expendios autorizados para la venta de
carnes y sus derivados.

m) Atender y resolver de manera conjunta con el
Director los problemas internos del Rastro.

ARTICULO 15. El administrador llevara los siguientes
libros:

a) Un libro de registro de introductores de
animales de abasto, con sus respectivos fierros

encargado de la seguridad y

los

y marcas;

b) Un libro de introductores de carnes y sus
derivados;

c) Un libro de transportistas de carnes vy
derivados,

d) Un libro de registro diario;y,
e) Un libro de decomisos.
De todos los libros deberd entregar una copia
actualizada al Director.
ARTICULO 16. El administrador se auxiliara en sus

h) Vigilar el cumplimiento de este reglamento, asi
como las leyes y normas que tengan relacion
con la operacion del Rastro. Haciendo cumplir
al personal del rastro las BPM Y POES.

i) Calificar la infraccion e imponer las sanciones
gue correspondan segun la gravedad del caso
por las infracciones a las disposiciones de este
reglamento.

j) Dar wun informe semanal por escrito al
Presidente Municipal y a la comision del Rastro
de las actividades realizadas en el Rastro, asi
como de los incidentes que haya sabido, sin
menoscabo de informar inmediatamente y de
manera personal preferentemente de los casos
urgentes.

k) Imponer las sanciones que crea conveniente al
personal del Rastro comunicado al Jefe de
Recursos Humanos para su cumplimiento, sin
menoscabo que este tome  medidas
complementarias.

) Mantener el buen orden y respecto en el
personal que labora en el Rastro.

m) Solicitar el apoyo permanentemente vy
extraordinario de seguridad y vigilancia para el
Rastro a la Direccion de Seguridad Publica
Municipal.

n) Elaborar y presentar estudios técnicos y
juridicos en materia de operacion para el
sacrificio de animales en el Rastro.

ARTICULO 14. El administrador tiene las siguientes
facultades:

a) Realizar las acciones necesarias para la
conservacion y el mantenimiento del predio,
equipo e instalaciones del Rastro.

b) Hacer la planeacién de nuevas adquisiciones,
mejoras y ampliaciones del Rastro.

c) Realizar y coordinar actividades
inspeccion entre sus auxiliares.

d) Proponer al director las sanciones que a su

de
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funciones por un Jefe de Sacrificio y de todo el
personal del rastro.

ARTICULO 17. El personal del Rastro debera
permanecer en las instalaciones cumpliendo con el
horario de la jornada de trabajo y estaran dispuestos
para el momento que se le requiera por situaciones
extraordinarias o de urgencia.

ARTICULO 18. Para ser Director o Administrador
debera ser de preferencia Médico Veterinario
Zootecnista o tener los conocimientos profesionales o
técnicos necesarios 0 en su caso haber recibido la
debida capacitacion para el buen ejercicio del cargo.
DE LAS TARIFAS POR LA PRESTACION DEL
SERVICIO DEL RASTRO.

ARTICULO 19. La prestacion de los servicios del
Rastro a que se refiere este reglamento, causara el
pago que sefiala la Ley de Ingresos del Municipio del
afo fiscal vigente.

ARTICULO 20. El pago de los derechos por los
servicios que se prestan en el Rastro se efectuara
previamente a la prestacion de los mismos en la caja
recaudadora de la jefatura de ingresos de la Tesoreria
Municipal ubicada en el Rastro.

No se prestara servicio alguno si no se comprueba
gue se pag6 el derecho correspondiente y haber
entregado la documentaciéon completa respectiva.
ARTICULO 21. El municipio fijara las tarifas de los
derechos que causen los servicios que se presten de
preferencia anuales, a no ser que las circunstancias
econdmicas justifiquen revisiones semestrales, en
cuyo caso se haran, los ajustes necesarios. La
Comision de Hacienda dictaminara lo conducente.
ARTICULO 22. Las tarifas se fijaran tomando en
cuenta la necesidad de que estos servicios sean
optimos, autofinanciables y de la calidad y sanidad
gue se requieren.

INSPECCION SANITARIA
ARTICULO 23. La inspeccion sanitaria de los

9)

h)

)

juicio deban aplicarse por alguna infraccion
cometida.

Recibir en los corrales el animal en pie y
guardarlo por el tiempo reglamentario, salvo el
caso del animal caido o lisiado.

Exigir y revisar bajo su méas estricta
responsabilidad la documentacién completa de
los animales que sefiala este reglamento para
verificar su legal procedencia.

a. En caso de que la documentacién no
esté completa, no coincida una con otra,
muestre signos de estar alterada o de ser
falsa, se levantara el acta
correspondiente 'y el animal sera
separado a un corral para tal efecto,
comunicando por escrito al Director y
este a su vez poniendo de su
conocimiento a las autoridades

competentes las irregularidades
encontradas.
Hacer la revision fisica del animal, sus

caracteristicas, del fierro quemador, aretes y/o
las marcas que presenta y demas sefias,
cotejandolas con la documentacion presentada,
auxiliAndose para tal efecto con el encargado de
los corrales de recepcién de animales de abasto
y el encargado de la seguridad y vigilancia.

a. En caso de que no coincida la
documentacion con las caracteristicas
del animal o haya duda, se procedera
conforme al inciso anterior.

Programar el sacrificio de los
conforme al orden de llegada.
Realizar el proceso de sacrificio de los
animales.

Almacenar por el tiempo reglamentario la canal
0 las canales, las visceras, la cabeza y las
patas del animal sacrificado en las camaras
frigorificas.

animales
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animales que se introduzcan para su sacrificio en el
rastro estard a cargo de peritos sanitarios, quienes
contaran con los implementos y herramientas
necesarias para la realizacion adecuada para su
funcion.

ARTICULO 24. El perito sanitario tiene las siguientes
facultades:

a) Llevar a cabo la inspeccién sanitaria ante-
mortem y post-mortem del animal que se reciba
para sacrificio, es decir, en cada una de sus
etapas, desde que se encuentra en los corrales,
hasta la entrega de la canal o las canales,
visceras, cabeza, patas y piel verificando que el
personal realice sus funciones apropiadamente.

b) Autorizar el sacrificio del animal.

c) Vigilar que el sacrificio de los animales se
realice de forma humanitaria de acuerdo a la
Norma Oficial Mexicana correspondiente.

d) Imponer el sello o resello en su caso, cuando
asi sea procedente

e) Supervisar y exigir en su caso que el transporte
asignado para el traslado de la canal o las
canales, visceras, cabeza y patas a los
expendios de carnes y sus derivados reuna las
caracteristicas y condiciones sanitarias que
exige la Norma Oficial Mexicana, sin
menoscabo de las facultades que al respecto
tenga también la Direccion de salud.

f) Ordenar el decomiso del animal en pie, de la
canal o las canales, visceras, cabezas y patas
cuando considere que no estan en condiciones
para consumo humano por poner en riesgo la
salud publica, asi como la de la piel cuando
este tenga indicios de alguna infeccion.

g) Tomar muestra, en caso de que considere
necesario, para su analisis correspondiente
para confirmar o descartar el diagnostico
presuntivo  dictaminado, comunicando el
resultado de los mismos a las autoridades

k) Hacer entrega de las canales, visceras, patas,
cabeza, patas y piel del animal al usuario.

) Cuidar que la canal o las canales, visceras,
cabeza, patas y piel del animal sean
debidamente selladas e identificadas, para que
no se confundan entre si y evitar que salgan del
Rastro sin sellar.

m) Solicitar al Director de Salud municipal la lista
de los expendios autorizados para la venta de
carnes y sus derivados.

n) Atender y resolver de manera conjunta con el
Director los problemas internos del Rastro.

0) Atender en conjunto con el director en
materia que se esté aplicando en el personal
cada una de las materias de INOCUIDAD vy
sus herramientas antes mencionadas (BPM,
POES, HACCP, ISO)

ARTICULO 15. El administrador llevara los siguientes
libros:

a) Un libro de registro de introductores de
animales de abasto, con sus respectivos fierros
y marcas;

b) Banco central de informacion de
Trazabilidad del ganado y de la carne que
puede ser proporcionado por el SINIIGA,
sistema implementado por la SAGARPA.

c) Un libro de introductores de carnes y sus
derivados;

d) Un libro de transportistas de carnes y derivados,

e) Un libro de registro diario; y,

f) Un libro de decomisos.

g) Un libro de control de capacitacion
profesional a operarios de la planta

De todos los libros deberd entregar una copia

actualizada al Director.

ARTICULO 16. El administrador se auxiliard en sus
funciones por un Jefe de Sacrificio y de todo el
personal del rastro.

ARTICULO 17. EI del

personal Rastro debera
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correspondientes y al propietario del animal
para los efectos que haya lugar.

h) Vigilar y emitir recomendaciones sobre el
exacto cumplimiento de este reglamento y
ademas leyes y normas aplicables en materia
de sacrificio, sanidad, higiene y orden en todas
las operaciones del Rastro.

i) Ejecutar las 6rdenes que reciba del Director o
Administrador.

j) Las demas que les asigne este reglamento
ARTICULO 25. Todo decomiso total o parcial
ordenado por el perito sanitario, sera amparado por un
acta formulada con base a los datos de identificacion
del animal, en la que se especificara de manera
escrita y detallada la parte o las partes decomisadas,
el motivo, y razon por el cual se orden6 este, debiendo
notificar y entregar copia al usuario afectado.
ARTICULO 26. Una vez notificado, el propietario
debera presentarse a constatarlo dentro del horario de
trabajo del dia del decomiso, quedando revelada la
administracion de cualquier dafio o perjuicio, de no
hacerlo.

ARTICULO 27. En caso de decomiso total o parcial el
propietario no tiene derecho de reclamar
compensacion, las decisiones tomadas por los peritos
sanitarios en la aplicacibn de decomisos seran
irrefutables 'y respaldadas por el Director vy
Administrador.

ARTICULO 28. Cuando un animal sea sacrificado y
por presentar alguna enfermedad sea decomisado, el
propietario no podrA presentar otro para ser
sacrificado por el mismo pago.

ARTICULO 29. EIl destino de lo decomisado sera la
planta de rendimientos o incineracion.

ARTICULO 30. En caso de que el perito sanitario no
ordene el decomiso de un animal en pie o la canal o
canales, visceras, cabeza y patas a pesar de que
presente indicios de que n o esté en condiciébn o
condiciones para el consumo humano y/o la piel

permanecer en las instalaciones cumpliendo con el
horario de la jornada de trabajo y estaran dispuestos
para el momento que se le requiera por situaciones
extraordinarias o de urgencia.

ARTICULO 18. Para ser Director o Administrador
deberda ser de preferencia Médico Veterinario
Zootecnista o tener los conocimientos profesionales o
técnicos necesarios 0 en su caso haber recibido la
debida capacitacién para el buen ejercicio del cargo.
Ser ciudadano mexicano en pleno ejercicio de sus
derechos, Tener residencia en el Municipio; No ser
funcionario o empleado de empresas ganaderas o
de plantas empacadoras, refrigeradoras,
frigorificas, almacenadoras e industrializadoras de
carne y demas productos o subproductos
derivados de ganado.

DE LAS TARIFAS POR LA PRESTACION DEL
SERVICIO DEL RASTRO.

ARTICULO 19. La prestacion de los servicios del
Rastro a que se refiere este reglamento, causara el
pago que sefiala la Ley de Ingresos del Municipio del
afo fiscal vigente.

ARTICULO 20. El pago de los derechos por los
servicios que se prestan en el Rastro se efectuara
previamente a la prestacion de los mismos en la caja
recaudadora de la jefatura de ingresos de la Tesoreria
Municipal ubicada en el Rastro.

No se prestara servicio alguno si no se comprueba que
se pago el derecho correspondiente y haber entregado
la documentacion completa respectiva.

ARTICULO 21. El municipio fijara las tarifas de los
derechos que causen los servicios que se presten de
preferencia anuales, a no ser que las circunstancias
econémicas justifiqguen revisiones semestrales, en
cuyo caso se haran, los ajustes necesarios. La
Comisién de Hacienda dictaminara lo conducente.
ARTICULO 22. Las tarifas se fijaran tomando en
cuenta la necesidad de que estos servicios sean
optimos, autofinanciables y de la calidad y sanidad que
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cuando esta tenga indicios de alguna infeccion, el
director 'y el administrador bajo  estricta
responsabilidad podra suspender la autorizacion del
sacrificio del animal o la salida de la canal o canales,
visceras, cabeza y/o patas, asi como de la piel,
solicitando otra revision técnica a otro perito sanitario o
equivalente para tomar una decision definitiva del
decomiso o no. Si resultare necesario su decomiso el
perito sanitario que no lo ordeno serd sancionado
como lo establece el presente reglamento, sin perjuicio
de alguna otra responsabilidad.

ARTICULO 31. Los animales deberan permanecer en
los corrales de descanso en el periodo que a
continuacion se indica: en caso del cerdo, un minimo
de doce horas y un maximo de veinticuatro horas, v,
en el caso de res, tendran un tiempo de descanso
minimo de tres horas, a fin de realizar la inspeccién
ante-mortem y otras actividades necesarias para el
manejo previo al sacrificio.

ARTICULO 32. La inspeccion sanitaria ante-mortem
se realizara con el animal en pie en los corrales con un
maximo de veinticuatro horas previas a su sacrificio,
debiendo cumplir con las condiciones y caracteristicas
aptas. En caso de no sacrificarse dentro de las
veinticuatro horas posteriores la inspeccion ante-
mortem, deberan ser nuevamente examinados.
ARTICULO 33. EIl tiempo maximo es a lo que tiene
derecho el usuario a que permanezcan sus animales
en los corrales, en el caso del cerdo es de veinticuatro
horas, en el de res es de cuarenta y ocho horas.
Después de este tiempo sin que el usuario manifieste
su propoésito de sacrificar al animal, la Direccion le
notificara que tienen un plazo de veinticuatro horas en
ambos casos para proceder a su sacrificio. El usuario
pagara un costo extra sefialado en la Ley de ingresos
del municipio por el tiempo transcurrido después del
reglamentario.

ARTICULO 34. Los animales que se consideren
sospechosos de padecer alguna enfermedad, deberan

se requieren.

INSPECCION SANITARIA
ARTICULO 23. La inspeccion sanitaria de los animales

gue se introduzcan para su sacrificio en el rastro
estard a cargo de peritos sanitarios, quienes contaran
con los implementos y herramientas necesarias para la
realizacion adecuada para su funcion. Y de la
Aplicacion de buenas practicas de manufactura
(BPM) y procedimiento de operaciéon estandar de
sanitizacion (POES)

ARTICULO 24. El perito sanitario tiene las siguientes
facultades:

a) Llevar a cabo la inspeccion sanitaria ante-
mortem y post-mortem del animal que se reciba
para sacrificio, es decir, en cada una de sus
etapas, desde que se encuentra en los corrales,
hasta la entrega de la canal o las canales,
visceras, cabeza, patas y piel verificando que el
personal realice sus funciones apropiadamente.
Autorizar el sacrificio del animal.

b) Revisar el control de temperaturas en las
diferentes areas.

c) Vigilar que el sacrificio de los animales se
realice de forma humanitaria de acuerdo a la
Norma Oficial Mexicana correspondiente.

d) Imponer el sello o resello en su caso, cuando
asi sea procedente

e) Supervisar y exigir en su caso que el transporte
asignado para el traslado de la canal o las
canales, visceras, cabeza y patas a los
expendios de carnes y sus derivados reuna las
caracteristicas y condiciones sanitarias que
exige la Norma Oficial Mexicana, sin
menoscabo de las facultades que al respecto
tenga también la Direccion de salud.

f) Ordenar el decomiso del animal en pie, de la
canal o las canales, visceras, cabezas y patas
cuando considere que no estan en condiciones
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separarse en un corral exprofeso, procediendo a su
examen ante-mortem y la toma de muestra en su caso
para determinar el estado de salud y tomar la decision
de autorizar su sacrificio o proceder a su decomiso.
ARTICULO 35. Todo animal que provenga de un hato
con sospecha de enfermedades infecto-contagiosas o
gue provengan de hatos en investigacion o cuarentena
debera permanecer en un corral asignado debiéndole
de considerar como sospechoso. En tal caso se
procedera conforme al articulo anterior.

ARTICULO 36. Ningun animal en pie que se
encuentra en los corrales dentro de las instalaciones
del Rastro, podra salir de este, sin autorizacion del
Director y sin que previamente se haya comprobado
su procedencia legal y certificado por parte del perito
sanitario que se encuentra libre de toda enfermedad
ademas de que se haya realizado el pago al municipio
de todos los derechos y demas gastos generados por
su estadia. Para tal efecto se levantara el acta
respectiva.

ARTICULO 37. El animal debera estar limpio antes de
pasar a la sala de sacrificio por lo que sera
previamente sometido a un bafio por aspersion.
ARTICULO 38. Los peritos sanitarios deberan llevar
una bithcora donde registraran las actividades
relevantes diarias. En los casos de toma y envié de
muestras al laboratorio deberan llevar también un
registro.

ARTICULO 39. La canal o las canales, visceras,
cabezas y patas que se consideren aptas para
consumo humano seran identificadas por el sello del
Rastro que la Direccion implemente como aprobado y
seran entregadas al propietario en el horario que esta
determine, lo mismo se hard con la piel. La tinta
empleada para la identificacion de partes sera
indeleble y atoxica.

DE LA INSPECCION SANITARIA FUERA DEL
RASTRO

ARTICULO 40. La inspeccion sanitaria de carnes

para consumo humano por poner en riesgo la
salud publica, asi como la de la piel cuando este
tenga indicios de alguna infeccion.

g) Vigilar el manejo y destino de productos
retenidos y rechazados

h) Tomar muestra, en caso de que considere

necesario, para su andlisis correspondiente
para confirmar o descartar el diagnostico
presuntivo  dictaminado, comunicando el

resultado de los mismos a las autoridades
correspondientes y al propietario del animal
para los efectos que haya lugar.

1) Vigilar y emitir recomendaciones sobre el exacto
cumplimiento de este reglamento y ademas
leyes y normas aplicables en materia de
sacrificio, sanidad, higiene y orden en todas las
operaciones del Rastro. APLICACION DEL
CODEX ALIMENTARIUS (TRAZABILIDAD E
INOCUIDAD)

j) Hacer hincapié en el manejo de tipo
operativo, sanitario y de infraestructura, en
conjunto con la vestimenta de los
operadores ya que carecen de la vestimenta
y equipo apropiado para desempefar su
valor; haciendo esto exista un control
adecuado de la sanidad en la matanza.

k) Ejecutar las 6rdenes que reciba del Director o
Administrador.

) Las demas que les asigne este reglamento
ARTICULO 25. Todo decomiso total o parcial
ordenado por el perito sanitario, serd amparado por un
acta formulada con base a los datos de identificacion
del animal, en la que se especificara de manera escrita
y detallada la parte o las partes decomisadas, el
motivo, y razén por el cual se ordend este, debiendo
notificar y entregar copia al usuario afectado.
ARTICULO 26. Una vez notificado, el propietario
debera presentarse a constatarlo dentro del horario de
trabajo del dia del decomiso, quedando revelada la
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frescas y/lo refrigeradas de res y cerdo y sus
derivados, fuera del Rastro, compete a la Direccion de
salud a través de sus inspectores Sanitarios, quienes
la llevaran a cabo en los expendios de carne y sus
derivados, asi como en las unidades usadas para su
transportacion
Para tal efecto, la Direccion de salud debera realizar
un censo de todos los expendios de carnes y sus
derivados actualizando permanentemente el registro
gue debera contener cuando menos el nombre del
propietario y el nombre, giro, domicilio y teléfono del
expendio. En el caso de las unidades de transporte
sanitario debera contener el nombre del propietario,
domicilio, teléfono, asi como sus caracteristicas.
ARTICULO 41. La inspeccion sanitaria solo se podra
llevar a cabo por una orden de inspeccion firmada por
el Director de salud y tiene por objeto verificar en el
caso de:

l. Los expendios de carnes y sus derivados, estos

cuenten con:
a) La licencia municipal de funcionamiento vigente
o revalidada con el giro respectivo; y
b) Las medidas minimas de sanidad, calidad,
inocuidad e higiene.

ll. Las unidades usadas para la transportacién de
las carnes y sus derivados, estas cuenten
con:

a) Lalicencia municipal vigente o revalidada:

b) La unidad cumpla con lo establecido en la

Norma Oficial mexicana correspondiente; v,

c) La guia de transportacion de carnes y sus

derivados cuando provienen de otro municipio.

En ambos casos se debera verificar que las carnes y
sus derivados, cuenten con:
d) Sello o resello del rastro en su caso;
e) El recibo oficial de pago de derechos al
municipio; y

administracion de cualquier dafio o perjuicio, de no
hacerlo.

ARTICULO 27. En caso de decomiso total o parcial el
propietario no tiene derecho de reclamar
compensacion, las decisiones tomadas por los peritos
sanitarios en la aplicacion de decomisos seran
irrefutables y respaldadas por el Director vy
Administrador.

ARTICULO 28. Cuando un animal sea sacrificado y
por presentar alguna enfermedad sea decomisado, el
propietario no podra presentar otro para ser sacrificado
por el mismo pago.

ARTICULO 29. EI destino de lo decomisado sera la
planta de rendimientos o incineracion.

ARTICULO 30. En caso de que el perito sanitario no
ordene el decomiso de un animal en pie o la canal o
canales, visceras, cabeza y patas a pesar de que
presente indicios de que n o esté en condicion o
condiciones para el consumo humano y/o la piel
cuando esta tenga indicios de alguna infeccion, el
director y el administrador bajo estricta responsabilidad
podra suspender la autorizacion del sacrificio del
animal o la salida de la canal o canales, visceras,
cabeza y/o patas, asi como de la piel, solicitando otra
revision técnica a otro perito sanitario o equivalente
para tomar una decision definitiva del decomiso o no.
Si resultare necesario su decomiso el perito sanitario
gue no lo ordeno sera sancionado como lo establece el
presente reglamento, sin perjuicio de alguna otra
responsabilidad.

ARTICULO 31. Los animales deberan permanecer en
los corrales de descanso en el periodo que a
continuacion se indica: en caso del cerdo, un minimo
de doce horas y un maximo de veinticuatro horas, v,
en el caso de res, tendrdn un tiempo de descanso
minimo de tres horas, a fin de realizar la inspeccion
ante-mortem y otras actividades necesarias para el
manejo previo al sacrificio.

ARTICULO 32. La inspeccion sanitaria ante-mortem
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f) Las condiciones Optimas para Su consumo
humano y sin riesgo para la salud publica.
ARTICULO 42. Los duefios o trabajadores de los
expendios de carnes y sus derivados o unidades
usadas para su transportacion deberan otorgar las
faciidades para la realizacion de la inspeccion
sanitaria, en caso de resistencia, los inspectores
sanitarios podran solicitar el auxilio de la fuerza

publica.
ARTICULO 43. La orden de inspeccidon Sanitaria
debera constar por escrito, precisando el objeto y
alcance de las mismas y se podra facultar al inspector
sanitario para que este imponga las medidas de
seguridad necesarias a fin de evitar riesgos en la salud
publica, tales como:
En el caso de un expendio de carnes y sus derivados:
a) El aislamiento o separacion;
b) Decomiso;
c) Suspension de actividades; y,
d) Las demés ordenadas por el Director de salud
en la orden de inspeccién.
En el caso de las unidades de transporte:
a) Decomiso de la carne y sus derivados; y
b) Suspensién del servicio de transporte de carnes
y sus derivados de la unidad.
En el caso de los lugares de sacrificio clandestino:
a) Suspensién inmediata de actividades; vy,
b) Decomiso.
ARTICULO 44. Las inspecciones sanitarias seran
ordinarias y extraordinarias:
a) Son ordinarias las que se realizan en dias y
horas habiles; y
b) Son extraordinarias las que se realizan en dias
y horas inh4biles.
ARTICULO 45. La inspeccion sanitaria debera
desarrollarse en la siguiente forma:
a) El inspector sanitario debera identificarse con
credencial o documento fehaciente expedido
por la autoridad municipal,

se realizara con el animal en pie en los corrales con un
maximo de veinticuatro horas previas a su sacrificio,
debiendo cumplir con las condiciones y caracteristicas
aptas. En caso de no sacrificarse dentro de las
veinticuatro horas posteriores la inspeccion ante-
mortem, deberan ser nuevamente examinados.
ARTICULO 33. El tiempo maximo es a lo que tiene
derecho el usuario a que permanezcan sus animales
en los corrales, en el caso del cerdo es de veinticuatro
horas, en el de res es de cuarenta y ocho horas.
Después de este tiempo sin que el usuario manifieste
su propésito de sacrificar al animal, la Direccion le
notificara que tienen un plazo de veinticuatro horas en
ambos casos para proceder a su sacrificio. El usuario
pagara un costo extra sefialado en la Ley de ingresos
del municipio por el tiempo transcurrido después del
reglamentario.

ARTICULO 34. Los animales que se consideren
sospechosos de padecer alguna enfermedad, deberan
separarse en un corral exprofeso, procediendo a su
examen ante-mortem y la toma de muestra en su caso
para determinar el estado de salud y tomar la decision
de autorizar su sacrificio o proceder a su decomiso.
ARTICULO 35. Todo animal que provenga de un hato
con sospecha de enfermedades infecto-contagiosas o
gue provengan de hatos en investigacion o cuarentena
deberd permanecer en un corral asignado debiéndole
de considerar como sospechoso. En tal caso se
procedera conforme al articulo anterior.

ARTICULO 36. Ningun animal en pie que se encuentra
en los corrales dentro de las instalaciones del Rastro,
podra salir de este, sin autorizacion del Director y sin
gue previamente se haya comprobado su procedencia
legal y certificado por parte del perito sanitario que se
encuentra libre de toda enfermedad ademas de que se
haya realizado el pago al municipio de todos los
derechos y demas gastos generados por su estadia.
Para tal efecto se levantara el acta respectiva.
ARTICULO 37. El animal debera estar limpio antes de
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b) Exhibir la orden de
correspondiente;
c) Desahogar la orden de inspeccion Sanitaria; y
d) Levantar el acta circunstanciada por duplicado
de los hechos o infracciones levantadas.

ARTICULO 46. Quienes expendan al publico las
carnes y sus derivados deberan conservar el sello o
resello del Rastro en su caso, hasta la conclusion de la
pieza respectiva, en caso contrario, se consideraran
de origen clandestino y deberan ser decomisados.
Las carnes y sus derivados provenientes del sacrificio
de animales que no se realice en el Rastro se
considerardn de origen clandestino y seran
decomisados.
ARTICULO 47. En los casos establecidos en el
articulo anterior, las carnes y sus derivados
decomisados seran sometidos a una inspeccion
sanitaria, de resultar aptas para el consumo humano
se destinaran a un establecimiento de beneficencia
publica, en caso contrario, se precedera a llevarlos a
la planta de rendimientos u horno incinerador.
El duefio o encargado del expendio sera sancionado
en los términos del presente reglamento, sin perjuicio
de lo estipulado en otros ordenamientos juridicos.
ARTICULO 48. Los habitantes del municipio podran
denunciar ante la direccién de salud, el sacrificio de
animales que se realice en lugares clandestinos, asi
como la venta de carnes y sus derivados que no estan
en condiciones para el consumo humano y pongan en
riesgo la salud publica.

inspeccion sanitaria

ARTICULO 49. La direccion de salud vigilara en
coordinacion con las autoridades  sanitarias
competentes, de que se cumplan con las
disposiciones establecidas en las leyes federales y
estatales de salud, asi como sus respectivos
reglamentos.

ARTICULO 50. Solo el director esta facultado para
calificar las infracciones a las disposiciones de este

pasar a la sala de sacrificio por lo que sera
previamente sometido a un bafio por aspersion.
ARTICULO 38. Los peritos sanitarios deberan llevar
una bithcora donde registrardn las actividades
relevantes diarias. En los casos de toma y envié de
muestras al laboratorio deberan llevar también un
registro.
ARTICULO 39. La canal o las canales, visceras,
cabezas y patas que se consideren aptas para
consumo humano seran identificadas por el sello del
Rastro que la Direccion implemente como aprobado y
seran entregadas al propietario en el horario que esta
determine, lo mismo se hard con la piel. La tinta
empleada para la identificacibn de partes sera
indeleble y atoxica.
DE LA INSPECCION SANITARIA FUERA DEL
RASTRO
ARTICULO 40. La inspeccion sanitaria de carnes
frescas yllo refrigeradas de res y cerdo y sus
derivados, fuera del Rastro, compete a la Direccion de
salud a través de sus inspectores Sanitarios, quienes
la llevaran a cabo en los expendios de carne y sus
derivados, asi como en las unidades usadas para su
transportacion
Para tal efecto, la Direccion de salud debera realizar
un censo de todos los expendios de carnes y sus
derivados actualizando permanentemente el registro
gue debera contener cuando menos el nombre del
propietario y el nombre, giro, domicilio y teléfono del
expendio. En el caso de las unidades de transporte
sanitario deberd contener el nombre del propietario,
domicilio, teléfono, asi como sus caracteristicas.
ARTICULO 41. La inspeccion sanitaria solo se podra
llevar a cabo por una orden de inspeccion firmada por
el Director de salud y tiene por objeto verificar en el
caso de:

I.  Los expendios de carnes y sus derivados, estos

cuenten con:
a) La licencia municipal de funcionamiento vigente
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reglamente de su competencia e las

sanciones correspondientes.

DE LA INSPECCION SANITARIA DE ORIGEN

FORANEO

ARTICULO 51. La introduccion de carnes frescas y/o

refrigeradas y sus derivados procedentes de un rastro

o centro de sacrificio autorizado que se localiza fuera

del territorio municipal, estard sujeta a la inspecciéon

sanitaria del Rastro para la autorizacion de su
consumo humano y/o venta. Para tal efecto, seran
desembarcadas o concentradas en el Rastro para la
autorizacion de su consumo humano y/o venta. Para
tal efecto, serdn desembarcadas o concentradas en el

Rastro, si resultan aptas para consumo humano se le

impondrd el resello, en caso contrario seran

decomisadas.

ARTICULO 52. Los introductores de Carnes y sus

derivados tienen la obligacion antes de recabar el

resello del Rastro de hacer el pago de derechos
correspondientes de conformidad con lo establecido
en la Ley de ingresos del Municipio.

ARTICULO 53. Quedan exentos solo de recabar el

resello del rastro, los introductores de carnes y sus

derivados que comprueben que estos provienen de un
rastro tipo inspeccion federal (TIF), pero si deberan
pagar los derechos municipales correspondientes.

ARTICULO 54. Solo se podran resellar las carnes y

sus derivados provenientes de otro rastro o centro de

sacrificio legalmente autorizado.

OBLIGACIONES DE LOS USUARIOS

ARTICULO 55. Las obligaciones de los usuarios seran

las siguientes:

l. El usuario debera presentar a su nombre el
recibo de pago de derechos correspondientes
por los servicios solicitados, de lo contrario,
ninguna solicitud de sacrificio del animal de
abasto sera admitida por la Direccion ylo
Administracion, asi también, la documentacion
reglamentaria del tipo de animal a sacrificar,

imponer

o revalidada con el giro respectivo; y
b) Las medidas minimas de sanidad, calidad,
inocuidad e higiene.

II. Las unidades usadas para la transportacion de
las carnes y sus derivados, estas cuenten
con:

a) Lalicencia municipal vigente o revalidada:

b) La unidad cumpla con lo establecido en la
Norma Oficial mexicana correspondiente; v,

c) La guia de transportacion de carnes y sus
derivados cuando provienen de otro municipio.

En ambos casos se debera verificar que las carnes y
sus derivados, cuenten con:
d) Sello o resello del rastro en su caso;
e) El recibo oficial de pago de derechos al
municipio; y
f) Las condiciones Optimas para Su consumo
humano vy sin riesgo para la salud publica.
ARTICULO 42. Los duefios o trabajadores de los
expendios de carnes y sus derivados o unidades
usadas para su transportacion deberan otorgar las
facilidades para la realizacibn de la inspeccion
sanitaria, en caso de resistencia, los inspectores
sanitarios podran solicitar el auxilio de la fuerza
publica.
ARTICULO 43. La orden de inspeccion Sanitaria
debera constar por escrito, precisando el objeto y
alcance de las mismas y se podra facultar al inspector
sanitario para que este imponga las medidas de
seguridad necesarias a fin de evitar riesgos en la salud
publica, tales como:
En el caso de un expendio de carnes y sus derivados:
a) El aislamiento o separacion;
b) Decomiso;
c) Suspension de actividades; vy,
d) Las demas ordenadas por el Director de salud
en la orden de inspeccion.
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V1.

VII.

b)
c)

d)

VIII.

tales como:

Factura electronica a su nombre que acredite
legitima propiedad del animal, o en su caso el
original de la patente cuando el animal esté
herrado con el fierro quemador registrado por el
mismo.

Guia de transito vigente;
Certificado  zoosanitario
autoridad competente;
Constancia de bafo garrapaticida;

Constancia de vacunacion y desparasitacion; y,
Las demas sefaladas en las leyes federales,
estatales y reglamentos municipales y que
consideren pertinentes.

expedido por la

Cuidar que los animales estén sefialados con
las marcas o fierros particulares del Introductor
de Animales de Abasto, las deberan estar
registradas en la Administracion;

Dar cuenta a la Administracion de los animales
accidentados durante su transporte 0O
conduccion a sacrificio a efecto de que se les
practique el reconocimiento por parte del perito
sanitario y determine lo conducente de acuerdo
con el caso;

No introducir en los corrales cerdos enteros, o
recién castrados a menos que vayan a hacer
sacrificados el mismo dia;

Cumplir los horarios y disposiciones que
marcan las autoridades municipales vy el
presente reglamento;

Reparar los dafios y deterioros o desperfectos
gue causen sus animales a las instalaciones del
rastro, por negligencia, dolo o mala fe
manifiesta;

Cargar y descargar las carnes y sus derivados
en lugares y horarios establecidos para tal
efecto;

Pagar por todos los servicios que reciba del

En el caso de las unidades de transporte:
a) Decomiso de la carne y sus derivados; y
b) Suspension del servicio de transporte de carnes
y sus derivados de la unidad.
En el caso de los lugares de sacrificio clandestino:
a) Suspensiéon inmediata de actividades; vy,
b) Decomiso.
ARTICULO 44. Las inspecciones sanitarias seran
ordinarias y extraordinarias:
a) Son ordinarias las que se realizan en dias y
horas habiles; y
b) Son extraordinarias las que se realizan en
dias y horas inhabiles.
ARTICULO 45. La inspeccién sanitaria debera
desarrollarse en la siguiente forma:

a) El inspector sanitario debera identificarse con
credencial o documento fehaciente expedido
por la autoridad municipal;
Exhibir la orden de
correspondiente;
Desahogar la orden de inspeccion Sanitaria; y
Levantar el acta circunstanciada por duplicado
de los hechos o infracciones levantadas.
ARTICULO 46. Quienes expendan al publico las
carnes y sus derivados deberan conservar el sello o
resello del Rastro en su caso, hasta la conclusion de la
pieza respectiva, en caso contrario, se consideraran de
origen clandestino y deberan ser decomisados.

Las carnes y sus derivados provenientes del sacrificio
de animales que no se realice en el Rastro se
considerardn de origen clandestino y seran
decomisados.

ARTICULO 47. En los casos establecidos en el
articulo anterior, las carmes y sus derivados
decomisados seran sometidos a una inspeccion
sanitaria, de resultar aptas para el consumo humano
se destinaran a un establecimiento de beneficencia
publica, en caso contrario, se precedera a llevarlos a la
planta de rendimientos u horno incinerador.

b) inspeccion  sanitaria

c)
d)
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Rastro;

IX. Acatar las disposiciones de tipo general y las
particulares que establezca la Direccion o
Administraciéon encaminada al buen
funcionamiento del mismo;

X. Usar exclusivamente las instalaciones del
Rastro para la guarda y sacrificio de los
animales; y

XI. Las demas estipuladas en el presente
reglamento.

Los introductores de Animales de Abasto,

introductores y trasportistas de carnes y sus derivados
estan obligados a registrarse en el Libro que para tal
efecto lleve la Administracion.

DE LA OPERACION

ARTICULO 56. El municipio no serd responsable por
la suspension o el retraso de los servicios que presta
cuando obedezcan a fallas mecanicas, faltas de
energia eléctrica, captacion de agua o circunstancias
fortuitas no imputables al mismo. Tampoco sera
responsable por mermas, utiidades o perdidas
comerciales supuestas, ni por las acciones que ejerza
una autoridad diferente en demerito de la prestacion
del servicio.

El horario de sacrificio lo establecera el municipio.
ARTICULO 57. No se recibirAn animales recién
herrados, remarcados o mextefios.

La recepcién de animales podra llevarse a cabo dentro
del plazo establecido en este reglamento previo al
sacrificio, con el objeto de que los peritos sanitarios
verifiguen con la inspeccién ante-mortem el buen
estado de salud de los animales.

ARTICULO 58. El desembarque de animales estara a
cargo del encargado de los corrales de recepcién, asi
como del usuario.

ARTICULO 59. Queda estrictamente prohibido
introducir animales muertos sin importar la causa, el
sitio y la hora en que haya ocurrido la muerte.
ARTICULO 60. Todo animal lisiado o caido que

El duefio o encargado del expendio sera sancionado
en los términos del presente reglamento, sin perjuicio
de lo estipulado en otros ordenamientos juridicos.
ARTICULO 48. Los habitantes del municipio podran
denunciar ante la direccion de salud, el sacrificio de
animales que se realice en lugares clandestinos, asi
como la venta de carnes y sus derivados que no estan
en condiciones para el consumo humano y pongan en
riesgo la salud publica.

ARTICULO 49. La direccion de salud vigilara en
coordinacion con las  autoridades  sanitarias
competentes, de que se cumplan con las disposiciones
establecidas en las leyes federales y estatales de
salud, asi como sus respectivos reglamentos.
ARTICULO 50. Solo el director estq facultado para
calificar las infracciones a las disposiciones de este
reglamente de su competencia e imponer las
sanciones correspondientes.

DE LA INSPECCION SANITARIA DE ORIGEN
FORANEO

ARTICULO 51. La introduccion de carnes frescas y/o
refrigeradas y sus derivados procedentes de un rastro
0 centro de sacrificio autorizado que se localiza fuera
del territorio municipal, estara sujeta a la inspeccién
sanitaria del Rastro para la autorizacion de su
consumo humano y/o venta. Para tal efecto, seran
desembarcadas o concentradas en el Rastro para la
autorizacion de su consumo humano y/o venta. Para
tal efecto, seran desembarcadas o concentradas en el
Rastro, si resultan aptas para consumo humano se le
impondra el resello, en caso contrario seran
decomisadas.

ARTICULO 52. Los introductores de Carnes y sus
derivados tienen la obligacion antes de recabar el
resello del Rastro de hacer el pago de derechos
correspondientes de conformidad con lo establecido en
la Ley de ingresos del Municipio.

ARTICULO 53. Quedan exentos solo de recabar el
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requiera sacrificio de emergencia sera valorado y se
sacrificara solo en el horario establecido para el
proceso de sacrificio, sin responsabilidad para el
Municipio en caso de que el animal muera mientras
espera.
ARTICULO 61. El animal lisiado o caido se sometera
a la vigilancia por ser sospechoso de enfermedad
hasta la determinacion de su destino final por el Perito
Sanitario.
ARTICULO 62. Durante la estancia de los animales en
los corrales, debera proporcionarseles agua suficiente.
ARTICULO 63. La disposicion de animales muertos
tanto en los corrales como en las unidades de
transporte, queda determinada por el Perito Sanitario,
pudiendo ser su destino ya sea la planta de
rendimientos u horno incinerador.
ARTICULO 64. Es responsabilidad y obligacion del
personal del Rastro en el area de sacrificio cumplir con
las siguientes funciones:
Area de reses
a) La insensibilizacién del animal en pie, lisiado o
caido deberd ser mediante los métodos de
sacrificio humanitario que marca la Norma
Oficial Mexicana;
b) Colgado del animal en riel;
c) Sangrado, corte de patas
separacion de cabeza;
d) Corte de patas traseras Yy despielado o
desollado de piernas;
e) Desprendimiento de ubres y viriles y amarre de
recto;
f) Corte de esternon y amarra de estbmago;
g) Despielado o desollado total;
h) Evisceracion;
i) Corte de cola y corte de media canal;
j) Alifio y lavado de la canal;
k) Traslado de la canal por el riel desde el inicio
hasta el lavado final,
[) Lavado de visceras; v,

delanteras vy

resello del rastro, los introductores de carnes y sus
derivados que comprueben que estos provienen de un
rastro tipo inspeccion federal (TIF), pero si deberan
pagar los derechos municipales correspondientes.
ARTICULO 54. Solo se podran resellar las carnes y
sus derivados provenientes de otro rastro o centro de
sacrificio legalmente autorizado.

OBLIGACIONES DE LOS USUARIOS

ARTICULO 55. Las obligaciones de los usuarios seran
las siguientes:

I. El usuario debera presentar a su nombre el
recibo de pago de derechos
correspondientes por los servicios
solicitados, de lo contrario, ninguna solicitud
de sacrificio del animal de abasto sera
admitida por la Direccién y/o Administracion,
asi también, la documentacion reglamentaria
del tipo de animal a sacrificar, tales como:

a) Factura electronica a su nombre que acredite
legitima propiedad del animal, o en su caso el
original de la patente cuando el animal esté
herrado con el fierro quemador registrado por el
mismo.

b) Guia de transito vigente;

c) Certificado zoosanitario
autoridad competente;

d) Constancia de bafio garrapaticida;

e) Constancia de vacunacion y desparasitacion; vy,

f) Las demas sefialadas en las leyes federales,
estatales y reglamentos municipales y que
consideren pertinentes.

expedido por la

ll. Cuidar que los animales estén sefalados con

las marcas o fierros particulares del
Introductor de Animales de Abasto, las
deberan estar registradas en la

Administracion;
[ll. Dar cuenta a la Administracion de los animales
accidentados durante su transporte o0
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m) Traslado de la canal, visceras, cabeza y patas a
la camara frigorifica.
Area de cerdos
a) Insensibilizacion del animal en pie o lisiado o
caido deberd ser mediante los métodos de
sacrificio humanitario que marca la Norma
Oficial Mexicana,
b) Colgado sangrado y despielado o desollado;
c) Corte de cabeza y patas;
d) Corte de esternén y evisceracion;,
e) Alifio o lavado final de la canal,
f) Traslado de las canales por el riel desde el
inicio hasta el lavado final;
g) Lavado de visceras; y
h) Traslado de las canales y visceras a la camara
frigorifica.
ARTICULO 65. No se deberd contaminar la canal
durante el proceso de faenado con contenido del
aparato digestivo o durante el proceso de despielado o
desollado.
Queda prohibido trabajar la canal en el piso.
ARTICULO 66. En los casos de contaminacion de los
cuchillos o equipo por abscesos, tumores y otros
padecimientos, se debera lavar y desinfectar los
recipientes instalados para este fin.
ARTICULO 67. No podran realizar ningan corte fuera
de lo que el alifio o el proceso indiquen para identificar
0 mover la canal y visceras.
ARTICULO 68. Una vez inspeccionada y lavadas la
canal, visceras, cabeza Yy patas, estas seran
movilizadas para su refrigeracion por el tiempo
reglamentario.
ARTICULO 69. El usuario tiene derecho a que la
canal, visceras, cabeza y patas permanezcan en la
camara frigorifica minimo doce horas y un maximo de
veinticuatro horas, el usuario se obliga a retirarlos al
término del plazo maximo fijado, en caso contrario
sera sancionado.
ARTICULO 70. El area destinada al almacenamiento

conduccion a sacrificio a efecto de que se
les practique el reconocimiento por parte del
perito sanitario y determine lo conducente de
acuerdo con el caso;

IV. No introducir en los corrales cerdos enteros, o
recién castrados a menos que vayan a hacer
sacrificados el mismo dia;

V. Cumplir los horarios y disposiciones que marcan
las autoridades municipales y el presente
reglamento;

VI. Reparar los dafios y deterioros o desperfectos
gque causen sus animales a las instalaciones
del rastro, por negligencia, dolo o mala fe

manifiesta;

VIl. Cargar y descargar las carnes y sus
derivados en lugares y horarios establecidos
para tal efecto;

VIIl. Pagar por todos los servicios que reciba del

Rastro;
IX. Acatar las disposiciones de tipo general y las
particulares que establezca la Direccion o

Administracion encaminada  al buen
funcionamiento del mismo;

X. Usar exclusivamente las instalaciones del
Rastro para la guarda y sacrificio de los
animales; y

Xl.Las deméas estipuladas en el presente
reglamento.

Los introductores de Animales de Abasto,

introductores y trasportistas de carnes y sus derivados
estan obligados a registrarse en el Libro que para tal
efecto lleve la Administracion.

DE LA OPERACION

ARTICULO 56. El municipio no sera responsable por
la suspension o el retraso de los servicios que presta
cuando obedezcan a fallas mecanicas, faltas de
energia eléctrica, captacién de agua o circunstancias
fortuitas no imputables al mismo. Tampoco sera
responsable por mermas, utilidades o perdidas
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de despojos y decomisos de la canal o las canales,
visceras, cabeza y patas no aptas para consumo
humano y de la piel con signos de infeccion estara
bajo control del perito sanitario, debiendo ser de
manera tal que impida riesgo de contaminacion.
ARTICULO 71. Quedan en propiedad exclusiva de la
autoridad municipal los despojos y desperdicios que
resulten del sacrificio y decomisos de los animales, a
los que se les dard tratamiento que indiquen las
Normas Oficiales Mexicanas en vigor, entendiéndose
otorgado el consentimiento del propietario del animal
por la introduccién de mismo al rastro.

TRANSPORTE DE LAS CARNES Y SUS
DERIVADOS

ARTICULO 72. Las carnes y sus derivados aptos para
consumo humano seran transportados por una unidad
equipada adecuadamente para que se cumpla con las
disposiciones sanitarias establecidas en la Norma
Oficial Mexicana. Ademas, deberd contar con la
licencia municipal vigente o revalidad y causara el
costo establecido en la Ley de Ingresos del Municipio.
DEL SERVICIO DE SEGURIDAD Y VIGILANCIA
ARTICULO 73. El servicio permanente de seguridad y

vigilancia en el Rastro serd otorgado a solicitud del
director, por el o los elementos necesarios
pertenecientes a la direccién de seguridad publica
municipal. El director podréa solicitar eventualmente el
apoyo extraordinario de seguridad y vigilancia cuando
las circunstancias asi lo ameriten.

ARTICULO 74. El personal de seguridad y vigilancia
se encargara de auxiliar al administrador para verificar
la legal procedencia de los animales, asi como de
mantener el orden, custodiar las instalaciones, los
bienes muebles e inmuebles, maquinaria, equipo,
animales de abasto y en general todo cuanto se
encuentre en el Rastro.

ARTICULO 75. EIl personal de seguridad y vigilancia
llevara un Libro para el control de entradas y salidas
de:

comerciales supuestas, ni por las acciones que ejerza
una autoridad diferente en demerito de la prestacion
del servicio.
El horario de sacrificio lo establecera el municipio.
ARTICULO 57. No se recibiran animales recién
herrados, remarcados o mextefios.
La recepciéon de animales podra llevarse a cabo dentro
del plazo establecido en este reglamento previo al
sacrificio, con el objeto de que los peritos sanitarios
verifiquen con la inspeccion ante-mortem el buen
estado de salud de los animales.
ARTICULO 58. El desembarque de animales estara a
cargo del encargado de los corrales de recepcidn, asi
como del usuario.
ARTICULO 59. Queda estrictamente prohibido
introducir animales muertos sin importar la causa, el
sitio y la hora en que haya ocurrido la muerte.
ARTICULO 60. Todo animal lisiado o caido que
requiera sacrificio de emergencia sera valorado y se
sacrificara solo en el horario establecido para el
proceso de sacrificio, sin responsabilidad para el
Municipio en caso de que el animal muera mientras
espera.
ARTICULO 61. El animal lisiado o caido se sometera a
la vigilancia por ser sospechoso de enfermedad hasta
la determinacién de su destino final por el Perito
Sanitario.
ARTICULO 62. Durante la estancia de los animales en
los corrales, debera proporcionarseles agua suficiente.
ARTICULO 63. La disposicion de animales muertos
tanto en los corrales como en las unidades de
transporte, queda determinada por el Perito Sanitario,
pudiendo ser su destino ya sea la planta de
rendimientos u horno incinerador.
ARTICULO 64. Es responsabilidad y obligaciéon del
personal del Rastro en el area de sacrificio cumplir con
las siguientes funciones:
Area de reses

a) Que el personal haga uso de la vestimenta y




51

a) Toda persona, incluidas el personal del Rastro,
usuarios, prestadores de servicios, personas
autorizadas, visitas, etc;

b) De los animales de abasto, canales, visceras,
cabeza, patas y pieles y unidades donde se
transportan.

No se permite el estacionamiento de cualquier
tipo de transporte en el interior de las
instalaciones del Rastro a toda persona ajena al
mismo.
ARTICULO 76. EIl personal de seguridad asignado
acatara las instrucciones del Director y/o
Administrador en todo lo que tenga que ver con lo
dispuesto en este reglamento.
DISPOSICIONES TECNICAS
ARTICULO 77. Los materiales que se utilicen para la
construccion mantenimiento de instalaciones,
herramientas, y equipo deberan ser resistentes a la
corrosion, a las roturas y al desgaste, impermeables y
de facil limpieza conforme a las Norma Oficial
Mexicana correspondiente.
ARTICULO 78. Respecto a las medidas de seguridad
e higiene en el proceso de sacrificio de los animales,
asi como la adecuacion de instalaciones conforme a
medidas tecnoldgicas eficaces, se atenderd a los
dispuesto a las Normas Oficiales Mexicanas.
ARTICULO 79. Las instalaciones administrativas y de
servicios para el personal del Rastro deberan estar
separadas de las areas de trabajo y contar con
comedor, vestidores, mingitorios, sanitarios,
regaderos, lavabos y recipientes para depositar los
desechos.
ARTICULO 80. En el é&rea de la cémara de
refrigeracion o frigorifica debera de albergar solo la
canal o canales, visceras verdes, visceras rojas,
cabeza y patas aptas para consumo humano.
ARITICULO 81. El agua que se disponga en el rastro
para el procesamiento de las carnes y sus derivados
debera ser potable.

equipo apropiado.

b) La insensibilizacion del animal en pie, lisiado o
caido deberd ser mediante los métodos de
sacrificio humanitario que marca la Norma
Oficial Mexicana;

c) Colgado del animal en riel;

d) Sangrado, corte de patas
separacion de cabeza;

e) Corte de patas traseras y despielado o
desollado de piernas;

f) Desprendimiento de ubres y viriles y amarre de
recto;

g) Corte de esternén y amarra de estbmago;

h) Despielado o desollado total;

i) Evisceracion;

j) Corte de cola y corte de media canal;

k) Alifio y lavado de la canal;

[) Traslado vede la canal por el riel desde el inicio
hasta el lavado final;

m) Lavado de visceras; v,

n) Traslado de la canal, visceras, cabeza y patas a
la camara frigorifica.

0) Contar con un sistema de manejo apropiado
de desechos y el mantenimiento general de
las instalaciones.

Area de cerdos

a) Insensibilizacion del animal en pie o lisiado o
caido debera ser mediante los métodos de
sacrificio humanitario que marca la Norma
Oficial Mexicana,

b) Colgado sangrado y despielado o desollado;

c) Corte de cabeza y patas;

d) Corte de esterndn y evisceracion;

e) Alifio o lavado final de la canal;

f) Traslado de las canales por el riel desde el
inicio hasta el lavado final;

g) Lavado de visceras; y

h) Traslado de las canales y visceras a la
camara frigorffica.

delanteras vy
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ARTICULO 82. Todo personal que labora en el rastro
U que maneje 0 esta en contacto directo o indirecto
con las carnes y sus derivados deberan contar con
certificado de salud.

ARTICULO 83. Todo el personal que labore en el
rastro estd obligado a presentarse a su trabajo
debidamente aseados, usar la vestimenta y el equipo
necesario y adecuado para realizar las labores que le
correspondan.

INFRACCIONES Y SANCIONES

ARTICULO 84. Son infracciones del personal,
usuarios y prestadores de servicios del rastro;
introductores, transportistas y expendedores de carnes
y sus derivados, asi como de la ciudadania en
general, seguln sea el caso:

a) Alterar o mutilar documentos oficiales que
amparen la propiedad o la legal procedencia del
ganado que autoricen su introduccion al rastro;

b) Introducir un animal enfermo;

c) Portar armas de fuego en las instalaciones del
rastro, salvo el personal de seguridad vy
vigilancia,

d) Presentarse en estado de ebriedad o bajo los
efectos de una droga enervante, asi como
introducir bebidas alcohdlicas o drogas a las
instalaciones del Rastro;

e) Intervenir en el manejo de las instalaciones o
equipo del rastro;

f) Alterar el ordeny las labores del sacrificio;

g) Sacar el animal en pie cuando este ha sido
detectado con enfermedad o exista duda de su
procedencia legal,

h) Sacar del rastro las carnes o sus derivados del
sacrificio sin la debida inspeccion sanitaria y sin
el sello correspondiente o cuando este se
considere no apta para el consumo;

i) Fumar y escupir en todas las areas internas del
edificio;

J) Ingerir comidas y bebidas en todas las areas

ARTICULO 65. No se debera contaminar la canal
durante el proceso de faenado con contenido del
aparato digestivo o durante el proceso de despielado o
desollado.

Queda prohibido trabajar la canal en el piso.
ARTICULO 66. En los casos de contaminacion de los
cuchillos o equipo por abscesos, tumores y otros
padecimientos, se debera lavar y desinfectar los
recipientes instalados para este fin.

ARTICULO 67. No podran realizar ningun corte fuera
de lo que el alifio o el proceso indiquen para identificar
0 mover la canal y visceras.

ARTICULO 68. Una vez inspeccionada y lavadas la
canal, visceras, cabeza y patas, estas seran
movilizadas para su refrigeracion por el tiempo
reglamentario.

ARTICULO 69. El usuario tiene derecho a que la
canal, visceras, cabeza y patas permanezcan en la
camara frigorifica minimo doce horas y un maximo de
veinticuatro horas, el usuario se obliga a retirarlos al
término del plazo maximo fijado, en caso contrario sera
sancionado.

ARTICULO 70. El area destinada al almacenamiento
de despojos y decomisos de la canal o las canales,
visceras, cabeza y patas no aptas para consumo
humano y de la piel con signos de infeccion estara
bajo control del perito sanitario, debiendo ser de
manera tal que impida riesgo de contaminacion.
ARTICULO 71. Quedan en propiedad exclusiva de la
autoridad municipal los despojos y desperdicios que
resulten del sacrificio y decomisos de los animales, a
los que se les dara tratamiento que indiquen las
Normas Oficiales Mexicanas en vigor, entendiéndose
otorgado el consentimiento del propietario del animal
por la introduccién de mismo al rastro.

TRANSPORTE DE LAS CARNES Y SUS
DERIVADOS

ARTICULO 72. Las carnes y sus derivados aptos para
consumo humano seran transportados por una unidad
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internas del edificio salvo el area del comedor,

k) El sacrificio clandestino de res y cerdo;

) La venta de carnes y sus derivados sin la
licencia municipal o] revalidacion
correspondiente y/o sin el sello o el resello del
rastro municipal y/o sin el pago de derechos
municipales correspondientes.

m) Que los expendios de carnes y sus derivados
no cumplan con las medidas minima de
sanidad, calidad, inocuidad e higiene;

n) Que las carnes y sus derivados no estén en
condiciones para consumo humano y sin riesgo
para la salud publica.

0) Transportar las carnes y sus derivados sin
licencia municipal o en unidades de transporte
gue no cumplan las disposiciones sanitarias;

p) La introduccion al municipio de carnes frescas
ylo refrigeradas y sus derivados sin licencia
municipal vigente o revalidada y/o sin el resello
del rastro y/o sin la guia de transportacion;

g) Entrar a las areas prohibidas del rastro sin
autorizacion del presidente municipal o de la
direccion;

r Las estipuladas en la leyes, reglamentos y
Normas Oficiales Mexicanas;

s) Las demas estipuladas en este reglamento; v,

t) Cualquier otra disposicion que dicte el Municipio
la direccion.

ARTICULO 85. Las sanciones por las infracciones
contempladas en este reglamento podran consistir,
segun sea el caso, en:

a) Amonestacion;

b) Multa hasta por doscientos dias de salario
minimo general vigente en la zona, con las
excepciones que establece el articulo 21 de la
constitucién politica de los Estados Unidades
Mexicanos.

c) Suspension o cancelacién de licencias.

d) Clausura hasta por ochenta dias naturales;

equipada adecuadamente para que se cumpla con las
disposiciones sanitarias establecidas en la Norma
Oficial Mexicana. Ademas, debera contar con la
licencia municipal vigente o revalidad y causara el
costo establecido en la Ley de Ingresos del Municipio.
ARTICULO 73. Las carnes cobran mas valor al
aplicar La trazabilidad siendo no un fin, es una
herramienta, un trabajo conjunto entre el sector
publico y el privado en todas las etapas, que se
requiere cumplir con la reglamentacion en el
rastro.

DEL SERVICIO DE SEGURIDAD Y VIGILANCIA
ARTICULO 74. El servicio permanente de seguridad y
vigilancia en el Rastro sera otorgado a solicitud del
director, por el o los elementos necesarios
pertenecientes a la direccion de seguridad publica
municipal. El director podra solicitar eventualmente el
apoyo extraordinario de seguridad y vigilancia cuando
las circunstancias asi lo ameriten.

ARTICULO 75. EIl personal de seguridad y vigilancia
se encargara de auxiliar al administrador para verificar
la legal procedencia de los animales, asi como de
mantener el orden, custodiar las instalaciones, los
bienes muebles e inmuebles, maquinaria, equipo,
animales de abasto y en general todo cuanto se
encuentre en el Rastro.

ARTICULO 76. EIl personal de seguridad y vigilancia
llevara un Libro para el control de entradas y salidas
de:

a) Toda persona, incluidas el personal del
Rastro, usuarios, prestadores de servicios,
personas autorizadas, visitas, etc;

b) De los animales de abasto, canales,
visceras, cabeza, patas y pieles y unidades
donde se transportan.

No se permite el estacionamiento de cualquier

tipo de transporte en el interior de las

instalaciones del Rastro a toda persona ajena al
mismo.
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e) Clausura definitiva;

f) Arresto hasta por 36 horas;

g) Pago al erario municipal por el dafio causado,
sin perjuicio de las demas sanciones que
procedan.

h) Decomiso total o parcial.

ARTICULO 86. Se podra imponer al mismo tiempo
una o0 mas de las sanciones administrativas
enunciadas en el articulo anterior sin perjuicio de la
aplicacion de otras por la autoridad competente.
ARTICULO 87. Si por la infraccién a alguno o algunos
de los puntos sefialados en el presente capitulo o en el
resto del reglamento, la sancién que se aplique sea la
de clausura temporal o definitiva a un establecimiento
gque se dedica a la venta de otros articulos, se
entendera que esta sera clausura parcial.

ARTICULO 88. Las infracciones al presente
reglamento por parte de los prestadores de servicios
sera la rescision del contrato o convenio sostenido con
el municipio.

ARTICULO 89. Las infracciones al presente
reglamento por parte del personal del rastro seran
sancionadas de acuerdo a su reglamento interior del
trabajo.

ARTICULO 90. Toda persona que realice una accion
grave dentro del rastro serd consignado a la autoridad
y no podra volver a entrar en forma definitiva.
ARTICULO 91. Toda persona que altere el orden,
organice actos de rebeldia en contra de la Direccién
y/o administracion o ejecuta cualquier acto que ponga
en riesgo la integridad fisica del personal, prestadores
de servicios o0 usuarios del rastro sera consignado a
las autoridades competentes, independientemente de
las demas sanciones que le corresponda.

ARTICULO 92. Toda persona que extraiga carne,
visceras, cabeza, patas, piel, dtiles, enseres,
herramientas u otros objetos de las instalaciones del
rastro, deber4d presentar la documentacion de
autorizacion respectiva en la caseta de vigilancia o de

ARTICULO 77. El personal de seguridad asignado
acatara las instrucciones del Director y/o Administrador
en todo lo que tenga que ver con lo dispuesto en este
reglamento.

DISPOSICIONES TECNICAS

ARTICULO 78. Los materiales que se utilicen para la
construccion mantenimiento de instalaciones,
herramientas, y equipo deberan ser resistentes a la
corrosion, a las roturas y al desgaste, impermeables y
de facil limpieza conforme a las Norma Oficial
Mexicana correspondiente.

ARTICULO 79. Respecto a las medidas de seguridad
e higiene en el proceso de sacrificio de los animales,
asi como la adecuacion de instalaciones conforme a
medidas tecnologicas eficaces, se atendera a los
dispuesto a las Normas Oficiales Mexicanas.
ARTICULO 80. Las instalaciones administrativas y de
servicios para el personal del Rastro deberan estar
separadas de las éareas de trabajo y contar con
comedor, vestidores, mingitorios, sanitarios,
regaderos, lavabos y recipientes para depositar los
desechos.

ARTICULO 81. En el éarea de la cémara de
refrigeracion o frigorifica debera de albergar solo la
canal o canales, visceras verdes, visceras rojas,
cabeza y patas aptas para consumo humano.
ARITICULO 82. EIl agua que se disponga en el rastro
para el procesamiento de las carnes y sus derivados
debera ser potable.

ARTICULO 83. Todo personal que labora en el rastro
U que maneje o estd en contacto directo o indirecto
con las carnes y sus derivados deberan contar con
certificado de salud.

ARTICULO 84. Todo el personal que labore en el
rastro estd obligado a presentarse a su trabajo
debidamente aseados, usar la vestimenta y el equipo
necesario y adecuado para realizar las labores que le
correspondan.

INFRACCIONES Y SANCIONES
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lo contrario sera consignada a la autoridad.
ARTICULO 93. Toda persona que conociendo hechos
gue violen el presente reglamento y los oculten o no lo
comunique a la Direccibn o Administracién, sera
sancionada sin perjuicio de que sea consignado a las
autoridades competentes si el hecho puede constituir
el delito de encubrimiento.

ARTICULO 94. Todo aquel usuario o prestador de
servicios que incurra en cohecho con uno o varios
empleados para beneficio propio o de terceros, sera
sancionado conforme al presente reglamento incluido
el o los servidores publicos involucrados, sin perjuicio
de las sanciones establecidas en otros ordenamientos
juridicos.

DEL RECURSO
REVOCACION
ARTICULO 95. Contra actos derivados de Ila
aplicacion del presente reglamento procedera el
recurso administrativo de revocacion, el cual podra ser
interpuesto  con los requisitos y formalidades
establecidas en la Ley Organica Municipal del Estado
de Oaxaca.

Para la imposicion de las sanciones a que se refiere
este capitulo se deberdn tomar en cuenta las
condiciones particulares del Infractor, la gravedad y las
circunstancias en la comisién de la infraccién.
ARTICULOS TRANSITORIOS

ARTICULO PRIMERO: El presente reglamento
entrara en vigor el dia siguiente de su publicacion en
el Periodico Oficial del Estado de Oaxaca.

ARTICULO SEGUNDO: Se abroga el reglamento para
el Servicio del Rastro Municipal de San Juan Bautista
Tuxtepec, publicado en el Periddico Oficial del Estado
de Oaxaca el dia 17 de julio de 1999.

ARTICULO TERCERO: Se derogan todas las
disposiciones acordadas con anterioridad que se
opongan a este reglamento.

ARTICULO TERCERO: Con fundamento en el
articulo 68 fraccion IV de la Ley Organica Municipal se

ADMINISTRATIVO DE

ARTICULO 85. Son infracciones del personal,
usuarios y prestadores de servicios del rastro;
introductores, transportistas y expendedores de carnes
y sus derivados, asi como de la ciudadania en general,
segun sea el caso:

a) Alterar o mutilar documentos oficiales que
amparen la propiedad o la legal procedencia del
ganado que autoricen su introduccion al rastro;

b) Introducir un animal enfermo;

c) Portar armas de fuego en las instalaciones del
rastro, salvo el personal de seguridad vy
vigilancia,

d) Presentarse en estado de ebriedad o bajo los
efectos de una droga enervante, asi como
introducir bebidas alcohdlicas o drogas a las
instalaciones del Rastro;

e) Intervenir en el manejo de las instalaciones o
equipo del rastro;

f) Alterar el ordeny las labores del sacrificio;

g) Sacar el animal en pie cuando este ha sido
detectado con enfermedad o exista duda de su
procedencia legal;

h) Sacar del rastro las carnes o sus derivados del
sacrificio sin la debida inspeccion sanitaria y sin
el sello correspondiente o cuando este se
considere no apta para el consumo;

i) Fumar y escupir en todas las areas internas del
edificio;

j) Ingerir comidas y bebidas en todas las areas
internas del edificio salvo el area del comedor,

k) El sacrificio clandestino de res y cerdo;

) La venta de carnes y sus derivados sin la
licencia municipal 0 revalidacion
correspondiente y/o sin el sello o el resello del
rastro municipal y/o sin el pago de derechos
municipales correspondientes.

m) Que los expendios de carnes y sus derivados
no cumplan con las medidas minima de
sanidad, calidad, inocuidad e higiene;
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manda a promulgar y publicar este Reglamento en el
Periodico Oficial del Estado de Oaxaca.

n) Que las carnes y sus derivados no estén en
condiciones para consumo humano y sin riesgo
para la salud publica.

0) Transportar las carnes y sus derivados sin
licencia municipal o en unidades de transporte
gue no cumplan las disposiciones sanitarias;

p) La introduccién al municipio de carnes frescas
ylo refrigeradas y sus derivados sin licencia
municipal vigente o revalidada y/o sin el resello
del rastro y/o sin la guia de transportacion;

g) Entrar a las éareas prohibidas del rastro sin
autorizacion del presidente municipal o de la
direccion;

N Las estipuladas en la leyes,
Normas Oficiales Mexicanas;

s) Las demas estipuladas en este reglamento; v,

t) Cualquier otra disposicion que dicte el Municipio
la direccion.

ARTICULO 85. Las sanciones por las infracciones
contempladas en este reglamento podran consistir,
segun sea el caso, en:

a) Amonestacion;

b) Multa hasta por doscientos dias de salario
minimo general vigente en la zona, con las
excepciones que establece el articulo 21 de la
constitucion politica de los Estados Unidades
Mexicanos.

c) Suspension o cancelacién de licencias.

d) Clausura hasta por ochenta dias naturales;

e) Clausura definitiva;

f) Arresto hasta por 36 horas;

g) Pago al erario municipal por el dafio causado,
sin perjuicio de las demas sanciones que
procedan.

h) Decomiso total o parcial.

ARTICULO 86. Se podra imponer al mismo tiempo
una o mas de las sanciones administrativas
enunciadas en el articulo anterior sin perjuicio de la
aplicacion de otras por la autoridad competente.

reglamentos y
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ARTICULO 87. Si por la infraccién a alguno o algunos
de los puntos sefialados en el presente capitulo o en el
resto del reglamento, la sancion que se aplique sea la
de clausura temporal o definitiva a un establecimiento
gque se dedica a la venta de otros articulos, se
entendera que esta sera clausura parcial.

ARTICULO 88. Las infracciones al presente
reglamento por parte de los prestadores de servicios
sera la rescision del contrato o convenio sostenido con
el municipio.

ARTICULO 89. Las infracciones al presente
reglamento por parte del personal del rastro seran
sancionadas de acuerdo a su reglamento interior del
trabajo.

ARTICULO 90. Toda persona que realice una accién
grave dentro del rastro sera consignado a la autoridad
y no podra volver a entrar en forma definitiva.
ARTICULO 91. Toda persona que altere el orden,
organice actos de rebeldia en contra de la Direccion
y/o administracion o ejecuta cualquier acto que ponga
en riesgo la integridad fisica del personal, prestadores
de servicios o0 usuarios del rastro sera consignado a
las autoridades competentes, independientemente de
las demas sanciones que le corresponda.

ARTICULO 92. Toda persona que extraiga carne,
visceras, cabeza, patas, piel, Utles, enseres,
herramientas u otros objetos de las instalaciones del
rastro, debera presentar la documentacién de
autorizacion respectiva en la caseta de vigilancia o de
lo contrario ser& consignada a la autoridad.
ARTICULO 93. Toda persona que conociendo hechos
gue violen el presente reglamento y los oculten o no lo
comunique a la Direccibn o Administracién, sera
sancionada sin perjuicio de que sea consignado a las
autoridades competentes si el hecho puede constituir
el delito de encubrimiento.

ARTICULO 94. Todo aquel usuario o prestador de
servicios que incurra en cohecho con uno o varios
empleados para beneficio propio o de terceros, sera
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sancionado conforme al presente reglamento incluido
el o los servidores publicos involucrados, sin perjuicio
de las sanciones establecidas en otros ordenamientos
juridicos.

DEL RECURSO ADMINISTRATIVO DE
REVOCACION

ARTICULO 95. Contra actos derivados de la
aplicacion del presente reglamento, procedera el
recurso administrativo de revocacion, el cual podra ser
interpuesto  con los requisitos y formalidades
establecidos en la ley organica municipal del Estado
de Oaxaca.

Para la imposicion de las sanciones a que se refiere
este capitulo se deberan tomar en cuenta las
condiciones particulares del infractor, la gravedad y de
las circunstancias en la comision de la infraccion.
ARTICULOS TRANSITORIOS

ARTICULO PRIMERO: El presente reglamento entrara
en vigor el dia siguiente de su publicacién en el
Periddico Oficial del Estado de Oaxaca.

ARTICULO SEGUNDO: Se abroga el reglamento para
el Servicio del Rastro Municipal de San Juan Bautista
Tuxtepec, publicado en el Periddico Oficial del Estado
de Oaxaca el dia 17 de julio de 1999.

ARTICULO TERCERO: Se derogan todas las
disposiciones acordadas con anterioridad que se
opongan a este reglamento.

ARTICULO TERCERO: Con fundamento en el articulo
68 fraccion IV de la Ley Organica Municipal se manda
a promulgar y publicar este Reglamento en el
Periodico Oficial del Estado de Oaxaca.
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CONCLUSIONES

Debido al incumplimiento de los usuarios de los rastros a su reglamento interno, y
a la capacitacion no continua de sus operarios es contraproducente que se

esperen resultados eficaces.

Por lo que cabe recalcar que el papel de administrador dentro del rastro es muy
importante, debido a su preparacion y empefio para esperar resultados favorables
tanto en calidad e inocuidad, valorando cada proceso desde el ingreso del animal
en pie, hasta la refrigeracién de sus productos cérnicos. Su responsabilidad como
colaborador es aumentar el crecimiento de la economia de la zona, favoreciendo
ingresos econdmicos mas altos al municipio, siendo competitivos y de confianza
no tan solo en el mercado local, estatal y nacional, si no ser trascedentes hasta un

nivel internacional.
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RESULTADOS.

Reiterado la modificacion del presente reglamento para la administracion del rastro
del Municipio de San Juan Bautista Tuxtepec, Oaxaca, deben estar acorde a cada
la administraciéon del rastro, a todos los operarios y usuarios de rastro, ofreciendo

un servicio de excelencia por lo que esto conllevara lo siguiente:

e Inspeccién de las instalaciones Fisicas de manera previa y durante las
operaciones del Establecimiento.

¢ Re inspecciéon de productos y subproductos carnicos y no carnicos cuantas
veces sean necesarias, hasta el momento de salir del establecimiento, a
fin de asegurar su buen estado para el consumo humano.

e Constatar la correcta implementacién y revisién de registros generados de
los POES, preoperativos y operativos.

Al llevar a cabo estos puntos se espera, que el servicio sea de acuerdo a las
exigencias y supere las expectativas del consumidor, anulando el comercio de las
carnes por medio de rastros clandestinos, salvaguardando la seguridad de los
consumidores.
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