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INTRODUCCION

La cafia de azlcar es un cultivo muy antiguo, ya que su produccion se remonta
aproximadamente a 8,000 afios D. C. Estableciéndose las primeras plantaciones
en el continente asiatico. Este cultivo se ha desarrollado a lo largo de los afios en
diferentes paises, su uso ha tenido un gran impacto social y econdmico,
especificamente para los paises productores y exportadores de azlcar de cafia.
(SIAP-SAGARPA, 2011)

La produccion mundial de azucar en los ultimos afios ha sostenido un alto nivel,
generando importantes excedentes para el mercado mundial. En el ciclo
2011/2012 superd las 172 millones de toneladas, y en el ciclo 2012/2013 quedo
por arriba de las 174 millones de toneladas. El crecimiento ha sido consistente
desde el ciclo 2008/2009, mostrando una Tasa Media de Crecimiento Anual
(TMCA) de 4.9%. (SIAP-SAGARPA, 2011)

En México la produccion de azlcar se realiza en los ingenios azucareros a partir
del jugo de la cafia y en menor proporcion de la remolacha. Actualmente el pais
cuenta con 57 ingenios azucareros distribuidos en 15 estados, siendo el estado de
Veracruz el principal estado con el mayor nimero de ingenios contando con 22
ingenios, seguido por Jalisco con 6 y Oaxaca con 4, entre otros (Unién Nacional
de Cafieros A.C.- CNPR, S/F). La cafia de azucar es un cultivo ampliamente
difundido en los estados productores de México, distribuyéndose en 90 municipios
de los estados que registran superficie destinada a este cultivo. (SIAP-SAGARPA,
2011)

La cafia de azucar tiene gran importancia en la actividad econdmica y social de
México. Este cultivo ocupa el sexto lugar en la produccion agricola a nivel
nacional, ubicandolo asi como el segundo en generar mayor valor a la produccion
(SIAP-SAGARPA, 2011).



Historicamente la industria azucarera es una de las mas importantes, ya que
genera alrededor de dos millones de empleos en forma directa e indirecta a nivel
mundial (SE, 2012). En nuestro pais, a pesar de la crisis presentada durante los
altimos afios, la cafia es una actividad que genera importantes fuentes de empleo
en diferentes regiones del pais; la mano de obra empleada en esta actividad es
utiizada para la ejecucion de labores de siembra, cosecha y transporte,
aproximadamente 300 mil familias dependen directamente de dicha actividad; de
éstas, el 74% se ubican en el medio rural (SAGARPA, 2011).

Para el caso del estado de Puebla, este cuenta con 2 ingenios azucareros
ubicados ambos en el municipio de Coxcatlan, uno en la regién de Calipam (region
objeto de estudio) ubicada a 30 km de la ciudad de Tehuacan y a 160 km de la
capital del Estado y otro ingenio ubicado en la regién de Atencingo. Ambos
ingenios utilizan como materia prima la cafia de azucar producida en la regién, que
es desarrollada en 1,321.6 has, que representa el 68.15% de la superficie total

agricola de la region®.

En la regién de Calipam, la actividad cafiera representa una de las principales
actividades productivas del sector, como fuente generadora de empleos directos e
indirectos, tanto en la produccion como en la industrializacion de la cafia de
azucar, sin embargo esta actividad se desarrolla bajo probleméticas ligadas a la
deficiencia en infraestructura, maquinaria y equipo (en la produccién y cosecha) y
la falta de organizacion del ingenio con productores cafieros de la region, el
ingenio enfrenta el obstaculo de colocar en el mercado la totalidad de su producto
principal, o sea la azucar granulada que se vende en el mercado nacional y la
azucar organica, que aun no tiene un mercado definido, y por consecuencia
provoca que existan perdidas en el ingenio, provocando en parte que obreros del

ingenio y productores de la cafia de azticar se vean afectados 2.

Considerando lo anterior, surgio el interés de realizar el presente estudio que

permite caracterizar la actividad cafiera en la region de Calipam mediante la

! http://siazucar.siap.gob.mx/materiales/suelos/07_CALIPAM_SIAP_I1.pdf
? http://siazucar.siap.gob.mx/materiales/suelos/07_CALIPAM_SIAP_|1.pdf.



obtencion de informacion documental, de productores cafieros de la region y del
ingenio azucarero, lo cual sirvi6 de base para conocer las condiciones bajo las
cuales se desarrolla esta actividad, asi como la principal problematica que
enfrentan en la actualidad. Razén por la cual se establecieron los siguientes

objetivos:
Objetivo general

Realizar una caracterizacion de la actividad cafiera en la Regién de Calipam,

municipio de Coxcatlan, Puebla.
Objetivos Especificos

* |dentificar la situacion de la produccion, industrializacion y comercializacion
de la cafia de azucar en México.

» Conocer la situacion de la produccion agricola en el estado de Puebla y la
importancia del cultivo de la cafia de azlcar especificamente en la regién de

Calipam del municipio de Coxcatlan, Puebla.

Para el logro de los objetivos, la investigacion se llevé a cabo en cuatro etapas

béasicas:

La primer etapa consiste en la identificacion, seleccion y recaudacion de la
informacion estadistica y documental relacionada con la temética de la actividad y
produccion cafiera, siendo las principales fuentes de informacion libros, tesis e
informacion procedente de instituciones que generan y publican informacion de la
de la actividad cafiera, como la SAGARPA, INEGI, organizaciones campesinas
como la Unién Nacional de Carfieros A.C.(CNPR), principalmente y de bases de
datos como el SIACON y el SIAP.

La segunda etapa consistid en la visita de la regién de Calipam, Municipio de
Coxcatlan, Puebla, en donde primeramente se dirigié con el lider de los productos
de la cafla de azucar, que es el ingeniero Abraham Ramirez, ya obtenida la

autorizacion se procedio a la obtencion de informacién de productores cafieros a



través de la aplicacion de 25 encuestas (ver anexo No. 2) que permitié conocer las
caracteristicas de productor cafiero, de la unidad de produccion y de las
problematicas enfrentadas. Es importante destacar que de la 25 entrevistas, 10
son aceptables por informacion completa y 15 encuestas por la no disponibilidad
de los entrevistados no se logro obtener la informacion completa. La informacion
de las 10 encuestas, se obtuvo en las oficinas del ingenio (nombre, edad,
escolaridad, superficie sembrada, precio, volumen de produccién entregado,
fechas de siembra y cosecha, correspondientes al afio 2014, variedades de la
cafa, afios de vida de la cafa, riego rodado, tipos de programas, entre otra
informacion relacionada con la actividad cafiera en la Region de Calipam,

Municipio Coxcatlan, Puebla).

En la tercera etapa se procedié a la organizacion, andlisis e interpretacion de la
informacion recabada, para ello se determinaron promedios, porcentajes de
participacion y de la TMCA con la finalidad de determinar la importancia y
tendencias de las principales variables relacionadas la produccién de la cafia de
azucar. Con la informacion de campo se procedié a describir la actividad cafiera
en la regién, siendo la informacién procedente del ingenio azucarero, informacion

base de la descripcion.

Finalmente, la cuarta etapa consistié en la redaccion de primer borrador del
trabajo de investigacion con la finalidad de someterse a revision por asesores para

Su posterior presentacion escrita y oral.

El trabajo de observacion, estudio y obtencion de informacion se estructura en tres
capitulos. En el primer capitulo se exponen los aspectos generales del cultivo de
la cafia de azlcar, abordando el origen y antecedentes del cultivo de la cafia en
México, las condiciones agroecoldgicas propicias para el desarrollo 6ptimo del
cultivo y el proceso de produccion e industrializacion, finalmente se expone la

importancia economica del cultivo de la cafa de azicar en economia mexicana.

En el segundo capitulo se analiza la situacién que tiene este cultivo en el estado,

exponiéndose las generalidades del estado de Puebla, como es su ubicacion,



condicion climaticas y principales actividades econémicas, destacando lo referente
al sector agropecuario y en particular del cultivo de la cafia de azucar,
analizandose el comportamiento de las principales indicadores de la produccion de

este cultivo y las cantidad de ingenios Azucareros en el estado de Puebla.

En el tercer y Ultimo capitulo se expone la caracterizacién de la actividad cafera
en la region, para ello se dan a conocer las principales caracteristicas de la Regién
de Calipam, de los productores carfieros y del ingenio azucarero tales como su
ubicacion, misién, visidn y capacidad instalada, finalizandose el capitulo con la

exposiciéon de la problematica presentada en la actividad cafiera en la region.

La informacion expuesta en la investigacion, permite aportar informacion de
importancia para los interesados en temas relacionados al cultivo de la cafia de
azucar, toda vez que expone informacion desagregada y actualizada del ambito
nacional, estatal y en particular de la regiéon de Calipdm, informacién base para la
toma de decisiones de productores, en ingenios azucareros e instituciones ligadas
a produccion, industrializacién y comercio del azucar de cafia, asi como ser
utilizada para la realizaciéon de nuevas investigaciones relacionadas con el cultivo

de la cafia de azucar en el estado de Puebla y otras entidades federativas.

El estudio finaliza con la exposicion de las conclusiones a las que se llegd, asi
como la exposicion en el apartado de anexos de glosario de términos utilizados en
el desarrollo del estudio, asi como el significado de abreviaciones utilizadas, esto

con la finalidad de contar con una mejor comprension de lo expuesto.
Palabras claves: Cafa de azucar, Puebla, Region Calipam, Ingenio Azucarero.

Correo Electréonico; Rosalba Montalvo Perez, rosalbamontalvoperez@gmail.com
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CAPITULO I.
EL CULTIVO E INDUSTRIALIZACION DE LA CANA DE AZUCAR

La finalidad de este capitulo es exponer los aspectos generales del cultivo de la
cafia de azucar, abordando el origen y antecedentes del cultivo de la cafa en
México, las condiciones agroecoldgicas propicias para el desarrollo 6ptimo del
cultivo y el proceso de produccion e industrializacidon, finalmente se expone la

importancia econdmica del cultivo de la cafia de azlcar en la economia mexicana.
1.1. Origen y Antecedentes de la cafia de azUcar

El cultivo de la cafia de azUcar (Saccharum officinarum) es originario de nueva
guinea cerca del extremo oriente. Esta aparecié hace 8000 afios D.C. como planta
de jardin, segun los ultimos estudios realizados. La parte tropical de la india se
considera como lugar donde se inicia el desarrollo de la cafia de azicar como

cultivo, de ahf la confusién en cuanto al origen de ésta’.

Alejandro el grande llevo la cafia de azucar de la India a Europa, extendiéndose al

mediterraneo, a principios de siglo XllIl. (Humberto P., 1974).

Para el afio de 1519, Hernan Cortez, trajo la cafia de cuba a san Andrés Tuxtla,
Veracruz entre el afio 1525 y 1526 donde fue el primer lugar en el que se cultivo la
cafia de azlcar en México. En este lugar fue donde se instalé el primer trapiche*
para la fabricacion de azucar a partir de septiembre de 1528, el cual funcion6

durante cincuenta y siete afios

® Montaner y Simén 1967. Manual de azucar de cafa, 90 ed. Spencer Meade, Barcelona, Espafia.
4 Trapiche; Término utilizado que hace referencia a los molinos utilizados en la extraccion del jugo
de la cafa de azucar.



1.2. Clasificacion taxonémica y variedades de la cafia de azucar.

En este apartado se expone la clasificacion taxonémica y variedades del cultivo de
la cafia con la finalidad de conocer las principales caracteristicas de la planta de la
cafia de azlcar, informacion que permite relacionarla con las condiciones y

proceso de produccion de la cafia de azlcar.

Reino Vegetal
Division: Espermatofitas o Faner6gamas
Subdivision: Angiospermas
Clase: Monocotiledoneas
Orden: Zacates o Glumiforas
Familia: Gramineas
Subfamilia: Panicoideae
Tribu: Andropogoneae
Subtribu: Sacarineae

Género: Saccharum

1.2.1. Variedades.

Las Variedades utilizadas en el cultivo de la cafia de azlcar se pueden dividir en

tres principalmente, segun el tiempo de maduracion, en tempranas medias y

tardias.
Cuadro 1. Principales variedades de cafia de azucar.

TEMPRANAS MEDIAS TARDIAS VARIAS
NA-76-128 RD75-11 SP 711406 CC 83-25
MOD 95-415 MEX57-473 MY 55-14
MOD95-401 MEX82-789 MZC 74-275
C0997 MEX68-P-23 MEX 75-253
CP72-2086 MEX 69-290 MEX 79-431
CP 74-2005 MEX 73-206
MEX 70-485 MEX 73-523
Q96 MEX 91-130

MEX 91-566




| | MEX 91-662 | | |
Fuente: Departamento Técnico de Campo base de dato CNPR 2004.

Las variedades mas usadas en el grupo de tempranas son la cp 72-2086, q96, Co
997 y Mod 95-401; medianas Mex 68-p-23, Mex-69-290 y del grupo de las tardias
Mex 79-431; son aquellas variedades de uso mas frecuente ya que llegan a
incrementar la produccion ademas, de contar con facilidades en su adaptacion al

clima ademas de generar rendimientos promedio de 110 ton/ ha.
1.3. Requerimiento climatico y edafico del cultivo de la cafia

El cultivo de la cafia de azucar para su buen desempefio necesita, una serie de

condiciones, siendo los mas importantes el clima y el suelo.

El cultivo de la cafia se desarrolla preferentemente en climas de tipo tropical y
subtropical con temperaturas que van desde 210 °C a 380 °C, este cultivo se
adapta preferentemente al verano largo y caliente con lluvia adecuada durante el
periodo de crecimiento o clima seco, soleado y frio pero sin heladas, en época de
maduraciéon y cosecha, la humedad propicia para este cultivo es de 80 a 84%, la
cafia de azUcar no soporta temperaturas inferiores a 0 °C, aunque algunas veces
puede llegar a soportar hasta -1 °C, dependiendo de la duracion de la helada, para
crecer exige un minimo de temperaturas de 14° a 16°c., la temperatura 6ptima de
crecimiento parece situarse en torno a los 30 °C, con una humedad relativa alta y

buen aporte de agua.

Por lo que respecta al suelo, la cafia se adapta a casi todo tipo de suelos,
vegetando mejor y dando méas azucar en los suelos ligeros, si el agua y el
abonado es el adecuado, con textura porosa y arcillosa con existencia de fosforo y
nitrogeno. En los suelos pesados y de dificil manejo constituye muchas veces el
anico aprovechamiento rentable, mientras que en los suelos calizos suele existir
problemas de clorosis y por ultimo en los suelos acidos no se cultiva ya que no

son aptos.

1.4. Proceso productivo de la cafia de azlcar.



El azGcar puede obtenerse principalmente a partir de la cafia de azucar y la
remolacha azucarera. Para su obtencion se requiere de un largo proceso, desde
que la semilla de cafia germina hasta que el azlUcar se comercializa nacional e

internacionalmente.

A continuacion se detallan los aspectos mas importantes del proceso de
produccion de la cafia de azlcar.

Figura 1. El Cultivo de la cafia en el municipio de Coxcatlan Puebla.

CTe——

Fuente: Propia. Tomada desde el lugar de Calipam, Municipio, Coxcatlan Puebla.

1.4.1. Labores de campo y cosecha.

El proceso productivo se inicia con la preparacion del terreno, etapa previa de
siembra de la cafia posteriormente esta alcanza su desarrollo vegetativo mediante
la preparacion del terreno con labores de chapeo, subsuelo, barbecho, rastreo,

surcado y desmonte.
1.4.2. Labores de siembra.

La siembra se reproduce a partir de pequefios segmentos de tallo que se entierran
en surcos, el material de siembra debe ser de cultivos sanos y vigorosos, con
edad de seis a nueve meses, se recomienda utilizar la parte media del tallo el cual

debera tener 3 yemas.



El tapado del esqueje se realiza manualmente o mecéanicamente, segun la
disponibilidad de los recursos econémicos. Respecto a la profundidad de siembra

oscila entre 20 a 25 cm, con una distancia entre surco de 1.30 a 1.50 m.
1.4.3. Labores Culturales.

Después de la siembra se procede la aplicacién de una mezcla fisica (abono triple
17) sobre la superficie recién sembrada con la finalidad de que la planta empiece a
absorber los nutrientes antes y durante el momento de emerger, posteriormente se
realiza el control de malezas en la preemergencia o postemergencia temprana
mediante el uso de productos quimicos o bien de labores realizadas manualmente

como el chapoleo o el escardado.

Cuando existen espacios libres entre los surcos se procede a hacer la resiembra,
esta, consiste en reponer las plantas que se pierden debido a fallas en la
germinacién. Todo lo anterior se realiza durante los primeros dos meses

posteriores a la siembra.

Cuando la planta alcanza una altura aproximada de 50 cm, se le aplica un
fertilizante que ayude a su desarrollo, ya que en esta etapa requiere mayor
cantidad de nutrientes para continuar con su crecimiento. Después de cuatro
meses de la siembra, se aplican herbicidas para mitigar las malezas que puedan
presentarse, posteriormente se recomienda que se aplique un plaguicida para
controlar la presencia de plagas que mermen la calidad y cantidad del cultivo. En
el séptimo mes13 del cultivo se realiza un monitoreo periddico de las parcelas con
el propdsito de identificar posibles problemas como la presencia de alguna plaga o
una enfermedad que amenace significativamente a la plantacion, en esos casos

se aplican los productos pertinentes segun sea el caso.
1.4.4. Cosecha

La cosecha se lleva a cabo a partir de los 11 meses después de la plantacion, es
decir, cuando los tallos dejan de desarrollar y se vuelven quebradizas, asi también

cuando las hojas se marchitan y caen. Una vez que el ciclo productivo ha
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terminado se procede a la quema de la cafia con la finalidad de eliminar las hojas
y por consiguiente disminuir el costo de la mano de obra al momento de realizar el
corte, de esta manera se agiliza la actividad de la cosecha. El corte de la cafa
puede ser realizado mecanicamente aunque en su mayoria se sigue haciendo
manualmente, donde el instrumento usado suele ser un machete grande de acero
con hoja de unos 50 cm de longitud y 12 cm de anchura. La cafia se corta cerca
del suelo y se apilan a lo largo del campo, de donde se recogen a mano 0 a

maquina para su posterior transporte al ingenio.

Figura 2. El corte de la cafia de azlGcar en el municipio de Coxcatlan, Puebla.

e
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Fuente: Propia. Tomada en el lugar de Calipam, municipio Coxcatlan Puebla.
1.5. Proceso de industrializacién de la Cafia de Azlcar®.

El proceso de industrializacién comienza cuando la cafia ha sido quemada con el
propdsito de favorecer el concentrado de azucares, para finalmente llegar a

obtener los diferentes productos y subproductos que de ella se derivan como es el

® Para el desarrollo de este punto se consideré como fuente principal a James C. P. Chen. (1999).
Manual del azicar de cafia para fabricantes de azucar de cafia y quimicos especializados.
LIMUSA, México, D.F.
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azucar, principal producto derivado de la cafia que forma parte del habito
alimenticio de los consumidores de este pais y del cual se abordara en los

siguientes apartados.
1.5.1. Patios de cafia.

La cafia que llega del campo se muestra para determinar las caracteristicas de
calidad y el contenido de sacarosa, fibra y nivel de impurezas. Posteriormente se
pesa en basculas y se conduce a los patios donde se almacena temporalmente o
se dispone directamente en las mesas de lavado de cafia para dirigirla a una

banda conductora de molino (Jame1999).
1.5.2. Picado de cafa.

Las picadoras son unos ejes colocados sobre los conductores accionados por
turbinas, provistos de cuchillas giradoras que cortan los tallos y los convierten en
astillas, dandoles un tamafio uniforme para facilitar asi la extraccion del jugo en los

molinos.
1.5.3. Molienda.

La cafia preparada por las picadoras llega a un tandem de molinos, constituido
cada uno de ellos por tres o cuatro mazas metélicas que mediante presion extrae
el jugo de la cafia. Cada molino estéa equipado con una turbina de alta presion. En
el recorrido de la cafa por el molino se agrega agua, generalmente caliente, para
extraer al maximo la sacarosa que contiene el material fibroso. Este proceso de
extraccion es llamado maceracion. El bagazo que sale de la dltima unidad de
molienda se conduce a una bagacera para que seque Yy luego se va a las calderas
como combustible, produciendo el vapor de alta presion que se emplea en las
turbinas de los molinos. El pesado de jugos, el jugo diluido que se extrae de la
molienda se pesa en basculas con celdas de carga para saber la cantidad de jugo

sacarosa que entra en la fabrica.
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1.5.4. Clarificacion.

El jugo obtenido en la etapa de molienda es de caracter &cido (pH aproximado:
5.2), éste se trata con lechada de cal, la cual eleva el pH con el objetivo de
minimizar las posibles pérdidas de sacarosa. La cal también ayuda a precipitar
impurezas organicas o inorgénicas que vienen en el jugo y para aumentar o
acelerar su poder coagulante, se eleva la temperatura del jugo encalado mediante
un sistema de tubos calentadores. La clarificacion del jugo por sedimentacién; los
sélidos no azlcares se precipitan en forma de lodo llamado cachaza y el jugo claro
queda en la parte superior del tanque. Este jugo sobrante se envia antes un lugar
de preparacion de abonos antes de ser desechada al campo para el mejoramiento

de los suelos pobres en materia organica.
1.5.5. Filtracién

Una vez que se ha llevado a cabo el proceso de clarificacion, se procede a la
etapa de filtracion, la cual se realiza utilizando diversos filtros, dependiendo del
tipo de fabrica. Para poder llevar a cabo este proceso, éstas podran utilizar filtros
sencillos como son los de arena, bagazo, tela de algoddn, etc., si bien, en la fase
anterior la mayor parte de las impurezas han sido separadas, existe la posibilidad
de que pequefas particulas externas estén presentes en el jugo y es necesario
quitarlas para que la mejore, obteniendo asi un producto mas puro y ademas
pueda desarrollarse una mejor cristalizacion. En esta etapa se eliminan las
impurezas mayores y menores las cuales cominmente ocasionan averias de
manera que se tenga que detener todo el proceso y a su vez que se tengan

problemas para procesar el total de cafa contratada (James, 1999).
1.5.6. Evaporacion.

Una vez que el jugo ha sido clarificado, se procede inmediatamente a la
concentracion del jugo, mediante evaporador de jugo con multiple efecto
(cuadruple efecto) donde se realiza la alimentacion de jugo con 12 °Brix y se

inyecta vapor lo cual ocasiona que el jugo eleve la temperatura y el agua
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contenida llega a su punto de ebullicion de tal manera que se evapora el agua y el
jugo resultante queda con una concentracion de 60% de sélidos, para después
pasar a la cristalizacion del mismo. Esta etapa se realiza de manera rapida, ya que
de lo contrario se corre el riesgo de que el jugo se fermente. La forma de llevar a
cabo esta fase dependera del 16 ingenio, algunos aplican fuego directo al jugo que
se encuentra en las pailas abiertas, por medio de vapor y otros utilizan una mayor

mecanizacion (James, 1999).
1.5.7. Cristalizacion.

La cristalizacién se realiza en los tachos, que son recipientes al vacio de un solo
efecto. ElI material resultado es liquido (miel) y cristales (azucar) que se denomina
masa cocida. El trabajo de cristalizacion se lleva a cabo empleando el sistema de

tres cocimientos para lograr la mayor concentracién de sacarosa.
1.5.8. Centrifugacion.

La masa cocida pasa por las centrifugas, maquinas agricolas en las cuales los
cristales se separaran del licor madre por medio de una masa centrifuga aplicada
a tambores rotatorios que contienen mallas interiores. La miel que sale de las
centrifugas se bombea a tanques de almacenamiento para luego someterla a
superiores evaporaciones Yy cristalizaciones en los tachos. Al cabo de tres
cristalizaciones sucesivas se obtiene la miel final que se retira del proceso y se

comercializa como materia prima para la elaboracién de alcoholes.
1.5.9. Secado

El azicar humedo se transporta por elevadores y bandas para alimentar las
secadoras que son elevadores rotatorios en los cuales el azlcar se coloca en
contacto con el aire caliente que entra en contracorriente. El azicar debe tener

baja humedad, aproximadamente 0.05%, lo que favorece la formacion de terrones.

14



1.5.10. Enfriamiento

El azGcar se seca con temperaturas cercanas a los 60°C, misma que se pasa por
enfriadores rotatorios inclinados que llevan el aire frio en contracorriente, en donde
se disminuye su temperatura hasta aproximadamente 40-45°C para conducir al

envase.
1.6. Variedades de AzUcar

Existen variedades considerables clasicas, que pueden englobarse en unas series
tipicos de las diversas zonas del mundo de donde se ha cultivado la cafia de

azUcar desde hace varios afios.

Granulado: (Azlcar blanco, de mesa o granulado fino) Es el tipo mas comdun,
utilizado para la mesa, para cocinar y para hornear. En general proviene de
betabeles azucareros, a menos que especificamente indique "azucar puro de
cafna" en la etiqueta. Es excelente para hornear, especialmente cuando se utiliza
en masas que se baten, ya que la friccion de los granulos incorpora aire a la

mezcla.

Superfino: (Azacar de disolucion instantanea, castor o de frutas) El azucar
superfino es azucar granulado molido en granos mas pequefios. Es perfecto para
mezclar en bebidas calientes, pero no se recomienda utilizar en productos
horneados. Para hacer 1 taza de azUcar superfino, coloca 1 taza de azlcar
granulado en la procesadora y procesa durante 1 minuto o hasta que tenga la

textura deseada

Moreno: Su textura himeda y apelmazada resulta en galletas faciles de masticar
y productos horneados mas tiernos. El azidcar moreno puede comprarse en dos
variedades: claro y oscuro. El claro tiene un delicado sabor a caramelo y puede
usarse para todo tipo de productos horneados. El oscuro tiene un sabor a
caramelo mas fuerte y es mejor para comidas de sabor mas intenso, como el pan

de jengibre y el pudin de ciruela.
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Sin refinar: (chancaca) Es un azlcar sin refinar que ha sido procesado (secado) y
convertido en cristales. Dos de sus variedades son Demerara y Turinado. El
Demorara tiene un sabor intenso a caramelo. El sabor del Turinado no es tan

intenso, y tiene un color ambar claro.

Cuadradillo o en terrones: Es el azUcar en terrones. Se prepara a partir azdcar
blanco o moreno de cafia. Existen varios procesos para fabricarlo. EI més
corriente es introducirlo en unos moldes con la forma del terron. Luego se le aplica
vapor para fundir ligeramente la capa exterior de azUcar. Seguidamente se seca,
con lo que los granos de azucar se sueldan entre si, conformando el terrén.
Finalmente se envasan, bien individualmente o bien agrupados en cajas. La
composicidén del azucar en terrones es exactamente la misma que la de azucar a
granel, ya que no se utliza ningun producto externo o aditivo para su

aglomeracion.

Liquido: Es una solucion de azucar al 67 %. Se obtiene disolviendo azucar blanco
en agua desmineralizada y aplicando seguidamente un tratamiento de filtracion y
purificacion. El azGcar liquido no tiene aplicacion doméstica y se utiliza
exclusivamente para usos industriales, por ejemplo, para la preparacion de anises,

bebidas refrescantes, etc.

El aztcar granulado seco y frio se empaca en sacos de diferentes pesos y
presentaciones dependiendo del mercado y se despacha a la bodega de producto

terminado para su posterior venta y comercio.

Organico: Es el azucar elaborado con cafia de azlUcar organica certificada. En el
cultivo de la cafia de azucar organica se utilizan técnicas que benefician a la
naturaleza, mejoran las condiciones de fertilidad del suelo y aumentan el
rendimiento. Por sus caracteristicas de manejo la produccién de cafia dulce

organica tiene un alto componente social.

En Puebla se procesan tres tipos de variedades de azucar, clasificacion orientada

principalmente por el uso que se le da, como se observa en el siguiente cuadro,
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que muestra la variedad y uso, asi como imagen de cada variedad y

posteriormente figura que muestra el proceso de industrializacion de la cafa.

Figura 3.Variedades de azlcar y uso

Azlcar Granulado: Es la variedad mas demanda, ya que es
utilizado para la mesa, para cocinar y para hornear.

Azlcar Superfino: El azlcar superfino es azlcar granulado
molido en granos mas pequefios. Es perfecto para mezclar en
bebidas calientes.

Azlcar organica: Es el azlcar elaborado con cafia de azlcar
organica certificada. En el cultivo de la cafia de azlcar organica
se utilizan técnicas que benefician a la naturaleza, mejoran las
condiciones de fertilidad del suelo y aumentan el rendimiento.
Por sus caracteristicas tiene un alto componente social.

Fuente: INEGI.
Figura 4. Proceso de industrializacion de la cafia de azUcar.

Fotosintesis

L= 7

Bagazo

Eombustible para
calderas.

Jugo clarificada %—
vaporadores — —=—solido! achaza.... Abono
!' Meladur organico
— Formacion de cristales

de azucar
Cola Azucar
) ——dblanca O <A \A
cruda
Miel final
|squC|o
“mb -— Aztcar himed — _.Azucar \Baiaudae
. refinada
Miel final Levaduras Centrlfugas
y pns Alcohol
rrrmd - SR
g S = R
Fermentac:on estilacion

Fuente: INEGI.®

® INEGI. Imagen disponible en www.monografias.com/trabajos65/variedades-azucar/variedades-
azucar2.shtml#xvaried
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El conjunto de subproductos de la industria azucarera conocido como borboja, se
obtiene durante el periodo de cosecha y su utilizacion es muy bajo;
exclusivamente algunos usos como alimentos animales, dispersion en algunos
zonas. También se usan o se dejan en el campo para incorporar materia organica

al suelo, pero sus potencialidades no estan todavia usadas al maximo.

Del proceso de fabricacion, luego de moler la cafia y extraer el azlcar, se obtienen
necesariamente, bagazo, melaza y cachaza. La utilizacion en el pais de estos
subproductos, esta limitada al uso tradicional que todos conocemos en el caso de

los primeros.

El bagazo es quizas el mas importante de éstos. Su utilizacidbn mas generalizada
es como fuente de energia para el propio proceso de produccién del azlucar. Sin
embargo, el mismo puede dar lugar a diferentes industrias de economia rentable,
aungue todavia no estan suficientes desarrolladas en muchas paises azucareros y

particularmente en nuestra pais, podemos afirmar que apenas hemos comenzado.

La miel o melaza, de por si constituye una materia prima valiosa, en estos
momentos con alto precio en los mercados de exportacién, a partir de la cual se
puede desarrollar una industria fermentativa que permite revalorizar ampliamente
Su precio ya que a través de ella se podria establecer la produccion de diferentes

productos de gran importancia para nuestra economia.

La cachaza dentro del conjunto de estos subproductos es probablemente al que
menos importante se le concede: sin embargo, son bien conocidas sus
posibilidades para mejorar los suelos, su uso en la alimentacién directa del
ganado y las posibilidades que ofrece para la extraccion de cera y otras sustancias

industrializables como aceite, resinas y emulsiones.
1.7. México en el contexto mundial de la producciéon y el mercado azucarero.

La produccion mundial de azucar en los ultimos afios ha sostenido un alto nivel,

generando importantes excedentes para el mercado mundial. En el ciclo
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2011/2012 superd las 172 millones de toneladas, y en el ciclo 2012/2013 quedd
por arriba de las 174 millones de toneladas. El crecimiento ha sido consistente
desde el ciclo 2008/2009, mostrando una Tasa Media de Crecimiento Anual
(TMCA) de 4.9%.

Figura 5. Principales paises productores de azlcar.
(Miles de toneladas)
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Fuente: USDA. 2013. Grafica disponible en’.

El principal pais productor de azucar en el mundo es Brasil, seguido por la India.
Ambos con un diferencial de produccién significativo, que llegé a poco mas de 10
millones de toneladas en el ciclo 2012/2013, cuando la produccion de Brasil
super6 los 38 millones de toneladas y la India mas de 27 millones. Brasil ha
producido mas de 35 millones de toneladas en cada uno de los ultimos cuatro
ciclos, exportando la mayor parte de esa produccion al mercado mundial de
azucar. Cabe subrayar, que de los tres principales productores en el mundo, Brasil
es el pais que mayor influencia tiene en los mercados, al exportar en promedio, el
67% de su produccion de los ultimos 5 ciclos. Por su parte, Tailandia, que figura
como el cuarto productor mundial de azucar, exporta en promedio el 72% de su
produccion, y se ubica como el segundo mayor exportador en el periodo
2008/2009 — 2012/2013.

" file:///E:/Produccion %20mercado%20azucarero %20en%20Mexico %2022-01-2013(1)
%20(1).pdf.
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A su vez, la India produce méas de 25 millones de toneladas por ciclo, no obstante
tiene un alto consumo, lo que implica una menor proporcién de exportaciones: 8%
de su produccién promedio de los ultimos 5 ciclos (3.7 millones de toneladas en el
ciclo 2011/2012). China, que es el tercer productor mundial con un nivel de entre
11y 14 millones de toneladas por ciclo, se asemeja al caso de la India en cuanto a
que su produccion la destina primordialmente a satisfacer su demanda interna. Es
un importador relevante en el comercio mundial del edulcorante y se estima que

su demanda sera creciente.

En el periodo 2008-2013, los paises que han acumulado las mayores
importaciones de azucar, son: la Union Europea (UE- 27), Estados Unidos de
América (EUA), Indonesia y China. Aun cuando la produccién de los EUA oscila
entre 7 y 8 millones de toneladas anuales, su alto consumo doméstico es cubierto
con importaciones que provienen primeramente de México en apego al Tratado de
Libre Comercio (TLC) y de otros paises del mercado mundial, en condiciones

comerciales de precio menos favorables para estos ultimos.

Figura 6. Importaciones acumuladas de aztcar 2008/2009-2012/2013
(Millones de toneladas)

16.7

15.4 15,1
.2 &0 5
l I I l 2
o
w.-'i‘

“" N{,':PQ E:F.:t* Qﬁ -‘Fﬁc ﬁp “ﬁ ':3? .:;S‘b'
l'*-'_'&.

Fuente: USDA. 2013. disponible en®

México ha permanecido como uno de los 10 principales productores del mundo en
los dultimos afos, satisfaciendo regularmente sus necesidades internas de
consumo Yy exportando sus excedentes principalmente a los EUA, que llegaron a

poco mas de 1.9 millones de toneladas en el ciclo 2012/2013, cifra histérica de

® file:///E:/Produccion %20mercado%20azucarero %20en%20Mexico %2022-01-2013(1) %20(1).pdf.
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exportaciones a ese pais, y que se complementaron con mas de 150 mil toneladas

gue se exportaron al mercado mundial.

Regularmente, las condiciones comerciales que brinda el TLC han propiciado que
casi la totalidad de las exportaciones mexicanas tengan por destino los EUA. A
este respecto y debido a la sobreproduccién mundial y a la de México en
particular, se tiene conocimiento que para la mayor parte de las exportaciones
mexicanas a ese pais en la zafra anterior, las condiciones de precio fueron
semejantes a las imperantes en el mercado mundial, es decir, por debajo de los

precios internos.

Figuran 7. Exportaciones acumuladas de azucar 2008/2009-2012/2013
(Millones de toneladas)

S e ey & <&
<& & o5 & 0{\@’ \S\e‘,‘}

45,000

40,000
35,000
30,000
25,000
20,000
15,000
10,000
5,000
0,000

&
<

-3
= .
A

52 @
<« <&
=

>
&

<&

Fuente: USDA. 2013. Grafica disponible en o

En México, que regularmente satisface su demanda interna con la produccion
nacional, se han dado en afios recientes, cupos de importacion limitados,
concedidos con el primer propdsito de contener las tendencias a la alza de los

precios domeésticos.

Por otra parte y con el propésito de dar una idea del potencial de produccion que
tiene México en la produccion de cafa, cabe hacer referencia a que la gran
produccion brasilefia se logra por las grandes extensiones de su campo cafiero,
gue en promedio obtiene rendimientos semejantes a los de México, y que en el

afno 2012 promediaron 71.3 ton/ha, en tanto que en México se obtuvieron

file:///E:/Produccion %20mercado%20azucarero %20en%20Mexico %2022-01-2013(1)
%20(1).pdf.
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rendimientos de 69.3 ton/ha. La gran ventaja competitiva de Brasil en la
produccion de azucar se basa en los bajos niveles de los costos de la industria en
su conjunto, pero principalmente de la cafia de azUcar. Esto se debe en buena
medida a que una gran proporcion de los propietarios de los ingenios, también lo
son de los campos cafieros que los abastecen, lograndose una eficiente

vinculacién campo - industria.

En México y de acuerdo con los datos de rendimiento de la zafra 2012/2013, en la
gue se obtuvo una produccién y rendimientos promedio en el pais de (79 ton/ha),
se aprecia un potencial importante para incrementar los rendimientos en campo,
ya que se registran producciones superiores a 100 ton/ha. En 10 ingenios del pais
(por ejemplo Atencingo con 120.9 ton/ha) y 43 de los 55 que operaron en ese

ciclo, tienen rendimientos mayores a 69.3 ton/ha.

Por lo anterior, se infiere que para mejorar la competitividad de la industria cafera
mexicana, ademas de procurar mejorar los rendimientos en campo, que se
aprecian factibles, asi como pretender diversificar los productos de la cafia de
azucar para que tengan mejor salida de mercado, es conveniente revisar los
principales elementos que inciden en México en la configuracion de los costos de
produccién, que hacen que los costos totales de produccion del azicar sean

elevados.
1.7.1. Balance Nacional de AzUcar Zafra 2012/2013

La situacion actual que vive la agroindustria azucarera nacional se puede apreciar
en algunos de sus principales aspectos, al revisar el balance azucarero nacional
correspondiente al periodo de octubre de 2012 a septiembre de 2013. Como se
puede observar, se inici6 ese ciclo azucarero con un importante volumen de
inventarios, cercanos al millén de toneladas, mismos que presionaron a la baja a
los precios que ya traian esa tendencia desde el afio de 2011, al presentarse una
produccion muy superior a la tenida en el ciclo anterior. En lo que se refiere a la
produccion, cabe sefialar que en el curso del afio 2013 se fue ajustando su

prondstico a la alza, ya que al inicio de la zafra se tenia la expectativa de que no
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se superarian los 6 millones de toneladas de azucar y finalmente se cerré en casi
7 millones. En cuanto a las exportaciones, en los prondsticos iniciales de esa
zafra, se estimaba que para mantener un equilibrio en el mercado nacional, una
vez satisfecho el consumo interno, éstas se ubicarian en un rango de entre 1.2 y
1.4 millones de toneladas. Estos volimenes se deberian colocar en principio y en
su totalidad, en los EUA por las mencionadas mejores condiciones de precios para
México. Finalmente, se cerrd el ciclo con 2.2 millones de toneladas exportadas,
destinandose, como ya se menciond, en su mayor proporcion (1.9 millones de
toneladas) al mercado norteamericano, pero en condiciones comerciales de precio

poco favorables, al ser semejantes a las que prevalecieron en el mercado mundial.

Cuadro 2. Balance Nacional de Azucar. Zafra 2012/2013

Concepto Toneladas
Oferta total 7,949,768
Inv. Inicial 965,593
Produccién 6,974,799
Importaciones totales 9,376
Importaciones fuera de arancel —cupo 9,376
Importaciones al amparo de arancel de arancel —cupo

Demanda total 6,489,424
Exportaciones totales 2,202,557
Ingenio 2,165,661
Estados Unidos de América y Puerto Rico 1,846,370
Resto del Mundo 151,583
IMMEX 167,708
Otras empresas 36,896
Estados Unidos de América y Puerto Rico 33,781
Resto del Mundo 3,115
Consumo nacional aparente 4,286,867
Ventas totales ingenios 4,277,491
Otras importaciones 9,376
Importaciones fuera de arancel —cupo 9,376
Importaciones al amparo de arancel de arancel —cupo

inventario final %2 1,460,343

1/ Balance definitiva y acumulado.

2/ El inventario final corresponde al inventario fisico, del cual cabe sefialar que incluye 370 mil toneladas de azucar en
Certificados de Deposito (CEDES) que estan comprometidos para expotacion.Ante lo anterior,el inventario final restante es
menor a 1.1 millones de toneladas, con lo cual se cubre el inventario éptimo necesario de 2.5 meses promedio de consumo
y exportaciones de IMMEX; ademas, se asegura el abasto para atender la demanda nacional y extranjera,ya que hasta la
fecha se reportan contratos de exportacion para el ciclo 2013/14 por 1.97 millones de toneladas,de las cuales 709 mil son
para paises fuera del TLCAN y se esperan nuevos contratos de exportaciones gue se generaran durante el ciclo azucarero.

Fuente: USDA. 2013. Grafica disponible en.t?

19 file:///E:/Produccion %20mercado%20azucarero %20en%20Mexico %2022-01-2013(1)
%20(1).pdf.
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El Comité Nacional para el Desarrollo Sustentable de la Cafia (CONADESUCA),
que es la fuente oficial para reportar los balances de azulcar a nivel nacional,
sefala que se tiene un inventario final superior a 1.4 millones de ton de azucar
para el ciclo 2012/2013, pero con la salvedad de contener 370 mil ton en
Certificados de Deposito (CEDES) de azlUcar comprometida para exportacion en
los meses posteriores al cierre del inventario. Ello implica que el inventario final o
reserva con que contd el pais para este periodo, fue de poco menos de 1.1
millones de ton, suficiente segun esta fuente, para satisfacer el consumo interno

por 2.5 meses.

Cabe sefialar que segun reportaje del periddico Reforma del 9 de enero de 2014,
la empresa Zafranet estima que de concretarse “la exportacion de las 370 mil ton

que estan en el fideicomiso exportador”’ “en 2014 México mandaria al extranjero

por lo menos, 2.4 millones de ton”.

1.7.2. El consumo del Jarabe de Maiz de Alta Fructuosa en la industria

nacional, como producto substituto de la cafia de azucar.

Para tener una mejor apreciacion de la importancia que ha adquirido el consumo
del Jarabe de Maiz de Alta Fructosa (JMAF) en México, es conveniente mostrar la
estructura de consumo que tienen diversos sectores del pais respecto al azucar.
La identificacion de los principales sectores consumidores de azucar en la
industria nacional, la CONADESUCA reporta que en 2010 la industria
embotelladora de refrescos consumia el 55% del total de las ramas industriales; la
industria panificadora y galletera lo hacian con el 12% del consumo, mientras que
la industria de dulces y chocolates participd con el 9% del consumo industrial,
bebidas alcohélicas 10%, alimentos procesados 3%, lacteos 3% y otras industrias
8%.

Esto adquiere relevancia, ya que el JMAF, es el mas importante sustituto y
competidor del consumo de azucar refinado debido a sus propiedades fisicas y por
razones de precio, primordialmente. EI JMAF se utliza en la fabricacion de
bebidas, en la elaboracion de productos lacteos y como almibar en frutas
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enlatadas. Los principales consumidores del JMAF en México, son las empresas
embotelladoras de refrescos, iniciaron su consumo de manera regular y creciente
para sustituir el azucar, aproximadamente en el afio de 1995, cuando el comercio

del azlcar aln estaba reservado en el TLC.

Al liberarse el azucar dentro del TLC, en el afio 2002 México procurd contener las
importaciones de JMAF, con una politica arancelaria que compensara el
diferencial de precios respecto al azucar nacional, ya que EUA y Canada producen
el JMAF a un costo relativamente bajo. Actualmente, sin restricciones
arancelarias, el TLC brinda a la industria nacional los incentivos suficientes para

aumentar el consumo de JMAF e incrementar las importaciones correspondientes.

Sin embargo, en el presente afo la sobreproduccién nacional e internacional del
azlcar y su consecuente efecto en los niveles de precios, han propiciado que el
crecimiento del consumo del JMAF se haya detenido, ya que practicamente se

igualaron los precios de ambos edulcorantes.

Adicionalmente, es necesario sefialar que México tiene una incipiente produccion
interna de JMAF, por lo que su dependencia del exterior es notable. Las
importaciones de azUcar como se ha mencionado, son irrelevantes, en tanto que
las importaciones de JMAF significan casi el 70 por ciento de la oferta y consumo

total de ese producto.
1.7.3. El costo de produccion y precio de la cafia de azUcar en México.

Un aspecto relevante en la operacién productiva y comercial de la industria
azucarera nacional, es el peso relativo que tiene el costo de la cafia de azucar
dentro de los costos totales de las unidades de produccion. Lo anterior vinculado
al hecho de que el comercio nacional e internacional de este edulcorante, no
reconoce en absoluto los costos de produccion para definir los niveles de precios
con gue se realizan las transacciones comerciales. Los precios son resultado
fundamentalmente de la oferta y la demanda nacional y/o internacional del

producto en un momento determinado.
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El caso de la industria azucarera en México adquiere una connotacion particular,
ya que a diferencia de lo que ocurre en otros paises productores, el precio de la
cafa es determinado mediante un acuerdo tomado entre las representaciones de
las organizaciones caferas, propietarios de los ingenios representados por la
Camara Nacional de las Industrias Azucarera y Alcoholera (CNIAA) y las
autoridades gubernamentales, en el seno del CONADESUCA. Con esos acuerdos,
se establecen tanto el precio de referencia con el que se propone iniciar el pago
de la cafia de azucar correspondiente a la zafra siguiente (pre liquidaciones),
segun se vaya procesando en los ingenios, asi como el pago de la liquidacién final
de la caia utilizada hasta el final de la zafra.

El precio para la zafra 2013/2014, con el que se pagaran las pre liquidaciones de
la cafia, se establecio en un “Aviso” de la Secretaria de Economia publicado en el
Diario Oficial de la Federacion el 10 de octubre de 2013, y por primera ocasion
sera también utilizado como el precio de referencia con el que se pagara el ajuste
final del precio de la cafia de la zafra 2013/2014. Este precio resulté en $6,697.06

por tonelada de azlcar base estandar.

La férmula que se emplea para el calculo del mencionado precio de referencia, Si
bien toma en consideracién entre muchos otros elementos, la evolucion de los
precios nacionales e internacionales, considera que la participacion del costo de la
cafia dentro de los costos totales de produccion de azucar es del orden del 57%.
Esto implica que el precio de la cafia adquiera el caracter de un precio
administrado, con un efecto predeterminado en el precio del azucar, ajeno a lo que
resultaria de la aplicacibn de una mera contabilidad de costos, de acuerdo con

reglas contables aceptadas.

1.7.4. ElI mercado regional de la cafia de azUcar en México, en la zafra
2013/2014.

Como se ha sefialado en parrafos anteriores, el mercado natural que ha tenido la
industria azucarera nacional para exportar sus excedentes, es el de los EUA,

ahora mejor consolidado con el apoyo que ha significado el TLC para esta
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industria. En este contexto, Canada no ha tenido la importancia comercial que
tiene EUA. Como ya también se menciond, el volumen total exportado a los EUA
del ciclo azucarero 2012/2013 fue superior a 1.9 millones de toneladas, no
obstante que al inicio de ese ciclo, sus pronosticos eran de un volumen

considerablemente menor a 1.4 millones de toneladas a importar de México.

Sin embargo, el incremento en el tonelaje colocado en ese pais si bien logré el
propésito de aliviar en alguna medida las presiones internas en los precios
domeésticos, implic6 aceptar condiciones de precios semejantes a las
prevalecientes en el mercado mundial. Como ya se comentd, no obstante el
volumen recordado de exportaciones, se llegé al final del ciclo azucarero con un
alto nivel de inventarios que presionaran nuevamente los precios domésticos a la

baja para el ciclo siguiente.

En México, el CONADESUCA dio a conocer el 12 de noviembre de 2013, los
datos del llamado “Primer Estimado de Produccién de Cafa y Azucar Zafra
2013/2014”, elaborado con base en los prondsticos de produccion que realizan
individualmente cada uno de los ingenios del pais. Este prondéstico sefiala en lo
que se refiere a la produccién de azucar, que se tendra para ese ciclo un nivel de
produccion semejante al obtenido en el ciclo 2012/2013, que como se recordara
fue de casi 7 millones de toneladas. CONADESUCA prevé una zafra de casi 6.7
millones de toneladas, mientras que el USDA proyecta para México, una
produccién de mas de 6.8 millones de toneladas de azlcar. Existe coincidencia en

que se obtendra nuevamente una zafra de alto nivel de produccion.

Segun las proyecciones de diciembre de 2013, los EUA estiman obtener para el
ciclo 2013/2014 una produccién ligeramente menor en casi 90 mil toneladas, a la
generada en el ciclo anterior, proyectando producir 8 millones de toneladas. Con
esta produccion, cubriran sus necesidades de consumo con importaciones de casi
3 millones de toneladas, previendo que 1.6 millones provengan de México, es
decir, alrededor de 300 mil toneladas menos de las que importaron en la zafra

anterior.
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Estos datos dan el marco comercial del mercado regional de México para el ciclo
azucarero 2013/2014, que se vislumbra muy semejante al que se tuvo en el ciclo
2012/2013, acentuado por un importante incremento en los inventarios finales que

a su vez tienen altos costos financieros.

Este marco termina de definirse al conocer las proyecciones que se tienen para el
mercado mundial del azticar en 2013/2014, que estiman un nivel de produccién a
nivel mundial de 174.8 millones de toneladas, lo cual implica niveles de produccion
altos, pero menores en casi 1.2 millones de toneladas a los del ciclo 2012/2013.
Todo lo anterior implica prever que las desfavorables condiciones de precios y
mercados que ha enfrentado en los ultimos afios la agroindustria mexicana del

azucar prevaleceran para el afio 2014, con altas probabilidades de agudizarse.

Es de esperar el descenso gradual pero consistente de esas tendencias, con
riesgo de que los precios de mercado se ubiquen en niveles inferiores al nivel del
precio de referencia para el pago del pre liquidaciones de la cafia entregada a los
ingenios. Con ello se pueden anticipar reacciones de diversos tipos de las
organizaciones de productores de cafia para procurar detener o defenderse de
esos descensos, asi como por parte de los propietarios de ingenios, es de esperar

argumentaciones de quebrantos financieros en la industria.

Cabe destacar que como complemento a lo anterior, los expertos sefialan altas
probabilidades de que este escenario de sobreproduccién, tanto internacional
como en México continde aun en el ciclo 2014/2015, por lo que las medidas que
se planten tomar, deben considerar estas expectativas a largo plazo.
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CAPITULO L.
EL CULTIVO DE LA CANA DE AZUCAR EN EL ESTADO DE PUEBLA

Debido a la importancia que el cultivo de cafia de azucar ha tenido en el estado de
Puebla en este capitulo se analiza la situacion que tiene este cultivo en el estado.
Exponiendo en primer estancia las generalidades del estado de Puebla, como es
su ubicacion, condiciébn climaticas y principales actividades econdmicas,
destacando lo referente al sector agropecuaria y en particular el cultivo de la cafa
de azucar, analizandose el comportamiento de las principales indicadores de la
produccion de este cultivo y las cantidad de ingenios Azucareros en el estado de
Puebla.

2.1. Generalidades del estado de Puebla

A continuacién de exponen los aspectos generales del estado de Puebla como es

su ubicacion y climatologia entre otros datos.
2.1.1. Localizacion, extension y colindancias

Puebla es una de las 32 entidades federativas de México. Se localiza en el centro
oriente del territorio mexicano entre las coordenadas geograficas 17°52’-20°50’ de
latitud norte y 96°43’-99°04’ de longitud oeste.

Puebla no tiene salida al mar y presenta un relieve sumamente accidentado, su
superficie es de 34.251 km?, en la cual viven mas de cinco millones de personas
segun el Censo de Poblacion del INEGI, que convierten a este estado en el quinto

estado mas poblado del pais.

Colinda al este con el estado de Veracruz, al poniente con los estados de Hidalgo,
México, Tlaxcala y Morelos y al sur con los estados de Oaxaca y Guerrero
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Figura 8. Localizacion del estado de Puebla
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Fuente: INEG™:

2.1.2. Condiciones climatologica

El 35% de la superficie del estado presenta clima templado subhimedo presente
en la region central y sureste el 25% presenta clima calido subhumedo en la parte
norte y sureste, el 19% presenta clima seco y semiseco hacia el sur y centro
oeste, el 14% presenta clima calido humedo localiza en el norte y sureste, el 7%
presenta clima templado himedo en la region norte y una pequefa area hacia el
sureste, también encontramos un pequefio porcentaje (0.2) de clima frio en la
cumbre de los volcanes.

“http://cuentame.Inegi.org.mx/mapa/pdf/entidades/div_municipal/pueblampios.pdf.
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La temperatura media anual del estado es de 17.5°C, la temperatura maxima
promedio es de 28.5°C y se presenta en los meses de abril y mayo, la temperatura

minima promedio es de 6.5°C durante el mes de enero.

La precipitacion media anual, en el estado es de 1 270 mm, las lluvias se

presentan en verano durante los meses de junio a octubre.
2.1.3. Hidrologia

El territorio poblano se encuentra sobre cuatro regiones hidrolégicas mexicanas.
Casi dos tercios del territorio corresponden a la region del Balsas que desemboca
en el Océano Pacifico, dé las cuencas que constituyen esta region, la del rio
Atoyac drena una superficie equivalente al 49% de la superficie poblana.

El resto del territorio poblano se encuentra dentro de tres regiones hidrolégicas
gue desaguan en el Golfo de México. La region del Panuco representa menos del
1% de la superficie del estado y corresponde a una pequefia seccién en el
municipio de Honey. Segunda en importancia es la region del Tuxpan-Nautla, con
23% de la superficie estatal. Esta subdividida en cuatro cuencas que tienen sus
fuentes en la Sierra Norte de Puebla. La cuenca del rio Tecolutla desagua mas del

16% de la superficie de Puebla.

La tercera region hidrolodgica en importancia en el estado de Puebla es la region
del Papaloapan, en el sureste del estado y drena alrededor de 17% de la
superficie. El caudaloso rio Papaloapan tiene sus fuentes en el arido valle de

Tehuacan, donde nacen los rios Tehuacan y Zapotitlan
2.1.4. Flora

Flora: maguey, arboles frutales (ciruelo, chabacano, chirimoya, durazno, guayaba,
higo, lima, liméon, manzana, naranjo, nogal, pera, perdon tejocote), uva y

xoconostle.

31



2.1.5. Fauna

Fauna domeéstica: Ganado vacuno, ovino, caprino, porcino, asnal, caballar, aves

de corral, perros y gatos.

Fauna silvestre: ardillas, armadillos, cacomiztle, conejo, coyote, liebre, murciélago,
onza, rata casera y de campo, raton, tejon, tlacuache, tuza, zorra, zorrillo, lechuza,

lagartija, vibora de cascabel, cenzontle y zopilote
2.1.6. Poblacion

De acuerdo con el Il Conteo de Poblacion (2013), el estado cuenta con 6,348
localidades que albergan una poblacion total de 5, 779,829 personas. Del total de
localidades de la entidad, solo 266 tienen una poblaciéon mayor a 2,500 habitantes,

de dicha cantidad el 52.1% son mujeres y 47.9% hombres.

Figura 9. Poblacion del estado de Puebla

Piramide poblacional ,2013
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Fuente: INEGI

Vias de comunicacion

Puebla cuenta con 867.5 vias férreas actualmente en operaciéon. En cuanto a

transporte aéreo, tiene un total de 230,000 m2 de pistas, tomando en cuenta los
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68,000 del Aeropuerto Nacional de Tehuacan, y 162,000 del Aeropuerto

Internacional de Puebla.

2.1.7. Principales actividades econdémicas

El sector agropecuario tiene gran importancia en la economia, pues es el que

provee a la poblacién de alimentos vegetales y animal, suministra considerable

cantidad de materias primas para la industria, en el caso del estado de Puebla

como primer lugar esta lo que son las actividades terciarias y posteriormente las

actividades secundaria y primarias, como se puede observar en el siguiente

cuadro.

Cuadro 3. Principales sectores de actividad

Sector de actividades econémicos

% de aportacion
al PIB estatal

(afio 2009)

Actividades primarias 4.93
Agricultura, ganaderia, aprovechamiento forestal, pesca y caza 4.93
Actividades secundarias 31.89
Mineria 1.03
Construccion y Electricidad, agua y gas 5.72
Industrias Manufactureras 25.14
Actividades terciarias 63.18
Comercio, restaurantes y hoteles
(Comercio, Servicios de alojamiento temporal y de Preparacion de alimentos 16.77
y bebidas).
Transportes e Informacién en medios masivos

. 11.17
(Transportes, correos y almacenamiento)
Servicios financieros e inmobiliarios
(Servicios financieros y de seguros, Servicios inmobiliarios y de alquiler de 15.89
bienes muebles e intangibles)
Servicios educativos y médicos 982
(Servicios educativos, Servicios de salud y de asistencia social) )
Actividades del Gobierno 3.32
Resto de los servicios*
(Servicios profesionales, cientificos y técnicos, Direccién de corporativos y
empresas, Servicios de apoyo a los negocios y manejo de desechos y 6.21
servicios de remediacién, Servicios de esparcimiento culturales y deportivos, '
y otros servicios recreativos, y Otros servicios excepto actividades del
Gobierno)
Total 100

Fuente: INEGI™.

' Sistema de Cuentas Nacionales de México. Producto Interno Bruto por Entidad Federativa, 2005-

2009.
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2.2. La actividad agricola en el estado de Puebla por grupo de cultivos.

Tenemos que conocer la importancia de siembra de la cafia de azlcar, y la
cosecha que obtenemos, de igual manera también el valor de la produccién para
poder conocer el lugar que ocupa la industria en el estado de puebla como se

muestra en las siguientes tablas.

Cuadro 4. Superficie sembrada por grupo de cultivos en el estado de Puebla. 2005-

Grupo 2005 22%)39 2013 | promedio |Par% |Var. %
Cereales 549,475.0 | 603,882.4 | 554,262.6 | 569,206.7| 60.1| 0.9
Especias Y Medicinales 180.0 558.5 955.5 564.7 0.1| 430.8
Forrajes 45,379.0| 52,476.6| 56,903.0| 51,586.2 54| 254
Frutales 46,819.9| 50,496.7| 62,172.6| 53,163.0 56| 32.8
Hortalizas 53,719.0| 52,606.6| 52,606.6| 52,977.4 56| 21
Industriales 107,178.0| 127,761.5| 120,043.1| 118,327.5 125| 12.0
Legumbres Secas 82,921.0| 87,406.5| 86,028.9| 85,452.1 9.0 3.7
Oleaginosas 13,649.0| 10,098.2 6,331.9| 10,026.4 1.1| 53.6
Orgénicos 0.0 370.0 911.4 427.1| 0.05| 146.3
Ornamentos 3,630.0 4,036.4 5,318.1 4,328.2 0.5| 46.5
Otros 726.0 939.5 1,137.7 934.4 0.1| 56.7
Total 903,676.9 | 990,632.8 | 946,671.4 | 946,993.7 | 100.0 4.8

Fuente: Elaboracion propia con datos del SIAP.

De acuerdo a los datos del cuadro anterior, se desprende lo siguiente:

En cuanto a la superficie sembrada de los grupos de cultivos en promedio se
sembraron 946,993.7 ha de las cuales cabe destacar que la mayor superficie
sembrada se encuentran en los cereales con un promedio de 569,206.7 ha, y con
una participacion de 60.1% en el mercado de trabajo, y en cuanto a la variacién es
de 0.9% vemos que es muy bajo debido a que estos cultivos se siembran en
temporadas y enseguida estan las industriales con un promedio de 118,327.5 y

tiene una participacion en el mercado de 12.5%, sin embargo la variacion no
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afecto ya que es de 12.0%, las que tiene menor superficie sembrada esta los
organicos con un promedio 427.1% de participacién y las especies medicinales
564.7 %, y cuentan con una variacion positiva ya que estos cultivos ocupan menos

espacio para ser cultivadas, desde bajo un invernadero, vivero etc., entre otra.

Cuadro 5. Superficie cosechada por grupo de cultivo en el estado de Puebla. 2005-

2013

Grupo 2005 2009 2013 | Promedio | Par% Z’;‘g’:ﬁ?y ;AR
Cereales 406,531 | 308,736 | 547,979 | 421,082 | 55.5 74.0 34.8
Esp. y Medicinales 94 559 922 525 0.1 92.9 880.3
Forrajes 40,363 44,634 56,634 47,210 6.2 915 40.3
Frutales 46,129 50,266 56,492 50,962 6.7 95.9 22.5
Hortalizas 52,764 50,945 55,091 52,933 7.0 99.9 4.4
Industriales 106,723 | 115,196 | 99,699 107,206 14.1 90.6 - 6.6
Legumbres Secas 74,427 43,821 82,603 66,950 8.8 78.3 11.0
Oleaginosas 4,676 6,701 6,297 5,891 0.8 58.8 34.7
Organicos - 370 906 426 0.1 99.6 #iDIV/0!
Ornamentos 3,626 4,033 5,198 4,286 0.6 99.0 434
Otros 668 764 789 740 0.1 79.2 18.1
Total 736,001 | 626,024 | 912,609 | 758,212 | 100.0 80.1 24.0

Fuente SIAP.
De acuerdo a los datos del cuadro anterior se desprende lo siguiente:

En cuanto a la superficie cosechada de los grupos de cultivos en promedio se
cosecharon 758,211.6 ha de las cuales cabe destacar que la mayor superficie
cosechada se encuentran en los cereales con un promedio de 421,082.0 ha, y con
una participacion de 55.5% en el mercado, pero podemos observar que de los
100% que se sembré solo se cosech6 el 74 % quiere decir que hubo una pérdida
de 26 % debido a que se siembran en temporadas, probablemente hubo menos

lluvias.

Cabe mencionar que en las industriales se encuentra la cafia de azucar que
participan con un promedio de la superficie cosechada de 107,206 ton, y con una
participacion de 14.1 % en el mercado, y del 100% que se siembra se cosecha el

90.6% quiere decir que existe poco perdida.
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Sin embargo los cultivos que se pueden sembrar todo el afio como son hortalizas,

organicos, ornamentos, fratales forrajes, especies medicinales, ya que en menor

espacio se pueden cultivar practicamente de los 100% que se siembra se cultiva.

Cuadro 6. Valor de la produccién agricola por grupo de cultivo en Puebla.

2005-2013

GRUPO 2005 2009 2013 Promedio Par% Var%
Cereales 1,274,045,035 | 2,274,747,439 | 3,562,621,075|2,370,471,183|23.76 | 179.63
Esp. Y medicinales 1,237,059 6,847,370 33,000,635| 13,695,021 | 0.14 2.567.67
Forrajes 554,464,275 | 773,995,513 | 1,106,859,949 | 811,773,245|8.14 99.63
Frutas 662,936,695 | 1,023,501,242 | 1,246,770,275| 977,736,070 9.8 88.07
Hortalizas 1,639,847,753 | 2,038,756,622 | 2,584,442,270 | 2,087,682,215|20.92  |57.6
Industriales 1,369,755,109 | 1,980,141,107 | 1,919,134,201 | 1,756,343,472 | 17.6 40.11
Legumbres secas 360,232,698 | 411,805,202 | 811,846,302 | 527,961,401 |5.29 125.37
Oleaginosas 38,525,900 97,198,450 62,565,792 | 66,096,714 | 0.66 62.4
Organicos 0 999 22,932,913 7,977,304 | 0.08 #iDIV/O!
Ornamentales 329,412,394 | 1,172,525319| 1,022,293,824 | 841,410,512 | 8.43 210.34
Otros 3,101,295 7,795,870 6,492,926 5,796,697 | 0.06 109.36
Semilla para
siembra 0 0| 261,103,440| 87,034,480 | 0.87 #{DIV/O!
Tubérculos 183,282,803 | 386,158,334 | 704,830,956 | 424,757,364 | 4.26 284.56
Total 6,416,841,016 | 10,173,473,467 | 13,344,894,558 | 9,978,735,678 | 100.01 | #{DIV/0!
Fuente: SIAP

De acuerdo a los datos del cuadro No.6 se desprende lo siguiente:

En cuanto al valor de la produccion agricola por grupo de cultivo agricola en
promedio es de $9.978.735.680 pesos, de las cuales cabe destacar que en la
mayor participacion en el mercado en cuanto a los ingresos estan en los cereales
con promedio de $2,370, 471,18 y con una participacion de mercado de 23.76%
pero tiene una variacién de 179.63% quiere decir que de los 100% que se

cosecha una parte se vende a bajos precios.
2.3. La produccion de cafia de azucar en el estado de Puebla.

La produccién de azlcar es de gran importancia en el estado de Puebla, debido a
gue abarca una gran cantidad de empleos, precisamente tenemos que conocer la
variacion de la produccion de la cafa del afio de 2005 al 2013, con la finalidad de

poder identificar las principales regiones productoras de cafa al interior de estado,
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en los siguientes cuadros se exponen los principales municipios que registran
produccién de cafia de azlcar, asi como cada uno de los indicadores de la
produccion, como son la superficie sembrada y cosechada, la produccién, los

rendimientos, el precio y valor generado.

Cuadro 7. Produccion de la cafia de azucar en los periodos del (2005, 2009,
2013) en el Estado de Puebla. (Promedio)

Par% del | Rend

Sup. Sem. ggz Prod. Rend. PMR* Pro\t/jil(?(:i()n valor de | .Mpio
laPdn. | /Edo
Municipio (Ha) (Ha) (Ton) (Ton/Ha) | ($/Ton) %) % %

Coxcatlan 1,455.00 1,321.6 1,344,135.0 113.00 400 537,654,000.0 68.15 1.35
Ajalpan 956.00 934 312,890.0 111.67 400 125,156,000.0 15.87 1.33
fﬁ?ghi%fg . 665.00 627 190,608.0 | 101.33 | 400 | 762432000 | 966 | 1.21
San Sebastian 340.00 340 46,920.0 46.00 400 18,768,000.0 2.38 0.55
San Gabriel Chilac 110.00 97 30,943.0 106.33 400 12,377,200.0 1.57 1.27
Zinacatepec 102.00 91 30,849.0 113.00 400 12,339,600.0 1.56 1.35
Eloxochitlan 62.00 62 7,254.0 39.00 400 2,901,600.0 0.37 0.47
Zoquitlan 40.00 40 4,840.0 40.33 400 1,936,000.0 0.25 0.48
Total 3,742.00 3,513 1,972,183.0 83.83 788,873,200.0 100% 1.00

e Corresponde a precio de la region Calipam, dado a que es el precio a como les compro el afio 2013 el
ingenio azucarero de Calipam.
Fuente: Elaboracion propia a partir de datos de las SIAP

De acuerdo a los datos del cuadro anterior se desprende lo siguiente:

Como se puede observar en el cuadro los principales municipios productores de
cafia de azlcar en orden de importancia Coxcatlan, Ajalpan, San José Miahuatla,
San Sebastian, San Gabriel Chilac, Zinacatepec,Eloxochitlan y Zoquitlan que en
conjunto suman en superficie total sembrada 3,742.00 ha, una cosechada 3,513
ha y generando una produccién total de 1,972,183.0 ton esto se debe a que se
adaptan al tipo de clima que predomina en la region, asi como también en los
requerimientos y nutricion de las exigencias del suelo para la produccion,

repercutiendo en altos rendimientos de comparacion con otros municipios.
2.4. Ingenios azucareros en el estado de Puebla.

En la siguiente figura se muestra la localizacion de los 2 ingenios en la Region de

Calipam Municipio Coxcatlan Puebla y el otro ingenio se localiza en San Nicolas
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Puebla, tienen un gran impacto a la sociedad cercana ya que de ellos depende

econdémicamente y son su fuente de ingresos monetarios (Fig.10).

Figura 10. Mapa de localizacién de Coxcatlan en el estado de Puebla

FUENTE: Elaboracién propia con datos de la Junta Auxiliar 2012.

2.4.1. Aportacién de azucar del Estado de Puebla al mercado nacional.

En el estado de puebla destinan 17 mil 600 hectareas a la produccion de cafa de
azucar, de cuya Ultima zafra se obtuvo una cosecha superior a dos millones de
toneladas, de las que se obtuvieron cerca de 300 mil toneladas de azlcar
estandar. Subsecretario de Desarrollo Rural del gobierno del estado, indicé que

los dos ingenios azucareros en Puebla, se caracterizan por ser referente nacional.

Sefald que la factoria de Calipam es la primera en producir azUcar organica,
mientras que el ingenio que se ubica en la regiéon de Atencingo reportd la mayor
productividad de cafia por hectarea del pais
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Agroindustria azucarera tiene un papel importante en la produccion de alimentos,
generacion de empleos y mejora del bienestar social, donde participan mas de

nueve mil 500 productores de cafia de azUcar.

Detallé que los productores se localizan en 23 municipios, de un total de 217,
entre los que destacan AzlUcar de Matamoros, Chietla, Tilapia, Tepeojuma,
Coxcatlan, Epatan, Atzala, Ajalpan y Atencingo.

2.4.2. Problematica de la actividad cafera en el estado de Puebla.

Los problemas que se han presentado durante los afios 2009 a 2013 sobre la

produccion de la cafia de azlcar en puebla. Son los siguientes.

1) Rezago tecnolégico, tanto en el proceso industrial como en las técnicas de
cultivo de la cafia de azucar, provocado por la desorganizacion del trabajo en el
campo, deficiencias en la aplicacion de paquetes tecnolégicos y falta de

magquinaria agricola.

2) Bajos precios pagados al productor. En términos reales, él precio pagado al
productor presenta una tendencia decreciente, la cual no incentiva la produccion

de cafa de azUcar.

3) Infraestructura heterogénea y en algunos casos obsoleta o rezagada, que
provoca bajos rendimientos, pérdida de tiempo y costos elevados de produccion.

4) Serios problemas para obtener financiamiento. El crédito requiere de multiples

gestiones y se otorga en forma insuficiente, fuera de tiempo y sobre-regulado.

5) La incipiente capacidad administrativa de los ingenios y la penetracion legal de

las organizaciones en las decisiones técnico-productivas.
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6) En general, los ingenios del pais sufren altos niveles de endeudamiento, su
descapitalizacidén asciende a 2 mil 500 millones de pesos, lo cual representa entre

el 30 y el 40 por ciento del valor de la planta productiva del pais™®.

7) Los ingenios que sobrevivan a la crisis, tendran que volverse mas eficientes y
capaces de atraer inversion, lo que proporcionara la elevacion de la produccién de
azlcar a su capacidad instalada actual, que es del orden de 5 millones de

toneladas.

Otro factor determinante en mercado de los edulcorantes, es la creciente demanda
de la Alta Fructosa por parte de la industria refresquera y dulcera. Esto ha venido

a mermar las ventas de azucar con un impacto adverso al sector azucarero.

El alta fructosa es un derivado del maiz y sustituto de la cafia de azlcar. Se
estima que anualmente se consume un milléon de toneladas de alta fructosa, la
cual se importa a un precio de cien ddlares la tonelada, mientras el azlcar
refinada se cotiza en 540 dolares por tonelada, desproporcion que desafia a la

industria azucarera a abatir sus costos de produccion.

Desde octubre de 1997, la SECOFI esta aplicando un impuesto compensatorio de
6.1 por ciento aplicado a las importaciones de alta fructosa, pero no se ha
revertido la tendencia al aumento en las compras de este sustituto altamente
demandado por las empresas refresqueras Mundet, Barrilito y Coca Cola, entre
otras. A futuro se han perfilado escenarios complejos para el azucar, provocados
por el impacto del creciente consumo de la alta fructosa. Estos escenarios
establecen para el azlcar una baja inmediata de precio y por consiguiente de

rentabilidad y capacidad de pago.

® http://siazucar.siap.gob.mx/materiales/suelos/07_CALIPAM_SIAP_|I.pdf.
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CAPITULO III.
CARACTERIZACION DE ACTIVIDAD CANERA EN LA REGION DE CALIPAM,
MUNICIPIO DE COXCATLAN, PUEBLA.

El objetivo del desarrollo de este capitulo es el de exponer la caracterizacion de la
actividad cafiera en la region de estudio, exponiéndose en primer instancia la
localizacion de la regiébn y principales caracteristicas agroclimaticas, para
posteriormente exponer informacion de las principales caracteristicas y de los
productores cafieros y del ingenio azucarero, finalizandose el capitulo con la

exposicion de la problemética bajo la cual se desarrolla esta actividad.

3.1. Localizacién del ingenio Calipam, Puebla-Oaxaca.

El ingenio se localiza en la comunidad de Calipam en el municipio de Coxcatlan
norte Ajalpan y Zoquitlan, al sur el estado de Oaxaca, al este con Coyomeapan y
al oeste con Zinacatepec y San José Miahuatlan, donde SAGARPA reporta una
superficie de 2, 509 ha, con el muestreo realizado se obtuvo una superficie de

aproximadamente de 3, 693 ha.

Figura 11. Localizacion geografica del Ingenio Calipam, Puebla-Oaxaca.
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Fuente: Imagen disponible en.**

" http://www.infocana.gob.mx/materiales/suelos/07_CALIPAM_SIAP_II.pdf.
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3.1.2. Condiciones climatolégicas

Existen dos tipos de Clima seco muy calido, el mas seco de los esteparios: se
presenta en zonas planas, correspondientes al Valle de Tehuacan. Clima seco
semi-calido; lluvias en verano y escasas a lo largo del afio: se presenta en el
extremo oeste, en un &rea reducida y en una gran extension al centro del
municipio, en las estribaciones de la Sierra Zongolica. Clima semi-seco Desarrollo
de un Modelo Integral de Sistema de Informacion Geogréafica y Edafica como

fundamento de la Agricultura de Precision en la cafia de azUcar para México.

Etapa | templado con lluvias en verano y escasas a lo largo del afio: ocupa un
area reducida al extremo noroeste del municipio. Clima semicélido subhumedo
con lluvias en verano: ocupa una franja angosta al centro del municipio. Clima
templado subhimedo con lluvias en verano: este clima se presenta en la Sierra de
Zongolica. Clima templado humedo con abundantes lluvias en verano en el

extremo oriental, en el declive oriental de la Sierra de Zongolica.
3.1.3. Tipos de suelos

Litosoles, con menos de 10 cm de espesor sobre roca o tepetate, no son aptos
para cultivo de ningun tipo y sélo pueden destinarse a pastoreo. Se encuentran al
extremo noreste en el declive de la Sierra de Zongolica. Regosoles, formados por
material suelto distinto al aluvial reciente, como dunas, cenizas volcanicas, playas,
son muy pobres en nutrientes, practicamente infértiles, ocupan la zona central en
las ultimas estribaciones de la Sierra de Zongolica, presenta fase litica (roca a
menos de 50 cm de profundidad).

Xerosoles con un contenido de material organico moderado. Aunque son
representativos de zonas aridas, estos suelos con agua de riego son capaces de
permitir una produccién agricola elevada. Se presentan en el Valle de Tehuacan,
al este del municipio y son los suelos predominantes.

Los Fluvisoles, que son de origen aluvial reciente: tienen una fertilidad muy
variable, ya que los cultivos en los suelos fértiles dependen mas del clima que de

las caracteristicas del suelo. Se presentan en areas reducidas en la ribera de los
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rios de Tehuacan y Zicastla, al poniente y oriente, respectivamente. Presentan
fase pedregosa (fragmento de roca o tepetate de 7.5 cm de didmetro).

3.2. Caracteristicas de los productores cafieros de la region de Calipam,
Puebla.

Con la finalidad de identificar las principales caracteristicas del productor cafiero
de la region se entrevistaron a 25 productores, identificandose a la vez la situacion
y problematicas que enfrenta esta actividad. A pesar de ser una muestra no
probabilistica, al considerar los productores entrevistados si permiti6 generar
informacion de gran importancia en el presente trabajo, que los productores

entrevistados conservan caracteristicas semejantes a productores de la region.

Entre las principales caracteristicas de los productores entrevistados se presentan

en el siguiente cuadro.

Cuadro 8. Informacion sobre los productores de la Region de Calipam
Municipio Coxcatlan, Puebla del afio 2014.

Edad |Experiencia en la Escolaridad
Actividad.
Max. 80 11 12
Min. 38 4 6
Promedio 54 8.25 9.15

Fuente: Elaboracion propia con la visita de la Region de Calipam.

El productor cafiero de la regidn de caracteriza por ser un productor ejidatario, con
una edad promedio de 54 afios, con una escolaridad de 9 afios en promedio y una
experiencia en la actividad de 8.25 afios, en su totalidad venden su produccion al

ingenio azucarero situado en la region.

3.3. Caracterizacion del ingenio azucarero de laregiéon de Calipam, Puebla.

Mision. Agroindustrias socialmente responsables para el aprovechamiento integral

y racional de la cafia de azucar
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Vision. Empresas sustentables y competitivas a nivel nacional e internacional con

procesos flexibles normados.
Tipo de organizacion. Confederacion Nacional Campesina (CNC).
3.3.1. Capacidad instalada

Para esta zafra 2013-2014 se tenia previsto moler 192 mil toneladas de la vara
dulce, de acuerdo a la contabilidad que llevé el ingenio y representantes de
caferos adheridos a la citada organizacién y a la CNC, pero sélo se molieron 189
mil toneladas, la disminucion se dio por la falta de lluvias y al no aplicarse
oportunamente y la cantidad de fertilizante que necesita la cafia para su

crecimiento y desarrollo.

Con una molienda de dos mil toneladas menos de cafla de azucar de las
programadas, productores del Ingenio de Calipam dieron por concluida la zafra
2013-2014, la cual se convierte en la primera factoria de este tipo en el pais que
termina su ciclo de corte y molienda, informo el presidente de la Unién Regional de
Productores de Cafia de Azucar afiliados a la Confederacion Nacional de la

Pequefia Propiedad Rural (CNPR), Ramén Cabrera Valencia.

Al registrar una disminucion en la entrega de cafia de azucar, el productor va a
recibir una menor cantidad de dinero, ademas estan a la espera de coémo se
encuentre el mercado nacional para mayo que es cuando se tiene el final de este
ciclo azucarero para conocer el precio que tendréa la tonelada de la citada materia

prima.

El dirigente cafero informo que en esta zafra la fabrica azucarera de Calipam tuvo
una produccién de 19 mil toneladas de azlcar, esto es un reflejo de lo que esta
ocurriendo en ingenios del pais donde de acuerdo a estimados que hicieron, para

este afio esperan una merma en la produccion de este endulzante.

Recordd que en la zafra 2012-2013 hubo una produccion de azlcar en el pais de

7 millones de toneladas de azucar y para esta molienda esperan unos 6 millones
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700 mil toneladas, pero el consumo nacional es de 4 millones de toneladas, por

tanto sigue existiendo un excedente en el mercado que ha traido como

consecuencia una baja en el precio del bulto de azucar estandar que en estos dias

tiene vale alrededor de 355, cuando en meses pasados alcanzo los 405 pesos.

Esperan que en este afo al igual que en anteriores, los ingenios y organizaciones

en coordinacién con

la Secretaria de Economia busquen canales de

comercializacion en el extranjero principalmente en Estados Unidos y Canada.

Cuadro 9. Informacidén sobre los gastos distribuibles y de liquidacién
parcela ejidal de los productores dela Regién de Calipam Municipio
Coxcatlan Puebla de la zafra 2012-2013.

Gastos distribuibles LIQUIDACION PARCELA EJIDAL
Zafra 2012-2013 Crédito refaccionario plantas $16,848.00
Cuentas Cantidad Fertilizantes plantas $2,376.00
Pago secretaria $30,000 Gastos de cosecha $12,112.75
Pago el Rpte. Del grupo | $14,000 Primer anticipo $1,071.00
Pago de teléfono $18,573 Gastos distribuibles $1,298.00
Pago de luz $2,089 Azlcar 1 Bto. $380.00
Cooperacion de 20 . Lo
noviembre $20,000 Interés del ejercicio $2,459.89
Completo 20 de $6,400=$46.17 Organlzacmn caferos $1.186.11
noviembre nacionales
Interés $5,485.77 Comite de produccion $261.14
cafero
Total $96,547.7/135 Caria siniestra $124.56
productores
Por cada Productor $715.17 Despensa a cortadores $197.78
Departamento técnico CNC $500.00
Abono a regazo (adeudo de $3,834.76
parcelas)
Herbicida (1.-galon
resplandor y 3 lts faena) $850.00
Pebn estacional $647.00
Complemento 20 nov. $46.17
Total de gastos $44,193.16
Total cafia entregada $129,400 ton.
418.46 *129,400 =54,200
- gastos
$44,193.16
Saldo a favor $10,006.84/ha

Fuente: Elaboracion propia, obtenida del Ingenio.
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La azlcar producida por el ingenio es comercializada por dos canales de
comercializacion, que de acuerdo al volumen se registran ventas al menudeo y
mayoreo, participando distintos agentes economicos, como se muestra en la

siguiente figura.

Figura 12. Canales de comercializacion de la cafia de azucar

I Abono I — | Productores cercanas
3 de la regidn.
Bagazo
== e et
mayoreo
(Macional)
Ingenic /
I Productores I_-I Transporte I— azucarerc Consumidor
de calipam final
—_— | Mercado
menudeos
(Local)
l
Regiones ganaderas -
CRrcanas Consumidor
final

FUENTE: Elaboracién propia con datos de www.siap.com

En el diagrama de comercializacion se muestran los procesos que se llevan
acabo para poder obtener el producto final; azdcar. A continuacion se describe la

participacion de cada de los agentes que participan en dichos procesos.
Productores

El grupo estd conformado por 135 productores que pertenecen al CNC
(Confederacion Nacional Campesina), el 100% son ejidatarios, a los cuales
entreviste 25 productores a lo mas destacados de acuerdo a las experiencias que
tienen, con un promedio de 8 afos, y el mayor de 11 afos, nivel de estudio
terminada la secundaria, y estos entrevistados tiene un superficie sembrada de 3
hectareas que producen hasta 339 ton./Ha, y vendiéndose el producto el afio 2013

a un precio de $490/ton.
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Cabe destacar que estos productores de cafia de azucar utiliza la mano de obra
familiar desde la siembra hasta la cosecha y el grupo cuenta con 2 tractores que
se los van prestando y para el transporte se los facilita el ingenio ya que tiene sus
carros especialmente de transporte de cafia y el gasto generado se los

descuentan en sus pagos de la cafia entregada cada afio.
Ingenio azucarero de Calipam.

En este lugar es donde se lleva a cabo todo el proceso, se inicia con la recepcion
de la cafia cosechada en el campo, el ingreso a fabrica se hace a través de cargas
especialmente preparadas donde se ligan y se transportan a un depésito de
gancho o directamente a la mesa de produccion, que es la que va dosificando la
cafia a una cadena de alimentacion, la que hace entrar a la cafia a un proceso de
trituracion con dos molinos que hacen que la cafia quede basicamente triturada
para que la entrada trapiche sea, mucho mas efectiva, y tenga una molienda con
una extraccion superior, y una vez empezando la molienda la fabrica no para

hasta terminarlo.

El trapiche se compone de 4 sectores de los cuales el 1,2 es la que se les llaman
como jugos de primera y se va enviar a los decantadores dentro de la planta, y el
jugo del 3 y 4 tanda, se reutiliza y se reciclan dentro del mismo trapiche para
posteriormente utilizarlo, en la parte de licoreria 0 en destileria, y como residuo
qgueda lo que se llama Bagazo que es la fibra de la cafia con un contenido de

himeda aproximadamente 55 % y ese producto se utiliza como abono.

El producto de la molienda se pesa para conocer la cantidad de jugo sacarosa que

entrada en la fabrica.

Una vez extraido el jugo del trapiche ingresa en el proceso de clarificacién para
extraer los solidos, con la clarificacibn se logra obtener un jugo puro,
practicamente una mezcla de agua y azucar, se clarifica con cal, por lo cual
primero hay un proceso de calado de mezcla y luego un calentamiento de 100°c y

prosigue lo que es el proceso de captacion con un tiempo de residencia 6 horas.
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Evaporacion el objetivo de evaporacion es extraer agua de jugo para aumentar la
concentracion de azlcar y este modo se obtiene el melado es un jugo concentrado
gue esto nos permite obtiene los cristales de azucar y el procesos que sigue es
mandar hacia la maquina envasadora donde se empacan bolsas de diferentes
pesos, los paquetes son identificados por un sello donde se especifica nimero de
lote, afio, mes y dia.

Y los derivados que salen de la cafia se aprovechan los cuales son:

Bagazo: Esto se obtiene después de la extraccion del jugo, los residuos que
quedan se le dominan bagazo, en la regién de calipam lo utilizan como abono para

la incorporacion de los terrenos.

Cachaza: Dentro de los conjuntos de estos subproductos es probablemente al que
menos importante se le concede: sin embargo, son bien conocidas sus
posibilidades para mejorar los suelos, su uso en la alimentacion directa del ganado

de las regiones cercano.
Mercado
El mercado se divide en dos partes para la comercializacion de azlcar que son en:

Mercado mayoreo. Es a nivel nacional donde se reparte azicar en volumenes
altos como son en Centros de abastos, en tiendas como Soriana, Bodega, Wal-
Mart, Chedraui, entre otras etc. Y de aqui pasan a mayoristas alas cuales estan
encargados de repartir a menoristas locales, restaurantes, cafeteros, y estos o
llevan a los detallistas que los que se encargan de repartir como en tiendas

locales, consumidor final.

Mercado menudeo. Es la que obtienen en volimenes menores para colocarles los

minoristas y estos lo llevan al consumidor final.
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3.4. Problemética de laregion de Calipam, Puebla

En este apartado se expone la problemética que se presenta en la regién de
Calipam Municipio Coxcatlan, Puebla en la produccién de la cafia de azucar,
industrializacion y comercializacion del azucar de cafa, entre los principales

problemas estan los siguientes:
Productores:

v Insuficiente agua, ya que el agua que utilizan para riego es la que llegan de
los rios de la sierra negra y en afios no hay lluvia por lo tanto no les llega
muchos y esto causa que no saque la produccion que esperaban y tienen

una pérdida en su produccion.

v" Mano de obra: en algunos afios presentan insuficiente cantidad de mano de
obra ya que el sueldo que reciben los obreros es bajo, la gente tienden a
migra en otro lados del estado para buscar trabajo la causa también es
porque el trabajo de corte solo es temporal, de los meses de noviembre a

mayo.

v Falta de maquinaria: Tienen una deficiencia en cuanto a la maquinaria para
el pos cosecha debida que la organizacion del grupo solo cuentan con dos
tractores y esto provoca que tarden mas tiempo en cosechar y la cafia se
deshidrata y ya no tiene el mismo precio en el mercado y por lo tanto tienen

perdidas.

v Falta de pagos: El contrato que tienen los productores con el ingenio se
supone que deben de recibir su pago en el momento que pesan la cafa,
pero los productores nos comentan que el ingenio no respeta el contrato

sus pagos los retrasan y eso hace que haya inconformidades.
Ingenio azucarero

v' Maquinaria: Tienen deficiencia para moler el volumen de la cafa que

recibe debido a que esa maquinaria no es actualizada desde que se
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establecié el ingenio y esto provoca que la cafia tenga una
deshidratacion ya que los carros que lo trasladan se esperan de acuerdo
como se valla moliendo y los que salen mas afectadas son los

productores porque ellos les pagan hasta que se halla pesado.

Falta de mercado de la produccién del azucar ya que ellos estan
produciendo azUlcar orgénico y aqui no hay mercado para ese variedad

de azucar estan buscando el mercado para estados unidos y cafiada.

Precios del azucar en algunos afios varia mucho el precio del azucar
refinada y es donde existen una gran pérdida para el ingenio y los
productores pero sin embargo siguen luchando salir adelante. Y por ese
motivo decidieron producir azucar organico ya que tiene un precio mayor

en el mercado de estados unidos. y Canada.

Los trabajadores expusieron que el 20 de noviembre tuvo que iniciar el
proceso de molienda en el ingenio de esta poblacion, pero hasta estos
dias no hay una fecha que indique cuando inicie actividades, por eso la
cafia de azucar de la zona se sigue trasladando para los ingenios El

Carmen, San Miguel y Nicolas en el estado de Veracruz.
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CONCLUSIONES

De acuerdo a los objetivos de la investigacion, se puede concluir lo siguiente:

En México, asi como en la mayoria de los paises, el cultivo de la cafa de
azucar es uno de los cultivos de mayor importancia a nivel mundial,
ocupando el sexto lugar en cuanto a produccion, no quedando exento
nuestro pais de esta importancia, ya que a pesar de no destacar como
exportador, produce volimenes considerables de azucar de cafa

destinados a satisfacer al mercado interno, principalmente.

México ha permanecido como uno de los 10 principales paises productores
en los ultimos afos, satisfaciendo regularmente sus necesidades internas
de consumo y exportando sus excedentes principalmente a los EUA, que
llegaron a poco mas de 1.9 millones de toneladas en el ciclo 2012/2013,
cifra historica de exportaciones a ese pais, y que se complementaron con

mas de 150 mil toneladas que se exportaron al mercado mundial.

En México son 15 los estados que registran produccion de cafia de azucar,
con rendimientos promedio por ha, en la zafra 2012/2013, de 79 ton/ha,
apreciandose con esto un potencial importante para incrementar los
rendimientos, ya que se registran producciones superiores a 100 ton/ha. En
10 ingenios del pais (por ejemplo Atencingo con 120.9 ton/ha) y 43 de los
55 que operaron en ese ciclo, tienen rendimientos mayores a 69.3 ton/ha.

La diferencia radica principalmente de acuerdo al nivel tecnologico aplicado.

Los campos cafieros e ingenios azucareros operan con altos costos y bajos
niveles de competitividad, los ingenios enfrentan serias deficiencias para
elevar su productividad y competitividad debido a que no existe una

integracion completa en la cadena de valor de esta agroindustria.
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e En el aprovechamiento de los subproductos y derivados de la cafa de
azucar, existe un bajo aprovechamiento ya que generalmente no se
encuentra integrado a los ingenios; dicho problema repercute en las
economias de los productores y de las industrias azucareras, puesto que no
reciben los beneficios adicionales lo cual significa agregar mayor valor a

sus productos.

e Para el caso del estado de Puebla, se destinan 110 mil has al cultivo de la
cafia, presentado un rendimiento promedio por ha superior al promedio
nacional, concentrdndose esta superficie y produccion en la region de
Calipam, del municipio de Coxcatlan, representando la actividad cafiera una
de las principales actividades productivas y econdémicas de mayor
importancia generadora de empleos e ingresos directos e indirectos tanto

en la produccion como industrializacion de la cafia de azucar.

El estado de Puebla, cuenta con 2 ingenios azucareros ubicados uno en la
region de Calipam y otro o en la regién de Atencingo. Ambos ingenios utilizan
como materia prima la cafia de azlcar producida en la regién, que es
desarrollada en 1,321.6 has, que representa el 68.15% de la superficie total

agricola.

La actividad cafiera en la region se desarrolla bajo problematicas ligadas a la
deficiencia en infraestructura, maquinaria y equipo (en la produccion y
cosecha) y la falta de organizacion del ingenio con productores carfieros de la

region.

De acuerdo a datos obtenidos, los productores caferos entrevistados se
caracterizan por ser un productor ejidatario, con una edad promedio de 54
afios, con una escolaridad de 9 afios en promedio, con una experiencia de
8.25 afios en la actividad, venden su produccion al ingenio azucarero situado

en la regién, en promedio siembran 3 has de cafia de azucar, produciendo

52



hasta 113 ton./Ha, vendiendo a un precio de $490/ton., utilizan mano de obra
familiar desde la siembra hasta la cosecha. El grupo de productores cuenta
con 2 tractores programandose su uso, en cuanto al transporte de la cafia de

azucar al ingenio, este es facilitado por el ingenio.

El ingenio azucarero de Calipam se caracteriza por tener una capacidad de
molienda de 192 toneladas de cafla de azlcar, enfrentado problematicas
ligadas al aprovechamiento al maximo de la capacidad del ingenio, debido a
gue procesa menos cantidad de su capacidad.

El ingenio de Calipam produce tres tipos de azucar de cafa: granulada,
superfina y organica, los dos primeros tipos son comercializados al mayoreo a
nivel nacional a través de Centros de abastos y tiendas de autoservicio como
son Soriana, Bodega Aurrera, Wal-Mart, Chedraui, entre otras, y de estos
minoristas al consumidor final. En cuanto al azlUcar organica, de reciente
produccion (un afio aproximadamente), a la fecha del levantamiento de la
informacion en el ingenio, esta no se habia vendido, estando en bodega en

espera de su comercializacion.
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RECOMENDACIONES

A continuacion se muestran algunas recomendaciones que se derivan del

contenido de este trabajo:

1. Analizar esquemas de investigacion que permitan contar con informacion

confiable y oportuna para la toma de decisiones en el sector azucarero.

2. Mejorar la calidad de cafia de azucar en campo con el objetivo de darle un

mayor valor a la industria azucarera.

3. Aumentar la capacidad efectiva de molienda de cafia, disminuyendo
preferentemente los tiempos perdidos que permitan reducir costos de

produccion en el procesamiento de la cafia.

4. Diversificar el aprovechamiento de la cafia de azlucar y proporcionar mayor
valor agregado a los subproductos que se obtienen durante su

aprovechamiento.

5. Manejar una mejor organizacion tanto en el campo y la industria para una
mejor toma de decision en cuanto a la colocacion de su producto al
mercado

Cada uno de estos aspectos, demanda una serie de acciones para poderse
concretar, pero a nuestro juicio todos ellos requieren de una base soélida,
fundamentada en la investigacion y desarrollo tecnolégico de los aspectos de
campo Yy fabrica; obteniendo variedades con mejores caracteristicas
agroindustriales, mejorando los sistemas de cosecha y abatiendo sus costos,
entregando cafias frescas a los ingenios, mejorando los esquemas productivos de

las fabricas y modernizando sus equipos.
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ANEXO No. 1. GLOSARIO DE TERMINOS

Conceptos relacionados con la produccion agricola®.

La produccion agricola es el principal componente del conjunto de las actividades agropecuario,
por lo tanto, resulta relevante identificar la evolucion de la estructura del valor de la produccion a
nivel de producto, lo cual permite ilustrar los principales cambios que ha enfrentado el subsector
agricola.

Las principales variables ligadas a la produccidn agricola y con considerados en el estudio, con las
que se exponen en la base de datos del sistema de informacién y consulta (SIACON), los
conceptos de estas variables proceden del glosario de términos técnicos de la produccion agricola
de la SAGARPA.

Superficie sembrada: Es la superficie agricola en la cual se deposita la semilla de cualquier,
previo preparacion del suelo.

Superficie cosechada: Es la superficie de la cual de obtuvo produccion, incluyendo la que
presento siniestro parcial.

Superficie siniestra: Es el area sembrada que en el ciclo o afio agricola registra pérdidas total por
afectacion de fendmenos climéticos o por plagas y enfermedades. En el caso de perennes, sé
reconoce la pérdida total por siniestros con afectacién solo para la produccion del afio agricola de
que se trate, considerando que la plantacion queda en posibilidad de ser cosechada en el afio
siguiente.

Superficie temporal: Es el area en la que el desarrollo completo de los cultivos depende
exclusivamente de las lluvias o de la humedad residual del suelo.

Superficie de riego: Es el &rea donde se realiza la aplicacion artificial de agua para beneficiar los
cultivos.

Volumen de produccién: Es el volumen de produccién que se logré levantar en determinada
superficie cosechada.

Rendimiento por hectarea: Es el resultado de la division de la producciéon obtenida entre la
superficie cosechada.

Precio medio rural: Es el precio que el productor realiza la primera venta, cuando el productor
realice el proceso de transformacion o intermediacién de su producto debe considerarse solo el
precio que recibe como producto.

Valor de la produccién: Es el resultado de multiplicar la produccién por el precio medio en un
periodo determinado™®.

Costo de produccién por hectarea: Se refiere a la valoracion monetaria de los gastos en los que
incurren los productores agricolas para producir una hectarea de cultivo, incluye los costos que van

> OEIDDRUS, SIAP, SAGARPA, Glosario de términos estadisticos.
* OEIDDRUS, SIAP, SAGARPA, Glosario de términos estadisticos.
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desde la preparacién del suelo, siembra y fertilizacién, labores culturales, riegos, Fito sanidad
hasta la cosecha'’.

Tasa de crecimiento. Simplemente se expresan como la diferencia entre dos valores en el tiempo
en cuanto a un porcentaje del primer valor

Tasa media anual de crecimiento. Es la medicién de un afio a otro, para conocer su crecimiento.

Conceptos relacionados con la comercializacion

La comercializacion de bienes agricolas tiene un papel fundamental pues la cadena del valor
(produccion —distribucion y comercializacion ) de la agricultura se diferencia del resto de los
sectores y lo hacen mas vulnerable: en los paises en via de desarrollo esta constituido
generalmente por pequefios y medianas empresas, escasamente integral, que empleo representa
un alto % de la poblacién activa fundamentalmente en los paises en vias de desarrollo, no siendo
asi en el caso cubano y por consiguiente, con fuertes implicaciones no solo econdmicas sino
también sociales y medioambientales, es una rama en el que la calidad tiene un papel
fundamental, pues se pone en juego la salud de las personas, es decir, que el consumidor no se
dispondria a aceptar riesgos en su alimentacion y los estados estan dispuestos a tomar las
medidas necesarias para salvaguardar la salud de los consumidores.

Los principales conceptos, considerados en el estudio son:

Mercado: Es un grupo de compradores y vendedores de un determinado bien y servicio. Los
compradores determinan conjuntamente la demanda de productos, y los vendedores, la oferta.

Canal de comercializacion: Sendero especifico elegido por el fabricante para hacer llegar sus
productos al consumidor final.

Intermediario en la comercializacién: Personas que en la comercializacién de mercancias media
entre el productor y consumidor.

Margen de comercializacion: Se puede conceptualizar como la diferencia entre precio que recibe
el productor por su producto en su predio o en el primer punto de venta y los que paga el
consumidor final; esta diferencia incluye los costos de produccién, empaques, transporte, etc., asi
como los beneficios. Para realizar los calculos se requiere los precios pagados al productor del
grupo del producto agropecuario de que se trate, ya sea mensual o anual, cuya fuente es la
delegacion de la SAGARPA en cada entidad federativo; los precios al mayoreo, que son tomados
de la base de datos del servicio nacional de informacion e integracion de Mercados
(SNIIM),adscrito a la Secretaria de la Economia y la fuente para los precios al consumidor es el
Banco de México , institucion que publica las variaciones de precios de los productos que integran
el indice Nacional de Precios al Consumidor a través del Diario Oficial de la Federacion, una vez
obtenida esta informacion, se procede a obtener las diferencias entre el precio pagado al productor
a pie de parcela y los correspondientes al mayoreo y al consumidor, asi como la diferencia entre
estos dos ultimos precios, estimandose asi el % que queda en poder de cada uno de los eslabones
que conforman la cadena produccién —consumo de producto agropecuario.

" Avila Chavez Reyna Beatriz, 2009, Productividad del agua en los diferentes cultivos de riego del
estado de Coahuila®’.
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Precio maximo: Limite superior para el precio de un producto que no puede sobrepasarse y que
las autoridades administrativas fijan cuando deciden intervenir un sector industrial estableciendo un
precio politico o legal para el producto.

Precio minimo: Precio fijado por las autoridades por debajo del cual no se puede vender un
producto servicio. Tiene como objetivo proporcionar seguridad a productores y comerciantes, se
engloba dentro de la categoria de precios politicos, con la finalidad de medir la participacion y
tendencias de las principales variables considerados en el estudio.

Porcentaje de participacion: Mide el grado de participacidon de la poblacion en el mercado de
trabajo, sé determina el % al que equivale la comparacion de una entidad a otra mediante un regla
de tres

Promedio: Indicadores estadisticos, herramientas de andlisis y proyeccién técnica. Utilizacion para
medir la tendencia del Mercado, calcular con base en la cotizaciéon de los valores representativos

del Mercado.*®

Conceptos relacionados con |la actividad cafera

Bagazo: Cascara que queda después de desechar el baga y separada de ella la linaza, es decir,
es el residuo de una materia de la que se ha extraido el jugo.

Cachaza: Es la espuma e impureza que sobrenada en el jugo de la cafia de azlcar al someterlo a
la accién del fuego.

Cangilones: Recipientes grandes de metal, que sirven para transportar, contener o medir liquidos.
Meladura: Es el jarabe previo para hacer el azlcar.

Remolacha: Planta herbacea anual, de la familia Quenopodiaceas, con tallo derecho, grueso,
ramoso, de uno o dos metros de altura, hojas grandes, enteras, ovales, con nervio central rojizo,
flores pequefias y verdosas en espiga terminal, fruto seco con una semilla lenticular, y raiz grande,
carnosa, fusiforme, generalmente encarnada, que es comestible y de la cual se extrae azUcar.

Tachos: Pilas grandes de metal donde se termina de cocer el melado y se le da el punto de
azlcar.

Templas: Lugar donde se mezcla agua caliente junto con otros liquidos, se emplea para desleir los
colores de la pintura al temple y darles fijeza.

Trapiche: Molino para extraer el jugo de algunos frutos de la tierra, como la cafia de azlcar.
CONADESUCA: Comité Nacional para el Desarrollo Sustentable de la Cafia de Azlcar.

OEIDRUS: Oficina Estatal de Informacién para el Desarrollo Rural Sustentable.

' Diez Valladores Onelia, kibiti Oscar, 2008 Comercializacién de productos Agricolas, OEIDRUS,
SIAP, SAGARPA, Glosario de términos Agricola Mankiu Analisis de los resultados del estudio de
margenes de Comercializacion, Mercados, “principios de economia”.

60



ANEXO No. 2. ENCUESTA

UNIVERSIDAD AUTONOMA AGRARIA ANTONIO NARRO
DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACION AGROPECUARIA

CEDULA DE ENTREVISTA PARA EL LEVANTAMIENTO DE INFORMACION A PRODUCTORES CANEROS DE LA
REGION DE CALIPAM, MUNICIPIO DE COXCATLAN, PUEBLA.
Sr. Productor: Soy Rosalba Montalvo Pérez estudiante de la Carrera de Ingeniero Agronomo Administrador de la

Universidad Autonoma Agraria Antonio Narro, estoy realizando un trabajo de tesis relacionada con la actividad cafiera en la
regién este municipio, y para ello requiero obtener informacién directamente de productores como Usted que se dedican a

esta actividad. La informacién que me proporcione sera de suma importancia para los objetivos de mi tesis.

Objetivo del levantamiento de informacién: Obtener informacién de productores cafieros, con la finalidad de determinar
la situacion y problemaética que se presenta en la actividad cafiera en el area de estudio, asi como determinar los costos de

produccion que se tiene en la produccién cafera

I.- Datos del productor:

1. Nombre Edad Sexo Afos de realizar la actividad
No. de dependientes econémicos Comunidad Pertenece a organizacién
3.- Actividades adicionales a la produccion de cafia

2.- Tipo de Productor: Actividad Especificacion

1.Ejidatario 1.Agricultura

2.Pequefio Propietario 2.Ganaderia

3.Avecinado 3.Recoleccion

4.Comunero u otro 4.Jornalero/Asalariado

5.0tras actividades

4.- Nivel de Estudios (afios de estudio)

Primaria 5.- Mano de obra que utiliza
Secundaria i
Preparatoria E:amtl "T q
Bachillerato técnico ontratada
Profesional +
Il.- Caracteristicas de la unidad de produccion:
6. - Sistema de produccion 7.—Superficie agricola___has
Tradicional Sembrada
Semitecnificado Cosechada

Tecnificado

8. — Infraestructura y equipo utilizado en la actividad de cafia

Infraestructura/equipo Cantidad Valor Aprox. ($) Condiciones (buena, Regular o Mala)
Bodega

Tractor
cosechadora
Sembradora
Maquinaria de riego
Caros de transporte
Total
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9. Manejo del cultivo

Practicas

Meses/afio

Describa lo que se realiza

Preparacion del terreno

Siembra

Fertilizaciéon

Riegos

Cosecha

Transporte

Total

12.- ¢Ha sido beneficiado de alguno Programa (s) relacionado con la actividad cafiera?: SI___ NO____

Institucion
Nombre del Programa

Afio

¢En qué consistio el apoyo y monto ($)?

Procampo

con desuca

Feesa

Resultados del programa (s)

13. Produccioén de cafia (afio 2012):

Product Volumen/af

14. Produccién de cafia

o o (ton) Concepto

Cafia

15. Produccién de otros

cantidad

Ren/ha

Vol. Destinado
Total de
produccién
%

Precio /
tonelada

Total de
ingresos

cultivos

Cafna

Cultivo Cantidad/ha | Ren/ | Vol. Total

/ha ha

Destinado de produccion %

Precio /
tonelada

autoconsumo

[ Venta

Total de
ingresos

Maiz

Flores

16. Produccién de ganaderia

Destinado

Producto
total

Especie cabeza

autoconsumo

Venta

precio

Ingreso

QOvino

Caprino

Porcino

17. Produccién/precio cafia por mes (kg $)

Ene Feb Mar | Abr

May

Jun | Jul

Ago

Sep Oct Nov

Dic

Produccion

Precio

18. programas de apoyo

OTROS INGRESOS

CANTIDAS $ /ANO

SERVICIOS

PROGRAMAS
pro campo
con desuca
feesa

19. Problematica
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